Studia Podyplomowe ,,Zywienie cztowieka i dietetyka — kwalifikacyjne dla

Nauczycieli”

| SEMESTR
W tym
c ¢éwiczenia
N
?
Nazwa Nazwa
Lp. . LI > g " @
modutu przedmiotu | © £ & ® < 1= 5
> © X 'E -y Py
s N = o 9 %
Q@ “ 5 S,
S 3 o
% < o
8 (V)
._ Zywienie
1. |2 ciowiela 2 4 35 15 10 : 10
2 elementami
g g fizjologii
N B
o w
L @
2. g © | Panowaniei g 20 10 0 . 10
ocena zywienia
>
N
Projektowanie i
— E wyposazenie
3. ® 2 zaktadéw 3 25 5 10 - 10
e E zywienia
‘N
?_), :go zbiorowego
-
}'? 5 Higiena i
9]
4, g b toksykologia 3 25 20 - - 5
v & Zywnosci
c N
n 9
&€
9 8 Nowe trendy w
5. g g przetwérstwiei 9 75 15 . ) 10
z 2 przechowalnictw
o0 ie zywnosci
RAZEM W SEMESTRZE 15 130 65 20 - 45




Il SEMESTR

W tym
c ¢wiczenia
N
3
Nazwa Nazwa
Lp. : 2 oy > ks v
modutu przedmiotu | © L o © @ S
w £ @ Bi c £ o
‘o x = > >
g N z £ 5 4
@ A = 8
2 2
« )
Patofizjologi
1. 10108 1 5 5 - - -
a
2
>
@
Q Bromatologi
2. | S 10 5 5 i i
p a
A4
Q0
2
S Podstawy
3. o _ , 4 45 20 10 - 15
= dietetyki
Q
2
>
~ Psycho-
4, ] 2 15 5 5 - 5
dietetyka
s g | Higiena
5. z g 2 | zywienia 2 10 5 5 - -
) c
@ 2 2 | zbiorowego
E o
L B o=
7 H 2
S @ 2 |Ocena
2 © ¢ . , .
6. 3 2 g |jakosci 2 20 10 - - 10
=z < . ;.
S zywnosci
RAZEM W SEMESTRZE 13 105 50 25 - 30




[l SEMESTR

W tym
c ¢wiczenia
o
3 Nazwa Nazwa n & © o
. — > o
. modutu | przedmiotu E L o B @ 2 S
E 'QJ‘ —_—— C B~ (&)
o ~ = e >
g R 3 & S k%
kS A = 3,
c (8]
3 < &
3 (7]
Dietetyka
1. . 1 12 6 6 - -
pediatryczna
2 Svwieni
wienie
2. z 4 , 1 10 5 5 i -
o sportowcéw
2
© Zywnosé
3. ‘% niekonwencj 1 10 10 - -
% onalna
(@]
L
o Ziofa
E rzyprawow
4. & preyprav 1 10 5 5 i .
e ilecznicze
w dietetyce
. Nowoczesne
= 2 metody
5. @ 2 _ 3 25 5 5 - 15
5 2 sporzadzani
c J
§ = e potraw
=)
= O
> £ Obstuga
6. 8 9 2 20 5 5 - 10
T konsumenta
E g
L C
Sy Systemy
8§ zapewnienia
7. ° g e 1 10 5 5 . .
3 2 jakosci
Z wu . ;.
o Zywnosci




Znakowanie
8. . L 1 3 1 2 -
Zywnosci
Marketing
9. Produktow 1 5 5 - -
Zywnosciowych
RAZEM W SEMESTRZE 12 115 57 33 25
SEMESTR [, Il'i/lub IIl
Modut Liczba godzin Punkty ECTS
Zajecia praktyczne Zywienie cztowieka i dietetyka 35 2
Nowoczesne metody w technologii
Zajecia praktyczne gastronomicznej i technologii 35 2

zywnosci




