Wydziat Technologii

Zywnosci

SPRAWOZDANIE Z OCENY OSIAGANIA
EFEKTOW KSZTALCENIA
W ROKU AKADEMICKIM 2018/2019

Podstawa:

Procedura weryfikacji osiggania zaktadanych efektoéw ksztatcenia na WTZ nr
27 29.06.2016r.

Regulamin Rad Programowych kierunku studiow, wydanie nr 2, z
21.06.2017 r.



Rok akademicki 2018/2019

stan na 1.10.2018/stan na 31.12.2018 do Polonu

(w nawiasach stan w poprzednim roku akademickim)

Ogdlna liczba studentow: 1581/1419 (1636)
W tym studiujgcych na kierunku:

 Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka —
1145/1027 (1235), 7 tego:

- st. st. | stopnia — 799/720 (861)
- st. st. Il stopnia —172/141  (202)
- st. ns. | stopnia —113/106  (128)
- st. ns. Il stopnia — 61/60 (44)



Rok akademicki 2018/2019

stan na 1.10.2018/stan na 31.12.2018 do Polonu

(w nawiasach stan w poprzednim roku akademickim)

* Dietetyka —249/226 (222); w tym:
- st. st. | stopnia — 183/170 (191)
- st. st. Il stopnia - 33/28 (31)
- st. nst. Il stopnia — 33/28

 Jakosc i Bezpieczeristwo Zywnosci —130/118 (140),
w tym:

- st. st. | stopnia — 104/ 96 (114)
- st. st. Il stopnia —26/22  (26)
* Browarnictwo i Stodownictwo — 50/41 (31)



Studenci | roku - studia | °(inZynierskie)

(w nawiasach stan w poprzednim roku akademickim)

Studenci Osoby skreslone z listy
. . s rozpoczynajqgc studentow w ciggu | roku
Kierunek Specjalnos¢ [ i)

nauke (stan na

1.10. 2018) ogotem rezygnacja

'I_'echnologia_ Technologia zywnoSci 152 (186) 77 (66) 6(18)
ZywnosSci i Zywienie  Zywienie cztowieka 57 (59) 35(15) 12 (2)
Czlowieka Sotechnolog
iotechnologia

Seds 32(0) 10(2) 2(0)
Technologia
Zywnosci i Zywienie . -
Crowieka — studia Technologia zywnoSci 31 (34) 9(17) 5(10)
niestacjonarne
Dietetyka Dietetyka 64 (65) 27 (27) 5(5)
JakoSc i Jako$é i
Bezpieczenstwo bezpief}lfeﬁstwo 36 (32) 23 (20) 1(5)
Zywnos’ci ZywnosSci
Browarnictwo | Browarnictwo i
Stodownictwo Stodownictwo 32 (31) 20 (13) 1 (1)

Razem 404 (407) 201 (118) 32 (32)



Studenci | roku - studia Il °(magisterskie)

(w nawiasach stan w poprzednim roku akademickim)

Studenci Osoby skreslone z listy
rozpoczynajqcy studentow na I roku

Kierunek Specjalnosc nauke (stan na
11.03.2019 i

ogotem rezygnacja

1.10.2018)
Technologia Zywnos'CI i TeChnO/Ogia ZyW”05,C1 92 (11 7) 14 (1 7) 5 (4)
Zywienie Cztowieka Sywieni :
ywienie cztowieka z

dietetykg 37 (37) 8(2) 0(0)
Technologia Zywnosci i
Zywienie Czfowieka - Technologia zywnosci 32 (26) 1(2) 6(1)
studia niestacjonarne
Dietetyka Dietetyka 30 (33) 4 (3) 0(2)
Dietetyka — st. Dietetyka 33 (0) 7 (0) 6 (0)
niestacjonarne
Jakosc i Jakosc i Bezpieczeristwo
Bezpieczeristwo Zywnosci 23 (26) 4(2) 0(0)

Zywnosci

Razem 260 (239) 38(26) 17 (7)



Przedmioty sprawiajgce studentom najwieksze
trudnosci:

Gospodarka Energetyczna, Wodna i Sciekowa
Biochemia

Chemia zywnosci

Prawo Zywnosciowe

Mikrobiologia Zywnosci

Fizyka

Analiza i ocena jakosci zywnosci



Kierunek: Jakosc i
bezpieczenstwo Zywnosci



| stopien — oceniano Il rok

semestr 3 semestr 4

Biochemia .. . C o
Analiza i ocena jakosci zywnosci

Chemia zywnosci
Kontrola weterynaryjna i sanitarna zywnosci

Chemia fizyczna
. i . L. Zywienie cztowieka z elementami bromatologii
Bezpieczenstwo w pakowaniu, magazynowaniu i
transporcie zywnosci
Mikrobiologia zywnosci
Ekologia i ochrona srodowiska

o ) Elektyw I: Jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci
Ogodlna technologia zywnosci pochodzenia roslinnego

Standardy bezpieczenstwa w produkcji surowcéw

pierwotnych Praktyka (2 tygodnie)



**Przedmioty, ktore wszyscy zaliczyli w | terminie.

Bezpieczenstwo w pakowaniu, magazynowaniu i transporcie Zywnosci
Ekologia i ochrona srodowiska

Standardy bezpieczenstwa w produkcji surowcow pierwotnych
Kontrola weterynaryjna i sanitarna Zywnosci

Elektyw I: Jakosc i bezpieczeristwo zywnosci pochodzenia roslinnego

“*Przedmioty z 100% bdb w | terminie
= brak



*** Najwieksze ktopoty z zaliczeniem
» Biochemia (74% ocen ndst w | terminie)

= Chemia zywnosci (75% ocen ndst w | terminie)
" Analiza i ocena jakosci Zywnosci (47% ocen ndst w | terminie)
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BIOCHEMIA

uprawnionych 25 osob
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BEZPIECZENSTWO W PAKOWANIU,
MAGAZYNOWANIU | TRANSPORCIE ZYWNOSCI

uprawnionych 13 osob
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CHEMIA FIZYCZNA
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CHEMIA ZYWNOSCI

uprawnionych 17 osob
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EKOLOGIA| OCHRONA SRODOWISKA

uprawnionych 13 osob
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OGOLNATECHNOLOGIA ZYWNOSCI

uprawnionych 13 osob
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STANDARDY BEZPIECZENSTWA W PRODUKCIJI
SUROWCOW PIERWOTNYCH

uprawnionych 13 osob

25

20

15

10

termin Il

M ndst
W dst
W dst+
mdb
W db+
m bdb




KONTROLA WETERYNARYJNA | SANITARNA
ZYWNOSCI

uprawnionych 15 osob
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MIKROBIOLOGIA ZYWNOSCI

uprawnionych 16 osob
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uprawnionych 14 oséb
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ZYWIENIE CZLOWIEKA Z ELEMENTAMI

BROMATOLOGII
uprawnionych 15 osob
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Elektyw I: Jakosc i bezpieczenstwo zywnosci
pochodzenia roslinnego

uprawnionych 16 osob

16

termin | termin i termin Il
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Egzaminy inzynierskie (JiBZ)

e St. Stacjonarne (23 osoby)

mmmmmm
Pracy
Egzaminu 0 1 2 1 19

Na dyplomie 1 3 15 3 1



|l stopien — oceniano | rok

semestr 1

Technologia specjalizacyjna I: Optyczna i spektroskopowa analiza zywnosci/ Ksztattowanie i
ochrona jakosci w przemysle skrobiowym i cukrowniczym oraz produkcji artykutéw
ciastkarskich i cukierniczych

Technologia specjalizacyjna II: Wzbogacanie zywnosci w zwigzki bioaktywne / Ksztattowanie i
ochrona jakosci w produkcji artykutéow zbozowo-macznych

Jezyk obcy
Metody badan eksperymentalnych

Seminarium specjalizacyjne:

Elektyw specjalizacyjny |: Wybrane metody badania jakosci zywnosci / Pieczywo
bezglutenowe - technologia produkcji, warto$¢ odzywcza, rola w leczeniu celiakii

Informatyka stosowana

Rolnictwo zintegrowane, ekologiczne i biodynamiczne a bezpieczerstwo zywnosci

Praktyka dyplomowa (4 tygodnie tj. ok. 160h)



“*Przedmioty, ktore wszyscy zaliczyli w | terminie.

" Informatyka stosowana
= Seminarium specjalizacyjne ,,Analiza” i ,,Weglowodany”

» Technologia specjalizacyjna I: Ksztattowanie i ochrona jakosci w przemysle
skrobiowym i cukrowniczym oraz produkcji artykutow ciastkarskich i
cukierniczych

» Elektyw specjalizacyjny I: Wybrane metody badania jakosci zywnosci

*Przedmioty z 100% bdb w | terminie

= Seminarium specjalizacyjne , Analiza” (I termin)
» Praktyka dyplomowa (w I i Il terminie)



60

50

40

30

20

10

Informatyka stosowana
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Rolnictwo zintegrowane, ekologiczne i
biodynamiczne a bezpieczenstwo zywnosci

uprawnionych 23 osob
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spektroskopowa analiza zywnosci

uprawnionych 12 osob
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Technologia specjalizacyjna I: Ksztattowaniei ochrona
jakosci w przemysle skrobiowym i cukrowniczym oraz
produkcji artykutow ciastkarskich i cukierniczych

uprawnionych 12 oséb
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Technologia specjalizacyjna Il: Wzbogacanie zywnosci w
zwigzki bioaktywne

uprawnionych 11 osob
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Technologia specjalizacyjna Il: Ksztattowanie i ochrona
jakosci w produkcji artykutow zbozowo-macznych

uprawnionych 12 osob
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Elektyw specjalizacyjny |: Wybrane metody badania
jakosci Zzywnosci

uprawnionych 11 oséb
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Elektyw specjalizacyjny I: Pieczywo bezglutenowe -
technologia produkcji, wartos¢ odzywcza, rola w leczeniu
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Egzaminy magisterskie (JiBZ)

e St. stacjonarne (21 osob)

mmmmmm
Pracy
Egzaminu 0 0 1 3 17

Na dyplomie 0 0 0 4 17



Kierunek: Browarnictwo i
stodownictwo



| stopien — oceniano Il rok

semestr 3

Biochemia

Chemia zywnosci

Inzynieria procesowa
Mikrobiologia zywnosci
Podstawy zywienia cztowieka

Elektyw 2: Enzymy w browarnictwie

Elektyw Il: Wykorzystanie niskich temperatur w
procesach technologicznych

Modut kierunkowy 3: Procesy warzelni

semestr 4

Analiza i ocena jakosci zywnosci

Ergonomia i bezpieczenstwo pracy

Ogodlna technologia zywnosci

Elektyw 3: Mikrobiologia browarnicza
Elektyw 4: Wtasciwosci i zastosowanie skrobi
Elektyw 6: Aspekty zdrowotne piwa

Elektyw 7: Style piwne

Elektyw lll: Surowce i technologie w przetworstwie
owocow, warzyw i grzybéw

Elektyw VIII: Podstawy produkcji wina
Modut kierunkowy 4: Fermentacja i dojrzewanie piwa

Praktyka zawodowa ll



**Przedmioty, ktore wszyscy zaliczyli w | terminie.

= Flektyw 6: Aspekty zdrowotne piwa

= Elektyw lll: Surowce i technologie w przetworstwie owocow, warzyw i grzybow
» Inzynieria bioprocesowa!!! (na Dietl 83% ndst w | terminie)

= Flektyw Ill: Wykorzystanie niskich temperatur w procesach technologicznych

*Przedmioty z 100% bdb w I lub I i Il terminie
= brak



*** Najwieksze ktopoty z zaliczeniem
= Podstawy zywienia cztowieka (prawie 64% ocen ndst w | terminie)

= Elektyw VIII: Podstawy produkcji wina (54% ocen ndst w | terminie)
* Analiza i ocena jakosci zywnosci (50% ocen ndst w | terminie)

Czasami lepiej niz na innych kierunkach!!!

» Qgdlna technologia zywnosci (36% ocen ndst w | terminie, Diet 74%, JiBZ 23%)
» Chemia zywnosci (27% , Dietl 22%, JiBZ 75% w | terminie) )

= Biochemia (tylko 27%, Dietl 36%., JiBZ 74%)



120

100

80

60

40

20

BIOCHEMIA

uprawnionych 11 osob

11

3

. |

termin |

termin Il

termin 1

m ndst
W dst
W dst+
mdb
B db+
m bdhb




120

100

30

60

40

20

Analizai ocena jakosci zywnosci

uprawnionych 11 oséb
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Ergonomiai bezpieczenstwo pracy

uprawnionych 11 osob
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Ogélna technologia zywnosci

uprawnionych 11 oséb
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Praktyka zawodowa Il

uprawnionych 11 osob
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Elektyw 3: Mikrobiologia browarnicza
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Elektyw 4: Wtasciwosci i zastosowanie skrobi

uprawnionych 11 osob
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Elektyw 6: Aspekty zdrowotne piwa

uprawnionych 11 osob
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Elektyw 7: Style piwne

uprawnionych 12 osob
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Elektyw lll: Surowce i technologie w
przetworstwie owocow, warzyw i grzybow

uprawnionych 11 osob
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Elektyw VIII: Podstawy produkcji wina

uprawnionych 13 osob
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Modut kierunkowy 4: Fermentacjai dojrzewanie
piwa

uprawnionych 11 oséb
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Biochemia

uprawnionych 11 osob
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Inzynieria procesowa

uprawnionych 11 osob
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Podstawy zywienia cztowieka

uprawnionych 11 osob
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Elektyw IlI: Wykorzystanie niskich temperatur w
procesach technologicznych

uprawnionych 11 oséb
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uprawnionych 11 osob
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Kierunek: Dietetyka



| stopien — oceniano Il rok

semestr 3

Biochemia
Chemia zywnosci

Mikrobiologia
Opakowania, magazynowanie i transport zywnosci

Podstawy zywienia cztowieka

Wyposazenie techniczne w produkcji zywnosci

Zywnosé niekonwencjonalna

semestr 4

Analiza i ocena jakosci zywnosci
Genetyka
Inzynieria procesowa

Ogodlna technologia zywnosci
Podstawy zywienia cztowieka
Praktyka

Elektyw X: Biotechnologia zywnosci

Elektyw IX: Podstawy technologii gastronomicznej z
elementami obstugi konsumenta



**Przedmioty, ktore wszyscy zaliczyli w | terminie.

= Opakowania, magazynowanie i transport zywnosci
= Zywnos¢ niekonwencjonalna

*Przedmioty z 100% bdb w | lub I i Il terminie
= brak



*** Najwieksze ktopoty z zaliczeniem
" InZynieria procesowa (83% ocen ndst w | terminie)

= (QOgodlna technologia zywnosci (74% ocen ndst w | terminie)
= Genetyka (47% ocen ndst w | terminie)
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Chemia zywnosci

uprawnionych 40 osob
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Mikrobiologia
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Opakowania, magazynowanie i transport zywnosci

uprawnionych 37 osob
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Podstawy zywienia cztowieka 1
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Wyposazenie techniczne w produkcji zywnosci
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Zywnos¢ niekonwencjonalna

uprawnionych 38 osob
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m hdb
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Genetyka

uprawnionych 36 osob

36

17 2

termin |

termin Il termin I

m ndst
W dst
W dst+
mdb
B db+
® bdb
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Inzynieria procesowa

uprawnionych 36 osob
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termin |

termin

termin Il

m ndst
M dst
W dst+
mdb
B db+
® bdb
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Ogodlna technologia zywnosci

uprawnionych 36 osob

35

26 14

termin |

termin |l termin

W ndst
W st
W dst+
wdb
| db+

m bdb
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Elektyw X: Biotechnologia zywnosci

uprawnionych 36 osob

35

termin |

& lu il

termin Il termin Il

M ndst
W dst
W dst+
mdb
W db+
H bdb
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Elektyw IX: Podstawy technologii gastronomiczne;j
z elementami obstugi konsumenta

uprawnionych 36 osob

35

Jl |

5
W ndst
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W dst+
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termin | termin |l termin
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Praktyka

uprawnionych 37 osob

35

termin |

termin Il

termin Il

M ndst
W dst
W dst+
mdb
B db+
m bdb




Egzaminy inzynierskie (Dietetyka)

e St. stacjonarne (36 o0sob)

mmmmmm
Pracy
Egzaminu 0 1 3 4 28

Na dyplomie 0 0 21 8 7



|l stopien — oceniano | rok

semestr 1

Demografia i epidemiologia
Doswiadczalnictwo i statystyczna analiza danych

Informatyka stosowana
Praktyka dyplomowa

Technologia specjalizacyjna I: Dietetyka Il

Technologia specjalizacyjna I: Produkty funkcjonalne w zywieniu dietetycznym

Technologia specjalizacyjna ll: Zywno$é specjalnego przeznaczenia
Technologia specjalizacyjna ll: Wybrane aspekty higieny i bezpieczenstwa zywnosci
Zywienie kliniczne

Elektyw kierunkowy z zakresu dietetyki: Leczenie zywieniowe w wybranych jednostkach chorobowych



**Przedmioty, ktore wszyscy zaliczyli w | terminie.

Doswiadczalnictwo i statystyczna analiza danych

Informatyka stosowana

Technologia specjalizacyjna I: Dietetyka Il

Technologia specjalizacyjna Il: Zywnos¢ specjalnego przeznaczenia
Technologia specjalizacyjna Il: Wybrane aspekty higieny i bezpieczenstwa
Zywnosci

Elektyw kierunkowy z zakresu dietetyki: Leczenie Zywieniowe w wybranych
jednostkach chorobowych

“*Przedmioty z 100% bdb w Il lub Il terminie

= Praktyka dyplomowa



*** Najwieksze ktopoty z zaliczeniem

= Technologia specjalizacyjna I: Produkty funkcjonalne w Zywieniu dietetycznym
(42% ocen ndst w | terminie)
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Demografiai epidemiologia

uprawnionych 30 osob

termin Il

W ndst
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® bdb
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Informatyka stosowana

uprawnionych 30 osob

termin |

termin Il

termin Il

M ndst
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m dst+
mdb
W db+
m bdb
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Praktyka dyplomowa

uprawnionych 30 osob

26 1

termin |

termin Il

termin I

M ndst
W dst
W dst+
mdb
W db+
® bdb
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Technologia specjalizacyjnal: Dietetyka Il

uprawnionych 15 osoéb

termin Il

W ndlst
W dst
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W db+
m bdb
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Technologia specjalizacyjna l: Produkty
funkcjonalne w zywieniu dietetycznym

uprawnionych 15 osob

12 6 0

termin | termin I termin Il

M ndst
W dst
W dst+
wdb
W db+
m bdb
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Technologia specjalizacyjna ll: Zywno$é¢
specjalnego przeznaczenia

uprawnionych 15 osoéb

15 0 0

termin | termin Il termin Il!

W ndst
W dst
W dst+
wdb
W db+
m hdb
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Technologia specjalizacyjna ll: Wybrane aspekty
higieny i bezpieczenstwa zywnosci

uprawnionych 15 osob

13 0 0

termin | termin Il termin Il

M ndst
W st
W dst+
mdb
W db+
m bdb




%

50
45
40
35
30
25
20
15
10

Elektyw kierunkowy z zakresu dietetyki: Leczenie
zywieniowe w wybranych jednostkach
chorobowych

283

[ £ e

PP T 19
WU awinulTyulh 2o WU

termin | termin Il termin Il!

W ndst
W dst
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mdb
m db+
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Zywienie kliniczne

uprawnionych 30 osob
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termin |

termin Il

termin Il
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W db+
® hdb




Egzaminy magisterskie (Dietetyka)

e St. stacjonarne (29 osob)

Pracy
Egzaminu 0 0 0 1 28
Na dyplomie 0 0 1 11 17



Kierunek: Technologia zywnosci i

Zywienie cztowieka

| stopien — analizowano Il rok
|l stopien — analizowano Il semestr



Przedmioty sprawiajgce studentom najwieksze trudnosci:

Gospodarka Energetyczna, Wodna i Sciekowa
Biochemia

Chemia zywnosci

Prawo Zywnosciowe

Mikrobiologia Zywnosci

Fizyka

Analiza i ocena jakosci Zywnosci



Przedmioty zaliczone w I lub Il terminie:

- Maszynoznawstwo

- Opakowania, magazynowanie i transport Zywnosci
- Elektyw 6: Gospodarka zywnosciowa

- Podstawy elektroniki i automatyki

- Wyposazenie technologiczne z elementami techniki
(Zywienie cztowieka)

- Cwiczenia terenowe




Biochemia -TZ

Il — 150

1 P 3




Chemia zywnosci - TZ

| -172 II-114 Il -72

1 2 3

M ndst
dst
+dst
db
+db




GEWIS - TZ

1 2




Podstawy zywienia cztowieka - TZ

| — 118 Il — 62 1l - 27

Ll




Mikrobiologia zywnosci - TZ

| - 111 Il — 38 Il - 30

1 2

3




Ogdlna technologia zywnosci - TZ

| — 110 Il — 54 Il - 20

1 P

3




Analiza i ocena jakosci zywnosci - TZ

1 2




GEWiS - ZCz




Mikrobiologia zywnosci - ZCz

| — 63 II-21 Il - 19

1 2

3




Chemia zywnosci - ZCz




Biochemia - ZCz




Podstawy zywienia cztowieka - ZCz

| - 51 Il - 18 Il - 12

BEE




Analiza i ocena jakosci Zzywnosci - ZCz

1 2

3




Anatomia cztowieka - ZCz




Technologia zywnosci (st. niest. | )

Przedmioty zaliczane w I lub Il terminie:

- Maszynoznawstwo
- Opakowania, magazynowanie i transport zywnosci
- Organizacja i zarzqdzanie

- Ekonomia
- Praktyka




Biochemia

Il — 25 1l - 22

1 2 3




Mikrobiologia zywnosci

| — 27 Il - 20 Il - 21

1 p) 3

M ndst
dst
+dst
db
+db
bdb




Chemia zywnosci

Il - 20 Il - 18

1 2




Ogodlna technologia zywnosci

| — 20 I —18 Il - 13

M ndst
dst
1 2 3




Inzynieria procesowa

| — 22 I -12 1l -9

1 p)







Analiza i ocena jakosci zywnosci

| — 20 -9 1l -5




Studia stacjonarne Il stopnia —sem. Il

* Przedmioty zaliczane w | lub Il terminie:

- Doswiadczalnictwo i statystyczna analiza danych
Nowe trendy w przetworstwie i utrwalaniu zywnosci
Polityka wyzywienia ludnosci
Seminarium specjalizacyjne Il (oprocz Techn. Ferment.)

Technologia specjalizacyjna Ill (oprocz: Przetw. drobiu, jc
i ryb oraz Oceny zywienia)

Elektyw kierunkowy |
Elektyw kierunkowy Il
Elektyw specjalizacyjny Il




Nutrigenomika

Il —30 Il - 18




Studia niestacjonarne Il stopnia —sem. Il

 Przedmioty zaliczane w I lub Il terminie:

- Nowe trendy w przetworstwie i utrwalaniu zywnosci
- Polityka wyzywienia ludnosci

- Seminarium specjalizacyjne

-Technologia specjalizacyjna Ill

- Elektyw kierunkowy [

- Elektyw kierunkowy I

- Elektyw specjalizacyjny |




Egzaminy inzynierskie (TZiZCz)
e St. Stacjonarne (157 osob)

Pracy
Egzaminu

Na dyplomie

Pracy
Egzaminu

Na dyplomie




Egzaminy magisterskie (TZiZCz)

e St. stacjonarne (127 osob)

Pracy
Egzaminu

Na dyplomie

Pracy
Egzaminu

Na dyplomie




Liczba osob, ktore nie podeszty do
obrony prac dyplomowych

Prace inzynierskie:
St. stacjonarne - 34 osoby
St. niestacjonarne — 10 osob

Prace magisterskie:
St. stacjonarne — 19 osob
St. niestacjonarne - 6 0sob




Weryfikacja efektow - gtosowanie

Na podstawie analizy prac egzaminacyjnych i
zaliczeniowych z ocenianych przedmiotow stwierdzono,
iz weryfikacje zdefiniowanych dla nich efektow
ksztatcenia — zarowno pod wzgledem formalnym, jak i
merytorycznym — mozna ocenic pozytywnie .



Podsumowanie + zalecenia

Spada poziom kandydatow, ale tez studentow - takze na
dietetyce!

Z kazdym rokiem zostaje coraz mniej studentow, co generuje
mniej liczne kierunki i koszty dla Wydziatow

Obecnie aktualizacja sylabusow pocigga za sobqg koniecznosc
zmiany Uchwaty Senatu i wprowadzenie nowej w ciggu 14 dni
na BiP. Zmiany powinny byc ,hurtowe” dla danego kierunku i
przemyslane

Nadal konieczne jest jak najszybsze zgtaszanie do dziekanatu
nieobecnosci (3 kolejne zajecia) studenta, szczegolnie na | roku
—mamy b. liczne rezygnacje, ,,plastikowi” studenci

Kazdy efekt zdefiniowany dla przedmiotu musi byc
weryfikowany (w  postaci oceny formujgcej albo
podsumowujgcej).



Podsumowanie + zalecenia

Tematy prac dyplomowych muszq byc¢ zgodne ze studiowanym
kierunkiem studiow, a tematyka prac inZynierskich zgodna z
wytycznymi i zaleceniami PKA — rodzaje prac sq wypisane w
Zarzgdzeniu Rektora

Ocena pracy w JSA! Duza rola promotora w decyzji co jest a co
nie jest plagiatem.

Nie zawyzac ocen z prac dyplomowych (praca bez
opracowania statystycznego nie jest bdb) — po raz kolejny

Przypomnienie: pracownik dydaktyczny ma 4h konsultacji w
tygodniu.  Jesli  prowadzi zajecia  dla  studentow
niestacjonarnych powinien byc dostepny takze w weekendly.

Zachecanie studentow do korzystania z godzin konsultacji
(szczegdlnie dla przedmiotdow sprawiajqgcych trudnosci).

Motywowac studentow do udziatu w wyktadach!



