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Recenzja
rozprawy doktorskiej mgr inz. Pauliny Dominiki Guzik nt.
»Poroéwnanie postrzegania obrobki zywnosci z uzyciem mikrofal przez konsumentow z innymi
metodami utrwalania - preferencje, oczekiwania oraz obawy konsumentow zwigzane z uzyciem

technologii mikrofalowych"

Praca zostata wykonana pod kierunkiem dr hab. inz. Piotra Kulawika prof. Uniwersytetu Rolniczego
im. Hugona KoHataja w Krakowie (URK) w Katedrze Przetworstwa Produktéw Zwierzecych

na Wydziale Technologii Zywnosci

Wstep

Konsument, jako finalny odbiorca wszelkich doébr, ktére dostarczajg wytwdrcy stanowi
najwazniejsze ogniwo w tancuchu majgcym na celu zaspokojenie jego obecnych i przysztych potrzeb.
Sg one bardzo zréznicowane, zalezne od wielu czynnikow i podlegajg zmianom.

W przypadku zywnosci szczegOlng uwage zwraca sie na jej prozdrowotny charakter.
Konsumenci pragng zdrowej zywnosci, aczkolwiek pojawienie sie niezdrowej zywnosci na rynku jest
z punktu widzenia prawa niemozliwe. Najchetniej kupowanymi bylyby produkty bez wszelkich
dodatkéw chemicznych (oznaczone literg E i okreSlonymi liczbami), a przeciez zwigzki naturalnie
wystepujgce \zastosowane w postaci dodatku majg tez te symbole (np. kwas mlekowy E270). Natura
ludzka jest jednak petlna niespodzianek. Boimy sie dodatkéw do zywnosci, a obserwuje sie wzrost
konsumpcji suplementéw diety, ktére moga je zawiera¢ w znacznej ilosci.

Przedstawiona do recenzji rozprawa doktorska dotyka problematyki preferencji, oczekiwan
f obaw konsumentow, ale z innej przyczyny. Autorka pracy Mgr inz. Paulina D. Guzik koncentruje sie
na dokonaniu poréwnania postrzegania obrébki zywnosci z uzyciem mikrofal przez konsumentéw
z innymi metodami utrwalania. Praca jest niezwykle ciekawa aczkolwiek pod wzgledem metodycznym
odbiega od typowych badan zwigzanych z technologig zywnosci. W nich uwage koncentruje sie zwykle
na szeroko rozumianej jakosci produktu bedacej efektem zastosowanego procesu przetwdérczego.
Szczegdlnie waznym osiggnieciem tej rozprawy jest préba uchwycenia czynnikéw rozwazanych przy

ocenie produktu co do zastosowanych konserwantéw, metod przetwarzania, trwatosci i wartosci



odzywczej produktu przed i w momencie zakupu. Rdznica oceny waznosci czynnikow przez
konsumenta w czasie zakupu jest analizowana w zaleznosci od profilu konsumentéw i jako
konsekwencja negatywnych informacji co do mozliwosci wystgpienia ryzyka zdrowotnego w wyniku
spozycia zywnosci. Autorka pracy zwraca szczegdlng uwage na przegrupowanie w waznosci dwoch
czynnikéw tj. metody przetwarzania i deklarowanej trwatosci produktu.

Zrodtem negatywnych informacji co do mozliwosci wystapienia ryzyka zdrowotnego w wyniku
zastosowania tzw. niekonwencjonalnych metod utrwalania sg gtownie materialy internetowe (media
spotecznosciowe) itelewizja. Zwykle dane w nich prezentowane nie sg one konfrontowane z wynikami
badar naukowych. Majg jednak wptyw na zachowania konsumentéw w momencie zakupu. Okreslane
sq jako neofobia tj. obawa o zdrowie i bezpieczenstwo konsumenta bedgca efektem zastosowania
nowatorskich metod utrwalania i przetwarzania zywnosci.

Na niniejsza prace skladajg sie cztery publikacje, ktore zostaty opublikowane
w renomowanych, anglojezycznych czasopismach naukowych o zasiegu miedzynarodowym w latach
2020 - 22. Ich oméwienie zawarto w dysertacji, ktora przedstawia zatozenia pracy doktorskiej,
hipotezy badawcze, materiat i zastosowane metody oraz najwazniejsze rezultaty i wnioski szczegétowo
opisane w publikacjach.

Ocena dorobku, ktory sklada sie na te rozprawe doktorska, jest w zasadzie utatwiona co do
jego wartosci. Wyrazona jest bowiem w postaci szeregu uznawanych wskaznikéw naukometrycznych.

Stosownie do zalecen przedstawionych w ,Umowie o dzieto na recenzje" zawartej w dniu 20
lipca br. pomiedzy Uniwersytetem Rolniczym im. H. KoHgtaja w Krakowie a mng jako recenzentem (NR
wniosku DZP-291-3326/2022 z dnia 07.07.2022 r.) i dotyczacych niniejszej pracy ponizej omowie
wszystkie kryteria, ktére sg wymagane do tego, aby recenzja byla zakonczona jasno wyrazong

i jednoznaczng konkluzjg znajdujacg uzasadnienie w jej tresci.

Przedstawienie podstawowych danych o kandydatce

Pani mgr inz. Paulina D. Guzik jest absolwentka Wydzialu Technologii Zywnosci i Zywienia
Czlowieka URK, ktdry ukonczyta uzyskujac stopien inzyniera w 2016 r., a rok pdZniej magistra w ramach
specjalnosci technologia zywnosci, przetwdrstwo miesa. Edukacje swa kontynuuje dalej i w 2017 r.,
bezposrednio po ukonczeniu studiéw magisterskich, rozpoczeta studia doktoranckie na tym samym
Uniwersytecie i Wydziale. Przedstawiona do recenzji rozprawa doktorska stanowi podstawe, aby Jej
dotychczasowe dziatania po pomysinej obronie zostaly zakoriczone sukcesem.

Kandydatka ds. stopnia doktora nauk rolniczych wczesniej nie ubiegata sie o uzyskanie tego
stopnia. Jako miejsce pracy podaje Katedre Przetworstwa Produktéw Zwierzecych na Wydziale
Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie. Zatrudniona jest na stanowisku starszego
technika od 8 lutego br. Mgr inz. P.D. Guzik w ,Profilu kandydata" jako doswiadczenie naukowo-

zawodowe wymienia prowadzenie zaje¢ laboratoryjnych z 4 przedmiotéw poczawszy od 2017 r.
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W 2015 r. odbyla takze 1 miesieczny staz w Jednostce Ratownictwa Chemicznego Sp. z o.0.,
Laboratorium Badan Srodkéw Spozywczych.

O Jej dokonaniach na polu naukowym mozna uzyska¢ informacje korzystajac z danych
zawartych w systemach Scopus; https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorld=57205511288,
ResearchGate: https://www.researchgate.net/profiie/Paulina Guzik, ORCID: https://orcid.org/0Q00-
0003-4502-8501 i Googie Scholar:
https://schoiar.google.com/citations?user-r8YWrl)AAAAJ&hl=pl&oi=ao- Ponadto, pelen wykaz Jej
wszystkich 16 dotychczasowych publikacji z podaniem punktow MNiSW (2080*/2130** - *zgodnie
z komunikatem aktualnym w roku opublikowania lub *z komunikatem z dnia 9. 02. 2021 r.), wartosci
wskaznikéw IF (tacznie 94,12*/97.79**), liczbg ich cytowan wg Scopus i Web of Science (143*/136**)
oraz wskaZznikiem Hirscha sumujgcym te dokonania (7*/7**) zostat zaprezentowany w rozdziale 7.1
rozprawy doktorskiej. Warto dodac, ze wszystkie te dane odnoszg sie do terminu ztozenia pracy i poza
wskaznikiem Hirscha ulegty zwiekszeniu, co zaobserwowatem przy przygotowywaniu recenzji.

Dokonania w postaci dorobku publikacyjnego mozna okresli¢ terminem ZNAKOMITE. Taki
wynik dziatalno$ci naukowo-badawczej wigze sie z tym, ze Doktorantka bierze lub brata czynny udziat
w 10 projektach badawczych, ktorych tgczna warto$¢ wynosi prawie 5 min zi. Byta kierownikiem
jednego z nich.

Podsumowujgc ww. zestawienia naukometryczne mozna doda¢, ze Doktorantka doskonale
wykorzystata okres studiow doktoranckich. Realizujgc wlasng prace promocyjng uczestniczyta w wielu
nowatorskich projektach prowadzonych na wydziale. Ten udziat znalazt potwierdzenie w publikacjach
opracowanych na podstawie tych badan.

Bogata jest takze Jej dziatalno$¢ organizacyjna zwigzana z pracg na uczelni (udziaty w Nocy
Naukowcow w latach 2020 oraz 2021, Festiwalu Nauki i Sztuki w Krakowie w latach 2018 oraz 2019,
komisji organizacyjnej 67tn International Congress of Meat Science and Technology w 2021
i International Conference for Young Researchers w Krakowie w latach 2018 oraz 2019 oraz jako
Przedstawiciel Doktorantéw Wydziatu Technologii Zywnosci w Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia w roku

akademickim 2019/2020).

Przedstawienie informacji o ocenianej rozprawie doktorskiej
Stosownie do wymogow ww. umowy ta cze$¢ recenzji bedzie odnosic sie do:
- oceny uktadu rozprawy doktorskiej, w tym informacji o jej poszczeg6lnych czesciach sktadowych;
- oceny zastosowanego pismiennictwa w ramach rozprawy doktorskiej;
- wskazania oraz oceny celu pracy kandydata;
- wskazania oraz oceny zastosowanych metod badawczych:
- oceny czesci rozprawy doktorskiej dotyczacej omowienia wynikéw badan;

- informacji dotyczacych praktycznego zastosowania uzyskanych wynikow badan;


https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorld=57205511288
https://www.researchgate.net/profiie/Paulina
https://orcid.org/0Q00-
https://schoiar.google.com/citations?user-r8YWrll)AAAAJ&hl=pl&oi=ao-

- informacji o ewentualnych nieprawidtowosciach, ktére pojawity sie w ocenianej rozprawie
doktorskiej oraz

- oceny, czy rozprawa doktorska stanowi oryginalne rozwigzanie problemu naukowego.

Jak wspomniatem we wstepie recenzji niniejsza rozprawa zostata dokonana w oparciu o cyki
4 publikacji naukowych w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie technologii zywnosci i zywienia.
Dane bibliograficzne poszczegélnych prac przedstawiaty sie nastepujaco:

1. Guzik, P., Kulawik, P., Zajgc, M., & Migdat, W. (2021). Microwave applications in the food
industry: An overview of recent developments. Critical Reviews in Food Science and Nutrition,
1.20,

2. Szymkowiak, A., Guzik, P., Kulawik, P., & Zajac, M. (2020). Attitude-behaviour dissonance
regarding the importance of food preservation for customers. Food Quality and Preference,
84,103935.

3. Guzik, P., Szymkowiak, A., Kulawik, P., Zajac, M., & Migdat, W. (2022). The confrontation of
consumer beliefs about the impact of microwave Processing on food and human health with
existing research. Trends in Food Science & Technology, 119,110-121.

4. Guzik, P., Szymkowiak, A., Kulawik, P., & Zajgc, M. (2022). Consumer Attitudes towards Food
Preservation Methods. Foods, 11(9), 134S.

We wszystkich tych pracach udziat autorski mgr inz. P. D. Guzik jest dominujgcy i waha sie od
50 do 70%. W dwdch pracach bedgc pierwszym autorem jest tez autorem korespondencyjnym.
W dwdch innych niezaleznie od tego, czy byta pierwszym (praca wymieniona jako czwarta), czy tez
drugim autorem (praca druga) nie jest autorem korespondencyjnym. Wartym zaznaczenia jest to, ze
badania realizowane w niniejszej pracy zostaly w czesci sfinansowane ze Srodkdéw Narodowego
Centrum Badar i Rozwoju w programie ,,Szybka Sciezka" (POIR.01.01.01-00-1438/15) , Opracowanie
innowacyjnej technologii pasteryzacji produktéw zywnosciowych z wykorzystaniem mikrofal réwniez
w atmosferze zmodyfikowanej" dla firmy Weindlich S.J.

Finalne opracowanie stanowi opis dokonan przedstawionych w tych pracach w jezyku polskim.
Posiada ono uktad typowy dla rozpraw doktorskich. Praca zawiera w zasadzie 6 rozdziatéw, a wiec:
Whprowadzenie (1), Hipotezy badawcze i cei pracy (2), Materiat i metody (3), Wyniki i dyskusja (4),
Whnioski (5) i Bibliografie (6). Sze$¢ ww. rozdziatdbw poprzedzajg streszczenia w jezyku polskim
i angielskim oraz wykaz publikacji stanowigcych rozprawe doktorska. Za szeScioma rozdziatami
zamieszczono jeszcze jeden pt. Inne osiggniecia (7). Opisalem je juz przy przedstawianiu
podstawowych danych o kandydatce. Ostatnig czes¢ rozprawy doktorskiej stanowig Zatgczniki (8). Sg
to kopie publikacji i deklaracje udzialu wspétautorow w publikacjach stanowiacych cykl bedacy

podstawg rozprawy.



Uklad pracy jest przejrzystym opracowaniem przedstawiajgcym w spos6b mozliwie jak
najbardziej skondensowany zatozenia, wyniki i ich omoOwienie oraz wnioski w odniesieniu do
poszczegblnych publikacji sktadajgcych sie na te rozprawe.

W pierwszej z prac przedstawiono zaktualizowany stan wiedzy dotyczacy zastosowania
mikrofal w szeroko pojetym przemysle spozywczym. Analizg objeto zaréwno przetworstwo zywnosci,
przemyst nutraceutykbw oraz gospodarke odpadami. Poréwnano te technike z innymi
konwencjonalnymi procesami przetworczymi wskazujgc na oszczednosci energii, redukcje kosztow
operacji zwigzang réwniez z tym, ze zastosowanie mikrofal moze zredukowac uzycie rozpuszczalnikow,
zmniejszy¢ produkcje Sciekdéw i zapotrzebowanie na wode. Powyzsze sprawia, ze zastosowanie
mikrofal mozna uznaé za technike przyjazng Srodowisku.

W nastepnej pracy okreslono znaczenie jednostkowych atrybutéw produktéw spozywczych dla
konsumentéw oraz ich zwigzek z wyborami konsumentéw dokonywanymi przed i w czasie zakupow.
Jako najwazniejsze cechy produktéw analizowano zastosowanie konserwantéw, metody
przetwarzania, okres przydatnosci do spozycia i wartos¢ odzywcza. Badania byly przeprowadzone
metoda ankietowg na duzej liczbie respondentéw z wykorzystaniem internetu i danych z ankiet
wydrukowanych. Do analizy danych zastosowano odpowiednie analizy statystyczne (pakiet Conjoint R,
grupowanie K-$rednich, metode ,tokcia" do wyznaczenia optymalnej liczby skupien). Rezultaty
$wiadczg o dysonansie miedzy waznoscig tych atrybutow dla konsumentéw przed i podczas zakupow.
Szczegolne roznice dotyczyty dwoch z nich tj. waznosci metody przetwarzania i okresu przydatnosci do
spozycia. Badania wykazaty bardzo niska akceptowalno$¢ metody konserwacji przy zastosowaniu
mikrofal w stosunku do pozostatych, w tym szczeg6lnie w stosunku do tzw. metod konwencjonalnych
tj. pasteryzacji i sterylizacji. Efektem tej pracy byt tez podziat respondentéw na 3 grupy zrdéznicowane
pod wzgledem preferencji poszczegélnych atrybutéw. Jednym z gtdwnych wnioskéw tych badan byto
stwierdzenie, ze konieczne sg dalsze badania, ktére pozwolityby na obiektywne zweryfikowanie
poziomu wiedzy ocenianych grup konsumentéw w odniesieniu do obaw, jakie wynikajg z neofobii.

W trzeciej pracy analizowano nastroje konsumentéw wzgledem tresci prezentowanych przez
indywidualnych uzytkownikéw w internecie lub telewizji, ktére odnosity sie do zastosowania mikrofal
w przetwarzaniu zywnosci. Opracowanie obejmowato olbrzymig liczbe opinii (ponad 366 tys.)
pozyskanych z roznych typow medidéw spotecznosciowych, ktére po odpowiedniej obrébce
ograniczono do nieco ponad 136 tys. Sposrdd nich 79,36% byto neutralnymi w tonie, 17,76% -
pozytywnymi, a tylko 2,89% - negatywnymi. Szczeg6lng uwage zwrdcono na tresci negatywne
w stosunku do tej metody utrwalania. W publikacji przedstawiono aktualne opracowania naukowe
zaprzeczajgce tym pogladom.

W ostatniej z prac przeanalizowano postrzeganie technologii mikrofalowej przez
konsumentow w stosunku do innych metod przetwarzania oraz czynniki na to wplywajgce.

Sprawdzono takze, jak bedzie oceniane zastgpienie nazwy tej technologii przez inng, alternatywna.



Okazalo sie, ze zastgpienie terminu ogrzewanie mikrofalowe przez ogrzewanie dielektryczne jest
istotnie bardziej akceptowalne. Zauwazono przy tym, ze percepcja nowych technik konserwacji jest
zalezna od poziomu edukacji konsumentéw. Konsumenci z wyzszym wyksztalceniem, zamieszkujacy
obszary miejskie lepiej postrzegaja nowoczesne technologie. Powyzsze obserwacje majg bardzo
istotne znaczenie dla przemystu i wskazujg na potrzebe zwiekszenia swiadomosci konsumentéw
w stosunku do niekonwencjonalnych metod przetwarzania zywnosci poprzez wdrazanie odpowiednich
programéw edukacyjnych. Swiadomo$¢ konsumentéw jest bowiem istotnym czynnikiem decydujacym
o sprzedazy i popycie na okreslone produkty.

PiSmiennictwo zastosowane w ramach rozprawy doktorskiej jest aktualne i $cisle nawigzuje do
tematyki poszczeg6lnych publikacji. Cytowania niezaleznie od tego, czy odwotujg sie do autorow
polskich, czy zagranicznych w dominujgcej mierze sg zaczerpniete z czasopism 0 zasiegu
miedzynarodowym. Jedyne cytowanie w jezyku polskim odnosi sie do negatywnej opinii na temat
mikrofal (Lewandowska 2017 - opinia z internetu) ijest ono zamieszczone w trzeciej pracy.

Hipotezy badawcze i przedstawione cele pracy oceniam pozytywnie. Przy opisie
przestawiajgcym hipotezy stwierdzam jednak pewng niespojno$é. Najpierw zadeklarowano
sformowanie trzech hipotez, a przy ich prezentacji przedstawiono cztery. Te cztery uwazam za
wiasciwa liczbe.

Zastosowane metody badawcze, w tym gtdwnie statystyczne sg wiasciwe i nowoczesne.
Szczegdlnie ciekawym rozwigzaniem byto zastosowanie analizy conjoint w celu zdekomponowania
preferencji konsumentéw odnosnie atrybutéw zwigzanych z przetworstwem spozywczym. Liczba
kombinacji hipotetycznych produktow zostala zredukowana z 54 do 9, co pozwolito na tatwiejsze
wyznaczenie okreslonych preferencji.

Arkusze do badan ankietowych zostaty dobrze przygotowane pozwalajac na uzyskanie
mozliwie jednoznacznych wynikow z analizy danych zebranych tg metoda. Liczbe ankiet, ktore zebrano
oceniam jako wystarczajgcg do wyciggniecia wnioskdéw z przeprowadzonych analiz.

Podobnie, jak zastosowane metody badawcze, oceniam rozdziat odnoszacy sie do omowienia
wynikow badan i dyskusje uzyskanych wynikow. Uwage zwraca obszerne wykorzystanie prac
z dostepnej literatury.

Whnioski zawarte w polskim omdwieniu rozprawy doktorskiej odpowiadajg tym
przedstawionym w poszczeg6lnych publikacjach. Aczkolwiek jest ich duza liczba sugerowatbym
dodanie jeszcze jednego wniosku, prawdopodobnie trzeciego w kolejnosci juz istniejgcych. Celowym
bytoby wskazanie, ze istotnos¢ atrybutéw produktowych zmienia sie przy podejmowaniu decyzji
zakupu w stosunku do opinii konsumentow przed podjeciem tej czynnosci.

Uzyskane wyniki maja bardzo istotne znaczenie dla producentow zywnosci i jak wskazatem
przy omawianiu czwartej pracy wskazujg na potrzebe zwiekszenia $wiadomosci konsumentow

w stosunku do niekonwencjonalnych metod przetwarzania zywnosci. Jednym z takich dziatan moze
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byé wdrazanie odpowiednich programéw edukacyjnych. Swiadomo$¢ konsumentoéw iest bowiem
istotnym czynnikiem decydujgcym o sprzedazy i popycie na okreslone produkty.

Trudno wskazywaé na ewentualne nieprawidtowosci w ocenianej rozprawie, gdy trzon jej
stanowig prace opublikowane w czasopismach o wysokiej randze. Gorzej natomiast oceniam
opracowanie polskie opisujgce te prace. Zdarzaja sie bledy gramatyczne, rzadziej stylistyczne. Ponizej
wymieniam je:
5S (str. 5 wiersz 8 od gory) - uzyto stowo komora - winno by¢: komorze,

1010- uzyto stowo wykorzystanie - winno byé: wykorzystania,

IOn - uzyto stowo zwiekszajg - winno by¢: zwieksza,

I13- uzyto stowo warto$cig- winno by¢: wartos¢,

134—zastosowano dwukrotnie stowo poréwnanie - jego drugie uzycie jest zbyteczne,

1312- uzyto stowo domowej- winno by¢: domowe,

13u - uzyto przyimek na - winno by¢: w,

IAi-i - zdanie zaczynajgce sie od stow Na tej podstawie... wymaga korekty stylistycznej

156- uzyto stowo komentarzy - winno byé: komentarze,

I64-3 - zdanie zaczynajgce sie od stbw Do sporzadzenia szerokiego przegladu... wymaga korekty
stylistycznej

20' - uzyto stowo odzywcze - winno by¢: odzywczej,

201Z'la- zdanie zaczynajace sie od stéw: Podczas ogrzewania... wymaga korekty stylistycznej

201519- zdanie zaczynajace sie od stdw: Czynniki tj. moc... wymaga korekty stylistycznej

21s- zbyteczne zastosowanie przyimka ,,w'r.

Zastosowano termin ,,Figurze" zamiast ,,Rycinie" (14z, 156, 227, 2213 2411, 24i2, 244).

Zauwazytem biad w liczbie pozycji literaturowych wykorzystanych do sporzadzenia szerokiego
przegladu literatury - nie jestto 73 a 63 (164).

Niewtasciwe odwotano sie do ryciny w 1-szej publikacji. Zamiast Tabela 1 winno by¢ Rycina 1 {IV).

Do nielicznych naleza bledy w cytowaniu [zacytowano: Ekeziei, a winno by¢ Ekezie - 103 brak
dopisania ,,i in." w cytowaniu Guerrero 2016 - || 7, brak drugiego autora w cytowaniu Kalla A.M. 2017
(Devaraju R.) i numerdw stron tego artykutu; podobne przeoczenie - w przypadku cytowania pracy
Shaiini D. iin. 2021 - brak tytutu czasopisma i dalszych danych bibliograficznych],

W kilku miejscach Doktorantka popetnita btad podajgc nazwe katedry (pisownia maig literg w tytule

jednostki naukowej - 342 i 351tub ,,zgubienie" litery - 14).

Podsumowanie
Stwierdzam, ze przedstawiona do recenzji praca doktorska Mgr inz. Pauliny D. Guzik jest
ciekawg i wartosciowa. Stanowi ona oryginalne rozwigzanie problemu naukowego. Cztery prace

opublikowane w czasopismach najwyzszej rangi stanowig logiczng cato$¢. Analiza w nich dokonana jest



ztozona i kompleksowa. Praca ma potencjat do wykorzystania w praktyce. Wskazuje na potrzebe
zwigkszenia $wiadomosci konsumentdéw w stosunku do niekonwencjonalnych metod przetwarzania
zywnosci, w tym szczeg6lnie ogrzewania przy wykorzystaniu mikrofal. Zalety tej metody polegajace na
oszczedzaniu energii, czasu prowadzenia procesu utrwalania a takze jej charakter proekologiczny
nabierajg jeszcze wiekszego znaczenia w obecnym czasie. Ekonomiczny aspekt niniejszej rozprawy
i zawigzana wspoOtpraca z Uniwersytetem Ekonomicznym w Poznaniu przy rozwigzywaniu niektérych
zjej zadan moga stanowi¢ podstawe do dalszych intersujgcych dziatarh obu tych jednostek.

Prace stanowigce rozprawe doktorskg nie sg jedynymi dokonaniami Doktorantki. Jest lub byta
zaangazowana w realizacje wielu innych projektow badawczych, ktorych rezultaty zostaty juz w duzej
mierze opublikowane. Potwierdzeniem wysokiej wartosci tych publikacji jest duza liczba ich cytowan.
Wysoko oceniam takze Jej dziatalno$¢ dydaktyczng i popularyzatorska. Wszystkie te dokonania
wskazujg, ze jest Ona osobg bardzo zaangazowang w prace naukowo-dydaktyczng i w petni zastuguje
na uzyskanie stopnia doktora nauk rolniczych w dyscyplinie technologii zywnosci i zywienia.

Biorgc to pod uwage sktadam wniosek o wyrdznienie rozprawy doktorskiej Mgr inz. Pauliny D.
Guzik nagrodg stosownie do zasad obowigzujacych na Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona KoHataja
w Krakowie mimo kilku drobnych uchybien w polskim opisie rozprawy.

Powyzsze sktania mnie réwniez do sformutowania stwierdzenia, ze przedstawiona do recenzji
rozprawa odpowiada wymaganiom stawianym pracom doktorskim, w tym art. 13 ust. 1 ustawy z dn.
14 marca 2003 roku o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie

sztuki (Dz. U. z 2017 r. poz. 1789) i wnosze o jej dopuszczenie do publicznej obrony.

prof. dr hab. Edward Pospiech



