Katedra Technologii Weglowodanow i Przetworstwa Zboz

Egzamin moga zdawac studenci, ktorzy uczeszczali w ramach praktyki do zaktadow
zajmujacych si¢ produkcja 1 przetworstwem:

» ziemniakow (zaktady ziemniaczane), burakow cukrowych (cukrownie), zb6z
(elewatory, mlyny, kaszarnie);

* chlebow, bulek, drozdzowek, chalek, herbatnikow, ciast, ciastek, tortow, wafli,
czekolady, kakao, cukierkow (piekarnie, ciastkarnie, cukiernie, zaktady cukiernicze);
» makaronow, frytek, chipsow, paluszkow;

* preparatow pozyskiwanych z w/w surowcow (np. preparaty btonnikowe, koncentraty
B-glukanow, skrobia naturalna, skrobie modyfikowane, hydrolizaty skrobiowe,
dekstryny, susze ziemniaczane).



