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Podstawa formalng ponizszej recenzji jest pismo Przewodniczacego rady
dyscyplin Technologia Zywnosci i Zywienia dra hab. inz. Marcina Lukasiewicza,
profesora URK z dnia 20 lipca 2022 r.

Recenzowana rozprawa doktorska mgr inz. Anety Pater zostata koncepcyjnie
przygotowana i zrealizowana jako monotematyczny cykl czterech artykutow
opublikowanych w czasopismach recenzowanych, z czego trzy z nich posiadaja

naliczony wspotczynnik wpltywu Impact Factor (IF).

Dysertacja zostata napisana pod kierunkiem Pana Promotora Profesora dra hab.
inz. Pawta Satory, oraz Pana Promotora pomocniczego dra inz. Marka Zdaniewicza,

profesora URK.

Praca dotyczy zasadniczo obrébki dodatkowej (oddzialywania) zimna plazma
jarzeniowa na wode technologiczng dedykowana do pdzniejszego stodowania
jeczmienia oraz wykorzystania wody bezposrednio na wybranych etapach realizacji

procesu technologicznego produkcji piwa.
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Za podstawe rozwazan, jak deklaruje Autorka, przyjeto wnioski z analiz
doswiadczen przeprowadzonych w innych obszarach dziatalnosci przetworczej.
Sam proces koncepcyjny zrealizowanych doswiadczen zostal oparty na hipotezach
dotyczacych mozliwosci usprawnienia realizacji operacji przetworczych w zakresie
piwowarstwa ze szczegolnym uwzglednieniem wplywu zastosowania wody
plazmowanej na parametry jakosciowe surowcow i potproduktow. Zagadnienia, ktore

analizowata Doktorantka w ramach swoich prac to:

e wplyw kondycjonowania jeczmienia woda technologiczng traktowana
plazma w atmosferze powietrza i azotu na wyrdzniki jakosciowe
otrzymanego stodu oraz parametry jego dalszej obrdbki (zacieranie);

e wplyw wody plazmowanej na jakos¢ drozdzy piwowarskich podczas

procesu ich rehydracji oraz ich przydatno$¢ w procesie fermentagji.

Na podstawie przeprowadzonych doswiadczen Doktorantka przedstawita
wielowatkowe wnioskowanie dotyczace przydatnosci wody plazmowanej

w wybranych operacjach przetwdrczych stodownictwa i browarnictwa.

Zasadnos$¢ podjecia tematyki

Zgodnie z tytulem rozprawy, Doktorantka podjeta sie realizacji zadania
badawczego, ktore wydaje sie by¢ aktualne z punktu widzenia celéw i potrzeb
wspotczesnego browarnictwa. Od wielu lat browarnictwo (poza oczywistymi
dzialaniami o charakterze przetworczym) ukierunkowuje swoje dziatania
na ustawiczng poprawe realizacji operacji technologicznych, co w konsekwencji
przektada si¢ na budowe zaufania i ugruntowanie satysfakcji konsumentéw
w zakresie oferowanych piw, ze szczegdlnym uwzglednieniem produkcji bezpiecznej
i nawigzujacej do wielowiekowej tradycji piwowarskiej. Nie bez znaczenia jest takze
szeroko rozumiana jakos¢ oferowanego piwa, ktéra stanowi jeden z najwazniejszych

kryteriow decyzji konsumenckich.

W ujeciu ogolnym recenzowana praca wpisuje si¢ w aktualna tematyke
w zakresie nowoczesnych technik i technologii nietermicznych odziatywan
tizycznych na surowce i produkty spozywcze (non-thermal food processing). Prace
z zakresu oddziatywania plazma jarzeniowa sa realizowane w wielu osrodkach
na Swiecie. Istnieje takze wiele doniesienr z tego zakresu. Przyktadowo, baza domu
wydawniczego Elsevier podaje ponad 36 tysiecy wynikow zapytania dotyczacego tego
zagadnienia i to wylacznie dla obszaru nauk rolniczych i biologicznych (co skanowi

10% catkowitej ilosci odpowiedzi).
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O wazkosci rozwigzan technicznych i technologicznych w zakresie
oddzialywania plazma w ujeciu ogolnym pisze niekwestionowany lider wspdtczesnej
inzynierii zywnosci Prof. Dietrich Knorr w przedmowie do ksiazki pt.: Cold Plasma in
Food and Agriculture Fundamentals and Applications, pod redakcja N.N. Misra, Olivera
Schliiter and P.J. Cullen. Pozwole sobie w tym miejscu przytoczy¢ fragment: , Kiedy
wprowadziliSmy technologie wysokich ci$nien, ktéra zapewnia fagodniejsza obrébke
zywnosci niz konwencjonalne koncepcje obrobki termicznej, nazwaliSmy cisnienie
»trzecim wymiarem” (oprocz konwencjonalnych zmiennych procesu, tj. temperatury
i czasu). Dzi$ wkraczamy w ere pracy z ,czwartym stanem materii”. Podobnie jak
w przypadku innych ,technologii nietermicznych”, takich jak wysokie cisnienie
i pulsacyjne pole elektryczne, moga wystapi¢ kombinacje réznych procesow. Jednak
w tej chwili aktualne okreslenie stanu wiedzy oraz kluczowych prac referencyjnych
dotyczacych aktualnego stanu techniki ,zimnej” plazmy, ktéra ma zastosowanie
do produkgji, konserwacji i modyfikacji Zywnosci. Ekscytujaca jest rowniez
obserwacja pokrewnych dyscyplin naukowych, w ktérych stosowane sa badania
i rozwoj plazmy. Moze to otworzy¢ wiele nowych drog interakcji wiedzy i transferu
technologii, a tym samym by¢ moze zaowocowac (to) zupelnie nowymi obszarami
zastosowan. Ponownie, jak doswiadczyliSmy tego w przypadku wysokiego cisnienia,
pulsacyjnego pola elektrycznego (czy tez ultradzwiekdow), uzycie danej technologii
jako punktu lokalnego moze stac¢ sie nowym sposobem poszerzania wiedzy z zakresu

nauk o zywnosci poza istniejacymi granicami.”

Uwazam, ze podjeta przez Doktorantke tematyka rozprawy doktorskiej jest
aktualna i istotna z punktu widzenia poprawy przedmiotowych aspektéw
technologicznych stodowania oraz wytwarzania piwa, a w szerszym ujeciu
zaproponowany w pracy sposob obrobki wody technologicznej pozwala uzyskac

realne oszczednosci, co w chwili obecnej wydaje sie¢ wartosciowe.

Charakterystyka i struktura rozprawy oraz jej ocena

Recenzowana praca zawiera cztery monotematyczne prace opublikowane
w czasopismach recenzowanych z czego trzy z nich posiadajq naliczony wspotczynnik
wplywu (IF). Tu moja pierwsza uwaga do Doktorantki — na str. 15 opracowania
Doktorantka prezentuje ,,...spojny tematycznie zbidér czterech artykutdw,
opublikowanych w czasopismach z listy JCR...”. W rzeczywistosci tylko 3 z nich
znajduja si¢ w JCR. Czasopismo Beverages nie posiada naliczonego wspolczynnika
wplywu, a wigc nie moze by¢ wyrdznione w Journal Citation Report. Z tego miejsca

odsytam Doktorantke do witryny Claritive Web of Science uznajac jednoczesnie, iz jest
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to niescistos¢ wynikajaca z faktu, iZ wspomniane czasopismo posiada Journal Citation
Indicator, co mogto by¢ dla Doktorantki mylace. Czasopismo Beverages aplikuje do JCR,
ale nie oznacza to, ze znajduje si¢ na tej liscie. W wykazie przedstawionym na str. 15

ponizej Doktorantka trafnie wskazuje dla tego czasopisma IF=0.

Publikacje  wchodzace w sklad recenzowanej rozprawy zgodnie

z zadeklarowana w opracowaniu kolejnoscia:

Pater A., Zdaniewicz M., Satora P. Application of Water Treated with Low-Temperature
Low-Pressure Glow Plasma (LPGP) in Various Industries. Beverages, 2022, 8,8 doi:
10.3390/beverages8010008

Pater A., Zdaniewicz M., Satora P., Khachatryan G., Oszczeda Z.: Application of Water
Treated with Low-Temperature Low-Pressure Glow Plasma for Quality Improvement of Barley
and Malt, Biomolecules, vol. 10, 2020, DOI:10.3390/biom10020267, IF(4,694)

Pater A., Satora P., Zdaniewicz M., Sroka P. The Impact of Dry Yeast Rehydrated in
Different Plasma Treated Waters (PTWs) on Fermentation Process and Quality. Foods, 11,
1316, 2022, https://doi.org/10.3390/foods11091316, IF(4,350)

Pater A., Satora P., Zdaniewicz M., Makarewicz M., Khachatryan K. The Improvement
of Reserve Polysaccharide Glycogen Level and Other Quality Parameters of S. cerevisiae
Brewing Fry Yeasts By Their Rehydration in Water, Treated with Low-Temperature, Low-
Pressure  Glow  Plasma  (LPGP).  Applied  Siences, 12, 2090, 2022,
https://doi.org/10.3390/app12062909, IF(2,679)

Wszystkie cztery artykuly zostaly opublikowane w wydawnictwie MDPI
(Multidisciplinary Digital Publishing Institute), ktore publikuje prace po pozytywnym
rozstrzygnieciu procesu recenzyjnego w formule otwartego dostepu. Za przebieg
procesu redakcyjnego i finalnie za otwarty dostep (najczesciej na zasadach licencji CC
BY 4.0) MDPI pobiera optate od autoréw (Article Processing Charges).

Z uwagi na forme recenzowana praca zostala podzielona na cztery czesci
tematyczne dotyczace zagadnienia rozpoznania zastosowania zimnej plazmy
jarzeniowej i jej wykorzystania do obrobki dodatkowej wody technologicznej
wykorzystywanej nastepnie w procesie stodowania i bezposrednio w procesie
zacierania a takze rehydracji drozdzy i ich wykorzystanie w procesie fermentagji.
Przygotowane przez Doktorantke opracowanie (oprocz streszczenia w jezyku polskim
i angielskim) poprzedzone zostato jest ogdlnym wprowadzeniem oraz rozdziatem
dotyczacym celu i hipotez badawczych. Nastepnie Doktorantka przedstawia wykaz
prac stanowiacych monotematyczny cykl publikacji, charakterystyke doswiadczen
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materiat i metody badawcze oraz analize statystyczna. Zasadnicza czescig
opracowania jest omowienie poszczegolnych artykuléw wchodzacych w sktad cyklu
publikacji. Zostalo ono przedstawione w formie rozszerzonych streszczen
zawierajacych glowne elementy poszczegolnych publikacji ze szczegdlnym
uwzglednieniem czesci dyskusji i wnioskowania. Ponizej charakterystyka sktadowych

opracowania.
Publikacjanr1

Pierwszy element opracowania ma charakter rozpoznawczy. W pracy
przedstawiono analize przegladu prac innych autoréw z zakresu obrobki wody
niskotemperaturowa, niskocisnieniowa plazma jarzeniowa. Doktorantka analizowata
zarowno wlasciwosci fizyczne i chemiczne wody plazmowanej (w przypadku
powotywanej publikacji, tj. Mystakowska i inni, 2009 byta to jednak woda
dejonizowana i sol fizjologiczna). Autorka przywotuje takze zastosowania wody

plazmowanej w innych obszarach, jak np. zabiegi agrotechniczne, czy tez hodowlane.

Rozpoznawczy charakter pierwszej publikagji, cho¢ wielowatkowy, nie wyjasnia
do konca, jaka jest geneza i koncepcja pracy w odniesieniu do zasadniczej czesci
badawczej zaprezentowanej w pozostatych publikacjach. Niejasny jest tez do konca
kontekst chronologiczny (szczegdlnie w odniesieniu do deklarowanego na str. 37
doboru parametréw traktowania plazma wody na podstawie badan innych autorow),
poniewaz publikacja rozpoznawcza zostala opublikowana w tym samym roku,
co prace dotyczace zagadnient zwiazanych z oddzialywaniem wody plazmowanej
na drozdze (publikacja nr 31i4), a dwa lata po publikagji nr 2 dotyczacej oddziatywania
wody plazmowanej na wyrozniki jakosciowe stodu. Rozumiem deklarowany przez
Doktorantke ,pionierski” charakter pracy, przy czym koncepcyjnie praca taka
powinna by¢ spojna chronologicznie. Niejasne jest tez do konca dla mnie samo
umiejscowienie rozpoznania. Czasopismo ,Beverages” w nazwie i zakresie
tematycznym traktuje o szeroko rozumianych napojach i branzach przetworczych
z nimi bezposrednio powigzanych. Samo rozpoznanie zas, w bardzo ograniczonym

zakresie dotyka bezposrednio , napoi”.
Publikacja nr 2

Drugim elementem opracowania jest publikacja stanowiaca raport z badan
dotyczacych wplywu zastosowania wody plazmowanej (w powietrzu
atmosferycznym oraz w atmosferze gazowej azotu) do kondycjonowania jeczmienia
dwurzedowego jarego przeznaczonego do stodowania. Analizie podlegaty parametry

realizacji procesu stodowania oraz wyrdzniki jakosSciowe otrzymanego stodu.
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Pierwszym parametrem byta intensywnos¢ kondycjonowania mierzona czasem, dla
uplywu ktdérego ziarno uzyskuje poziom wilgotnosci wlasciwy dla dalszego
przetwarzania w warunkach przemystowych. Drugim analizowanym parametrem
obrdbki byla ,energia kietkowania jeczmienia” (nazwa zgodna z metodyka EBC).
Uzyskany stéd zostal nastepnie poddany ocenie w zakresie wyréwnania partii, masy
1000 ziaren i dtugosci kietka liScieniowego (tzw. huzara). Doktorantka przeprowadzita
takze analizy ekstraktywnosci otrzymanych stodow i catkowitej zawartosci azotu

(po przeliczeniu — zawartosc¢ biatka ogdlnego w ziarnie).

Uzyskanie wyniki Doktorantka poddata analizie i na jej podstawie wykazata
selektywny wplyw oddzialywania wody plazmowanej na przebieg stodowania ziarna
jeczmienia i jako$¢ otrzymanych stodéw. Zdecydowanie pozytywne oddziatywanie
Doktorantka uzyskata dla samego stodowania w postaci poprawy intensywnosci
kondycjonowania ziarna, jego zdolnosci wchlaniania wody, ,energii kietkowania”
oraz wrazliwosci ziarna na wode. Wyniki, cho¢ nie wydaja si¢ znaczace moga
stanowi¢ interesujacy element analizy i poprawy niektorych operacji
technologicznych w procesie stodowania, szczegdlnie, gdy wezmie si¢ pod uwage
skale przemystowa jego realizacji. Na uwage zwraca tez fakt, iz w przypadku
parametrow jakosciowych uzyskanych stodéw Doktorantka nie stwierdzita ich
istotnego pogorszenia. Podsumowujac, w przypadku mozliwosci zaproponowania
ekonomicznie uzasadnionej metody obrdébki zimng plazma jarzeniowa wody
technologicznej (dedykowanej do stodowania) jest to wartosciowy i wymierny sposdb
na poprawe procesu stodowania, szczegoélnie w zakresie skrdcenia czasu operacji

technologicznej kondycjonowania.
Publikacja nr 3

Kolejnym elementem recenzowanego opracowania jest opublikowany raport
z badan dotyczacych mozliwosci zastosowania wody plazmowanej do rehydracji
drozdzy piwowarskich. Do badan wykorzystano szczepy drozdzy gornej fermentacji
Sacharomyces cerevisiae (T-58, US-05 i S-33) i dolnej fermentacji Sacharomyces pastorianus
(W34/70) o zroznicowanym stanie fizjologicznym. Uzyskana biomasa drozdzowa
zostata nastepnie wykorzystana w procesie fermentacji brzeczek, a po jej zakonczeniu
oddzielona mechanicznie i poddana analizom w zakresie oznaczenia liczby komorek
drozdzowych i ich zywotnosci (metodyka EBC), kwasowosci gestwy, aktywnosci
maltatycznej i sacharolitycznej, flokulacji i zawartosci trehalozy i glikogenu.
Doktorantka wykonata takze oznaczenia zawartosci jonow wapnia, magnezu i cynku
z wykorzystaniem absorpcyjnej spektrometrii atomowej (ASA) oraz zdjecia

mikroskopii elektronowej SEM komorek rehydrowanych drozdzy.
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Analizujac  otrzymane wyniki Doktorantka stwierdzita ograniczone
oddzialywanie mody plazmowanej na parametry drozdzy sSwiezych.
W przeciwienstwie do tego Autorka wykazata korzystny wptyw wody plazmowanej
na komorki drozdzy niskiej jakosci. Woda obrabiana plazmowo w atmosferze
powietrza znaczaco poprawia cechy technologiczne suszonych drozdzy
piwowarskich, takie jak ich zywotnos¢, flokulacje, zawartos¢ glikogenu i trehalozy.
W ujeciu ogdlnym moze mie¢ to znaczenie w przypadku miedzyoperacyjnego
ptukania gestwy drozdzowej przed kolejnym zaszczepieniem, szczegodlnie

w przypadku obrobki szczepoéw drozdzy Sacharomyces cerevisiae.
Publikacja nr 4

Ostatnim elementem monotematycznego cyklu publikagji jest raport z badan
okreslajacy wplyw rehydrowanych drozdzy (szczepy jak w publikacji nr 3) na proces
fermentacji i wyrdzniki jakoSciowe gotowego piwa. Jest to opracowanie scisle
zwigzane tematycznie i rzeczowo z publikacja nr 3. Analizie podlegaly w tym
przypadku goryczka (wg metodyki EBC), zawarto$¢ etanolu, ekstrakt pozorny
i rzeczywisty, pH oraz barwa brzeczek i gotowych piw, wolny azot aminowy, profil
zwiazkow lotnych, kwasdw organicznych, zawartosc i profil cukrow oraz zawartos¢
jonow metali (jak w przypadku publikacji nr 3 byty to jony magnezu, wapnia i cynku).

Analizowana brzeczka zostata wytworzona metoda kongresowa.

Na podstawie analizy i dyskusji uzyskanych wynikéw Autorka wykazata
korzystny wplyw wody plazmowanej (w powietrzu atmosferycznym) kinetyke
fermentacji dla drozdzy Sacharomyces pastorianus. W przypadku drozdzy
rehydrowanych woda plazmowana Doktorantka wykazata poprawe parametrow
jakosciowych uzyskanych piw. Dotyczy to w szczegdlnosci formowania sie zwigzkoéw
lotnych podczas fermentacji, zwlaszcza terpendéw w powiazaniu z aktywnoscia

glikozydazy, co ma wptyw na sktadniki smaku chmielowego.

W publikacji nr 4, tak jak w przypadku wczesniejszej Doktorantka wykazata
pogorszenie analizowanych parametréw w przypadku zastosowania wody
plazmowanej w atmosferze azotu. W powigzaniu z wynikami publikagji nr 1 nalezy
zatem ostatecznie odrzucic ten sposob obrobki wody zimna plazma jarzeniowq jako
co najmniej nieprzydatny w analizowanych przypadkach przetwarzania jeczmienia,

produkgcji brzeczki i jej fermentacji.

Podsumowujac te czes$¢ recenzji stwierdzam, iz przedlozona do oceny rozprawa
doktorska w catosci charakteryzuje si¢ poprawna strukturg logiczng. W zakresie

redakcyjnym opracowanie nalezy oceni¢ bardzo wysoko, przy czym Doktorantka
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nie ustrzegta si¢ drobnych bteddéw i niedociagnie¢. Przykladowo, na diagramie
prezentujacym I etap badant Doktorantka nie dostosowata wysokosci komdrki pola
tekstowego do ilosci wierszy tekstu. Wystepuja w pracy pewne kolokwializmy
i niejasne sformulowania (np. ,...spadek zawartosci...” — dla okreslenia obnizZenia
warto$ci omawianego parametru; ,,...moment...” — dla okreslenia kroku czasowego
lub uplywu czasu itp. W pracy nagminnie jest powtarzane sformulowanie
,hamaczanie” (nawet kilka razy w jednym zdaniu). Mozna z powodzeniem zastapic¢
je synonimami, np. ,kondycjonowanie”, ktore wydaje si¢ poprawniejsze z punktu
widzenia operacji technologicznych. W pracy wystepuja takze nieliczne bledy
literowe, np. w wierszu 16 na str. 30 i interpunkcyjne. Majg one jednak charakter

zdecydowanie incydentalny.

Wartos¢ naukowa i aplikacyjna rozprawy

Oceniajac calos¢ rozprawy doktorskiej Pani mgr inz. Anety Pater nalezy

stwierdzi¢, iz:
1. Temat rozprawy jest jasno okreslony i jego wybor w petni zasadny;

2. Dobor literatury jest poprawny i zgodny z postawionym zadaniem, tematem,

zakresem pracy;

3. Rozprawa ma poprawna strukture, wiasciwa dla prac o charakterze
monotematycznego cyklu publikacji, zachowana wlasciwa kolejnos¢
elementéw skladowych opracowania, kompletnos¢ celu oraz uzasadnione

wnioski;

4. Cze$¢ badawcza pracy (w tym metodyka) jest przedstawiona poprawnie, cho¢
mogtaby zostaé rozszerzona o kilka elementow dotyczacych teorii mechanizmu

oddziatlywania zimnej plazmy jarzeniowej;

5. Praca ma charakter naukowy, przy czym sam przedmiot rozwazan
ma zdecydowanie charakter aplikacyjny, co pozwala na szersze spojrzenie

na zastosowanie wynikéw prac badawczych w praktyce produkcyjnej;

6. Osiggnigte w pracy wyniki i rezultaty, potwierdzone zostaly publikacjami,
wtym w czasopismach indeksowanych z naliczonym wspolczynnikiem
wplywu (IF). Analiza dorobku naukowego Doktorantki potwierdza takze,
iz opracowany materiat byl poddany krytyce naukowej na konferencjach

o zasiegu krajowym;
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Uwagi krytyczne i polemiczne

Analiza tresci prezentowanej w rozprawie dostarczyla podstaw
do sformutowania pewnych przemyslen, watpliwosci i pytan. PoniZej niektore z nich,

ktdére w szczegolnosci wymagaja rozwiniecia i uzasadnienia:

1. W pracy Doktoranta poddaje obrobce plazmowaniem wode Zrddlana jednej
z czotowych firm krajowych produkujacych wode butelkowana. Skad wybor
wlasnie tej wody i jaka jest wiedza Doktroantki w zakresie sktadu chemicznego
tej akurat wody, jego stabilnosci, pochodzenia i przede wszystkim przydatnosci
do operacji przetworczych w kontekscie wymagan stawianych wodzie
technologicznej do stodowania, wytwarzania brzeczek i piw fermentacji gornej
i dolnej? Powszechnie znane sa wymagania stawiane wodzie technologicznej
z zastrzezeniem, iz nie jest to ten sam sklad chemiczny dla kazdego

rozpatrywanego w pracy przypadku operacji przetwdrczych.

2. W recenzowanym opracowaniu Doktortantka na str. 29 omawiajac zagadnienie
celno$ci ziarna okresla rozdrobnienie stodu jako pierwszy etap zacierania.
Przynajmniej tak wynika z kontekstu zdania (wiersze od 21 do 22). Powoluje
przy tym powszechnie znane zrddlo literaturowe w postaci podrecznika
do browarnictwa niezyjacego juz Wolfganga Kunze. Wedlug tego zrddia
natomiast rozdrabnianie slodu jest osobnym etapem procesu
technologicznego produkgji brzeczki na warzelni (w powotywanej ksigzce jest
to rozdziat 3.1 — str. 202 — 220). Wbrew pozorom jest to etap istotny z punktu
widzenia dalszych operacji przetwdrczych, szczegdlnie zacierania

i wystadzania.

3. Recenzowana praca doktorska dotyczy aspektow procesowych, ktére maja
walory praktyczne (wdrozeniowe). Prosze przedstawi¢ informcje na temat
potencjalnego zastosowania przemyslowego, w tym praktyczne aspekty
zastosowania technologii zimnej plazmy w skali przemystowej dla
proponowanych w pracy rozwiazan lub rozwigzan pokrewnych. Prosze takze
przedstawi¢ wady i zalety istniejacych rozwigzan technicznych
i technologicznych ze szczegdlnym uwzglednieniem ich roli w ksztattowaniu

jakosci produktu.

4. W Kklasycznej rozporawie doktorskiej oprocz wnioskow o chrakterze
naukowych i praktycznym powinny wystepowac elementy prezentujace
perspektywy dalszych prac. Prosze zatem wskazac takie elementy, przy czym

szczegOnie zalezy mi na ich uzasadnieniu w kontekscie poprawy operacji
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przetwdrczych i poszukiwania rozwiazan majacych na celu poprawe jakosci

produktu.

Moje uwagi maja gldwnie na celu sprowokowanie Doktorantki do szerszego
spojrzenia na swoje opracowanie. W zatozeniu rozprawa doktorska to praca
kwalifikacyjna, ktora ma potwierdzi¢ kompetencje w zakresie umiejetnosci
samodzielnego prowadzenia badan naukowych. Ich wyniki, w sposéb naturalny
sq poddawane krytyce naukowej, a umiejetnos¢ uzasadnienia swojego stanowiska
polaczona z merytorycznym uzasadnieniem opracowanych wynikéw badan jest
wlasnie kwintesencja takiego postepowania. Uwagi i pewne moje watpliwosci
nie umniejszaja jednak zdecydowanie pozytywnego odbioru tej pracy, ktora
niewatpliwie cechuje si¢ warto$ciami naukowymi, a takze pewnym potencjatem

aplikacyjnym.

Ocena dorobku Doktorantki

Wedlug przedstawionego wykazu dorobku Pani mgr inz. Aneta Pater jest
wspotautorem 23 artykutdéw, w wigkszosci, w czasopismach recenzowanych.
Dwanascie z nich posiada punktacje wedtug wykazu MNIE (trzy publikacje posiadaja
140 pkt., sze$¢ publikacji posiada 100 pkt., jedna publikacja posiada 70 pkt. i dwie
posiadaja 20 pkt.). Jest rowniez wspdtautorem osmiu publikacji recenzowanych
w czasopismach krajowych, z czego wiekszo$¢ w Postepach Techniki Przetworstwa
Spozywczego. Na uwage zastuguja takze dwie publikacje w branzowym czasopismie

Przemyst Fermentacyjny i Owocowo — Warzywny.

W przypadku analizy profilu autora to wedlug Web of Science Doktorantka jest
wspotautorem 13 publikacji indeksowanych w tej bazie. Posiada 51 niezaleznych
cytowan (h — index 4). Przedstawiony do oceny cykl publikacji posiada 7 niezaleznych
cytowan, ktore zostaly naliczone dla publikacjii nr 2. Z kolei wedlug Scopus
Doktorantka jest wspotautorem 12 publikacji indeksowanych w tej bazie. Posiada 55
niezaleznych cytowan (h — index 4), przy czym przedstawiony do oceny cykl
monotematycznych publikacji posiada 6 cytowan niezaleznych. Jak wczedniej

cytowania te dotycza publikacji z 2020 roku.

Oprécz publikacji Autorka recenzowanego opracowania posiada bogaty
dorobek w zakresie czynnego wuczestnictwa w konferencjach oraz udziatu

(w charakterze wykonawcy) w projektach badan zleconych, projektach badawczych,
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a takze kierowania wlasnym projektem wewnetrznym w ramach Badann Miodych.
7realizowata réwniez staz naukowy w ramach uczestnictwa w projekcie dotyczacym
interakcji ~ pomiedzy  akrylamidem,  a wybranymi  przedstawicielami
mikroorganizméw wystepujacych w zywnosci (NCN - OPUS 11)

Podsumowanie

Praca stanowi oryginalne rozwiazanie problemu naukowego. Realizujac prace
Doktorantka dowiodta umiejetnoéci samodzielnego prowadzenia prac badawczych,
ana podstawie ich wynikow umiejetnosci poprawnego wnioskowania. W swietle
powyzszego stwierdzam, ze przedstawiona do oceny rozprawa doktorska
opracowana przez mgr inz. Anete Pater, przygotowana pod opieka merytoryczna
Promotora, Pana Prof. dra hab. inz. Pawta Satore, oraz Promotora pomocniczego, Pana
dra inz. Marka Zdaniewicza, profesora URK spelnia wymogi stawiane pracom
doktorskim. Przedstawiona do recenzji praca spelnia warunki okreslone w art. 13 ust.
1 ustawy za dnia 14 marca 2003 roku o stopniach i tytule naukowym (DZ. U. z 2017 r.
poz. 1789). Wnosz¢ zatem o dopuszczenie Pani mgr inz. Anety Pater do dalszych
etapéw postepowania o nadanie stopnia naukowego doktora.

9
dr hab. inz. M ]/ak owski, WK
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