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Wydziat Technologii Zywnosci

JURORZY: Prof. dr hab. Aneta Kope¢, dr hab. inz. Piotr Gebczynski, prof. URK; prof. dr hab.
inz. Krzysztof Suréwka; dr Marta Liszka-Skoczylas; Prof. Jerzy Zawistowski

adres: ul. Balicka 122, 30-149 Krakoéw, sala nr |

kontakt: gohar.khachatryan@urk.edu.pl

REFERATY
Temat: Otrzymywanie nanostruktur micelarnych zawierajacych ekstrakty z
kurkumy i hibiskusa w matrycy polisacharydowej oraz badanie ich wtasciwosci
odz. 9:15 Referuje: Joanna Rozek, Walter Hunter, Katarzyna Radzieta

goaz. = Koto Naukowe: Technologéw Zywnosci
Sekcja: Nanomateriatow, Technologii Weglowodanéw
Temat: Badanie wtasciwosci funkcjonalnych folii skrobiowo-chitozanowych
zawierajacych ekstrakty z hibiskusa i kurkumy w formie nanoczastek
Referuje: inz. Anna Plis, inz. Weronika Warys

godz. 9:30 Koto Naukowe: Technologéw Zywnosci
Sekcja: Technologii Weglowodanéw, Analizy i Oceny Jakoéci Zywnosci,
Nanomateriatéw
Temat: Badanie przepuszczalnosci pary wodnej i wodochtonnosci
bionanokompozytéw zawierajgcych nanostruktury micelarne
Referuje: inz. Aleksandra Softys, inz. Martyna Flankowska, inz. Andrzej Siemek

godz. 9:45 (s L
Koto Naukowe: Technologéw Zywnosci
Sekcja: Nanomateriaty, Woda w Zywnosci
Temat: Badanie wiasciwosci przechowalniczych biokompozytéw zawierajacych
struktury micelarne z ekstraktami z hibiskusa lubi kurkumy

godz. 10:00 Referuje: inz. Andrzej Siemek, inz. Martyna Flankowska, inz. Aleksandra Sottys

Koto Naukowe: Technologéw Zywnosci
Sekcja: Mikrobiologii Zywnosci, Nanomateriaty

godz. 10:30

godz. 10:10-10:25 | Dyskusja
Temat: Binarne folie biopolimerowe z dodatkiem mikro/nanokapsutek
otrzymanych na bazie ozonowanej i nieozonowanej oliwy z oliwek

zawierajacych ekstrakt z kwiatu hibiskusa
Referuje: inz. Karolina Piechowicz, inz. Julia Plgder
Koto Naukowe: Technologéw Zywnosci

Sekcja: Nanomateriatow




godz.

10:45

Temat: Wtasciwosci prozdrowotne polisacharydéw nieskrobiowych ze zbdz
Referuje: Magdalena Krzanik

Koto Naukowe: Technologéw Zywnosci

Sekcja: Technologii Weglowodandéw

godz.

11:00

Temat: Polifenole i potencjat antyoksydacyjny btonnika owocowego i
kakaowego

Referuje: Przemystaw Matuta

Koto Naukowe: Technologéw Zywnosci

Sekcja: Technologii Weglowodandéw

godz.

11:15

Temat: Identyfikacja i poréwnanie zawartosci frakcji weglowodanowej oraz
alkaloidow purynowych w prébkach kakao réznych producentéw

Referuje: inz. Anna Raczkowska

Koto Naukowe: Technologdéw Zywnosci

Sekcja: Przetworstwa Zboz

godz.

11:25-11:40

Dyskusja

godz.

11:45

Temat: Zastosowanie tupin orzecha wtoskiego jako naturalnego barwnika do
Zywnosci

Referuje: Aleksandra Kozuch, Rafat Szram

Koto Naukowe: Technologdéw Zywnosci

Sekcja: Jak to jest zrobione? — Laboratorium zywnosci

godz.

12:00

Temat: Zastosowanie wegla z tupin orzechdw jako barwnika w produkcji
Zywnosci

Referuje: Ewa Wandzel, Agata Wdjcik

Koto Naukowe: Technologdéw Zywnosci

Sekcja: Jak to jest zrobione? — Laboratorium Zywnosci

godz.

12:15

Temat: Wptyw odmiany i ilosci chmielu dodawanego na zimno na
wystepowanie zjawiska hop creep
Referuje: inz. Katarzyna Grzeskiewicz
Koto Naukowe: Technologdéw Zywnosci
Sekcja: Technologii Fermentacji ,,Promi

III

godz.

12:30

Temat: Jakos¢ ciastek kruchych w zaleznosci od zastosowanej maki
Referuje: Mateusz Talaczynski

Koto Naukowe: Technologdéw Zywnosci

Sekcja: Przetworstwa Owocow 1 Warzyw

godz.

12:40-12:55

Dyskusja

godz.

13:00-13:10

Podsumowanie

godz.

14:00-15:00

Obrady Jury




