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1.

OPrIiS WEWNETRZNEGO SYSTEMU JAKOS'CI KSZTALCENIA

1.1. Cel

Gléwnym celem Wewngetrznego Systemy Zapewniania Jakosci Ksztatcenia (WSZJK) funkcjonujacego na

Wydziale Technologii Zywnosci jest doskonalenie procesu dydaktycznego poprzez:

zapewnianie kompetentnej kadry naukowo-dydaktycznej ksztalcacej w oparciu o programy
nauczania uwzgledniajace najnowsze osiagnigcia nauki i techniki,

przestrzeganie akademickich standardéw nauczania 1 partnerskich stosunkéw pomiedzy
nauczycielami akademickimi a studentami,

podnoszenie atrakcyjnosci i konkurencyjnosci ksztatcenia poprzez dostosowanie programéw
studiéw do wymagan rynku pracy,

rozwijanie wspdlpracy miedzynarodowej oraz zaciesnianie wspolpracy z krajowymi (w tym
szczegOlnie regionalnymi) przedsigbiorcami, instytucjami naukowymi 1 jednostkami administracji
samorzadowej,

ksztattowanie kultury jakosci bedacej polaczeniem $wiadomosci pracownikéw i studentéw oraz

dazenia do doskonalenia jakosci ksztalcenia.

1.2. Zatozenia systemu

2. Wewnetrzny System Zapewniania Jakosci Ksztalcenia na Wydziale Technologii Zywnosci jest spojny

z system zapewniania jakosci w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Koltataja w Krakowie. Nadzér

nad wdrozeniem 1 doskonaleniem wewnetrznego systemu Zapewniania jakosci ksztalcenia w

Uniwersytecie Rolniczym w Krakowie sprawuje Rektor.

3. Wewnetrzny System Zapewniania Jako$ci Ksztalcenia na Wydziale Technologii Zywnosci odnosi sie

do wszystkich etapow 1 aspektow procesu dydaktycznego.

Majac na wzgledzie powyzsze WSZJK uwzglednia:

Udzial

sposoby weryfikowania efektow ksztalcenia osiagnietych przez studenta na poszczegélnych
kierunkach studiow,

oceng jakosci ksztalcenia dokonywana przez studentéw i absolwentéw,

dziatania majace na celu doskonalenie systemu ksztalcenia poprzez weryfikacje zdefiniowanych
efektow ksztalcenia dla poszczegdlnych kierunkéw studiow z udzialem zarowno interesariuszy
wewnetrznych, jak 1 zewnetrznych,

badanie loséw zawodowych absolwentéw.

interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych w procesie okreslania i weryfikacji zakladanych

efektéw ksztalcenia obejmuje: 1/ udzial studentéw w pracach na rzecz zapewniania jakosci ksztalcenia

polegajacy m.in. na uczestnictwie w pracach Komisji ds. Dydaktycznych i Studenckich, Komisji ds. Jako$ci

Ksztalcenia oraz Radzie Wydziatu, 2/ udziale przedstawicieli otoczenia spolecznego i gospodatczego w

okreslaniu oraz realizacji efektow ksztalcenia poprzez wlaczanie ich w prace Spotecznej Rady

Konsultacyjnej powolanej przy Wydziale, a takze zlecanie prowadzenia wybranych zajeé¢ specjalistom



posiadajacym do$wiadczenie zawodowe w zakresie realizowanych tresci ksztalcenia i wspolprace w

zakresie odbywania praktyk studenckich.

Elementem w ocenie prawidlowosci realizowanych programéw ksztalcenia jest uzyskiwanie informacji

podczas badania loséw zawodowych absolwentéw. Za prowadzenie ww. badan odpowiedzialne jest Biuro

Karier UR.

Wewnetrzny System Zapewniania Jakosci Ksztalcenia jest zbiezny z mi¢dzynarodowymi 1 krajowymi

standardami dla systemu szkolnictwa wyzszego oraz zgodny z podstawowymi obowigzkami kadry

naukowo-dydaktycznej.

4.

Integralng cz¢scia WSZJK sa:

e Pelnomocnik Dziekana ds. Jakosci Ksztalcenia,

e Wydziatlowa Komisja ds. Jakosci Ksztalcenia, w sktad ktérej wechodza dwa zespoly: Zespél ds.
Zapewniania Jako$ci Ksztalcenia oraz Zesp6t ds. Oceny Jakosci Ksztalcenia,

o Wydziatowa Komisja ds. Dydaktycznych i Studenckich,

o Wydzialowa Komisja ds. Praktyk,

e Rady Programowe poszczegdlnych kierunkéw studiow,

e Spoteczna Rada Konsultacyjna powolana przy Wydziale.

1.3. Struktura i proces decyzyjny
Wydzialowy System Zapewniania Jakosci Ksztalcenia opiera si¢ o decyzje podejmowane przez Rade
Wydziatu.
Rada Wydzialu powoluje, okresla i/lub zatwierdza kompetencje wydzialowych komisji wchodzacych
w sktad WSZJK, regulaminy komisji i rad programowych, procedury opracowane ramach WSZJK.
Rada Wydzialu przynajmniej raz w roku akademickim poswigca jedno ze swoich posiedzen
zagadnieniom zwiazanym z procesem dydaktycznym, w tym doskonaleniem jako$ci ksztatcenia,
zapoznajac si¢ z oceng efektow ksztalcenia przedstawiang przez Dziekana oraz sprawozdaniami
wlasciwych Komisji Wydzialowych.
Oceng efektéw ksztalcenia (bedaca podstawa doskonalenia systemu ksztatcenia) o ktérej mowa w pkt
3. Dziekan przygotowuje na podstawie opinii zespolu nauczycieli akademickich zaliczonych do
minimum kadrowego oraz Rady Programowej danego kierunku studidéw. Zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego (Dz.U. 1370, 9 pazdziernika 2014 1) sprawozdanie takie
sktada Radzie Wydziatu na koniec roku akademickiego.
Posiedzenia Rady Wydzialu s protokolowane.
Prodziekan ds. Dydaktycznych i Studenckich raz w roku sklada Rektorowi (lub Prorektorowi ds.
Dydaktycznych Studenckich) sprawozdanie z funkcjonowania wewngtrznego sytemu zapewniania
jako$ci na Wydziale wraz z ocena jakosci ksztalcenia. Sprawozdanie to jest wstepnie analizowane na

posiedzeniu Senackiej Komisji ds. Dydaktycznych 1 Studenckich.



7. Analizy i oceny funkcjonowania Wydzialowego Systemu Zapewniania Jakos$ci Ksztalcenia dokonuje
Rektor Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottataja w Krakowie w kazdym roku akademickim.
8. Nadzo6r nad wdrozeniem i doskonaleniem Wewnetrznego Systemu Zapewniania Jako$ci Ksztatcenia

na Wydziale Technologii Zywnosci sprawuje Dziekan.

2. MONITOROWANIE PROCESU KSZTALCENIA

2.1. Ocena zdefiniowanych dla kierunku efektéw ksztatcenia (EKk) pod katem przydatnosci
rynkowej i trendéw S§wiatowych (dla kierunku)

Analiza dotyczy wszystkich kierunkéw (Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka; Towaroznawstwo,

Dietetyka, Jako$¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci)

Czy EKk byly Zespol, osoba Dokument zrédtowy: Konsultacje z
przedmiotem odpowiedzialna np. numer 1 punkt Analiza wlasna | interesariuszami
oceny/dyskusji | np. Rada Wydziatu protokotu zewnetrznymi
Protokél z posiedzenia
Spoleczna Rada Spotecznej Rady
Tak Konsultacyjna Konsultacyjnej 4/2017 ) Tak
z dnia 29.11.2017 1.
Protokét z posiedzenia
Tak Rada Wydziatu Rady Wydziatu z dnia Tak -
18.10.2017 r.

Kierunkowe efekty ksztalcenia sa ocenianie dla wszystkich kierunkéw prowadzonych na Wydziale
minimum dwukrotnie w ciggu roku. Ocena ta kazdorazowo dotyczy zaréwno interesariuszy zewnetrznych
(Spoleczna Rada Konsultacyjna) oraz interesariuszy wewnetrznych (Rada Wydzialu). Efekty ksztalcenia
dyskutowane sa takze w trakcie posiedzen rad programowych dla poszczegdlnych kierunkéw. Spoleczna
Rada Konsultacyjna na swoim posiedzeniu za rok akademicki 2016/2017 potwierdzita efektywnosé
procesu dydaktycznego prowadzonego na WTZ pod katem przydatnoéci na wspolczesnym rynku pracy w
sektorze spozywczym. Czlonkowie Rady podkredlili wielokrotnie konieczno$é otwierania si¢ uczelni na
praktyczne aspekty procesu ksztatcenia i zdobywanie przez studentéw umiejetnosci przydatnych z punktu

widzenia potencjalnych pracodawcow.

2.2. Monitorowanie kariery zawodowej absolwentow (dla kierunku)

- kierunek Technologia zywnosci 1 zywienie cztowieka

Liczba inicjatyw Wymieni¢ najwazniejsza

Spotkanie z absolwentami koficzacymi studia I i II stopnia w roku akademickim

1
2016/2017

- kierunek Towaroznawstwo

Liczba inicjatyw Wymieni¢ najwazniejsza

Spotkanie z absolwentami koficzacymi studia I stopnia w roku akademickim

1
2016/2017




- kierunek Dietetyka

Liczba inicjatyw Wymieni¢ najwazniejsza

Spotkanie z absolwentami konczacymi studia I stopnia w roku akademickim

1
2016/2017

-kierunek Jako$c¢ 1 Bezpieczenistwo Zywnosci

Liczba inicjatyw Wymieni¢ najwazniejsza

Spotkanie z absolwentami koficzacymi studia 1 1 II stopnia w roku akademickim

1
2016/2017

Monitorowanie loséw zawodowych absolwentéw jest realizowane jest za posrednictwem Biura Karier i
Ksztalcenia Praktycznego UR oraz bezposrednio poprzez spotkania Wiadz 1 pracownikéw Wydziatu z
absolwentami kolejnych stopni studiéw. W roku akademickim 2016/2017 jedynymi informacjami
dotyczacymi loséw absolwentéw byly informacje werbalne zebrane podczas wspomnianych wyzej
spotkan. Na tej podstawie wysnué¢ mozna jako$ciowy wniosek na temat losow absolwentéw Wydzialu,
ktérzy w znacznej liczbie odnajdujg si¢ na rynku pracy wojewddztwa malopolskiego 1 wojewodztw
o$ciennych znajdujac zatrudnienie w firmach z branzy spozywczej, dietetycznej i laboratoriach
analitycznych. Zaréwno absolwenci jak 1 ich pracodawcy (zrzeszeni miedzy innymi w Spolecznej Radzie
Konsultacyjnej) wskazuja przy tym na konieczno$¢ rozwijania u studentéw specyficznego rodzaju
umiejetnosci migkkich, ktére stanowia, oprocz wiedzy i umiejetnosci praktycznych, istotny element
ksztaltujacy jakoSciowy profil pracownika. Powtarzajace si¢ od kilku lat informacje na ten temat sklonity
wladze Wydziatu do podjecia szeregu inicjatyw (m. in. programy szkoleniowe i stazowe), ktore cieszg si¢
popularnoscia wsréd studentdw i znajduja uznanie u pracodawcéw (Spoteczna Rada Konsultacyjna).

Otrzymany w pazdzierniku biezacego roku z Biura Karier i Ksztalcenia Praktycznego raport dotyczacy
loséw absolwentéw UR nie uwzglednia natomiast absolwentéw Wydzialu Technologii Zywnosci i jako

taki jest, z punktu widzenia Wydziatu, bezuzyteczny.

2.3. Weryfikacja osiagania zaktadanych efektow ksztatcenia (dla kierunku)
2.3.1. Czy tredci przedmiotow (efekty przedmiotowe EKp) realizujg zatozone, kierunkowe

efekty ksztatcenia?

- kierunek Technologia zywnosci 1 zywienie cztowieka

Czy EKp byly Zespol, osoba Dokument zrédtowy: Konsultacje z
przedmiotem odpowiedzialna np. numer 1 punkt Analiza wlasna | interesariuszami
oceny/dyskusji np. Komisja ... protokotu zewnetrznymi

Protoké! z posiedzenia
Rada Programowa Rady Programowej z
Tak Kierunku TZiZCz dnia 26.09.2017 r. Tak Tak
Protoké! z posiedzenia
Rada Wydziatu Rady Wydziatu z dnia
18.10.2017 r.




- Kierunek: Dietetyka

Protoké! z posiedzenia
Rady Wydziatu z dnia
18.10.2017 r.

Czy EKp byty Zesp6l, osoba Dokument zrédtowy: Konsultacje z
przedmiotem odpowiedzialna np. numer 1 punkt Analiza wlasna | interesariuszami
oceny/ dyskusiji np. Komisja ... protokotu zewnetrznymi

Rada Programowa

Kierunku Dietetyka | Protokét z posiedzenia

Rady Programowej z
Tak _ dnia 26.09.2017 r. Tak Tak
Rada Wydziatu

- Kierunek: Jako$¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci

18.10.2017 r.

Czy EKp byty Zespol, osoba Dokument zrédtowy: Konsultacje z
przedmiotem odpowiedzialna np. numer 1 punkt Analiza wlasna | interesariuszami
oceny/dyskusji np. Komisja ... protokotu zewngtrznymi
Rada Programowa
Kierunku Jakos¢i | Protokét z posiedzenia
Bezpieczenstwo Rady Programowej z
7 - .
Tak yWwnoscl dnia 26.09.2017 t. Tak Tak
Protoké! z posiedzenia
Rada Wydziatu Rady Wydziatu z dnia

Tresci wybranych przedmiotéw zanalizowane zostaly pod katem realizacji zalozonych, kierunkowych

efektéw ksztalcenia na posiedzeniach rad programowych kierunkéw oraz w corocznym sprawozdaniu z

realizacji efektéw ksztalcenia poddanemu dyskusji na posiedzeniu Rady Wydzialu po zakoniczeniu roku

akademickiego. W trakcie tej analizy stwierdzono, ze w wigkszosci przypadkéw tresci realizowane w

ramach przedmiotéw odpowiadaja efektom ksztalcenia. Istnieje jednak pula przedmiotéw dla ktédrych

osiagniccie przez studentéw zalozonych efektéw jest trudne i ktore, prawdopodobnie ze wzgledu na

stopient skomplikowania tresci, wymagaja zwickszonego zaangazowania studentéw. Rada Wydziatu

zasugerowata w tych przypadkach szczegélowe monitorowanie procesu ksztalcenia pod katem poprawy

efektywnosci osiagania Ek.

2.3.2.

Czy przedmiotowym efektom ksztatcenia odpowiadaja formy zajec

Czy
przydatnosé Zesnl. osoba Dokument zrédtowy:
form zajeé byta Spo’, 08 np. numer 1 punkt
; odpowiedzialna
przedmiotem protokotu
oceny/dyskusji
Rady Programowe | Protokét z posiedzenia
Tak poszczegdlnych Rady Programowej w
kierunkéw dniu 26.09.2017 1.




Formy zaje¢ odpowiadajace efektom ksztalcenia zanalizowane zostaly dwutorowo. Z jednej strony
oceniano je na posiedzeniach rad programowych kierunkéw (analiza sylabuséw dla wybranych
przedmiotéw) a z drugiej Wiadze Wydziatu analizowaly protokoly z przeprowadzonych hospitacji. W obu

przypadkach stwierdzono pelna zgodno$¢ form zaje¢ niezaleznie od kierunku 1 stopnia studiéw.

2.3.3. Czy przedmiotowym efektom ksztalcenia odpowiadaja formy zaliczenia

(;zy f(?rmy Zespot, osoba Dokument zrédtowy:
zaliczenia byly o ,
. odpowiedzialna np. numer 1 punkt
przedmiotem cotokolu
oceny/dyskusji P
Rady Programowe | Protokét z posiedzenia
Tak poszczegdlnych Rady Programowej w
kierunkdw dniu 26.09.2017 r.

Korelacje pomiedzy formami zaliczenia a efektami ksztalcenia zostaly zanalizowane na posiedzeniach rad
programowych dla wszystkich kierunkéw (z wyjatkiem wygaszanego kierunku Towaroznawstwo). Analizie
w tym wypadku podlegaly sylabusy przedmiotéw. Nie stwierdzono istotnych rozbieznosci w badanym

zakresie a w zdecydowanej wigkszos$ci przypadkow oceniane zalezno$ci uznano za prawidtowe.

2.3.4. Liczba przedmiotéw/kurséw dla ktérych przeprowadzono kontrole zasad

weryfikowania efektow ksztalcenia (prace semestralne, projekty, egzaminy)

Liczba Liczba form zaliczen Liczba przedmiotéw/form
przedmiotéw podlegajacych kontroli skontrolowanych
626 5 106/3

Kontrole weryfikacji efektow ksztalcenia przeprowadzily Rady Programowe kierunkéw na zakonczenie
roku akademickiego 2016/2017. Ze wzgledu na wygaszenie kierunku Towaroznawstwo — Rada
Programowa tego kierunku nie dokonywata oceny. Na podstawie analizy prac z ocenianych przedmiotow
stwierdzono, iz weryfikacj¢ zdefiniowanych dla wigkszo$ci przedmiotéw efektéw ksztalcenia — zaréwno
pod wzgledem formalnym, jak i merytorycznym - mozna oceni¢ pozytywnie. Sposréd ponad szesciuset
przedmiotéw skontrolowano okoto 17% wszystkich przedmiotéw (lista przedmiotéw znajduje si¢ w

protokotach Rad Programowych z dnia 26 wrzes$nia 2017).

2.3.5. Zmiany wprowadzone w macierzy kompetencji
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W trakcie roku akademickiego 2016/2017 dokonano gruntownej kotrekty programéw wszystkich

kierunkéw studiow oraz przy uruchamianiu nowych kierunkéw (patrz rozdzial 2.5.) wprowadzono
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catkowicie nowe programy. Zmiany w dotychczasowych programach nie dotyczyly liczby przedmiotéw
realizujacych efekty kierunkowe ani liczby efektéw kierunkowych realizowanych przez przedmioty
wyrazona w punktach ECTS. Przeprowadzone zmiany byly konsekwencja zmian przepiséw zewnetrznych
i wewnetrznych oraz procesu sukcesywnego porzadkowania struktury programéw. Dotyczyly one miedzy
innymi relokacji przedmiotéw pomiedzy odpowiednimi stopniami studiéw (przedmiot z zakresu
bezpieczefistwa narodowego dotychczas prowadzony na drugim stopniu studiéw przeniesiono na stopiefi
pierwszy) likwidacji przedmiotéw (np. wychowanie fizyczne na drugim stopniu studidéw), przeniesienia
przedmiotu pomiedzy poszczegblnymi semestrami studiéw (ochrona wlasnosci intelektualnej,
przeniesienie z semestru VI na VII — specjalnoé¢ Bioinzynieria i Bioprocesy), wprowadzenia przedmiotow
(np. Prawo Zywnosciowe — specjalno$¢ Zywienie Czlowieka, przedmiot wprowadzony zgodnie z sugestia
Spolecznej Rady Konsultacyjnej). W niektérych przypadkach zmianie ulegla natomiast liczba godzin

kontaktowych dla przedmiotu oraz punktacja ECTS (patrz rozdzial 2.4.).

2.3.6. Podsumowanie semestrow

Udzial! 7 esnil b Dokument
wpisanych na Czy byto o desgoiégzsioalr?a zrédtowy: Czy
kolejny semestr przedmiotem pn: Rada np. numer i sformutowano
o s . o
[%0] oceny/dyskusji Wydzialu punkt wnioski
protokotu
78,5%(Technologia
zywnoscl 1 zywienie ,
o ity
0 .

Zimowy gg’ioﬁ gzgt(;iz; WSEWO); Tak Rada Wydziatu | Rady Wydzialu Tak
90’1% (Jakosc i w dniu 06.12.17
Bezpieczenstwo 8
Zywnosci)
92,1%(Technologia
zywnoscl 1 zywienie ,
czlowieka); Prc;tzl;oiﬁz

. 58,3% Towaroznawstwo); . posieczenta

Letni 77.5% (Dictetyka) Tak Rada Wydziatu | Rady Wydziatu Tak
89,5% (Jakosé i w dniu 06.12.17
Bezpieczenstwo &

Zywno$ci)

! udzial studentéw wpisanych na kolejny semestr w stosunku do przystgpujacych do sesji

Podsumowania sesji egzaminacyjnej zimowej/letniej przeprowadzono na posiedzeniu Rady Wydziatu.
Analizie poddano przyczyny braku zaliczeq, skreslen), powtarzania, wpiséw warunkowych. Stwierdzono, ze
z wyjatkiem kierunku Towaroznawstwo udzial studentow wpisanych na kolejny semestr kazdorazowo
przekracza trzy czwarte calej populacji. Duzo nizsza warto$¢ zaobserwowana na kierunku
Towaroznawstwo wydaje si¢ by¢ poklosiem procesu wygaszania kierunku i niewielkiej liczby studentéw.
W tym bowiem przypadku nawet niewielkie zmiany skladu grup studenckich generujg duze zmiany
procentowego udzialu studentéw wpisanych na kolejny semestr. Jednocze$nie poréwnujac dane rok do

roku (Rysunek 1) stwierdzono, w wigckszosci przypadkéw spadek liczby studentéw wpisywanych na
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kolejny semestr, zasadniczo niezaleznie od kierunku i semestru studiéw. Jedynym zaobserwowanym
przypadkiem wzrostu procentowego udziatu jest semestr zimowy dla kierunku Jako$¢ i Bezpieczenstwo
Zywnosci.

V77 20152018,
5 201672017

100

Udziat wpisanych na kolejny semestr [%]

s. letni

s. zimowy

Rysunek 1. Udziat wpisanych na kolejny semestr

Poszukujac przyczyn takiego stanu rzeczy mozna zauwazy<, iz z jednej strony, podobnie jak w przypadku
kierunku Towaroznawstwo duze wahania udzialéw moga by¢ konsekwencja niewielkiej liczebnosci
kierunkéw takich jak Dietetyka i Jakos§¢ i Bezpieczefistwo Zywnosci. Z drugiej strony wigksze zmiany
obserwuje si¢ w semestrze zimowym. Poniewaz pierwszy semestr studiéw pierwszego stopnia wypada
wlasnie na semestr zimowy mozliwe sa rokroczne fluktuacje poziomu kandydatow na studentéw i
studentow pierwszego roku w zakresie przedmiotow podstawowych, kluczowych dla wszystkich
kierunkéw (chemia, matematyka itp.). Przy wzglednym nizszym poziomie konsekwencja bedzie wigksza
liczba skreslen z listy studentéw po pierwszym semestrze. Ze wzgledu jednak na znaczace wartosci zmian
udziatu studentéw wpisanych na kolejne semestry zjawisko to wymaga szczegdlnego monitorowania w

przysztodci.

2.4. Weryfikacja punktacji ECTS (dla kierunku)

Liczba przedmiotéw/kurséw/modutéw dla ktorych zweryfikowano liczbe punktéw ECTS przy nie
zmienionych efektach:

Na podstawie Na whiosck Na podstawie Zespol, osoba Dokument zrédlowy:
analizy analizy ankiet odpowiedzialna np. numer i punkt
prowadzacego . .
programu studenckich np. Komisja ... protokotu
Komisja ds.
sy a8 4 Protokot z posiedzenia
Dydakyeznyeh i |\ i 7 dnia 11 maja 2017
omisji z dnia 11 maja
Studenckich ] )
Tak Nie Nie Komisja ds. ]a.koéci Pr.oF.okc')l z posiedz.enia
Ksztatcenia komisji z dnia 15 maja 2017
Protoké! z posiedzenia
Rada Wydziatu Rady Wydziatu z dnia 17
maja 2017

W zwiazku ze zmianami przepiséw dotyczacych studiow wyzszych na Wydziale przeprowadzono, w roku

akademickim 2016/2017 szereg zmian w programach studiéw wszystkich kierunkéw. Zmiany te
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obejmowaly miedzy innymi urealnienie punktéw ECTS w przypadku przedmiotéw o niskiej liczbie godzin
kontaktowych i duzej wartoéci (dotychczas) punktéw ECTS, zlikwidowano utamkowe punkty ECTS,
zmieniono punktacje ECTS dla jezykéw obceych i zlikwidowano ja w przypadku zaje¢ z wychowania
tizycznego. Zmianie ulegla rowniez punktacja przedmiotéw realizujacych te same tresci a prowadzonych
na réznych kierunkach studiéw. W tym wypadku punkty ECTS ulegly wyréwnaniu. Wszystkie opisywane
zmiany wprowadzono jednorazowo w maju roku 2017 decyzja Rady Wydzialu, po pozytywnym

zaopiniowaniu ich przez wydzialowe komisje ds. dydaktycznych i studenckich oraz jakosci ksztalcenia.

2.5. Nowe inicjatywy dydaktyczne

Liczba
powotlanie kierunkow 2%
studiéw podyplomowych hou
studiéw w jezyku obcym -
przedmioty w jezyku obcym -
specjalizacje -
zajecia wyrownawcze o

Reagujac na zmieniajace si¢ trendy wspolczesnej gospodarki, a szczegdlnie przemystu spozywczego
Wydzial prowadzi aktywna polityke dydaktyczna dopasowujac oferte dydaktyczng do potrzeb rynkowych.
Kluczowym elementem tej polityki w ciggu ostatnich lat sq réwniez problemy natury demograficznej. W
roku akademickim 2016/2017 w ofercie dydaktycznej Wydziatu zaszly znaczace zmiany. Decyzja Rady
Wydzialu, po pozytywnym zaopiniowaniu przez rad¢ Programowa wygaszono prowadzony od kilku lat
kierunek Towaroznawstwo. Réwnocze$nie na wniosek studentéw powotano kierunek Dietetyka* (studia
drugiego stopnia w trybie niestacjonarnym). Sledzac trendy wspolczesnego przemyshu spozywezego
powotano takze pierwszy na Wydziale kierunek o profilu praktycznym — Browarnictwo i stodownictwo
(studia pierwszego stopnia w trybie stacjonarnym). Wydzial poszerzyl takze oferte studidéw
podyplomowych. W ocenianym roku powolano studia Dyplomowany enolog — technologia winiarska i
miodosytnicza**. Réwnolegle trwajg intensywne prace nad rozszerzeniem oferty dydaktycznej o studia
miedzynarodowe w jezyku angielskim. Wydzial podjat bowiem wspéiprace z firma konsultingowa w
sprawie organizacji studiéw drugiego stopnia w jezyku obcym (kierunek — Food Technology and
Nutrition) dla studentéw z Chiniskiej Republiki Ludowej. Wydzial bierze tez udzial w zlozonym prze
uczelni¢ projekcie ,,Zintegrowany Program Uniwersytetu Rolniczego im. H. Kollataja w Krakowie”
zawierajacym m.in. zadanie: Realizacja programu ksztalcenia w j. angielskim na Kierunku Technologia
Zywnosci i Zywienie Czlowieka. W przypadku przyznania finansowania przez NCBiR studia te powinny
rozpoczaé sie w roku 2019.

Wydzial od wielu lat prowadzi takze zajecia wyréwnawcze dla studentéw poczatkowych rocznikéw w
zakresie Chemii***, przedmiotu sprawiajacego wielu studentom, o ograniczonym kontakcie z tym

przedmiotem w szkole $redniej, duze problemy.

12



2.6. Prace dyplomowe

2.6.1. Wykorzystanie systemu antyplagiatowego
Wynik
Liczba ztozonych Liczba prac neit,ngy e Wynik
otwierdzon
prac zweryfikowanych P Y negatywny
przez
opiekuna
Licencjackie - - - _
Inzynierskie
Technolooia 2 —
e.c n.o o.gla zwzr.losm i 241 241 0 0
zywienie cztowieka
Towaroznawstwo 17 17 0 0
Dietetyka 53 53 0 0
Jakos¢ 1 Bezpieczenstwo 0 0
Zywnosci _
Magisterskie
Te.chnvolc?gia Z}Wr?oéci i 212 212 0 0
zywienie cztowieka
Dietetyka 27 27 0 0
oic i Begni -
Jakos¢ - ezplefcz.enstwo 18 18 0 0
Zywnosci

Poczawszy od roku akademickiego 2015/2016 wszystkie prace dyplomowe (inzynierskie i magisterskie)

bronione na Wydziale podlegaja kontroli antyplagiatowej co jest wynikiem zmiany przepiséw prawnych. W

ocenianym roku akademickim, podobnie jak i w poprzednim, niezaleznie od kierunku nie zanotowano

przypadkéw negatywnych wynikéw kontroli antyplagiatowej, ktéra przeprowadzona zostala przy uzyciu

zakupionego przez uczelnie systemu OSA.

2.6.2. Ocena prac dyplomowych
Srednia ocen § 27, ust. 1, . ) B
) Srednia z recenzji
pkt. 1, Regulaminu Ocena na dyplom
_, (promotor + recenzent)
Studiow

Licencjackie - - -
Inzynierskie
Technolooia 2 —
. ecA n(? ogia z;wnosc1 i 3,39 471 392
zywienie cztowieka
Towaroznawstwo 3,19 4,76 391
Dietetyka 3,86 491 431
Jakos$é i
Bezpieczenstwo - - -
Zywnosci
Srednia dla wydziatu 3,42 4,79 4,05
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Magisterskie

?Fec%m(.)logla zy'wnoéa 1 425 471 475
zywienie cztowieka

Dietetyka 4,35 4,83 4,81
Jakos¢ i

Bezpieczenistwo 4,61 4,76 4,94
Zywnosci

Srednia dla wydziatu 4,44 4,77 483

Prace dyplomowe na wszystkich kierunkach studiéw oferowanych przez Wydzial obejmuja prace
inzynierskie oraz magisterskie. Najwyzsze oceny prac inzynierskich oraz ich recenzji, w roku akademickim
2016/2017 uzyskali studenci kierunku Dietetyka oraz Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka.
Podobnie sytuacja wygladala w przypadku $redniej oceny ze studiéw. W tym przypadku jednak poziom
ocen (na wszystkich kierunkach) jest znaczaco nizszy dla ocen samych prac dyplomowych. Poréwnaniu do

poprzedniego roku akademickiego profil ocen nie ulegl znaczacym zmianom (Rysunek 2).

EE“-C" 3‘-’2 sss 391 7 Q 05 388

777 201612017 ,@*" «oﬁ ) & &
20152018 © &

Rysunek 2. Ocena prac dyplomowych i studiéw — studia inZynierskie.

Najwyzsze oceny prac magisterskich oraz ich recenzji, w roku akademickim 2016/2017 uzyskali natomiast
studenci kierunku Dietetyka oraz Jako$ci i Bezpieczenstwa. W przypadku $redniej oceny ze studiow
najwyzsze wyniki zobserwowano dla kierunkéw Jako$é Bezpieczefistwo oraz TZiZCz. W tym przypadku
jednak poziom ocen (na wszystkich kierunkach) jest znaczaco nizszy dla ocen samych prac dyplomowych.
Poréwnaniu do poprzedniego roku akademickiego profil ocen nie ulegl znaczacym zmianom (Rysunek 3).
Najwicksze wahania ocen zaobserwowano rok do roku w przypadku kierunku Towaroznawstwo. Jest to
prawdopodobnie skutkiem skokowych zmian iloéci studentoéw na tym kierunku. W przypadku pozostatych

kierunkéw zmiany wydaja si¢ by¢ niewielkie.
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Rysunek 3. Ocena prac dyplomowych i studiow - studia magisterskie.

3. DOSKONALENIE PROCEDUR WYDZIALOWEGO SYSTEMU JAKOSCI KSZTAELCENIA

Dostepnosé
Data : Dokument (do uythu
, . | Datazmian | | | wewnetrznego, strona
zatwierdzenia zrédlowy .
internetowa, gablota
protokot RW i inne)
protokot
nr 6/2017 | Strona WWW, do uzytku
regulz.lr?in Wydzial.owej 2013 2017 £, z . 4 \x.zewn(;tr.znt.zgo znajduj.e
Komisji ds. Jakosci Ksztalcenia posiedzenia | si¢ w kazdej Katedrze i
Rady Dzickanacie Wydziatu
Wydziatu
protokél
nr 7/2017
regulamin Rad Programowych z .
-y , - 2017 - . . Jw.
wszystkich kierunkédw studiow posiedzenia
Rady
Wydziatu
przeprowadzania hospitacji protokoét
zaje¢ dydaktycznych nr 7/2016
prowadzonych na Wydziale 2013 .t/ z .
Technologii Zywnosci (WTZ) | 2016 .r _ posiedzenia ¥
Uniwersytetu Rolniczego im. Rady
Hugona Kolataja w Krakowie Wydziatu
zatwierdzania programow protokot
szczegblowych nowych nr 3/2013
przedmiotow, 2013 1. - z jw.
w tym przedmiotéw do posiedzenia
wyboru Rady
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dla studentéw Wydziatu Wydziatu
Technologii Zywnosci (WTZ)
Uniwersytetu Rolniczego im.
Hugona Kotlataja w Krakowie
tokot
oceny jakosci ksztalcenia P r07;)2(())16
nr
na Wydziale Technologii
5 Sp— 2013 .t/ Z ,
1 -
y\.VIlOSC W1Z) ) ) 2016 .r posiedzenia JW.
Uniwersytetu Rolniczego im. Rad
a
Hugona Kolataja w Krakowie Y )
Wydziatu
fikacji osiagani
weryfikacji os a,gan, a protokol
zaktadanych efektow
. nr 7/2016
ksztatcenia
. .. 2013 .t/ z
na Wydziale Technologii - . ) W
. L. . 2016 .x posiedzenia
Zywnosci (WTZ) Rad
a
Uniwersytetu Rolniczego im. y )
. . Wydziatu
Hugona Kollataja w Krakowie
dypl i
yplomowania (?raz protoksl
przygotowywania prac ar 7/2016
dyplomowych 2013 1/
£ z
przez studentéw Wydziatlu - . . jw.
. . . 2016 .r posiedzenia
Technologii Zywnosci (WTZ) Rad
aavy
Uniwersytetu Rolniczego im. ’ .
. . Wydziatu
Hugona Kollataja w Krakowie
. - svtuaci protokot
r
ozwgzywama sytuacji . ar 7/2016
konfliktowych na Wydziale
Technologii Zywnosci (WTZ) | 2016 r. - posiedzenia jw.
Uniwersytetu Rolniczego im. Rad
a
Hugona Kolataja w Krakowie Y :
Wydziatu

Wydzialowy system jako$ci ksztalcenia w celu skutecznego dziatania wykorzystuje sze§¢ procedur oraz
regulaminy komisji bezpo$rednio zwiazanych z systemem. Ze wzgledu na uaktualnienie wigkszosci
procedur w poprzednim roku akademickim w ocenianym okresie nie dokonano aktualizacji tych
dokumentéw. Proces aktualizaciji, w roku akademickim 2016/2017 dotyczyl natomiast regulaminu komisji
ds. Jako$ci Ksztatcenia. Opracowano réwniez i zatwierdzono Regulamin Rad Programowych dla
wszystkich kierunkéw. W roku akademickim 2016/2017 podjeto réwniez dziatania zmierzajace do
stworzenia regulaminéw pozostatych komisji wchodzacych w sktad WSJK na Wydziale w tym Komisji ds.
Praktyk oraz Komisji ds. Dydaktycznych i Studenckich. Regulaminy te zostang wprowadzone decyzja
Rady Wydzialu w kolejnym roku akademickim. Opisywane zmiany zgodne sg z zaleceniami Polskiej
Komisji Akredytacyjnej oceniajacej w roku akademickim 2016/2017 kierunki studiéw: Dietetyka oraz
Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka. W trakcie oceny PKA zalecila usprawnienia przeplywu
informacji oraz rozdzielenie kompetencji poszczegdlnych organéw kolegialnych odpowiedzialnych za

system jakoSci ksztalcenia.

16




Dodatkowo, zgodnie z wytycznymi Rady Wydziatu z lutego 2017 Wydzialowa Komisja ds. Jako$ci
Ksztalcenia rozpoczela réwniez przygotowanie procedury audytu wewnetrznego systemu jakosci

ksztalcenia. Planowane wprowadzenie tej procedury bedzie mialo miejsce na poczatku roku 2018.

4. KOMPETENCJE KADRY NAUCZAJACE]

4.1. Udokumentowany dorobek w danej dyscyplinie (liczba przedmiotéw/kurséw prowadzonych
przez nauczycieli nie publikujacych w danej dyscyplinie/ specjalno$ci)

Wszyscy nauczyciele WTZ publikuja prace w zakresie technologii zywno$ci i zywienia (wszystkie
prowadzone kierunki studiow maja efekty kierunkowe przypisane do tej dyscypliny). Ponadto w
przypadku zaje¢ zlecanych nauczycielom innych wydziatéw UR legitymuja si¢ oni dorobkiem zwigzanym z
wlasciwym obszarem ksztalcenia (obszar nauk rolniczych, lesnych lub weterynaryjnych, obszar nauk
spolecznych — przedmioty ekonomiczne lub obszar nauk medycznych i nauk o zdrowiu).

Wedlug danych umieszczonych w repozytorium prac pracownikéw Uniwersytetu Rolniczego w latach
2016 i 2017 pracownicy WTZ opublikowali wyniki swoich badan w 235 publikacjach naukowych, 69

rozdziatach w monografiach oraz 6 pozycjach ksigzkowych.

4.2. Obsada pracownikéw samodzielnych jako kierownikow kurséw (liczba przedmiotow, ktorych
kierownikiem jest pracownik samodzielny)

: ey Liczba przedmiotéw, ktérych kierownikiem jest
Liczba przedmiotéw . .
pracownik samodzielny

Technologia zywnosci i zywienie czlowieka — 290 (69%)

419

Towaroznawstwo — 33 22 (67%))
Dietetyka — 97 66 (68%)
Jako$¢ i Bezpieczeristwo Zywnosci— 77 49 (64%)

Na wszystkich prowadzonych kierunkach studiéw obsada koordynatoréw przedmiotéw przekraczala w
roku 2016/2017 60%. Zasadniczo na wszystkich kierunkach z wyjatkiem Towaroznawstwa procent ten w
ciggu ostatniego roku ulegl zwigkszeniu, co wynika ze skokowego wzrostu (w ostatnich 3 latach) ilosci
pracownikéw samodzielnych na Wydziale. Pracownicy samodzielni sa koordynatorami wigkszosci
przedmiotéw obowigzkowych oraz znacznej czgdci elektywéw prowadzonych przez Wydzial.
Koordynatorzy nie bedacy pracownikami samodzielnymi stanowia natomiast wickszo$¢ w przypadku zajeé
zlecanych poza Wydzialem w tym jezykow obcych, wychowania fizycznego, przedmiotéw

humanistycznych itp.

4.3. Kwalifikacje pedagogiczne i inne zwigzane z procesem ksztalcenia
Liczba os6b Odbyty kurs, szkolenie

Zarzadzanie zespolem wirtualnym i rozproszonym (1)

Zywienie kliniczne i opieka metaboliczna (1)

39 Utwor naukowy jako przedmiot prawa autorskiego (3)

Chromatografia zelowa GPC/SEC w badaniach masy czasteczkowej i struktury
makroczasteczek (1)

Zaczytani po uszy w bazie ScienceDirect (1)
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Ankieta jednostki naukowej w Systemie Informacji o Nauce POL-on i Polskiej
Bibliografii Naukowej (1)

Wspolczesne wyzwania w zarzadzaniu uczelnia — standardy antyplagiatowe
podwyzszajace jako$¢ ksztalcenia i nauczania (1)

Standardy leczenia dietetycznego 2017 — cukrzyca (1)

Standardy leczenia dietetycznego 2017 — kardiologia (1)

Spoteczne skutki korupcji (1)

Korupcja w administracji publicznej (1)

Korupcja w biznesie (1)

Zarzadzanie ryzykiem w taficuchu produkeji 1 dystrybucji zywnoéci (2)

Zmiany w normie ISO 9001:2015 i interpretacja najwazniejszych jej wymagan(1)
Auditor wewnetrzny zintegrowanego systemu zarzadzania jakoscia (ISO 9001:2015) i
bezpieczenistwem zywnosci (ISO 22000:2006) (1)

How the New Toxic Substances Control Act Will Impact the Conduct of Science (1)
EndNote online I - tworzenie i zarzadzanie biblioteka rekordéw bibliograficznych (1)
PCO Requirements Under FSMA- Documentation and Proactive approaches (1)
Rozszerzona selekeja czasopism do Web of Science Core Collection (1)

Organic Pest Management - Not an Oxymoron! (1)

Personalizacja platformy Web of Science (1)

AutoCAD 2017 beginning (1)

AutoCAD 2017 advanced (1)

AutoCAD 2017 3D (1)

Fusion360 - produkt: Autodesk Fusion360 (1)

Incorporation of Fusion360 - produkt: AutoCAD and Fusion (1)

Lider panelu sensorycznego — organizacja i funkcjonowanie laboratorium
sensorycznego (1)

Analiza mikrobiologiczna zywnosci (1)

Warsztaty reologiczne ,,Pomiary w materii migkkiej” (1)

Audytor wewnetrzny systemu HACCP (z uwzglednieniem GHP

i GMP), BRC v.& i IFS v.6 (1)

Weryfikacja i walidacja systeméw bezpieczenistwa zywnosci (1)

Znakowanie zywno$ci. interpretacja przepiséw prawa (2)

Nanotechnologia w kosmetyce (2)

obslugi 1 konserwacji autoklawu laboratoryjnego 3870 ELVC-D (1)

Pracownicy Wydziatu regularnie biora udzial w szkoleniach wewngtrznych 1 zewnetrznych dotyczacych
zaréwno aspektéw naukowych jak i dydaktycznych. Oprécz szkolent bezposrednio wzbogacajacych wiedze
bezposrednio przydatng w procesie dydaktycznym cze$¢ nauczycieli brala udzial w szkoleniach
dotyczacych organizacji procesu dydaktycznego w tym jego aspektéw prawnych, dotyczacych praw
autorskich, standardow w administracji publicznej czy tez wykorzystywania nowoczesnych srodkéw
multimedialnych, baz danych oraz programéw specjalistycznych w procesie dydaktycznym. Biorac pod
uwage ilo§¢ szkoled w ktérych uczestniczyli pracownicy Wydzialu w stosunku do catkowitej liczby
nauczycieli akademickich mozna stwierdzi¢, ze $rednio ponad 30% pracownikéw zdobywalo w roku

akademickim 2016/2017 dodatkowsa wiedz¢ i umiejetnosci.

5. INFRASTRUKTURA - JAKOSC I WARUNKI PROWADZENIA ZAJEC

Liczba studentéw 1763
Liczba sal wykladowych 2
Liczba sal ¢wiczeniowych, liczba laboratoriéw (sal specjalistycznych, hal maszyn itp.) 57
wykorzystywanych w procesie dydaktycznym
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Liczba stanowisk komputerowych wykorzystywanych w procesie dydaktycznym 35
dostepnych dla wszystkich przedmiotéow

Liczba rzutnikéw multimedialnych zainstalowanych na stale 19
Liczba licencji oprogramowania wykorzystywanego w procesie dydaktycznym 89
Liczebno$¢ grup ¢w. laboratoryjnych (projektowych, terenowych) 15/30
Biblioteka (liczba nowych zakupéw) Brak danych

W roku akademickim 2016/2017 infrastruktura Wydziatu nie ulegla znaczacemu rozszerzeniu i to
zaréwno w zakresie powierzchni sal przeznaczonych na dziatalno§¢ dydaktyczna jak réwniez drobnego
sprzetu, w tym sprzetu multimedialnego. Przy zblizonej do lat poprzednich liczbie studentéw, mimo
sporego zageszczenia zaje¢ w ciggu semestru posiadana baza logistyczna jest wykorzystywana efektywnie.
Oprocz sal czysto dydaktycznych (sal ¢wiczeniowe, laboratoria, sal seminaryjne i wykladowe) studenci
wszystkich kierunkéw maja mozliwos¢ korzystania z laboratoriéw naukowych wyposazonych w
nowoczesny sprzet analityczny obejmujacy pelng game urzadzen niezbednych do prowadzenia
nowoczesnych i zaawansowanych badan naukowych. Sprzet ten wykorzystywany jest zaréwno do realizacji
prac dyplomowych (inzynierskich i magisterskich) jak réwniez dziatalnosci két naukowych. Posiadana
infrastruktura oraz przepisy bezpieczefistwa i higieny pracy ograniczaja wielkos¢ grup studenckich na
poszczegolnych zajeciach do 15 o0séb w przypadku sal laboratoryjnych do 30 oséb (ap. ¢wiczenia
audytoryjne). W sali komputerowej Wydziatu studenci maja dostgp do 15 stanowisk komputerowych
zaopatrzonych w specjalistyczne oprogramowanie wykorzystywane w procesie dydaktycznym. Stanowiska
komputerowe dostegpne dla studentdéw znajduja si¢ réwniez w holu gtéwnym oraz bibliotece wydziatowe;.
Majq takze dostep do wielu baz danych literatury naukowej (dostarczanych z posrednictwem Biblioteki
Gl1éwnej UR) oraz oprogramowania do analizy statystycznej.

Wydzial na biezaco prowadzi remonty oraz drobne zmiany infrastruktury czego dowodem moze byé

przearanzowanie holu gléwnego Wydziatu na przetomie roku akademickiego 2016,/2017 1 2017/2018.

6. ANKIETY OCENY PRZEDMIOTU/NAUCZYCIELA (DLA KIERUNKU)

6.1. Frekwencja

Liczba dostepnych ankiet (liczba jednostek nauczyciel/forma zaje¢/przedmiot) 14913
Liczba ankiet wypelnionych 1539
Liczba ankiet wypelnionych przez minimum 10 studentéw 51

6.2. Poziom ocen

Kierunek Jako$¢ i Bezpieczenstwo zywnosci

. Srednia Tlos¢
Przedmiot .o
ocena | odpowiedzi
Studia 1 stopnia
Chemia I 4,97 13,0
Jako$¢ sensoryczna zywnosci 6,00 1,0
Obliczenia chemiczne 425 4.0
Podstawy produkgji surowcéw roslinnych 5,09 9,9
Technologia informacyjna 4,74 6,0
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Chemia II 6,00 2,0
Dodatki do zywnosci 5,18 4.9
Elektyw I: Jako$¢ i bezpieczefistwo zywnosci pochodzenia roélinnego 3,62 3,0
Grafika inzynierska 543 5,0
Mikrobiologia zywno$ci 5,85 5,9
Prawo zywnosciowe 5,00 2,0
Zywienie czlowieka z elementami bromatologii 5,14 2,0
Studia 2 stopnia

Doswiadczalnictwo i statystyczna analiza danych 4,93 6,0
Elektyw kierunkowy II: Ksztaltowanie jakosci zywno$ci

niskoprzetworzonej i wygodnej 4,57 3,0
Elektyw kierunkowy III: Nowoczesne techniki wykrywania zafatszowan

zywnoscl 5,00 1,0
Logistyka w taficuchu zywnos$ciowym 5,50 2,0
Metody badan eksperymentalnych 5,68 12,0
Seminarium specjalizacyjne 5,79 2,0
Standaryzacja, monitoring 1 atestacja zywnosci 4,67 7,0
Systemy zarzadzania jako$ciq w laboratoriach badawczych 5,00 1,0
Kierunek Dietetyka

. Srednia Tloéé
Przedmiot .
ocena | odpowiedzi

Studia 1 stopnia

Biochemia 4,71 9,0
Chemia I 4,86 7,0
Chemia zywno$ci 5,16 16,0
Edukacja zywieniowa i promocja zdrowia 5,38 6,0
Ekologia i ochrona $rodowiska 3,48 3,0
Elektyw humanistyczny 1: Historia sztuki i kultura polska 4,14 1,0
Elektyw I: Zywieniowe aspekty przetworstwa weglowodanow 5,44 9,0
Elektyw I1I: Mleko i produkty mleczarskie w zywieniu cztowieka 5,34 8,0
Elektyw V: Podstawy produkeji napojéw alkoholowych 5,34 28,0
Elektyw VI: Podstawy technologii przetworstwa owocoOw i warzyw 5,57 6,0
Elektyw VIII: Surowce i pétprodukty w przemysle koncentratéw 510

spozywczych ’ 6,0
Farmakologia i farmakoterapia zywieniowa 3,64 2,0
Fizjologia cztowieka 5,89 4,0
Gospodarka energetyczna, wodna i $ciekowa 5,21 2,0
Gospodarka wodna i $cickowa 5,27 7,9
Higiena i toksykologia zywno$ci 5,79 6,0
Higiena produkgji potraw i Zywienia 5,04 6,9
Kwalifikowana pierwsza pomoc 4,53 7,0
Mikrobiologia 5,49 11,0
Obliczenia chemiczne 3,51 5,0
Opakowania, magazynowanie i transport zywnosci 4,30 39
Podstawy dietetyki 3,33 9,0
Podstawy zywienia cztowieka 5,02 9,0
Praca inzynierska 4,29 1,0
Prawo i ekonomika w ochronie zdrowia 5,84 7,9
Seminarium dyplomowe 5,71 1,0
Systemy bezpieczenistwa zywnosci 3,93 2,0
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Technologia informacyjna 4,19 3,0
Wyposazenie techniczne w produkeji zywnosci 4,80 14,0
Zywno$¢ niekonwencjonalna 5,26 14,0
Analiza 1 ocena jako$ci zywnosci 5,11 12,6
Anatomia cztowieka 5,31 6,0
Chemia II 5,70 37,9
Elektyw II: Technologia produkciji tradycyjnych i nowoczesnych
artykuléw zbozowo-macznych 5,50 2,0
Elektyw IV: Migso i produkty migsne w zywieniu czlowieka 5,18 4.0
Elektyw IX: Podstawy technologii gastronomicznej z elementami obstugi
konsumenta 5,39 7,0
Elektyw VII: Zastosowanie niskich temperatur w produkeji zywnosci
nowej generacji 4,91 14,0
Elektyw X: Bioprocesy w produkeji zywnosci 5,31 9,7
Genetyka 543 8,0
Grafika inzynierska 4,99 14,0
Inzynieria procesowa 4,83 5,7
Ogdlna technologia zywnosci 5,21 17,9
Podstawy zywienia cztowieka 5,15 5,7
Projektowanie technologiczne proceséw produkeji potraw 6,00 1,0
Zasady i organizacja zywienia zbiorowego zamknigtego 4,14 2,0
Zywienie sportowcow 6,00 1,0
Studia 2 stopnia
Edukacja i poradnictwo zywieniowe 5,18 4,0
Elektyw I z zakresu jakosci 1 bezpieczenstwa zywnosci: Domowa i
przemystowa produkeja sushi 6,00 3,0
Elektyw specjalizacyjny I: Alergeny w Zywnosci 5,07 2,0
Immunologia 5,93 4,0
Patofizjologia kliniczna 5,71 1,0
Edukacja i poradnictwo Zywieniowe 5,18 4,0
Elektyw I z zakresu jakosci 1 bezpieczenstwa zywnosci: Domowa i
przemystowa produkcja sushi 6,00 3,0
Elektyw specjalizacyjny I: Alergeny w zywnosci 5,07 2,0
Immunologia 5,93 4,0
Patofizjologia kliniczna 5,71 1,0
Informatyka stosowana 6,00 1,0
Technologia specjalizacyjna I: Optyczna i spektroskopowa analiza
zywnosci 5,71 1,0
Demografia i epidemiologia 5,00 2,0
Diagnostyka laboratoryjna 5,79 2,0
Informatyka stosowana 443 3,0
Technologia specjalizacyjna I: Dietetyka 11 5,60 5,0
Kierunek Towaroznawstwo
: . Ilos¢
Przedmiot Srednia odpowied
ocena i
Studia 1 stopnia
Mikrobiologia 6,00 1,0
Nauka o materiatach i inzynierii materialowej 5,00 2,0
Kierunek Technologia zywnoéci 1 zywienie cztowieka
. Srednia Tlo§é
Przedmiot .
ocena | odpowiedzi
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Studia niestacjonarne 1 stopnia

Biochemia 6,00 8
Chemia zywnosci 5,71 10
Elektyw kierunkowy I - Przetwérstwo Weglowodanéw 6,00 1
Grafika inzynierska 5,43 1
Maszynoznawstwo 6,00 4
Mikrobiologia zywnosci 5,77 6,9
Opracowanie nowych produktéw zywnos$ciowych 3,00 1
Projektowanie technologiczne 5,86 2
Seminarium 5,14 1
Analiza 1 ocena jako$ci zywnosci 5,32 13,0
Ekologia i ochrona §rodowiska 5,57 2,0
Elektyw kierunkowy II: Technologia produkciji tradycyjnych i

nowoczesnych artykuléw zbozowo-macznych 3,57 1,0
Elektyw kierunkowy IV - Technologia przetworstwa migsa 4,64 2,0
Elektyw kierunkowy IX: Podstawy technologii gastronomicznej 4,48 3,0
Elektyw kierunkowy VI. Technologiczne podstawy przetworstwa

OWOCOW i warzyw 5,29 1,0
Gospodarka energetyczna, wodna i $cickowa 5,87 10,0
Inzynieria procesowa 6,00 4,0
Ogélna technologia Zywnosci 5,88 11,0
Podstawy zywienia cztowieka 4,00 1,0
Statystyka 3,29 1,0
Studia stacjonarne 1 stopnia

Anatomia czlowieka 5,00 4,6
Biochemia 4,99 449
Biochemia zywnosci 4,82 4,0
Biologiczne podstawy produkgji roslinnej 4,98 12,7
Biologiczne podstawy produkeji zwierzecej 5,07 22,0
Biotechnologia zywno$ci 4,88 19,6
Chemia 1 5,38 26,1
Chemia [ 5,03 21,9
Chemia zywno$ci 5,26 37,9
Ekologia i ochrona §rodowiska 4,58 13,7
Elektyw 1- Opracowanie nowych artykuléw zywnosciowych 6,00 3,0
Elektyw 1: Opracowanie nowych artykuléw Zywno$ciowych 3,60 6,0
Elektyw 1: Opracowanie nowych artykuléw Zywnosciowych 5,11 10,0
Elektyw 3: Higiena zywienia i zywno$ci 5,00 1,0
Elektyw 4: Zywno$¢é funkcjonalna i wygodna 5,93 2,0
Elektyw 5: Podstawy dietetyki 3,86 10,0
Elektyw 6: Lancuch produkgiji i dystrybucji Zywnosci 5,64 2,0
Elektyw 7: Mikrobiologia przemystowa 4,57 1,0
Elektyw 8: Podstawy zywienia czlowieka 4,14 1,0
Elektyw humanistyczny 1: Historia sztuki i kultura polska 6,00 3,0
Elektyw I: Technologia przemystow weglowodanowych 5,86 1,0
Elektyw I: Technologie wytwarzania nowoczesnych produktow

weglowodanowych 5,38 14,6
Elektyw I1I- Przetworstwo mleka 5,22 9,3
Elektyw I1I: Mleko i produkty mleczarskie w zywieniu czlowieka 5,49 10,6
Elektyw kierunkowy 5: GMO 4,64 2,0
Elektyw ogdlny: Zywnos¢ wygodna 5,81 8,9
Elektyw V: Podstawy produkgji napojéw alkoholowych 5,31 49,9
Elektyw VII - Chlodnictwo i przechowalnictwo zywnosci 5,55 9,9
Elektyw VIII: Technologia koncentratéw spozywczych 5,43 6,0

22




Elektyw VI-Przetworstwo owocow, warzyw 1 grzybow 5,13 5,7
Enzymologia 3,29 1,0
Fizjologia czltowieka 5,66 5,9
Fizykochemia biopolimeréw 5,42 3,7
Genetyka ogdlna 5,86 1,0
Inzynieria procesowa 4,83 6,9
Maszynoznawstwo 5,51 38,7
Mikrobiologia zywnosci 5,76 10,9
Obliczenia chemiczne 4,601 247
Ochrona wlasno$ci intelektualnej 4,48 6,0
Ogodlna technologia Zywnosci 5,79 14,0
Opakowania, magazynowanie i transport zywnosci 5,27 10,0
Podstawy zywienia czlowieka 5,63 21,3
Prawo zywnosciowe 5,25 2,9
Projektowanie proceséw technologicznych 5,71 1,0
Przygotowanie pracy dyplomowej 5,37 5,0
Seminarium 5,74 5,0
Technologia informacyjna 5,06 21,7
Toksykologia zywno$ci 4,72 10,7
Zarzadzanie bezpieczenstwem i jako$cig zywno$ci 4,41 16,3
Analiza i ocena jakosci Zywnosci 5,06 18,0
Biochemia 5,25 4,0
Biologiczne podstawy produkcji roslinnej 5,29 3,0
Biologiczne podstawy produkeji zwierzecej 4,89 4,0
Biotechnologia zywno$ci 3,25 4,0
Chemia 2 5,14 6,0
Chemia 11 4,60 11,9
Chemiczna analiza instrumentalna 6,00 2,0
Elektyw 10: Toksykologia zywnosci 5,38 3,0
Elektyw 2: Biotechnologia ochrony srodowiska 5,93 2,0
Elektyw 2: Towaroznawstwo produktéw spozywczych 5,93 2,0
Elektyw 2: Warunki sanitarno-higieniczne produkcji zywnosci 5,36 2,0
Elektyw I: Przetwérstwo weglowodanéw 4,86 1,0
Elektyw II - Technologia Przetworstwa Zbéz 5,12 7,0
Elektyw II: Bioprocesy w przetworstwie mleka i migsa 6,00 2,0
Elektyw I1I: Technologia przemystéw fermentacyjnych 5,86 5,0
Elektyw IV - Przetwérstwo migsa 5,00 5,0
Elektyw IV: Mieso i produkty migsne w zywieniu ludzi 4,71 3,0
Elektyw IV: Technologia koncentratéw spozywczych i przechowalnictwo

zywnosci 6,00 3,0
Elektyw VII: Zastosowanie niskich temperatur w produkeji zywnosci

nowej generacji 433 9,0
Gospodarka energetyczna, wodna i $ciekowa 4,98 14,0
Grafika inzynierska 5,21 11,0
Inzynieria bioreaktorowa 6,00 1,0
Inzynieria procesowa 4,54 8,0
Mikrobiologia zywno$ci 5,37 27,9
Ogolna technologia zywnosci 4,78 27,0
Podstawy zywienia cztowicka 5,86 2,0
Projektowanie technologiczne 5,31 11,0
Systemy zarzadzania bezpieczefstwem i jako$cia Zywnosci 5,93 2,0
Toksykologia zywno$ci 5,48 3,0
Studia niestacjonarne 2 stopnia

Metody badan eksperymentalnych 6,00 2
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Przedmiot z zakresu bezpieczefstwa paristwa: Bezpieczeristwo narodowe | 593 | 2
Studia stacjonarne 2 stopnia

Doswiadczalnictwo i statystyczna analiza danych 4,89 5,0
Elektyw kierunkowy I: Domowa i przemystowa produkeja sushi 6,00 2,0
Elektyw kierunkowy I: Zywno$¢ prozdrowotna 5,00 1,0
Elektyw specjalizacyjny I1I: Domowy wyréb wedlin 5,90 3,0
Metody badan eksperymentalnych 5,17 6,0
Nowe trendy w przetworstwie i utrwalaniu zywnosci 5,11 15,0
Nutrigenomika 5,29 1,0
Polityka wyzywienia ludnosci 4,57 3,0
Technologia specjalizacyjna I1I: Przetwarzanie surowcow rzeznych 4,00 1,0
Technologia specjalizacyjna I1I: Technologia gastronomiczna 11 4,64 2,0
Elektyw kierunkowy III: Wybrane zagadnienia z enzymologii w

przetworstwie surowcoéw pochodzenia roélinnego i zwierzecego 4,95 6,0
Elektyw specjalizacyjny I: Dietoprofilaktyka. Choroby niezakazne

zywieniowo - zalezne 5,50 0,9
Elektyw specjalizacyjny 1I: Dietetyka 11 6,00 1,0
Informatyka stosowana 5,29 1,0
Metody badasi eksperymentalnych 5,31 10,0
Przedmiot realizowany na innym kierunku studiéw: Zywienie

sportowcow 4,10 3,0
Przedmiot z zakresu bezpieczeistwa pafdstwa: Bezpieczeistwo narodowe 5,73 18,0
Seminarium specjalizacyjne 1 4,43 3,0
Statystyka stosowana 5,50 2,0
Technologia specjalizacyjna I: Bromatologia 5,52 3,0
Technologia specjalizacyjna I: Mleko i koncentraty mleczne 5,62 3,0
Technologia specjalizacyjna 1I: Technologia produkeji konserw z

OWOCOW i warzyw 5,38 1,9
Technologia specjalizacyjna II: Ttuszcz mlekowy, napoje fermentowane 1

lody 5,24 3,0
Technologia specjalizacyjna 1I: Toksykologia 11 5,19 3,0

6.3. Odpowiedzi na pytania otwarte

Pozytywne Negatywne
Liczba komentarzy 117 23
6.4. Czy przeprowadzono analiz¢ ankiet
Czy byla przedmiotem Forl.%m .. Dolument 2Fédlowy:
oceny/dyskusii/prezentacji oceny/dyskusji/prezentacji np. numer i punkt
np. Rada Wydziatu protokotu
Tak (dotyczy semestru
zimowego; sprawozdanie
zbiorcze z oceny jakosci Protokét z posiedzenia
ksztatcenia w roku Rada Wydziatu Rady Wydziatu w dniu
2016/2017 przedstawione 17.01.2018
zostanie na posiedzeniu
RW w dniu 17.01.2018 r.)

Studenckie oceny przedmiotu i nauczyciela prowadzone sa na Wydziale poprzez system USOS. W roku

akademickim 2016/2017 do standardowego zestawu wprowadzone zostato dodatkowe pytanie dotyczace
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szacunku liczby godzin pracy wlasnej koniecznej do realizacji/zaliczenia przedmiotu. W analizowanym
roku akademickim, z systemu USOS do analizy splyneto ponad 1500 catkowicie lub czgsciowo
wypelnionych danych. Poréwnujac ta liczbe z rokiem poprzednim obserwuje si¢ znaczacy spadek
zwrotnosci ankiet. Proporcjonalnie zmniejszyla si¢ takze liczba ankiet wypelnionych przez wigcej niz 10
studentéw. Oceny jakosci prowadzonych w roku 2016/2017 wystawione przez studentdéw utrzymuja sie
na zblizonym do ubieglorocznego poziomie (Rysunek 4). Spadek s$redniej oceny dla zaje¢ dla danego
kierunku zaobserwowano tylko dla kierunku Jakosci Bezpieczefistwo Zywnosci. Poprawa ocen na
pozostalych  kierunkach, powoduje ze $rednia ocen dla  wszystkich  prowadzonych
przedmiotéw/nauczycieli pozostaje zasadniczo niezmieniona. Nalezy jednak zauwazy¢, ze w przypadku
studentow kierunku Towaroznawstwo, ze wzgledu na ich niewielka liczbe oraz niski odsetek

wypetnionych ankiet oceny dla tego kierunku trudno uznaé za miarodajne.

[777] 201512016,
®1 £ 201612017

Rysunek 4. Wynik ankiet oceny przedmiotu/nauczyciela w roku akademickim 2016/2017

W zwiazku ze zmniejszeniem ilosci wypelnionych ankiet proporcjonalnemu zmniejszeniu ulegla takze
ilo§¢ komentarzy studenckich. W roku akademickim 2016/2017 zanotowano jednak znaczaco mniejszy
odsetek komentarzy negatywnych (odpowiednio 21% w poprzednim roku akademickim i 16% w roku
ocenianym). Zespdt ds. Oceny Jakosci Ksztalcenia zaobserwowal takze zmniejszenie ilosci komentarzy
pozamerytorycznych. Warto podkresli¢, ze komentarze pozytywne otrzymato siedemdziesi¢ciu nauczycieli
akademickich prowadzacych zajecia na wszystkich kierunkach. Cztery sposrdd tych oséb otrzymato wigcej
niz pie¢ komentarzy. Jesli chodzi o komentarze negatywne to otrzymato je dwudziestu nauczycieli. Jedynie
dwie osoby otrzymaly za$ wigcej niz jeden komentarz negatywny. Zesp6t ds. Oceny Jakosci Ksztalcenia,
w przypadku komentarzy negatywnych bezposrednio zwigzanych z jakoScia ksztalcenia, skierowal do
Dziekana Wydzialu odpowiednie informacje umozliwiajace mu wyjasnienia zaistniatych sytuacji.

Analiza odpowiedzi szacowanej liczby godzin pracy wlasnej koniecznej do realizacji/zaliczenia przedmiotu
wskazuje na bardzo niski odsetek odpowiedzi. Na chwile obecng koniecznymi wydaja sig:
przeformulowanie pytania ulatwiajace zrozumienie jego treéci oraz przeprowadzenie, w trakcie spotkan ze
studentami akcji informacyjnej dotyczacej tego pytania. W tym kontekscie analiza odpowiedzi za rok

2016/2017 jest bowiem niemiarodajna.
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7. ANKIETY OCENY CALEGO TOKU STUDIOW

7.1. Frekwencja

Studia pierwszego stopnia

Liczba absolwentéw 311
Liczba wypelnionych ankiet 176
Procent wypetnionych ankiet 56,6%
Studia drugiego stopnia

Liczba absolwentéw 257
Liczba wypelnionych ankiet 146
Procent wypetnionych ankiet 56,9%

W stosunku do poprzedniego roku akademickiego, przy zblizonej ilosci absolwentéw wszystkich

kierunkéw (523 w roku akademickim 2015/2016 oraz 568 w roku 2016/2017) liczba wypetnionych ankiet

zwigkszyta si¢ o blisko 70 procent i w chwili obecnej stanowi okoto 57% wszystkich dostepnych ankiet.

Zwickszenie zwrotno$ci wypelnionych ankiet jest rezultatem zmiany polityki dystrybucji ankiet (zmiany

wprowadzone w poprzednim roku akademickim).

7.2. Poziom ocen

Kierunek - Jako$¢ i Bezpieczefistwo Zywnosci (studia 2 stopnia)

Organizacja studiéw

A - stopien
wyrdzniajac
y

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spetnia
kryteriow

1. Informacja o
planie i
programie
studiéw (katalog
kurséw)

2. Oferta
przedmiotéw do
wyboru przez
studentow

(elektywow)

3. Kolejnosé
przedmiotéw w
planie studiow

4,
Réwnomiernosé
obciazenia
godzinami
poszczegolnych
semestrow

5. Praca
dziekanatu
Wydziatu/sekret
ariatu Studium
Doktoranckiego

6. Mozliwosci
rozwoju 1 pracy
w kotach
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naukowych
SREDNIA 1,6 4,2 2,2 1,7 0,0
Zajecia dydaktyczne
L .. - . E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teri()w
1. 1?kvtualn(?sc 2 5 1 1 0
tresci kurséw
2. Wielkosé
grup 3 5 0 0 0
studenckich
3. Dobor zajeé
praktycznych
do kierunkow 1 4 2 ! 0
studiéw
SREDNIA 2,0 4,7 15 1,0 0,0
Praca Biblioteki Gtéwnej UR
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien SE;;:;
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
1. Dostepnosc¢
hteratury 0 5 4 0 0
potrzebnej do
zajeé
2. Dostepnosé
do
komputerowych ! 4 2 0 0
baz danych
3. Warunki . g 0 0
pracy w czytelni
SREDNIA 1,0 5,7 3,0 0,0 0,0
Dostep do komputerow
. . . . E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spelnia
wyrozniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
1. Mozliwos¢
korzystania z 1 4 5 0 1
komputera na
terenie wydziatu
2. Jakos¢ . 1 4 3 0 0
oprogramowania
3. Dostep do 1 5 5 0 0
Internetu
SREDNIA 1 43 2,3 0,0 1,0
Ocena ogo6lna
W jakim stopniu studia w Uniwersytecie Rolniczym rozwinety w Tobie:
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien SEé;:lliz
wyroézniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
1. Wiedze 1 6 0 0 1
specjalizacyjna;
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2. Nawyk do

. 3 3 1 1 0
samoksztalcenia:
3. Umiejetnosé 3 3 3 0 0
pracy w zespole:
4. Umiejetnosci 3 3 0 1 1
praktyczne:
SREDNIA 2,5 3,75 2,0 1,0 1,0
Tlo$¢ oséb koniczacych studia w 2017 r. — 18
Ilo§¢ wypetnionych i oddanych ankiet — 9
Procent wypelnienia i zwrotu : 50%
Kierunek — Towaroznawstwo (studia 1 stopnia)
Otrganizacja studiéw
A- ,st.ol')l'en B - stopien C - stopien D - stopien E- e
WYrOZIMAJAC | b ardzo dobry dobry dostateczny P eh?1’a
y kryteriow
1. Informacja o
planie i
programie 6 2 2 1 0
studiéw (katalog
kursow)
2. Oferta
przedmiotéw do
wyboru przez 2 5 3 1 0
studentow
(elektywow)
3. Kolejnosé
przedmiotow w 1 3 4 3 0
planie studiow
4.
Réwnomiernosé
obciafz'eniz.t 1 5 5 6 0
godzinami
poszczegolnych
semestrow
5. Praca
dziekanatu
Wydziatu/sekret 7 4 0 0 0
ariatu Studium
Doktoranckiego
6. Mozliwosci
rozwoju i pracy
w kotach 3 4 2 2 0
naukowych
SREDNIA 3,3 3,3 2,6 2,6 0,0
Zajecia dydaktyczne
. " " .. E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien .
wyrézniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny spetnia
kryteriow
1. /?lftualnc/)sc - 1 1 1 0
tresci kurséw
2. Wielkos¢ 8 1 1 0 0
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grup
studenckich
3. Dobor zajeé
praktycznych
do kierunkow > 3 2 0 0
studiéw
SREDNIA 6,7 1,7 1,3 1,0 0,0
Praca Biblioteki Gt6wnej UR
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien SE;;::;
wyrozniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
1. Dostepnos¢
hteratury 5 3 4 0 0
potrzebnej do
zajeé
2. Dostepnosé
do
komputerowych > 3 4 0 0
baz danych
3. Warunki ' 9 5 1 0 0
pracy w czytelni
SREDNIA 6,3 2,7 3,0 0,0 0,0
Dostep do komputerdw
. . . . . E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
1. Mozliwos¢
korzystania z 5 4 1 1 0
komputera na
terenie wydziatu
2. Jakos¢ . 5 3 > 1 0
oprogramowania
3. Dostep do 5 4 1 0 0
Internetu
SREDNIA 5,0 3,7 13 1,0 0,0
Ocena ogo6lna
W jakim stopniu studia w Uniwersytecie Rolniczym rozwingly w Tobie:
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien sE;II::iZ
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teri(')w
1. Wiedze 4 3 2 1 0
specjalizacyjna;
2. Nawyk do. 4 5 3 1 0
samoksztatcenia:
3. Umiejetnosé 5 4 1 0 0
pracy w zespole:
4. Umiejetnosci 4 5 3 0 0
praktyczne:
SREDNIA 42 2,7 2,3 1,0 0,0

Ilos¢ os6b konczacych studia w 2017 1. — 17
Ilo$¢ wypetnionych i1 oddanych ankiet — 11
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Procent wypelnienia i zwrotu : 65%

Kierunek — Dietetyka (studia 1 stopnia)

Otrganizacja studiéw

A - stopien
wyrdzniajac
y

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spelnia
kryteriow

1. Informacja o
planie i
programie
studiow (katalog
kursow)

15

2. Oferta
przedmiotéw do
wyboru przez
studentow
(elektyww)

12

3. Kolejnosé
przedmiotéw w
planie studiow

11

13

4,
Roéwnomiernosé
obciazenia
godzinami
poszczegolnych
semestrow

11

5. Praca
dziekanatu

Wydziatu/sekret

ariatu Studium
Doktoranckiego

19

6. Mozliwosci
rozwoju 1 pracy
w kotach
naukowych

11

11

SREDNIA

8,0

10,5

8,7

>

4,0

10

Zajecia dydaktyczne

A - stopien
wyrdzniajacy

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spelnia

kryteriow

1. Aktualnosé
treSci kursow

6

11

7

1

2. Wielkosé

grup
studenckich

10

3. Dobor zajeé
praktycznych
do kierunkow

studiéw

11

10

SREDNIA

5,7

8,7

8,0

6,7

1,0

Praca Biblioteki Gté6wnej UR




A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien SE;;;Z
wyrézniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krgteri(')w
1. Dostepnosc
hteratury 6 13 6 4 0
potrzebnej do
zajeé
2. Dostepnosé
do
komputerowych 4 17 6 2 !
baz danych
3. Warunki _ 3 14 5 5 1
pracy w czytelni
SREDNIA 6,0 14,7 5,7 2,7 1,0
Dostep do komputerow
. . . . E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
wyrozniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teri(')w
1. Mozliwos¢
korzystania z 6 10 10 4 0
komputera na
terenie wydziatu
2 Jakose 5 7 11 7 0
oprogramowania
3. Dostep do 6 4 13 7 0
Internetu
SREDNIA 57 7,0 11,3 6,0 0,0
Ocena ogo6lna
W jakim stopniu studia w Uniwersytecie Rolniczym rozwingly w Tobie:
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien sE;II::iZ
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teri(’)w
1. Wiedze 2 15 9 2 2
specjalizacyjna;
2. Nawyk do 9 9 11 1 0
samoksztatcenia:
3. Umiejetnosé 7 15 7 0 1
pracy w zespole:
4. Umiejetnosci 5 3 14 3 0
praktyczne:
SREDNIA 5,7 11,7 10,3 2,0 1,5

Ilo$¢ os6b konczacych studia w 2017 r. — 53
Ilo$¢ wypetnionych i1 oddanych ankiet — 34

Procent wypelnienia i zwrotu : 64,1%

Kierunek — Dietetyka (studia 2 stopnia)
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Organizacja studiow

A - stopien
wyrdzniajac
y

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spelnia
kryteriow

1. Informacja o
planie i
programie
studiéw (katalog
kursow)

2. Oferta
przedmiotéw do
wyboru przez
studentéw
(elektywow)

3. Kolejnosé
przedmiotéw w
planie studiow

4,
Réwnomiernosé
obciazenia
godzinami
poszczegolnych
semestrow

5. Praca
dziekanatu
Wydziatu/sekret
ariatu Studium
Doktoranckiego

10

6. Mozliwosci
rozwoju 1 pracy
w kolach
naukowych

SREDNIA

4,0

6,0

4,6

2,0

0,0

Zajecia dydaktyczne

A - stopien
wyrdzniajacy

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spetnia

kryteriow

1. Aktualnosé
treSci kursow

1

12

2

0

0

2. Wielkosé¢

grup
studenckich

3. Dobor zajeé
praktycznych
do kierunkow

studiow

SREDNIA

3,0

9,7

35

1,0

0,0

Praca Biblioteki Gt6wnej UR

A - stopien
wyrdzniajacy

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spelnia

kryteriow

1. Dostepnosc
literatury

5

8

2

0

0
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potrzebnej do

zajeé
2. Dostepnosé
do
komputerowych 3 8 4 0 0
baz danych
3. Warunki . 3 7 0 0 0
pracy w czytelni
SREDNIA 5,3 7,7 3,0 0,0 0,0
Dostep do komputerdw
L - o - E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
wyrozniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
1. Mozliwosé
korzystania z 4 3 3 0 0
komputera na
terenie wydziatu
2. Jakos¢ ' 1 9 4 1 0
oprogramowania
3. Dostep do 3 3 3 1 0
Internetu
SREDNIA 2,7 8,3 3,3 1,0 0,0
Ocena ogoélna
W jakim stopniu studia w Uniwersytecie Rolniczym rozwinely w Tobie:
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien SE;;:;:‘I
wyrozniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny Kk rl; teribw
1. Wiedze 3 9 2 1 0
specjalizacyjna:
2. Nawyk do. 5 - 3 0 0
samoksztalcenia:
3. Umiejetnosé 6 5 4 0 0
pracy w zespole:
4. Umiejetnosci 3 - 4 1 0
praktyczne:
SREDNIA 42 7,0 3,2 1,0 0,0

Tlo$§¢ 0s6b koniczacych studia w 2017 . — 27
Tlo$¢ wypetnionych i oddanych ankiet — 15
Procent wypelnienia i zwrotu : 55,5%

Kierunek — Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka (studia 1 stopnia, specjalnosci Technologia

Zywnosci, Zywienie Cztowieka, Bioinzynieria i Bioprocesy)

Organizacja studiéw

A - stopien . . " E - nie
réiniajac B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
vy bardzo dobry dobry dostateczny .
y kryteriow
1. Informacja o
planie { 55 68 27 5 1
programie

studiéw (katalog
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kurséw)

2. Oferta

przedmiotéw do

wyboru przez
studentéw
(elektywow)

33

74

37

14

3. Kolejnosé
przedmiotow w
planie studiéw

16

54

62

21

4,
Réwnomiernosé
obciazenia
godzinami
poszczegdlnych
semestrow

14

29

59

47

5. Praca
dziekanatu

Wydziatu/sekret

ariatu Studium
Doktoranckiego

60

62

29

6. Mozliwosci
rozwoju i pracy
w kotach
naukowych

43

67

32

10

SREDNIA

36,8

59,0

41,0

17,0

3,0

Zajecia dydaktyczne

A - stopien
wyrézniajacy

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spetnia

kryteriow

1. Aktualno§é
treSci kursow

45

70

35

7

3

2. Wielkosé

grup
studenckich

65

63

27

3. Dobor zaje¢
praktycznych
do kierunkéw

studiéw

39

70

4

SREDNIA

49,7

67,7

)

343

6,7

>

1,7

>

Praca Biblioteki Gtéwnej UR

A - stopien
wyrdzniajacy

B - stopien
bardzo dobry

C - stopien
dobry

D - stopien
dostateczny

E - nie
spetnia

kryteriow

1. Dostepnos¢
literatury
potrzebnej do
zajeé

60

59

28

10

2. Dostepnosé
do
komputerowych
baz danych

61

57

27

13

3. Warunki
pracy w czytelni

64

66

23
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| SREDNIA | 61,7 60,7 | 26,0 9,7 0,7
Dostep do komputerdw
. . . . . E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teri(')w
1. Mozliwos¢
korzystania z 38 61 51 7 1
komputera na
terenie wydziatu
2. Jakose 27 62 55 14 1
oprogramowania
3. Dostep do 30 68 51 9 1
Internetu
SREDNIA 31,7 63,7 52,3 10,0 1,0
Ocena ogo6lna
W jakim stopniu studia w Uniwersytecie Rolniczym rozwinely w Tobie:
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien SE;;:;;
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny Kk rl; teribw
1. Wiedze 46 81 26 4 1
specjalizacyjna;
2. Nawyk do 54 71 28 5 2
samoksztalcenia:
3. Umiejetnosé 63 68 23 3 5
pracy w zespole:
4. Umiejetnosci 49 60 38 9 3
praktyczne:
SREDNIA 53,0 70,0 28,8 5,2 2,0
Ilos§¢ osob konczacych studia w 2017 1. — 241
Ilo§¢ wypelnionych i oddanych ankiet — 131
Procent wypelnienia i zwrotu : 54,3%
Kierunek — Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka (studia 2 stopnia)
Organizacja studiéw
v?y;(f;(:lll);fai: B - stopien C - stopien D - stopien s]:;:)é;lliz
v bardzo dobry dobry dostateczny kryteriéw
1. Informacja o
planie 1
programie 29 61 32 7 1
studiéw (katalog
kurséw)
2. Oferta
przedmiotow do
wyboru przez 19 55 29 14 3
studentow
(elektyww)
3. Kolejnosé
przedmiotéw w 18 44 34 19 4
planie studiow
4. 20 32 37 22 4
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Réwnomiernosé
obcigzenia
godzinami
poszczegdlnych
semestrow
5. Praca
dziekanatu
Wydziatu/sekret 58 45 9 3 4
ariatu Studium
Doktoranckiego
6. Mozliwosci
rozwoju i pracy 23 5 51 20 3
w kotach
naukowych
SREDNIA 27,8 48,2 32,0 14,2 32
Zajecia dydaktyczne
. o L . E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
wyrézniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
I Aktualnos¢ 23 60 23 12 2
tresci kurséw
2. Wielkosé
grup 45 53 13 8 1
studenckich
3. Dobér zajeé
praktycznych
do kierunkow 31 # 28 K 3
studiow
SREDNIA 33,0 54,0 21,3 9,7 2,0
Praca Biblioteki Gtéwnej UR
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien SE;;;:;
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teriéw
1. Dostepnos¢
literatury 40 44 23 10 3
potrzebnej do
zajeé
2. Dostepnosé
do 32 49 31 5 3
komputerowych
baz danych
5. Warunki 51 44 16 8 3
pracy w czytelni
SREDNIA 41,0 45,7 233 7,7 3,0
Dostep do komputerow
. . . e E - nie
A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien spetnia
wyroézniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny krl;teri(')w
1. Mozliwosé
korzystania z 27 53 2% 9 5

komputera na
terenie wydziatu
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2. Jakose 22 44 36 15 2
oprogramowania
3. Dostep do 28 51 22 16 3
Internetu
SREDNIA 25,7 493 28,0 133 33

Ocena ogo6lna
W jakim stopniu studia w Uniwersytecie Rolniczym rozwinely w Tobie:

A - stopien B - stopien C - stopien D - stopien E- e
i spetnia
wyrdzniajacy | bardzo dobry dobry dostateczny kryteriéw
1. Wiedze 33 53 14 6 2
specjalizacyjna;
2. Nawyk do 42 52 15 6 3
samoksztalcenia:
3. Umiejetnosé 50 45 17 4 3
pracy w zespole:
4. Umiejetnosci 40 45 25 6 3
praktyczne:
SREDNIA 41,2 48,8 17,8 5,5 2,8

Ilo$¢ oséb koniczacych studia w 2017 1. — 211
Ilo§¢ wypelnionych i oddanych ankiet — 122
Procent wypelnienia i zwrotu : 57,8%

7.3. Czy przeprowadzono analize

. Forum Dokument zrédtowy:
Czy byla przedmiotem lusii .  ounk
ny/dyskusji/ prezentadji oceny/dyskusji/prezentaciji np. numer i punkt
oceny/ay np. Rada Wydziatu protokotu

Nie
(Sprawozdanie z oceny
jako$ci ksztalcenia w roku
2016/2017 przedstawione
zostanie na posiedzeniu
RW w dniu 17.01.2018 r.)

Protokét z posiedzenia
Rada Wydziatu Rady Wydzialu w dniu
17.01.2018

W roku akademickim 2016/2017 na Wydzial sptyneto ponad 300 ankiet studiowania absolwentéw
wszystkich kierunkéw oferowanych na Wydziale. Oznacza to, ze blisko 60% absolwentéw ocenilo swoje
studia niezaleznie od kierunku, stopnia i trybu studiéw. W stosunku do poprzedniego roku akademickiego
(niecate 40%) zanotowano znaczny wzrost odsetka wypelnionych ankiet.  Niezaleznie od ilo$ci
wypetnionych ankiet wigkszos¢ aspektéw studiowania oceniana jest przez absolwentéw na najwyzszym
poziomie. Oceny wyrdzniajace, bardzo dobre i dobre stanowia w wigkszosci przypadkéw ponad 90%
wszystkich ocen. W najstabiej ocenianej kategorii, jaka jest organizacja studidw suma tych trzech ocen
wynosi 87%. Absolwenci najwyzszymi notami ocenili zajecia dydaktyczne oraz prace biblioteki gléwne;.
Odpowiednio 92 1 93% ocen z zakresu A-C. Warto zauwazy¢ nikly odsetek ocen negatywnych, ktéry dla
wszystkich ocenianych kategorii miesci si¢ w zakresie 1,25-1,93%. Najmniej negatywnych ocen otrzymala
przy tym kategoria oceniajaca proces dydaktyczny 1 prace biblioteki. Najwickszy odsetek negatywnych

odpowiedzi zanotowano za§ w przypadku organizacji studiow.
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Rysunek 5. Poréwnanie oceny studiowania w dwoch kolejnych cyklach dydaktycznych

Poréwnujac wyniki ankiet za rok akademicki 2016/2017 z rokiem poprzednim (Rysunek 5) stwierdza si¢
utrzymanie kilkuletniej juz tendencji wysokich ocen niezaleznie od kierunku studiéw i ocenianego aspektu
studiowania. Zdecydowana wigkszo$¢ wystawionych przez absolwentéw ocen to oceny z zakresu
wyrézniajaca, bardzo dobra i dobra. W stosunku do roku poprzedniego ilos¢ ocen wyrézniajacych jest na
praktycznie stalym poziomie. Obserwuje si¢ tez niewielki spadek ilosci ocen bardzo dobrych kosztem
wzrostu ilosci ocen dobrych. Warto tez zauwazy¢ spadek o blisko 40% ilosci ocen negatywnych (nie
spetnia kryteriéw). Biorac przy tym pod uwage ogdlny niski odsetek takich odpowiedzi mozna uznaé je za
marginalne.

Na podstawie otrzymanych 1 zanalizowanych danych mozna stwierdzi¢, ze dzialania wydzialu (organizacja
toku studiéw, dostep do komputerdw), nauczycieli akademickich (proces dydaktyczny) czy tez uczelni jako
takiej (organizacja studiéw, praca biblioteki) przynosza spodziewany skutek a wysokie oceny otrzymane w
anonimowych ankietach absolwentéw wskazuja na wysoki poziom studiowania na WTZ w wiekszosci

aspektow tego procesu.

8. HOSPITACJE ZAJEC

Liczba przeprowadzonych hospitacji 37
(planowane 64)
Liczba przeprowadzonych powtérnych hospitacji tej samej osoby 3
Liczba hospitacji zwigzanych z niska ocena (komentarzami) w ankiecie studentéw 2(3)
Pozytywne | Negatywne If)o}kument
zrédlowy:
Liczba wnioskéw dotyczacych formy zajec 37 Protokoly z
hospitacji
Liczba wnioskéw dotyczacych zgodnosci z 37 Protokoly z
zalozonymi efektami ksztalcenia hospitadji
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Wymieni¢ najmocniejszg strong hospitowanych zajec

‘ 1. Wysoki poziom merytoryczny zajeé |

Wymieni¢ najstabsza strong hospitowanych zajeé

‘ 1. Zbyt liczne grupy studentéw ‘

Hospitacje zaje¢ dydaktycznych na Wydziale prowadzone sa w oparciu o procedure przeprowadzania
hospitacji zaje¢ dydaktycznych prowadzonych na Wydziale Technologii Zywnosci (WTZ) Uniwersytetu
Rolniczego im. Hugona Kolataja w Krakowie wprowadzona w zycie w 2016 roku. Zgodnie z ta
procedurg hospitacje prowadzone sa w cyklach semestralnych na podstawie planéw sporzadzonych przez
prodziekana ds. dydaktycznych i studenckich. W stosunku do roku poprzedniego zanotowano wzrost
ilo$ci planowanych hospitacji o 21%. Niestety w trakcie roku akademickiego zrealizowano jedynie niecate
60% zalozonych hospitacji. Dane te dotycza hospitacji zaje¢ prowadzonych przez pracownikéw uczelni.
Poniewaz drastyczny spadek hospitacji mial miejsce gtéwnie w semestrze zimowym roku akademickiego
2016/2017 wladze Wydzialu przeprowadzily, na poczatku semestru letniego akcje informacyjne i
dyscyplinujace osoby hospitujace zajecia. Akcje te poskutkowaly znaczacym zwigkszeniem realizacji planu
hospitacji. W zwiazku z powyzszym beda one takze prowadzone w kolejnych latach akademickich. Warto
zauwazy¢, ze sposrdd przeprowadzonych hospitacji jedynie nieco ponad 5% stanowily hospitacje
wynikajace z niskiej oceny pracowniczej. Niezaleznie od tego wszystkie protokoly pohospitacyjne w liczbie
37 wskazuja na pozytywna oceng prowadzonych zaje¢. Hospitujacy szczegdlnie czesto podkreslali wysoki
poziom merytoryczny prowadzonych zaje¢ oraz dobry kontakt prowadzacego ze studentami. Uwage
hospitujacych skupiala tez wysoka jako$¢ przygotowania materialéw dla studentéw, czeste wykorzystanie
prezentacji multimedialnej do objasnienia tematu zaje¢ podnoszaca atrakcyjnosé zaje¢ oraz wplywajaca na
zrozumienie tematéw przez studenta. W trakcie hospitacji podkreslano takze punktualne rozpoczynanie i
prawidlowe rozplanowanie zaje¢ (dotyczy szczegdlnie ¢wiczen). Negatywne uwagi z przeprowadzonych
hospitacji dotyczyly przede wszystkim zbyt duzej liczebnosci grup studenckich (czynnika de facto
niezaleznego od prowadzacego zajecia). Zdecydowanie rzadziej pojawialy si¢ natomiast uwagi dotyczace
niewlasciwego zachowania studentéw, przeszkadzajacego w  prowadzeniu zaje¢ czy tez zbyt

rozbudowanego wstepu teoretycznego na ¢wiczeniach lub jego catkowitego braku.

9. DZ1AXALNOSC KOr.A NAUKOWEGO

Liczba sekcji 19
Liczba wystapien na konferencjach 23
wydziatowe 18
uczelniane 1

0 szerszym zasiegu 4

W ramach aktywizacji naukowej studentéw Wydzial prowadzi Kolo Naukowe Technologéw Zywnosci w
sktad ktérego, na dzied 30 wrzesnia 2017 wchodzito 19 sekeji. W roku akademickim 2016/2017 Wydziat

podjal natomiast dodatkowe dzialania w zakresie powotania mi¢dzykatedralnej sekcji kota naukowego pod
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patronatem zewngtrznego przedsigbiorstwa przetworstwa spozywcezego (patrz punkt 15), ktore oficjalnie

zostalo powolane do zycia przez rade Wydzialu w pazdzierniku 2017 (rok akademicki 2017/2018).

Studenci pracujacy w poszczegélnych sekcjach kota naukowego wykazali si¢ w roku akademickim

2016/2017 duza aktywnoscia w zakresie prezentacji i publikacji wynikéw swoich badad naukowych.

Oproécz 23 wystapien na Wydziatowej sesji kot naukowych prezentowali swoje wyniki na szerszym forum

naukowym w tym na:

1. Migdzynarodowej konferencji Szkola Technologii Fermentacji 2016 (Szczepanik O., Rusiecka I.).

prezentacja pt. Ocena zywotnosci bakterii kwasu mlekowego w piwie metoda cytometrii

przeplywowej.

2. IX Ogodlnopolska Konferencja Naukowa Technologéw Przetwérstwa Owocow 1 Warzyw

,Owoce, Warzywa, Grzyby — Zywno$¢ i Technologia”. Lublin, 2016 (Stupski J., Tabaszewska M.,

Pawlowski B., Jaworski M, Bierowiec G., Grodzinska A.) prezentacja pt. Zawarto$¢ wybranych

sktadnikéw bioaktywnych w sokach jabtkowo-buraczanych.

3. Sesja Naukowa Komitetu Nauk o Zywnosci i Zywieniu PAN — Zywnos§¢ dla przysztosci,
Wroctaw, 2017 (Duda-Chodak A., Tarko T., Wajda L., Liebersbach A.). prezentacja pt. Ocena

mozliwosci wzbogacania napojow owocowych ekstraktem ze spiruliny.

Wyniki badaf studentéw pracujacych w kole naukowym opublikowane zostaly takze w czasopismach

naukowych:

1. Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, wspélautor, Szczepanik O., Propagacja bakterii

kwasu  mlekowego na browarnictwa -  dobdr

(DOI:10.15199/64.2017.9.1)

potrzeby

parametrow

procesu

2. Przemysl Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, wspolautor, Szczepanik O., Pater A., Wplyw

procesu wymrazania na sktad chemiczny piwa typu eisbock (DO1:10.15199/64.2017.8.1)

3. Monografia ,,Zywno$¢ dla przysztosci” Ed. Anna Peksa, 2017, Wydawnictwo Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu, Wroctaw, Polska, ISBN 978-83-7717-264-3, wspdlautor

Liebersbach A., Ocena mozliwoséci wzbogacania napojéw owocowych ekstraktami ze spiruliny.

10. WYMIANA STUDENTOW

Liczba uméw miedzynarodowych

82

Liczba studentéw wyjezdzajacych, nazwa programu:

ERASMUS

CEEPUS

MostAR

Inne

Liczba studentéw przyjmowanych, nazwa programu:

ERASMUS

CEEPUS

MostAR

Inne

Liczba spotkan na ktérych uczestnicy wymiany przekazali do§wiadczenia i obserwacje

Brak danych

Wydzial prowadzi dzialania w zakresie wspolpracy 1 wymiany miedzynarodowej studentéw oraz

pracownikéw. W roku akademickim 2016/2017 podjeto dzialania majace na celu wzmocnienie

migdzynarodowego potencjalu dydaktycznego 1 naukowego Wydzialu. W ramach tych dzialan podjeto

migdzy innymi inicjatywy w zakresie realnego uruchomienia studiéw w jezyku angielskim (patrz punkt 15)
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oraz goszczono (w ramach tzw. wisiting professor) wybitnego specjaliste w zakresie technologii zywnosci i
zywienia z uniwersytetu UBC (University of British Columbia, Kanada), profesora J. Zawistowskiego.

Niestety pomimo promociji wéréd studentéw wymiany mi¢dzynarodowej w ramach programu Erasmus
nie uzyskano zwigkszenia iloéci studentéw wyjezdzajacych na uczelnie zagraniczne w ramach dostgpnych
programéw wymiany (Erasmus+). Bezwzgledna ilo§¢ wyjezdzajacych studentéw zmniejszyla si¢, w
stosunku do roku poprzedniego o dwie osoby. W ramach tych samych programoéw stwierdza si¢ natomiast
niewielkie zwigkszenie zainteresowania przyjazdami studentéw zagranicznych. W zwigzku z powyzszym
konieczne wydaje znaczace zintensyfikowanie dziatan w kolejnym roku akademickim, ktére umozliwitoby

poprawe zaistnialej sytuacji.

11. INNE OSIAGNIECIA STUDENTOW SEUZACE REALIZACJT EFEKTOW KSZTALCENIA

‘ (3) — uruchomienie i prowadzenie programéw stazowych i szkoleniowych.

Zgodnie z zaleceniami Spolecznej Rady Konsultacyjnej Wydzial od kilku lat sukcesywnie uruchamia i
realizuje programy stazowe 1 szkoleniowe dla studentéw wszystkich kierunkéow studiéw. Dezigki
pozyskaniu $rodkéw na ich realizacj¢ studenci maja mozliwo$¢ z jednej strony odbywania stazy
przemyslowych w wiodacych zaktadach przetworstwa spozywcezego w Polsce oraz innych krajach UE
zapoznajac si¢ w praktyce z nowoczesnymi technologiami oraz zasadami dziatania przedsi¢biorstw. Z
drugiej strony programy szkoleniowe efektywnie poprawiaja kompetencje migkkie studentéw ulatwiajac
im wejscie na europejski rynek pracy. W roku akademickim 2016/2017 Wydzial realizowal program "Staz
- pierwszy krok do sukcesu" wspotfinansowany ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spolecznego w
ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwoj, Priorytet III Szkolnictwo wyzsze dla
gospodarki i rozwoju, dziatanie 3.1 Kompetencje w szkolnictwie wyzszym. W ramach programéw
szkoleniowych prowadzone natomiast byly programy: "Szansa na sukces po UR" oraz ,,Program Rozwoju
Kompetencji”, ktérych celem jest podniesienie 1 wzmocnienie kompetencji zawodowych,
komunikacyjnych, informatycznych i w zakresie przedsi¢biorczosci na VI i VII semestrze studiéw
stacjonarnych I stopnia.

Czynnikiem wplywajacym pozytywnie na pozyskiwanie kompetencji spolecznych studentéw WTZ jest tez

angazowanie ich w akcje spoleczne o charakterze charytatywnym takich jak np. ,,Szlachetna Paczka” itp.

12. SYSTEMATYCZNE OTWARTE SPOTKANIA ZE STUDENTAMI

Liczba spotkan Prodziekana ds. studentéow (lub odpowiedniego) w sprawach zwiazanych z jakoscia
ksztatcenia.

4 |

W stosunku do poprzednich lat akademickich liczba spotkan wladz Wydziatu ze studentami (zaréwno

otwartych jak réwniez spotkan z przedstawicielami WRSS) utrzymuje si¢ na zblizonym poziomie. Studenci
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na biezaco sg informowani o zmianach w zakresie procesu dydaktycznego, systemu pomocy materialnych 1
innych kluczowych informacji. Moga takze braé (za posrednictwem swoich przedstawicieli) czynny udziat
w ksztaltowaniu procesu dydaktycznego proponujac jego zmiany lub opiniujac zmiany proponowane
przez wiladze Wydzialu. Przeplyw informacji na linii Wydzial — studenci ulatwiaja takze media
elektroniczne, w tym spotecznosciowe (punkt 13). Wydzial docenia znaczenie bezposrednich spotkan ze

studentami jako czynnika ksztaltujacego relacje spoteczne w obrebie spotecznosci akademickiej Wydziatu

13. DZIALANIA PROMOCYJNE /INFORMACYJNE

1. Wspédlpraca z placéwkami szkolnictwa $redniego w zakresie stazy dla ucznidw.
2. Dziatalno$¢ wydziatu na portalu spotecznosciowym — facebook.
3. Rozwdj funkcjonalnosci strony internetowej Wydzialu.

4. Bezposrednie spotkania w szkotach ponadgimnazjalnych pracownikéw wydziatu.

W roku 2016/2017 Wydzial prowadzil aktywna polityke promocyjna, ktéra skupiata si¢ na formach
ciaglego dostepu do informacji z zakresu dydaktyki i prowadzenia badan poprzez wczesniej uruchomione
media spolecznosciowe oraz niezalezny od programu ogdlnouczelnianego rozwéj funkcjonalnosci strony
internetowej w tym w szczegolnosci zwigkszenie dostgpnosci danych w jezyku angielskim. W odréznieniu
od dziatan ciaglych Wydzial bierze takze regularnie udzial w eventach takich jak Noc naukowcéw, Dni
Nauki, Malopolskie Targi Zywnosci ,,Zasmakuj z UR” itd. W roku 2016/2017 Wydzial wspStpracowat
takze z placowkami szkolnictwa $redniego w zakresie wakacyjnych stazy dla uczniéw ostatnich klas
(Zespél  Szkét Chemicznych w  Krakowie), obejmowal patronatem wybrane szkoly $rednie z
wojewodztwa malopolskiego 1 §wigtokrzyskiego a pracownicy Wydzialu prezentowali oferte dydaktyczna
na spotkaniach z wuczniami (np. Zespdl Szkét Zawodowych HTS, Krakéw, Zespét Szkot
Ponadgimnazjalnych, Matopolska Szkola Goscinnosci, Myslenice). Dzialania te maja zaréwno charakter
popularyzatorski jak i umozliwiaja kreowanie wsrdéd uczniéw szkol srednich i mieszkanicéw Krakowa
marki wlasnej Wydziatu jako jednostki gi¢boko zintegrowanej ze srodowiskiem spolecznym matopolski i

wojewodztw oéciennych.

14. DOSTEPNOSC OPISOW PRZEDMIOTOW

Od grudnia 2016 roku wszystkie opisy przedmiotéw dostegpne sa w wersji papierowej w Dziekanacie
Wydziatu oraz u koordynatoréw/prowadzacych zajecia. Pelne opisy przedmiotéw dla wszystkich
prowadzonych przedmiotéw na wszystkich kierunkach studiéw zawierajace skrécony opis, petny opis,
literatura, efekty uczenia, kryteria oceniania dostgpne sa w systemie USOS. Dostep do danych majg
studenci zapisani na odpowiednie kursy/moduly. Dostep z mozliwoscia modyfikacji danych posiadaja
natomiast Wydzialowy koordynator ds. USOS oraz koordynatorzy przedmiotow. Pod koniec roku

akademickiego 2016/2017 rozpoczeto prace nad procedura zwiazana z wprowadzaniem nowych oraz
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modyfikacja juz wprowadzonych przedmiotéw, ktéra bedzie porzadkowaé obieg danych dotyczacych

opisu przedmiotdw.

15. DOBRE PRAKTYKI

1. Intensyfikacja wspoltpracy z Biurem Karier i Ksztalcenia Praktycznego (spotkania z pracownikiem
biura, organizacja wyjazdéw studyjnych)

2. Wspolpraca z interesariuszami zewngetrznymi w zakresie wspolnych dziatan (projektow)
dydaktyczno- naukowych.

3. Intensyfikacja dzialan w zakresie umiedzynarodowienia studiéw.

4. Spotkania z cztonkami Spotecznej Rady Konsultacyjnej (Interesariusze zewnetrzni)

5. Wreczanie ankiet dotyczacych oceny studiowania po zakoficzonym egzaminie dyplomowym
(poprzednie metody skutkowaty niska liczba wypelnionych ankiet)

6. Wprowadzenie i wstgpna analiza zasadnosci wprowadzenia do ankiet studenckich pytania

dotyczacego godzin pracy wlasnej studenta

W ramach dobrych praktyk w zakresie Jakosci Ksztalcenia na Wydziale technologii Zywnosci nowe
rozwigzania wprowadzane sa na biezaco w ramach potrzeb lub koniecznosci. Dzialania z lat poprzednich
ulegajq przy tym weryfikacji pod katem przydatnosci. Zgodnie z tymi zasadami w roku akademickim
2016/2017 Wydzial podjat szereg dziatan doskonalacych. Wsréd nich wymienic¢ nalezy przede wszystkim
te ktére zasugerowane zostaly podczas wizyty Polskiej Komisji Akredytacyjnej w grudniu 2016.

W semestrze letnim Wydzial staraniem wiladz dziekaniskich oraz komisji ds. jako$ci ksztalcenia rozpoczat
bardziej intensywna 1 efektywna wspolprace z Biurem Karier i Ksztalcenia Praktycznego. Jak do tej pory
zaowocowala ona spotkaniami studentéw wydzialu z przedstawicielem Biura wskazujacymi studentom
mozliwosci skorzystania z ustug Biura. Dodatkowo wraz z Biurem Karier zorganizowano dwa wyjazdy
studyjne (wyjazdy fizyczne w grudniu roku 2017) do wiodacych zakladow przemyslowych (wojewddztwo
opolskie).

Wydzial podjat takze dzialania majace na celu bezposrednie powigzanie studiéw (w ich aspekcie
naukowym) z praktyka przemystowa. Podj¢to bowiem prace nad zorganizowaniem pod patronatem
znanych firm branzy spozywczej miedzykatedralnej sekcji kola naukowe (planowane rozpoczecie
dzialalno$ci luty 2018) .

Waznym elementem dobrej praktyki w rozumieniu efektywnego rozwoju systemu ksztalcenia na Wydziale
jest takze wspolpraca miedzynarodowa. Oprécz funkcjonujacych na Wydziale programéw wymiany (np.
Erasmus+) w roku akademickim podjeto wspdlprace z firmg konsultingowa w sprawie organizacji studiow
drugiego stopnia w jezyku obcym (kierunek — Food Technology and Nutrition) dla studentéw z Chinskiej
Republiki Ludowej. Wydzial bierze tez udzial w zloZzonym prze uczelnie projekcie ,,Zintegrowany
Program Uniwersytetu Rolniczego im. H. Kollataja w Krakowie” zawierajacym m.in. zadanie: Realizacja
programu ksztalcenia w j. angielskim na Kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka.
Integralng czeScia dobrej praktyki w zakresie jakoSci ksztalcenia jest takze ciagla wspolpraca z

interesariuszami zewnetrznymi zrzeszonymi w Spolecznej Radzie Konsultacyjnej. Podczas spotkan Rady
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(posiedzenie za rok 2016/2017 odbyto si¢ w listopadzie 2017) wladze Wydziatu na biezaco konsultujg
posunigcia w zakresie inicjatyw dydaktycznych oraz kompetencji niezbednych studentom/absolwentom na
rynku pracy.

W ramach dobrych praktyk w roku akademickim 2015/2016 wprowadzono takze do ankiety studenckiej
pytanie dotyczace estymowanej przez studenta iloSci godzin pracy wlasnej. Otrzymane w roku
akademickim 2016/2017 pierwsze wyniki ankiet uwzgledniajacych to pytanie wskazuja z jednej strony na
potrzebe wprowadzenia takiego pytania. Z drugiej jednak niski odsetek udzielonych przez studentéw
odpowiedzi sktania do konkluzji, iz niezbedne sa dziatania informacyjne wérdd studentéw wyjasniajace

idee¢ samego pytania oraz jej konsekwencje.

Krakéw, 22 grudnia 2017 r.

16. PODSUMOWANIE, WNIOSKI I REKOMENDACJE

Dane dotyczace wszystkich analizowanych aspektow systemu jako$ci ksztalcenia na Wydziale Technologii
Zywnoéci UR Krakéw za rok akademicki 2016/2017 zostaly przedstawione Radzie Wydzialu w dniu 17
stycznia 2018 r. Po przeprowadzonej dyskusji Rada wskazata rekomendacje majace na celu dalszg poprawe
jakosci ksztalcenia na wszystkich kierunkach. Zgodnie z zaleceniami Rady w roku akademickim
2017/2018 szczegdlng uwage nalezy poswigci¢ zaktywizowaniu studentéw do wymiany migdzynarodowej
oraz umie¢dzynarodowieniu studiéw (studenci i nauczyciele). Kwestie te wydaja si¢ kluczowe dla rozwoju
Wydzialu we wszystkich aspektach jego dzialalnosci. Wyjazdy studentéw WTZ do jednostek naukowych
za granica stanowia podstawe do rozwoju nowoczesnego, opartego na wiedzy oraz otwartego,
spoteczenstwa. Podobny cel maja tez przyjazdy studentéw oraz wykladowcdw zza granicy. Realizacja
programu umi¢dzynarodowienia studiéw jak wykazano w raporcie rozpoczeta zostala w ocenianym roku
akademickim, jednak wymaga szczegolnej troski i intensytikacji.

Waznym aspektem systemu jako$ci ksztalcenia sa tez zdaniem rady Wydzialu terminowe i regularne
hospitacje pracownikéw i doktorantéw oraz ankiety oceny przedmiotéw/nauczycieli. Rada Wydziatu
zarekomendowala dzialania majace na celu zwigkszeniu liczby respondentéw bioracych udzial w
badaniach ankietowych jakosci ksztalcenia. Ze wzgledu na znaczacy spadajacy odsetek respondentéw
rekomenduje si¢ miedzy innymi przeprowadzenie akcji informacyjnej wsréd studentéw oraz
zaktywizowanie w tym celu samorzadu studentéw. Rada Wydziatu zaleca takze poszerzenie wspdlpracy z
otoczeniem gospodarczym w zakresie procesu dydaktycznego, w tym wlaczenie podmiotéw
gospodarczych do wspdlpracy w zakresie B+R, na przyklad w formie wspdlnej dziatalnosci w ramach
Kola Naukowego Technologéw Zywnos$ci. Osobnym zagadnieniem proponowanym w celu poprawy
jakoSci ksztalcenia jest wykorzystanie Biura Karier i Ksztalcenia Praktycznego UR w  procesie
ksztaltowania kompetencji migkkich, wyjazdéw studyjnych i pozyskiwania informacji o absolwentach.

Wstepne dziatania w tym zakresie zostaly juz wykonane w roku 2016/2017 w formie spotkari pracownika
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Biura z wladzami i studentami Wydzialu. Zdaniem Rady dzialania te powinny by¢ kontynuowane. W
kontekécie budowania marki wlasnej Wydzialu (w zakresie procesu dydaktycznego oraz dziatalnosci
naukowej) zaproponowano takze zwickszenie funkcjonalnosci strony wydzialowej, w tym przede
wszystkim dopracowanie jej wersji anglojezycznej (oraz, jesli to mozliwe, takze w innych jezykach).
Kiwestia ta istotna jest takze z punktu widzenia koniecznosci umigdzynarodowienia studidw.
Réwnoczesnie Rada Wydzialu ocenita realizacje rekomendacji z roku  akademickiego 2015/2016.
Stwierdzono miedzy innymi, ze duza czgs¢ proponowanych wtedy dzialan zostala zrealizowana w roku
2016/2017 lub jest realizowana w roku biezacym. Dotyczy to przede wszystkim weryfikacji i urealnienia
obowiazujacych procedur i regulaminéw. Rekomendowana przez Rade potrzeba opracowania procedury
audytu wewnetrznego systemu jakosci ksztalcenia jest obecnie w trakcie procedowania. Zakoficzenie prac
na tym polu przewiduje si¢ na rok akademicki 2017/2018. Za czg¢sciowy sukces uznano takze wzrost
liczby respondentéw zaobserwowany w obszarze oceny studiowania. Na koniec roku akademickiego
2016/2017 wynosit on bowiem ponad 50%. Z drugiej strony nastapil natomiast znaczny spadek
responsywnosci  ankiet  przedmiotéw/nauczycieli.  Dzialania  prowadzone na  pozostalych
rekomendowanych polach uznano za dostateczne, ale wymagajace dalszych dziatan.

Rekomendujac  dziatania wzmacniajace potencjal dydaktyczny i jako§¢ ksztalcenia, Rada Wydzialu
réwnoczes$nie pozytywnie ocenita dziatanie systemu jakosci ksztatcenia na Wydziale w roku akademickim
2016/2017. W zadnym z aspektéw podlegajacych ocenie nie stwierdzono bowiem znaczacych zmian

negatywnych, a w wielu obszarach nastepuje (rok do roku) sukcesywny progres jakosciowy.

Krakéw, 17 stycznia 2018 1.
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