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Nazwa ocenianego kierunku studiow:

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA

1. Poziom/y studidw: studia l i Il stopnia
2. Forma/y studiow: studia stacjonarne i niestacjonarne

3. Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat przyporzadkowany kierunek?

technologia zywnosci i zywienia

W przypadku przyporzadkowania kierunku studidw do wiecej niz 1 dyscypliny:

a. Nazwa dyscypliny wiodacej, w ramach ktdérej uzyskiwana jest ponad potowa efektéw uczenia sie
wraz z okresleniem procentowego udziatu liczby punktéw ECTS dla dyscypliny wiodacej w ogdlnej
liczbie punktéw ECTS wymaganej do ukonczenia studidw na kierunku.

- studia | stopnia stacjonarne

Punkty ECTS
Nazwa dyscypliny wiodacej
liczba %
technologia zywnosci i Zywienia 210 100
- studia | stopnia niestacjonarne
Punkty ECTS
Nazwa dyscypliny wiodacej
liczba %
technologia zywnosci i zywienia 210 100
- studia Il stopnia stacjonarne
Punkty ECTS
Nazwa dyscypliny wiodacej
liczba %
technologia zywnosci i zywienia 90 100
- studia Il stopnia niestacjonarne
Punkty ECTS
Nazwa dyscypliny wiodgcej
liczba %
technologia zywnosci i zywienia 90 100

1Nazwy dyscyplin nalezy podaé zgodnie z rozporzadzeniem MNiSW z dnia 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki
i dyscyplin naukowych oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. 2018poz. 1818).
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b. Nazwy pozostatych dyscyplin wraz z okresleniem procentowego udziatu liczby punktéw ECTS dla
pozostatych dyscyplin w ogdlnej liczbie punktéw ECTS wymaganej do ukoriczenia studiow na
kierunku.

nie dotyczy

Na studiach prowadzone jest ksztatcenie przygotowujace do wykonywania zawodu nauczyciela
LITAKIXINIE
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Efekty uczenia sie zaktadane dla ocenianego kierunku, poziomu i profilu studiéw

Kierunek studiow: technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka

Poziom studiow: I stopnia

Kierunkowe efekty uczenia sig (dla programu studiéw obowiazujacego w roku akademickim 2022/2023) wprowadzone
Uchwalg Senatu nr 85/2022 z dnia 29 czerwca 2022 r.)(studia stacjonarne) oraz Uchwatg Senatu nr 86/2022 z dnia 29
czerwca 2022 r. (studia niestacjonarne)

Kod Odniesienie efektu do
sktadnika Opis
opisu PRK* dyscypliny
WIEDZA - zna i rozumie:
pojecia, prawa i metody z zakresu matematyki, statystyki,
] informatyki, fizyki, chemii, biologii i biochemii, dostosowane do P6U W
TZ1_wo01 nauk o zywnosci i zywieniu, opanowane na poziomie P6S WG RT
pozwalajgcym opisywac i interpretowac réznego rodzaju B
zjawiska.
operacje jednostkowe i procesy technologiczne stosowane w
] produkgji, utrwalaniu i przechowywaniu zywnosci, podstawowe P6U W
TZ1_WO02 zasady produkcji roslinnej i zwierzecej, rodzaje i zrodta P6S TNG RT
surowcdw oraz uwarunkowania doboru surowca do produkgji B
zywnosci bezpiecznej dla konsumenta.
przemiany (fizykochemiczne, biochemiczne, mikrobiologiczne,
toksykologiczne, sensoryczne) zachodzace w surowcach i
. produktach zywnosciowych podczas procesow P6U W
TZ1_W03 technologicznych, utrwalania i przechowywania, ich wptyw na P6S TNG RT
przydatnos¢ technologiczng surowcéw, wartos¢ odzywczg, -
zawartosc sktadnikow nieodzywczych oraz jakos¢ produktéw
gotowych.
. podstawowe pojecia i zasady oraz uwarunkowania P6U W
TZ1_Wo4 ekonomiczne, prawne, etyczne i spoteczne w zakresie P6S WK RT
dostosowanym do nauk o zywnosci i zywieniu. B
. wspotczesne dylematy, problemy i wyzwania, jakie stojg przed P6U W
TZ1_W05 nowoczesnym przetworstwem zywnosci oraz racjonalnym P6S TNG RT
zywieniem cztowieka. B
znaczenie srodowiska przyrodniczego oraz zrGwnowazonego
uzytkowania réznorodnosci biologicznej, zagrozenia dla
TZ1_WO06 Srodowiska przyrodniczego proponujac dziatania na rzecz jego P6U_W RT
ochrony w kontekscie produkcji zywnosci, zasady racjonalnej P6S_WG
gospodarki energetyczno-wodno-sciekowej w zaktadach
produkujgcych zywnosé.
charakterystyke mikroorganizméw (w tym patogennych),
Tz1_WO07 | Zhaczenie drobnoustrojéw w przetwdrstwie zywnosci oraz P6U_W RT
czynniki Srodowiskowe (np. pH, temperatura)wptywajace na ich P6S_WG
wzrost.
. zagrozenia pochodzenia chemicznego, biologicznego i P6U W
TZ1_W08 fizycznego podczas wytwarzania, przetwarzania i PGS TNG RT
przechowywania surowcow i produktow spozywczych; B
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przydatnos¢ réznych metod utrwalania oraz ich wptyw na
trwatosc i bezpieczenstwo zywnosci; konsekwencje i problemy
zdrowotne (w tym w aspekcie zdrowia publicznego) wynikajgce
z niewfasciwej jakosci zywnosci.

zasady zarzadzania jakoscig i bezpieczestwem zywnosci

P6U_W

TZ1_WO09 zgodnie z krajowymi i miedzynarodowymi regulacjami RT
prawnymi, a takze instytucje odpowiedzialne za urzedowg P6S_WG
kontrole zywnosci.
techniki i narzedzia badawcze wtasciwe dla kierunku

T71_W10 technologia zywnosci i zywienie cztowieka, metody stosowane PeU_W RT
w fizyko-chemicznej, mikrobiologicznej, instrumentalnej i PES_WG
sensorycznej analizie zywnosci.
wymagania dotyczace warunkdéw sanitarno-higienicznych, jakie
powinny by¢ spetnione w procesie produkgji, transporcie,

Tz1_W11 | Przechowywaniu i dystrybucji zywnosci; zasady mycia i P6U_W RT
dezynfekcji urzadzen oraz pomieszczen w zaktadach P6S_WG
produkujacych lub wprowadzajacych zywnos¢ do obrotu oraz w
zaktadach zywienia zbiorowego.
rodzaje, budowe i zasady eksploatacji maszyn i urzgdzen

TZ1 W12 stosowanych w przetwarzaniu i dystrybucji zywnosci oraz w P6U_W RT
gastronomii; prawa dotyczgce ruchu ptynéw, wymiany ciepta i P6S_WG
masy w procesach przetwarzania zywnosci.
zasady projektowania proceséw, wytwarzania produktow

] zywnosciowych i technologiczne wytyczne dla poszczegdlnych P6U W
TZ1_W13 branz przemystu spozywczego; zasady grafiki inzynierskiej w W RT
; P6S_WG
zakresie niezbednym dla kierunku technologia zywnosci i
zywienie cztowieka.
P6U_W
TZ71_W14 ogdlne zasady BHP i ergonomii; wytyczne dotyczace przepisow P6S_WG RT
PPoz i BHP w produkcji zywnosci. P6S_WK
) budowe, dziatanie i role fizjologiczng poszczegdlnych narzadow P6U W
TZ1_W15 i ukladéw w organizmie cztowieka; wptyw sposobu zywienia i Iy RT
’ P6S_WG
poszczegdlnych skfadnikéw zywnosci na ich funkcjonowanie.
przemiany i zapotrzebowanie energetyczne organizmu
171 W16 cztowieka, a takze role sktadnikow zywnosci w zachowaniu P6U_W RT
- dobrego stanu zdrowia, odpowiedniego stanu odzywienia oraz P6S_WG
w profilaktyce niezakaznych choréb metabolicznych.
) zasady racjonalnego zywienia réznych grup ludnosci w oparciu P6U W
TZ1_W17 o obowigzujgce zalecenia i normy; rodzaje zaktadéw zywienia Iy RT
’ P6S_WG
zbiorowego.
zasady i praktyki stosowane podczas opracowywania nowych P6U_W

T71_W18 produktéw zywnosciowych, w tym zasady doboru P6S_WG RT
odpowiedniego opakowania; podstawowe pojecia i zasady z P6S_WK
zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa autorskiego.

] zasady ekonomii, rachunkowosci, organizacji i zarzgdzania w PeU_W

TZ1_W19 przemysle zywnosciowym oraz podstawowe zasady tworzenia i PES_WG RT
rozwoju przedsiebiorczosci indywidualnej. P6S_WK

T71_W20 metody oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia, a takze PPGSSUT/:/AéS RT

przyczyny i objawy wybranych zaburzen zdrowotnych.
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UMIEJETNOSCI - potrafi:

stosowac¢ podstawowe technologie informatyczne, pozyskiwac i

] przetwarzac informacje z réznych zrdodet, takze w jezyku obcym, PeU_U
TZ1_U01 dokonac ich oceny, krytycznej analizy i syntezy, wykorzystujac PesS_UW RT
wiedze matematyczng, statystyczng i z zakresu grafiki Pes_UU
inzynierskiej.
precyzyjnie, zwiezle i wasciwie porozumiewac sie w formie
werbalnej, pisemnej i graficznej, takze w jezyku obcym na P6U U
121 UO2 poziomie B2, z réznymi podmiotami w srodowisku P6S UW RT
B akademickim/zawodowym uzywajgc specjalistycznej PGS_ UK
terminologii oraz winnych srodowiskach; przedstawi¢ i oceni¢
rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowac o nich.
. sporzadzac raporty techniczne, sprawozdania; przygotowac i PeU_U
TZ1_U03 przedstawi¢ prace, prezentacje (np. pisemng, multimedialng) PeS_UW RT
na wskazany temat, rowniez w jezyku obcym. P6S_UK
zaplanowaé, przygotowac i wykonaé doswiadczenie, analize,
] zadanie badawcze lub projektowe, w tym obliczenia i symulacje PeU_U
TZ1_Uo4 komputerowe, samodzielnie, w grupie lub pod kierunkiem PesS_UW RT
opiekuna naukowego; witasciwie opracowac i zinterpretowacd 65_UO
uzyskane wyniki oraz poprawnie sformutowac wnioski.
T71 U05 przeprowadzi¢ analize zagrozen oraz wskazac¢ potencjalne, P6U_U RT
B krytyczne punkty kontrolne w procesach produkcyjnych. P6S_UW
T71 U06 stosowac zasady BHP i dobrych praktyk podczas ¢wiczen oraz w P6U_U RT
B trakcie odbywania praktyk zawodowych. P6S_UW
przeprowadzi¢ analizy dotyczace sktadu chemicznego, wartosci
) odzywczej, jakosci mikrobiologicznej surowca lub produktu P6U U
TZ1_U07 zywnosciowego oraz wykonaé ocene jego cech sensorycznych, P6S L_JW RT
jak rowniez przeprowadzi¢ ocene sposobu zywienia i stanu B
odzywienia.
. sporzadzié¢ i opisaé liczbowo bilans materiatowy i energetyczny P6U U
TZ1_U08 wskazanego procesu produkcji zywnosci, wykonaé proste P6S EJW RT
obliczenia procesowe i technologiczne. B
) zaprojektowac (samodzielnie lub w zespole) nowy produkt P6U U
TZ1_U09 zywnosciowy o zadanych witasciwosciach i dobra¢ odpowiedni P6S EJW RT
rodzaj opakowania. B
podejmowac standardowe dziatania, z wykorzystaniem
odpowiednich technik, metod, technologii, materiatow i
171 U10 narzedzi w celu rozwigzania okreslonego problemu zwigzanego PeU_U RT
a z wytworzeniem, jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci; PeS_UW
korzystac i obstugiwad rézne urzadzenia, w tym laboratoryjne,
do obrdbki technologicznej i kontroli proceséw.
identyfikowac i rozwigzywac problemy oraz wykonywac typowe
zadania inzynierskie, korzystajgc z norm i standarddw, stosujac
171 U11 technologie wtasciwe dla dyscypliny technologia zywnosci i PeU_U RT
a zywienia, wykorzystujgc nabytg wiedze i doswiadczenie P6S_UW
inzynierskie, dostrzegajac takze aspekty pozatechniczne, w tym
ekonomiczne, etyczne i spoteczne.
P6U_U
171 U12 planowac i organizowac prace indywidualng lub w zespole, w P6S UO RT
tym planowad i realizowac¢ wtasne uczenie sie przez cate zycie. P6S UU

KOMPETENCJE SPOLECZNE - jest gotow do:
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krytycznej oceny posiadanej wiedzy i pozyskiwanych informacji;
T71 KO1 ciggtego doksztatcania sie i podnoszenia kwalifikacji PeU_K RT
B zawodowych oraz zrozumienia potrzeby ciggtego rozwoju P6S_KK
osobistego.
pracy w zespole, przyjmujac w nim rézne role; umiejetnego
] zarzadza czasem; myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy; PeU_K
TZ1_K02 przyjecia odpowiedzialnosci za prace witasng i innych; P6S_KR RT
przestrzegania zasad etyki zawodowej, dbajac o tradycje P6S_KO
zawodu, wymagajac tego od innych.
. prawidtowego identyfikowania i rozstrzygania dylematow P6U K
TZ1_KO3 zwigzanych z zawodem technologa; odbycia programowej P6S _KK RT
praktyki i zaje¢ terenowych oraz kontaktow z absolwentami. B
uznania znaczenia zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za
] produkcje bezpiecznej zywnosci; wtasciwego planowania P6U K
TZ1_K04 zywienia oraz ksztattowania stanu srodowiska naturalnego; P6S T(R RT
zasiegania opinii ekspertow w przypadku trudnosci z B
samodzielnym rozwigzaniem problemu.
informowania spoteczenstwa o dziataniach dotyczacych
] produkcji bezpiecznej zywnosci, a takze promowania zasad P6U K
TZ1_KO5 racjonalnego zywienia zgodnie z aktualnym stanem wiedzy, P6S I_<O RT
wspotorganizowania i inicjowania dziatan na rzecz Srodowiska -
spotecznego i interesu publicznego.

Kwalifikacje umozliwiajace uzyskanie kompetencji inzynierskich

Kod Opis
skfadnika
opisu

Kod kierunkowego efektu
uczenia sie

WIEDZA - zna i rozumie:

standardowe procesy zachodzgce w cyklu zycia urzadzen,

TZ1_WO02, TZ1_W03, TZ1_W08,

P6S_WG obiektow i systemow technicznych TZ1_W10, TZ1_W11, T21_W12,
¥ y T71_W13
P6S_ WK ogolne'zaéady t\{v?rzenla i rozwoju form indywidualne;j T21 W18, TZ1 W19
przedsiebiorczosci
UMIEJETNOSCI - potrafi:
planowac i przeprowadza¢ eksperymenty, w tym pomiary i
symulacje komputerowe, interpretowac uzyskane wyniki i
wyciggac wnioski
identvfikacii i f ' - fikacii zadar inzvnierskich _ ‘
przyl. entyfi .aCJII or'mu owaniu specyfikacji zadan inzynierskic T71 UOL TZ1 U3,
oraz ich rozwigzywaniu: .- .=
TZ1_U04, TZ1_U05,
P6S_UW | - wykorzystywaé metody analityczne, symulacyjne i TZ1_U07, TZ1_U08,

eksperymentalne,

- dostrzegad ich aspekty systemowe i pozatechniczne, w tym
aspekty etyczne,

- dokonywac¢ wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych
rozwigzan i podejmowanych dziatan inzynierskich

TZ1_U09, TZ1_U10,
T71_U11,TZ1_U12

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl



dokonywac krytycznej analizy sposobu funkcjonowania
istniejgcych rozwigzan technicznych i ocenic te rozwigzania

projektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonywaé
typowe dla kierunku studidéw proste urzadzenia, obiekty, systemy
lub realizowac procesy, uzywajac odpowiednio dobranych
metod, technik, narzedzi i materiatow

rozwigzywaé praktyczne zadania inzynierskie wymagajace
korzystania ze standardéw i norm inzynierskich oraz stosowania
technologii wtfasciwych dla kierunku studiéw, wykorzystujac
doswiadczenie zdobyte w srodowisku zajmujacym sie zawodowo
dziatalnoscig inzynierska - w przypadku studidw o profilu
praktycznym

nie dotyczy

wykorzystywac zdobyte w srodowisku zajmujgcym sie zawodowo
dziatalnoscig inzynierskg doswiadczenie zwigzane z utrzymaniem
urzadzen, obiektow i systeméw typowych dla kierunku studiow -
w przypadku studiéw o profilu praktycznym

nie dotyczy

Kierunek studiow:

Poziom studiow: Il stopnia

technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka

Kierunkowe efekty uczenia sie (dla programu studiéw obowiazujacego w roku akademickim 2022/2023) wprowadzone
Uchwata Senatu nr 31/2022 z dnia 25 maja 2022 r. (studia stacjonarne) oraz Uchwata Senatu nr 32/2022 z dnia 25 maja
2022 r. (studia niestacjonarne)

Kod Odniesienie efektu do
sktadnika Opis
opisu PRK* dyscypliny
WIEDZA- zna i rozumie:
w pogtebionym stopniu metodologie badan oraz ma
7 zaawansowang wied i jnych h dach P7U_W
T72_ W01 3 wiedze o innowacyjnych procesach, trendac RT
rozwojowych | kierunkach badan naukowych w zakresie P7S_WG
przetwdrstwa zywnosci i zywienia cztowieka.
teorie, fakty, procesy oraz zwigzane z nimi metody stanowigce
] zaawansowang wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i P7U W
TZ2_W02 zywienia cztowieka, oraz wybrane zagadnienia z zakresu P7S TNG RT
zaawansowanej wiedzy szczegotowej wiasciwej dla wybrane;j B
specjalizacji.
] istote uznania zywnosci jako Zzrodta sktadnikdw odzywczych i P7U W
TZ2_W03 bioaktywnych, ktére mozna modyfikowa¢ w celu otrzymania P7S TNG RT
okreslonej charakterystyki i funkcjonalnosci. -
) zasady i wykorzystanie zaawansowanych technik analitycznych P7U W
TZ2_W04 stosowanych do badania zywnosci oraz metod i technik badan P7S TNG RT
zywieniowych. -
zasady utrzymania urzadzen, obiektéw, systemdw technicznych i
T72 WO5 technologii wtasciwych dla studiowanego kierunku, w tym zna P7U_W RT
- podstawy i wykorzystanie technik prognostycznych w P7S_WG
przetwérstwie i dystrybucji zywnosci.
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naukowe podstawy ksztattowania diety i jej wptyw na zdrowie

TZ2_W06 cztowieka oraz zna istote nutrigenomiki we wspdtczesnej nauce o PP77SUTNV\é RT
zywieniu cztowieka. -
zasady przygotowania pracy naukowej, w tym zaawansowane
. metody statystyczne w zakresie planowania i optymalizacji P7U W
TZ2_W07 eksperymentdéw oraz opracowywania wynikéw badan, a takze ma P7S WG RT
wiedze z zakresu informatyki dostosowang do studiowanego B
kierunku.
TZ2_W08 polityke wyzywienia ludnosci. :;SUY/\\%( RT
T72 W09 mozliwosci jakie stwarza biokataliza w przemysle spozywczym i P7U_W RT
B wie jak regulowac procesy enzymatyczne. P7S_WG
uwarunkowania etyczne, prawne i ekonomiczne zwigzane z
] produkcja i dystrybucja zywnosci, a takze z dziatalnoscia P7U W
TZ2_W10 naukowa, dydaktyczng i wdrozeniowg, w zakresie wtasciwym dla P7S WK Mz
kierunku studiéw, oraz podstawowe zasady tworzenia form B
indywidualnej przedsiebiorczosci.
UMIEJETNOSCI - potrafi:
] pozyskaé potrzebne informacje naukowe z literatury, baz danych P7U U
TZ2_U01 oraz innych zrédet, dokonaé ich interpretacji oraz opracowac ich P7S L_JW RT
syntetyczna analize z poprawng dokumentacja. B
precyzyjnie, zwiezle i wasciwie porozumiewac sie z réznymi
podmiotami w formie werbalnej, pisemnej i graficznej w
T72 U02 Srodowisku zawodowym i innych srodowiskach, takze w jezyku P7U_U RT
- obcym na poziomie B2+. Potrafi uczestniczy¢ i/lub prowadzié P75_UK
dyskusje, w ktorej prezentuje swoje stanowisko, uzasadnia je,
argumentuje za przyjeciem lub odrzuceniem hipotezy.
zastosowad podstawowe technologie informatyczne w zakresie
pozyskiwania i przetwarzania informacji, zastosowa¢é P7U U
T72 UO03 zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i P7S UW RT
optymalizacji eksperymentdéw oraz opracowania wynikéw badan P7S UK
naukowych, przedstawié¢ w formie pisemnej i/lub ustnej -
opracowanie na temat badanego problemu.
zanalizowac i krytycznie oceni¢ zréznicowane sytuacje, zjawiska,
] rozwigzania zwigzane z produkcja, dystrybucjg i jakoscig zywnosci P7U_U
TZ2_U04 oraz zywieniem cztowieka, planuje akcje i zarzadza dziataniami na P75_UW RT
rzecz poprawy jakosci i wydajnosci produkcji, a takze na rzecz P75_UO
Srodowiska przyrodniczego.
samodzielnie zaplanowac i wykonaé okreslone zadanie badawcze
w zakresie nauki o zywnosci i zywieniu cztowieka, krytycznie
] ocenic rézne rozwigzania techniczne i technologiczne oraz P7U U
TZ2_U05 dokonac¢ wyboru i modyfikacji dziatan (w tym metod, technik i P7S GW RT
technologii) majgcych na celu rozwigzanie praktycznych h
problemoéw zwigzanych z produkcjg zywnosci oraz poprawe
jakosci zycia cztowieka.
ocenic i zastosowac w praktyce gtéwne normy sektora
T72 U06 agrozywnosciowego (np. EC, ISO, PN) dotyczgce wytwarzania i P7U_U RT
- bezpieczenstwa zywnosci. P75_UW
] pracowac w zespole petnigc w nim rézne role, w tym P7U_U
TZ2_U07 kierowniczg, planowac i realizowa¢ swoje uczenie sie oraz P75_UO RT
motywowaé w tym zakresie innych. P75_UU
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) wykorzysta¢, zanalizowad i zinterpretowac wyniki P7U U
TZ2_U08 zaawansowanych pomiaréw stosowanych w zakresie dyscypliny P7S EJW RT
technologia zywnosci i zywienia. a
] zastosowad podstawowe zasady nauki o zywnosci do P7U U
TZ2_U09 opracowania produktéw, proceséw technologicznych i P7S EJW RT
opakowan, z uwzglednieniem zywieniowych potrzeb cztowieka. B
zaplanowac i wykonac proste reakcje biosyntezy cennych
T72_U10 metabolitéw; wykazac, w jaki sposdb parametry procesu P7U_U RT
wptywajg na wydajnos¢ biosyntezy mikrobiologicznej i P7S_UW
enzymatycznej oraz wyliczy¢ wydajnosé procesu biosyntezy.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE - jest gotéw do:
. Sledzenia i przyswajania nowosci w nauce o zywnosci i zywieniu P7U K
TZ2_KO1 w celu uzupetniania specjalistycznej wiedzy technologicznej i/lub P7S T(K RT
w badaniach naukowych h
] Swiadomej odpowiedzialnosci za poufnos¢ niektérych dziatan, P7U_K
TZ2_K02 szczegolnie dotyczgcych ujawniania wynikéw badan naukowych i P75_KO RT
prac rozwojowych oraz danych osobowych. P75_KR
P7U_K
T72_K03 uczestniczenia w pracach naukowych, projektach badawczych i P7S_KO RT
pracach rozwojowych dotyczacych zywnosci i zywienia. P7S KK
uznania znaczenia zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za P7U K
TZ2_K04 produkcje bezpiecznej zywnosci, ksztattowanie i stan srodowiska P7S_T<R RT
naturalnego oraz za wtasciwe planowanie zywienia réznych grup P7S KO
ludnosci. -
Swiadomej oceny poziomu swojej wiedzy i umiejetnosci oraz P7U K
T72_KO5 rozumie potrzebe ciggtego doksztatcania sie i podejmowania P7S_T(K RT
dziatan zwiekszajacych aktywnosé zawodowg i spoteczng P7S KO
srodowiska, w ktérym zyje i pracuje. B
. przygotowania i przekazania spoteczenstwu informacji o P7U_K
TZ2_KO06 dziataniach na rzecz produkcji wartosciowej zywnosci i zasad P75_KR RT
prawidtowego zywienia w sposéb popularyzatorski. P75_KO
. P7U_K
TZ2_K07 myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy. P7S KO RT
T72_ K08 wtasciwego wyboru priorytetow stuzacych realizacji okreslonych P7U_K RT
celédw i/lub zada#h. P75_KK
Kwalifikacje umozliwiajace uzyskanie kompetencji inzynierskich
Kod Opis Kod kierunkowego efektu
sktadnika uczenia sie
opisu

WIEDZA - zna i rozumie:

P7S WG | Podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia urzgdzen, obiektow i TZZ_WQl, TZZ—WQZ' TZ2_W04,
- systemdw technicznych TZ2_WO05, TZ2_WO09
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P7S_WK

ogolne zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej
przedsiebiorczosci

T72_W10

UMIEJETNOSCI - potrafi:

P7S_UW

planowac i przeprowadzaé eksperymenty, w tym pomiary i
symulacje komputerowe, interpretowac uzyskane wyniki i
wyciggac wnioski

przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
oraz ich rozwigzywaniu:

- wykorzystywaé metody analityczne, symulacyjne i
eksperymentalne,

- dostrzegad ich aspekty systemowe i pozatechniczne, w tym
aspekty etyczne,

- dokonywac¢ wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych
rozwigzan i podejmowanych dziatan inzynierskich

dokonywac krytycznej analizy sposobu funkcjonowania
istniejgcych rozwigzan technicznych i ocenié te rozwigzania

projektowac — zgodnie z zadang specyfikacjg — oraz wykonywaé
typowe dla kierunku studidw proste urzadzenia, obiekty, systemy
lub realizowac procesy, uzywajgc odpowiednio dobranych
metod, technik, narzedzi i materiatow

TZ2_U01, TZ2_U02,
TZ2_U03, TZ2_U04,
TZ2_U05, TZ2_U07,
TZ2_U08, TZ2_U09

rozwigzywaé praktyczne zadania inzynierskie wymagajace
korzystania ze standardéw i norm inzynierskich oraz stosowania
technologii wfasciwych dla kierunku studiéw, wykorzystujac
doswiadczenie zdobyte w srodowisku zajmujacym sie zawodowo
dziatalnoscig inzynierskg - w przypadku studidw o profilu
praktycznym

nie dotyczy

wykorzystywac zdobyte w srodowisku zajmujgcym sie zawodowo
dziatalnoscig inzynierskg doswiadczenie zwigzane z utrzymaniem
urzadzen, obiektow i systemow typowych dla kierunku studiow -
w przypadku studiéw o profilu praktycznym

nie dotyczy
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Zastosowane w Raporcie skréty

ABK
AlP
APD
BHP
BIP
BIS
BKiKP

/BZ/

CAWP
CIRIEC

CKiKU
CTT
cv
DIET
DIET1
DIET2SM
DIET2NM
DKIK
DKOKNO
DKORB
DKWM
ECTS
EfU
EJDFoodSci
EKN
EPNoE
EZD
FAO

FSNT NOT
HCM
10S
IRK

Akademickie Biuro Karier

Akademicki Inkubator Przedsiebiorczosci
Archiwum Prac Dyplomowych
Bezpieczenstwo i Higiena Pracy

Biuletyn Informacji Publicznej

Kierunek browarnictwo i stodownictwo
Biuro Karier i Ksztatcenia Praktycznego

Sciezka dydaktyczna ‘biotechnologia zywnosci’ na kierunku technologia zywnosci i
Zywienie cztowieka — studia o profilu ogélnoakademickim

Centrum Wsparcia Administracyjnego Projektow

International Centre of Research and Information on the Public, Social and Cooperative
Economy

Centrum Kultury i Ksztatcenia Ustawicznego

Centrum Transferu Technologii

Curriculum vitae

Kierunek dietetyka

kierunek dietetyka — studia stacjonarne | stopnia o profilu ogélnoakademickim
kierunek dietetyka — studia stacjonarne Il stopnia o profilu ogélnoakademickim
kierunek dietetyka — studia niestacjonarne Il stopnia o profilu ogélnoakademickim
Dziekanska Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia

Dziekanska Komisja ds. Oceny Kadr, Nagréd i Odznaczen

Dziekanska Komisja ds. Organizacji, Rozwoju i Budzetu

Dziekanska Komisja ds. Wspotpracy Miedzynarodowej

European Credit Transfer System - europejski system transferu punktéw
Efekty uczenia sie

European Joint Doctorate in Food Science

Europejska Karta Naukowca

European Polysaccharide Network of Excellence

System Elektronicznego Zarzgdzania Dokumentacjg

Food and Agriculture Organization of the United Nations - Organizacja Narodéw
Zjednoczonych do spraw Wyzywienia i Rolnictwa

Federacja Stowarzyszen Naukowo-Technicznych
Portal Pracowniczy Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie
Indywidualna Organizacja Studiéw

System Internetowej Rekrutacji
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/IBZ/

JCR
JSA
KAi0JZ
KBiOTZ
KCh
KIAPS
KNTZ
KRPUT
KPPZ
KPRN
KTFiM
KTPRiHZ
KTWiPZ
KW
KZCiD
MNiSW
MEIN
MSDN
Mz
NAWA
NCBiR
NCN
ODN
0zD
OzN
PAN
PAU
PDOzN
PDPS
PJK
PKA
PRK
PTTZ
PW

Sciezka dydaktyczna ‘jakos$¢ i bezpieczeristwo zywnosci’ na kierunku technologia

Zywnosci i zywienie cztowieka — studia o profilu ogélnoakademickim
Journal Citation Reports

Jednolity System Antyplagiatowy

Katedra Analizy i Oceny Jakoéci Zywnosci

Katedra Biotechnologii i Ogélnej Technologii Zywnosci
Katedra Chemii

Katedra Inzynierii i Aparatury Przemystu Spozywczego
Koto Naukowe Technologéw Zywnosci

Konferencja Rektoréw Polskich Uczelni Technicznych
Katedra Przetwdrstwa Produktéw Zwierzecych

Kodeks Postepowania przy Rekrutacji Naukowcéw
Katedra Technologii Fermentacji i Mikrobiologii

Katedra Technologii Produktéw Roélinnych i Higieny Zywienia
Katedra Technologii Weglowodandw i Przetwérstwa Zbéz
Kolegium Wydziatu Technologii Zywnosci

Katedra Zywienia Cztowieka i Dietetyki

Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa Wyzszego

Ministerstwo Edukacji i Nauki

Microsoft Developer Network

Dziedzina nauk medycznych i nauk o zdrowiu, dyscyplina nauki o zdrowiu
Narodowa Agencja Wymiany Akademickiej

Narodowe Centrum Badan i Rozwoju

Narodowe Centrum Nauki

Ocena Dziatalnosci Naukowej

Ocena Zaje¢ Dydaktycznych

Osoby z niepetnosprawnoscia

Polska Akademia Nauk

Polska Akademia Umiejetnosci

Petnomocnik Dziekana ds. Oséb z Niepetnosprawnoscig
Petnomocnik Dziekana ds. Praktyk Studenckich

Polityka Jakosci Ksztatcenia

Polska Komisja Akredytacyjna

Polska Rama Kwalifikacji

Polskie Towarzystwo Technologéw Zywnosci

Procedura Wydziatowa
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RK
RKIK
RS
RT
Sl
SITSpoz
Slo
SKdsK
SM
SRK
SWF
SWoT
/1z/

tziz
TZiZCz
TZ1NI

TZ1SI

TZ2NM

TZ2SM

uJ
UKR
URK
URSS
URW
USOS
USZJK
WCAG

WHO
Wi-Fi
WISiG

Rada Kierunku

Rektorska Komisja Jakosci Ksztatcenia

Regulamin Studidw

Dziedzina nauk rolniczych, dyscyplina technologia zywnosci i zywienia
Studia | stopnia stacjonarne

Stowarzyszenie Inzynieréw i Technikéw Przemystu Spozywczego
Studium Jezykdw Obcych

Senacka Komisja ds. Ksztatcenia

Studia Il stopnia

Spoteczna Rada Konsultacyjna

Studium Wychowania Fizycznego

Heurystyczna technika porzadkowania i analizy informacji.

Sciezka dydaktyczna ‘technologia zywnosci’ na kierunku technologia zywnosci i
Zywienie cztowieka — studia o profilu ogélnoakademickim

Dyscyplina technologia zywnosci i zywienia
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka — kierunek studidw realizowany na WTZ

kierunek technologia Zywnosci i Zzywienie cztowieka — studia niestacjonarne | stopnia o
profilu ogélnoakademickim

kierunek technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka — studia stacjonarne | stopnia o
profilu ogélnoakademickim
kierunek technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka — studia niestacjonarne |l stopnia o
profilu ogélnoakademickim

kierunek technologia zywnosci i Zywienie cztowieka — studia stacjonarne Il stopnia o
profilu ogélnoakademickim

Uniwersytet Jagiellonski

Uczelniana Komisja Rekrutacyjna

Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Kottgtaja w Krakowie

Uczelniana Rada Samorzadu Studentéw

Uchwata Rady Wydziatu

Uniwersytecki System Obstugi Studiow

Uczelniany System Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia

Web Content Accessibility Guidelines wytyczne dotyczace dostepnosci tresci
internetowych

World Health Organization - Swiatowa Organizacja Zdrowia

Zestaw standardéw stworzonych do budowy bezprzewodowych sieci komputerowych
Wydziat Inzynierii Srodowiska i Geodezji Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kotfataja

w Krakowie
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WKDiS Wydziatowa Komisja ds. Dydaktycznych i Studenckich

WKIJK Wydziatowa Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia
WKPS Wydziatowa Komisja ds. Praktyk Studenckich
WR-E Wydziat Rolniczo-Ekonomiczny Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w
Krakowie
WRSS Wydziatowa Rada Samorzadu Studentéw
WTZ Wydziat Technologii Zywnosci
ZR Zarzadzenie Rektora
/2c/ Sciezka dydaktyczna ‘zywienie cztowieka’ na kierunku technologia zywnosci i zywienie

cztowieka — studia o profilu ogélnoakademickim
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Prezentacja uczelni

Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Koftataja w Krakowie (URK) posiada bogate tradycje w srodowisku
akademickim Krakowa i regionu potudniowej Polski. Jego poczatki siegajg 1890 roku, kiedy na Wydziale
Filozoficznym Uniwersytetu Jagielloriskiego (UJ) utworzono 3-letnie Studium Rolnicze wraz z pierwsza
na ziemiach polskich oddzielng Katedrg Ogrodnictwa. Studium przeksztatcone zostato w 1923 roku w
samodzielny Wydziat Rolniczy Uniwersytetu Jagiellonskiego. Wydziat ten stat sie podstawg powotania
Wyzszej Szkoty Rolniczej w Krakowie (1953), przeksztatconej nastepnie w Akademie Rolniczg (1972), a
w 1978 r. w Akademie Rolniczg im. Hugona Kottataja by ostatecznie w 2008 roku stac sie Uniwersytetem
Rolniczym im. Hugona Kottgtaja w Krakowie. Obecnie URK jest publiczng uczelnia akademicka
prowadzgcy dziatalnos$¢ badawczg i edukacyjng (na podstawie Ustawy z dnia 20 lipca 2018r. — Prawo o
szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. poz. 1668 z pdzn. zm.)) w sektorach rolniczym, zywnosciowym,
leSnym oraz ochrony i ksztattowania srodowiska, we wszystkich aspektach ich funkcjonowania, tj.:
przyrodniczym, technicznym, spotecznym i ekonomicznym. Uczelnia rozwija i upowszechnia wiedze,
tworzy innowacje sprzyjajgce osigganiu bezpieczenstwa zywnosciowego i neutralnosci klimatycznej oraz
umozliwia podejmowanie wyzwan spotecznych i cywilizacyjnych. Strukture uczelni tworzy 7 wydziatéw,
Uniwersyteckie Centrum Medycyny Weterynaryjnej UJ-UR oraz Szkota Doktorska, ktére ksztatcg ponad
8000 studentdéw, doktorantéw i stuchaczy studiéw podyplomowych pod opiekg naukowg i dydaktyczna
727 nauczycieli akademickich (stan na 31.10.2021 r.).

W 1974 r., w ramach Wydziatu Rolniczego, powstat Oddziat Technologii Zywnosci, ktéry po 20 latach
dziatalnoéci zostat przeksztatcony w samodzielny Wydziat Technologii Zywnosci (1994) z petnymi
prawami akademickimi do doktoryzowania i habilitowania. Obecnie Wydziat oferuje mozliwosé nauki na
3 kierunkach studiéw w jezyku polskim (technologia zywnosci i Zywienie cztowieka oraz dietetyka —
kierunki o profilu ogélnoakademickim oraz browarnictwo i stodownictwo - profil praktyczny), a takze na
2 kierunkach w jezyku angielskim: food engineering — studia magisterskie uruchomione w 2021 r., food
processing, safety and quality — studia inzynierskie od 2022 r., obydwa o profilu ogéInoakademickim).

Wydziat od poczatku istnienia ksztatci studentdw na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka (TZiZCz). Program studiéw w ciggu tych kilkudziesieciu lat byt oczywiécie modyfikowany oraz
dostosowywany do obowigzujgcych owczesnie standarddw ksztatcenia, wymagan Krajowych Ram
Kwalifikacji, Polskiej Ramy Kwalifikacji, a ostatnio do Ustawy 2.0. Kierunek TZiZCz dwukrotnie otrzymat
certyfikat ,Studia z przysztoscig” (2018, 2022), a w 2022 studia | stopnia na tym kierunku uzyskaty
wyrdznienie nadzwyczajne , Lider Jakosci Ksztatcenia”.

Pracownicy WTZ prowadza badania naukowe w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia (tziz), do
ktorej zostat przyporzadkowany kierunek. W ramach tej dyscypliny URK ma uprawnienia w zakresie
nadawania stopni. Cze$¢ pracownikéw prowadzi badania takze w innych dyscyplinach naukowych, co
korzystnie wptywa na interdyscyplinarnos¢ badan i efektywnos$¢ procesu ksztatcenia na wszystkich
prowadzonych kierunkach studiow. Wykwalifikowana kadra, szeroko zakrojona wspodtpraca z
otoczeniem spotfeczno-gospodarczym oraz nowoczesna baza laboratoryjna umozliwiajg zapewnienie
wysokiego poziomu ksztatcenia, co znalazto odzwierciedlenie w postaci przyznanego Wydziatowi tytutu
Symbol Nowoczesnego Ksztatcenia 2021.
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Cze$¢ I. Samoocena uczelni w zakresie spetniania szczegétowych kryteridw oceny
programowej na kierunku studiow o profilu ogélnoakademickim

Kryterium 1. Konstrukcja programu studiow: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie

1.1. Powiazanie koncepcji ksztatcenia na kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka z
Misjq i Strategia Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottataja w Krakowie (URK) oraz Wydziatu
Technologii Zywnosci (WTZ2)

Koncepcja i cele ksztatcenia oraz EfU na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka (TZiZCz)
sg zgodne z Misjg (Zat. 1) oraz strategia rozwoju Uczelni, zaréwno na lata 2015-2020 (Zat. 2), jak i na lata
2021-2025 (Zat. 3), a takze ze strategig rozwoju WTZ na lata 2017-2020 (Zat. 4) i planem rozwoju
Wydziatu w latach 2022-2024 (Zat. 5). Zgodnie z ww. dokumentami, do zadan Uczelni i Wydziatu nalezy
prowadzenie specjalistycznej dziatalnosci badawczej, wdrozeniowej oraz dydaktycznej opartej na
wspotpracy z podmiotami gospodarczymi i spotecznymi. Misjg URK jest ksztatcenie kadry o silnej pozycji
na rynku pracy, posiadajgcej wiedze i umiejetnosci oraz kompetencje spoteczne w petni odpowiadajgce
potrzebom rozwoju nowoczesnej gospodarki.

Nalezy podkresli¢, ze studia na kierunku TZiZCz s3 realizowane na Wydziale od poczatku jego istnienia
i przez lata cieszyty sie duzym zainteresowaniem i liczbg kandydatow wielokrotnie przekraczajacg liczbe
dostepnych miejsc. Dopiero ostatnie 2-3 lata, wskutek nizu demograficznego oraz pandemii,
poskutkowaty wyraznym zmniejszeniem liczby kandydatéw na wszystkie studia, réwniez na tym
kierunku. Utworzenie i prowadzenie studidw na kierunku TZiZCz zawsze wpisywato sie w Misje i Strategie
Uczelni oraz Wydziatu, w szczegdlnosci w strategiczne zamierzenia dotyczace dydaktyki i ksztatcenia
(,intensyfikacja zamierzen zwigzanych z umiedzynarodowieniem procesu ksztatcenia oraz
wzmacnianiem ksztatcenia praktycznego i inzynierskiego w obrebie akademickiego profilu studiow”);
(Zat. 2). EfU (uprzednio — efekty ksztatcenia), stosowane metody i koncepcja ksztatcenia na kierunku
TZiZCz wpisuja sie takze w zatozenia aktualnie obowigzujacej strategii URK (Zat. 3), w tym: (i) rozwdj i
unowoczesnianie zaplecza oraz infrastruktury wykorzystywanej w procesie ksztatcenia oraz metod
opartych na rozwigzaniach cyfrowych; (ii) rozwdj elastycznych programoéw studiéw umozliwiajgcych
indywidualizacje rozwoju kompetenciji (...); (iii) zwiekszanie udziatu partneréw z otoczenia spoteczno-
gospodarczego w tworzeniu i aktualizacji programéw studidw. Elementami koncepcji ksztatcenia na
kierunku TZiZCz wpisujacymi sie w plan rozwoju Wydziatu (Zat. 5) jest state podnoszenie jakosci
ksztatcenia poprzez: (i) ksztatcenie w oparciu o systematycznie aktualizowane i udoskonalane programy
nauczania, uwzgledniajgce zaréwno opinie studentéw, absolwentéw, interesariuszy zewnetrznych,
szczegolnie cztonkéw SRK WTZ, jak i potrzeby gospodarki oraz sytuacje na rynku pracy w kraju i w Unii
Europejskiej; (ii) doskonalenie ksztatcenia z wykorzystywaniem nowoczesnych metod dydaktycznych i
technik nauczania, w tym technik ksztatcenia na odlegtos¢; (iii) poszerzenie wspédtpracy z instytucjami i
zaktadami dziatajgcymi w branzy spozywczej, w kontekscie aktywnosci badawczo-rozwojowe] oraz
zwiekszenia bazy jednostek przyjmujgcych pracownikow i studentéw Wydziatu na staze i praktyki; a
takze (iv) rozwéj systemu programoéw stazowych dostosowanych do aktualnych potrzeb rynku pracy. W
czasie realizacji programu studiéw wykorzystywana jest nowoczesna aparatura oraz stale rozwijana
infrastruktura Wydziatu, a studenci uczg sie wykorzystywa¢ do swojej przysztej pracy programy
komputerowe (np. AutoCad, KCalmar.pro). Zaréwno programy studiéw, jak i poszczegdlnych
przedmiotéw sg stale aktualizowane w odpowiedzi na postep nauki, zapotrzebowanie rynku, jak i
sugestie studentdw, nauczycieli czy otoczenia spoteczno-gospodarczego. Studenci mogg korzystac z
licznych programéw stazowych, a ich prace dyplomowe czesto sg zwigzane z badaniami naukowymi
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pracownikéw badz z realnymi problemami branzy spozywczej. Szczegdtowy opis sposobdw, za pomoca
ktorych Wydziat realizuje ww. zatozenia opisano w kolejnych kryteriach, jednak juz tutaj warto
podkresli¢, ze koncowym efektem tak przyjetej i realizowanej koncepcji ksztatcenia jest podejmowanie
przez absolwentéw TZiZCz zatrudnienia w zaktadach przetwdrstwa zywnosci wszystkich mozliwych
branz (od przetwdrstwa zbdz, mleka, miesa, ryb, owocéw i warzyw, poprzez gastronomie, piekarnie,
firmy cateringowe, biotechnologiczne, az po browary), w laboratoriach mikrobiologicznych,
analitycznych, jednostkach kontroli jako$ci zywnosci oraz w firmach zaopatrujgcych przemyst spozywczy
w aparature i maszyny. Wielu absolwentéw tworzy miejsca pracy uruchamiajgc wtasne firmy albo
kontynuuje swojg kariere zawodowg poprzez zatrudnienie w szkolnictwie czy na uczelniach wyzszych.

Uwazamy, ze dzieki wymienionym elementom, koncepcja ksztatcenia na kierunku TZiZCz wpisuje sie
w nowoczesny system ksztatcenia dostosowany do szybko zmieniajgcych sie uwarunkowan i wymagan
otoczenia spoteczno-gospodarczego, zapewniajgc absolwentom osiggniecie sukcesu na rynku pracy i
satysfakcji zawodowe;j.

1.2. Zgodnos¢ koncepcji i celéow ksztatcenia oraz efektéw uczenia sie na kierunku TZiZ2Cz z
dziatalnosciag naukowa Uczelni, Wydziatu oraz z dyscyplinami naukowymi technologia zywnosci i
Zywienia

Technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka jest kierunkiem o profilu ogdélnoakademickim, tzn. zajecia
zaplanowane w programie studiéw sg w petni powigzane z prowadzong w Uczelni dziatalnos$cig naukowg
(zat. 6a, 6b, 6¢ i 6d). Zarowno kierunkowe efekty uczenia sie (EfU), jak i tresci realizowanych
przedmiotow kierunkowych scisle odpowiadajg obszarom badah naukowych prowadzonych przez
kadre. Nauczyciele prowadzacy zajecia na TZiZCz realizujg swojg aktywno$¢ badawczo-naukowa przede
wszystkim w obszarze dyscypliny do ktérej przyporzadkowano kierunek, czyli technologia zywnosci i
zywienia (z udziatem 25-100%). Czes$¢ nauczycieli akademickich prowadzi badania naukowe w innych
dyscyplinach, z ktérych rézne zagadnienia sg przekazywane w trakcie zaje¢. Nalezg do nich dyscypliny
ewaluowane (nauki biologiczne, rolnictwo i ogrodnictwo, zootechnika, weterynaria, inzynieria
mechaniczne), jak i nieewaluowane (nauki chemiczne, nauki medyczne, nauki o zdrowiu, inzynieria
procesowa) na URK. Taki uktad korzystnie wptywa nie tylko na jakos¢ procesu ksztatcenia, ale tez na
interdyscyplinarnos¢ badan. Kadra Wydziatu od lat stara sie byé wsrdd liderédw tych badan w skali co
najmniej kraju, by¢ cztonkiem gremiow odpowiedzialnych za ksztattowanie kierunkéw rozwoju dyscyplin
zwigzanych z zywnoscig oraz wspierac integracje srodowiska naukowego i branzowego w tym zakresie.
W zwigzku z tym nauczyciele aktywnie dziatajg w réznego rodzaju gremiach, ktére odpowiadajg m.in. za
wyznaczanie trendéw w zakresie technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz za ksztatcenie kadry z
tego zakresu. Uczestniczg takze w formutowaniu opinii Uczelni w istotnych kwestiach dot. branzy (m.in.
w sprawie ewentualnej zmiany istniejgcego systemu kontroli bezpieczenstwa zywnosci, krajowego i
europejskiego procesu legislacyjnego produktéw wedzonych). Nauczyciele realizujacy zajecia na TZiZCz
sg cztonkami licznych komitetéw (w tym PAN i PAU) oraz krajowych i zagranicznych towarzystw
naukowych czy stowarzyszen naukowych i branzowych (szczegéty podano w kryterium 4). Od
kilkudziesieciu lat, Wydziat, we wspétpracy z Matopolskim Oddziatem PTTZ, organizuje konferencje
naukowe z cyklu Zywnoé¢ XXI wieku, ktére stuzg prezentacji najnowszych osiggnie¢ naukowych i
technologicznych w obszarze technologii zywnosci i zywienia cztowieka, jak rowniez sg okazjg do
wymiany pogladéw, doswiadczen pracownikéw jednostek naukowych i przedstawicieli przemystu
spozywczego. Krakowski osSrodek badawczy jest rowniez jednym z lideréw badan z browarnictwa w skali
kraju i Europy, czego dowodem jest prowadzenie miedzynarodowych studiéw doktoranckich z zakresu
browarnictwa i stodownictwa oraz wieloletnia (wspdt)organizacja Szkoty Technologii Fermentacji. Jest
to najwieksza w Polsce cykliczna konferencja dotyczgca trenddw i technologii piwowarskich, gdzie
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interesariusze z kraju i zagranicy, reprezentujacy sektor stodownictwa i browarnictwa spotykajg sie w
celu omdwienia roli rolnictwa, przemystu oraz nauki w kwestiach takich jak réznorodnos¢ surowcéw,
nowe trendy rynkowe i zrdwnowazony rozwdj. Podczas cyklicznych (2012, 2014, 2016, 2018, 2019)
warsztatow reologicznych, wspétorganizowanych z RHL Service Poznan (przedstawiciel firmy Thermo-
Fischer) pracownicy WTZ dzielg sie réwniez swojg wiedzg i praktycznymi umiejetnosciami w obszarze
reologii materii miekkiej, w szczegdlnosci reologii zywnosci, z pracownikami B&R przedsiebiorstw branzy
spozywczej, farmaceutycznej, kosmetycznej i chemicznej, a takze pracownikami z innych osrodkéw
naukowych w Polsce. Wydziat/Uczelnia jest takze cztonkiem EPNoE (the European Polysaccharide
Network of Excellence) oraz CIRIEC (International Centre of Research and Information on the Public,
Social and Cooperative Economy).

Przyktadami powigzania koncepcji ksztatcenia na kierunku TZiZCZ oraz kierunkowych efektédw uczenia
sie (w szczegdlnodci: TZ1_WO1, TZ1_WO02, TZ1_WO03, TZ1_WO05, TZ1_WO07,TZ1_W08, TZ1 W11,
TZ1_W12, TZ1_W13, TZ1_W18, TZ1_U09, TZ1_U10, TZ1_U11; TZ2_WO01, TZ2_WO02, TZ2_WO03,
TZ2_WO05, TZ2_WO06, TZ2_U04, TZ2_U05, TZ2_U09) z aktywnoscig naukowo-badawcza kadry jest
realizacja licznych projektow badawczych oraz badan zamawianych (B+R), finansowanych m.in. przez
NCN i NCBIR, a bedacych odpowiedzig na aktualne problemy przemystu spozywczego, gospodarki,
srodowiska oraz zdrowia populacji ludzkiej, m.in.:

- projekty

e ,Opracowanie technologii wytwarzania innowacyjnych przetwordw z niesprzedanych karpi
wigilijnych” (2021-2023, Program Operacyjny);

e ,Cechy sensoryczne i profil aromatu spirytuséw jabtkowych lezakowanych z dodatkiem
réznych zrebkéw drewna” (2020-2021, MINIATURA);

e ,Satata biofortyfikowana organicznymi zwigzkami jodu jako suplement diety w profilaktyce
i leczeniu COVID-19” (2021-2022, Inkubator Innowacyjnosci 4.0);

e ,Total Biodegradable Packaging” (2021-2022, Program Operacyjny Inteligentny Rozwdj);

o ,Wptyw warunkdw fermentacji i przechowywania na cechy jakosciowe przetwarzanych
pomidoréw o réznym stopniu dojrzatosci, ze szczegélnym uwzglednieniem powstawania w
nich amin biogennych” (2021-2022, MINIATURA);

e ,Projektowanie innowacyjnych przetwordw z karpia typu "snack food" o charakterze
prozdrowotnym przeznaczonych dla sportowcéw” (2017-2021, LIDER);

e Interakcje pomiedzy akrylamidem a wybranymi przedstawicielami mikroorganizmoéw
wystepujacych w zywnosci” (2017-2022, OPUS);

e ,Badanie molekularnych mechanizméw wptywu mtodych peddédw buraka ¢wiklowego
(Betavulgaris L.) na indukcje apoptozy w komorkach nowotworowych gruczotu piersiowego
linii MCF-7 i MDA-MB-231" (2017-2022, PRELUDIUM);

e Polskie odmiany chmielu fundamentem platformy piwowarskiego postepu” (2018-2022,
LIDER);

e ,Hydrolizat zelatyny z karpia w formie mikrokapsutek do przedtuzania trwatosci ryb i ich
przetwordw” (2020-2023, LIDER);

e . Przeciwnowotworowe dziatanie mtodych pedéw kapusty gtowiastej czerwonej
(Brassicaoleraceavar. capitata f. rubra) wzgledem komdrek nowotworowych gruczotu
krokowego, mierzone indeksem proliferacji, apoptozy i analizg cyklu komérkowego” (2017-
2022, PRELUDIUM);

e ,Zastosowanie aceroli jako Zrédta antyutleniaczy pochodzenia roslinnego w produkcji
wedlin” (2020-2024, doktorat wdrozeniowy);

- badania zamawiane
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,Optymalizacja procesu produkcji wyrobéw garmazeryjnych formowanych z nadzieniem o
wydtuzonym terminie przydatnosci do spozycia, przy jednoczesnym wyeliminowaniu
substancji konserwujgcych” (2017-2022, Program Operacyjny Inteligentny Rozwdj);

e Innowacyjna modyfikacja technologii produkcji piernikdw, zwiekszajgca ich stabilnosé
mikrobiologiczng i wydtuzajgcg przydatnosc do spozycia” (2019);

e ,Opracowanie 3 receptur piw z uzyciem pieczywa odpadowego” (2020-2021);

e ,Opracowanie zatozen technologicznych wraz z doborem maszyn i urzadzen do produkcji
nowych wyrobow lodziarskich, w postaci nowej gamy sorbetdéw, otrzymanych z produktéw
ubocznych przetwdrstwa mleka” (2020);

e ,Opracowanie innowacyjnych wyrobéw miesnych o charakterze funkcjonalnym” (2021-
2022);

e ,Opracowanie innowacyjnej technologii wytwarzania biomasy drozdzowej, poprzez

stosowanie odpadow z przemystu spozywczego jako suplement do brzeczki stodowej

uzywanej do prowadzenia procesu hamnazania drozdzy i fermentacji” (2022).

Wyniki oraz wnioski z badan realizowanych w ramach takich projektdw sg przekazywane studentom
w trakcie zajeé z przedmiotédw powigzanych tematycznie. Wysokie kwalifikacje kadry naukowej, ktéra
na biezgco aktualizuje swojg wiedze teoretyczng i praktyczng, potwierdza réwniez jej dorobek naukowy
(zat. 7). Nalezy takze podkresli¢, ze takze wiele prac dyplomowych realizowanych przez studentéw
kierunku TZiZCz, powstaje w ramach projektéw badawczych.

Wszystkie ww. dziatania sprawiajg, ze ksztatcenie na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka Scisle powigzane z aktywnoscig naukowg i badaniami prowadzonymi na wydziale.

1.3. Unikatowe cechy koncepcji ksztatcenia na kierunku TZiZCz oraz zgodno$é tej koncepcji z
potrzebami otoczenia spoteczno-gospodarczego oraz rynku pracy, z obszarami dziatalnosci
zawodowej/gospodarczej wtasciwymi dla kierunku, a takze rola i znaczenie interesariuszy
wewnetrznych i zewnetrznych w procesie opracowania koncepcji ksztatcenia i jej doskonalenia

Od samego poczatku duzg wage w procesie dydaktycznym realizowanym na kierunku TZiZCz
przywigzywano do umozliwienia studentom wyboru $ciezki ksztatcenia i samodzielnego doboru jak
najwiekszej liczby przedmiotow odpowiadajacych ich zainteresowaniom i planom zawodowym.
Dlatego tez, studenci | stopnia na TZiZCz moga wybieraé sposrdd kilku $ciezek dydaktycznych (do 2019
tzw. specjalnosci), a na studiach magisterskich kilkunastu blokéw specjalizacyjnych. W matrycy pokrycia
dla TZ1SI (Zat. 8), realizacja przedmiotéw obowigzkowych przewidzianych programem studiéw
zapewnia osiggniecie niemal wszystkich zaplanowanych efektéw uczenia sie. Z uwagi jednak na
umozliwienie studentom indywidualizacji procesu ksztatcenia i lepsze dostosowanie go do ich
oczekiwan, niektdre zakresy tematyczne realizowane sg w programie w réznym wymiarze, niezaleznie
od wybranej $ciezki dydaktycznej w zakresie podstawowym, niezbednym dla absolwenta kierunku
przypisanego do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. W ramach przedmiotéw fakultatywnych,
zaleznych od wybranej sciezki dydaktycznej, cze$¢ tematdw jest realizowana w zakresie poszerzonym
(zaréwno wymiar godzinowy, jak i ECTS). Przyktadowo, Sciezka Zywienie cztowieka realizuje w wiekszym
wymiarze godzinowym i ECTS zajecia z zakresu zywienia cztowieka i dietetyki, na sSciezce jakosc i
bezpieczeristwo Zywnosci znacznie poszerzony jest zakres nabywanej wiedzy i umiejetnosci zwigzanych
z systemami zarzgdzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci, z kolei Sciezki technologia Zywnosci oraz
biotechnologia zywnosci silniej niz pozostate koncentrujg sie na aspektach technicznych,
technologicznych, inzynieryjnych, aparaturze, maszynach w branzy zywnos$ciowej, czy sterowaniu
procesami (te indywidualizacje ksztatcenia widac¢ takze w planie studiow dla poszczegdlnych Sciezek). W
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sposéb analogiczny koncepcja studiéw zaktada znaczacg indywidualizacje Sciezek ksztatcenia na studiach
magisterskich.

Niezaleznie jednak od poziomu i formy studiéw, koncepcja ksztatcenia od poczatku zaktadata, ze
absolwenci TZiZCz kohcza studia uzyskaniem tytutu zawodowego inzyniera (I stopier) lub magistra
inzyniera (Il stopien). Dlatego tez, czas trwania ksztatcenia na studiach | stopnia to 7 semestréw, a na
studiach Il stopnia - 3 semestry. Pozwala to na realizacje wszystkich zaplanowanych tresci
programowych, osiggniecie efektéw uczenia sie przypisanych do kierunku, a takze wystarcza do
uzyskania kompetencji inzynierskich. Studia na TZiZCz maja profil ogélnoakademicki, jednak koncepcja
ksztatcenia zaktada duzy nacisk na nabycie praktycznych umiejetnosci niezbednych na rynku pracy, co
jest mozliwe dzieki zaplanowaniu w programie studiéw praktyk zawodowych w wymiarze: 240 h (TZ1Sl),
160 h (TZ1NI), 160 h (TZ2SM i TZ2NM) (wg programdéw obowigzujgcych od roku 2022/2023). W trakcie
praktyk student powinien zdoby¢ i utrwali¢ wiedze zwigzang z funkcjonowaniem réznorodnych
instytucji/firm dziatajgcych w obszarze ochrony zdrowia i sektora zywnosciowego oraz nabyé
umiejetnosci praktyczne w zakresie organizacji zywienia indywidualnego i zbiorowego. Miejsca realizacji
poszczegdlnych praktyk i ich wymiar $cisle precyzuje Ramowy Program Praktyk (Zat. 9).

ZardGwno w procesie projektowania programu studiow (koncepcja, tresci, EfU, plan), jak i
pdzniejszych modyfikacjach (np. dostosowanie do KRK, PRK, Ustawy 2.0, zmiany w programie), aktywny
udziat biorg interesariusze wewnetrzni oraz zewnetrzni, w tym (w zaleznosci od obowigzujacych w
danym momencie przepisdw krajowych i wytycznych uczelnianych) nauczyciele, RP TZiZCz, RK, KW,
Wydziatowa Komisja ds. Dydaktycznych i Studenckich, DKIK, studenci, reprezentowani przez WRSS, i
uczestniczacy w pracach komisji ds. Dydaktycznych i Studenckich, DKIK oraz w posiedzeniach Rady
Wydziatu/Kolegium Wydziatu/Rad Kierunku czy Rad Programowych. W ramach dbatosci o jakosé
ksztatcenia oraz lepsze dostosowanie go do potrzeb otoczenia spoteczno-gospodarczego, w 2012 r.
reaktywowano na WTZ Spoteczng Rade Konsultacyjng, ktéra takze uczestniczy m.in. w przegladzie
programow studiow i proponuje/opiniuje modyfikacje (URW 132/2012 z dnia 19 wrzes$nia 2012 roku).
Opinie tych wszystkich gremidéw stanowig istotny element doskonalenia jakosci ksztatcenia.

Programy studiéw na kierunku TZiZCz byty wielokrotnie modyfikowane. Z jednej strony jako efekt
dostosowania do zmieniajacych sie przepiséw prawa krajowego (okreslenie efektow ksztatcenia i ich
przyporzadkowanie do obszaréw nauki - ZR 58/2013, przyporzadkowanie efektéw ksztatcenia do Polskiej
Ramy Kwalifikacji i odpowiednich dyscyplin - ZR 55/2018 i ZR 56/2018), dostosowanie do wymogow
Ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (ZR 144/2019, ZR 145/2019,
146/2019 i ZR 147/2019), jak réwniez jako proces doskonalenia (m.in. uwzglednianie nowych trendéw
i osiggnie¢ w nauce, potrzeb rynku, gtosow krytycznych studentdw i nauczycieli). Przyktadowo, na
wyrazng sugestie pracodawcow i interesariuszy zewnetrznych (SRK) wprowadzono kilka lat temu do
programu studiow Prawo Zywnosciowe, jako przedmiot obowigzkowy na studiach | stopnia, za$ w czasie
ostatniej modyfikacji i dostosowywania programu do potrzeb rynku zwiekszono wymiar praktyk
zawodowych na TZ1SI (o 80 h) i przeniesiono ¢wiczenia terenowe z semestru 4-ego na drugi.
Zdecydowano, ze wybdr sciezki dydaktycznej bedzie nastepowat nie na etapie rekrutacji (jak
dotychczas), ale na koniec | roku studiéw (po realizacji éwiczen terenowych), co byto odpowiedzig na
prosbe studentéw i umozliwia im bardziej swiadomy wybodr dalszego ksztatcenia.

Kluczowymi zmianami, spowodowanymi sugestiami studentéw i pracownikéw WTZ, byto
wprowadzenie tzw. tgczonych blokéw specjalizacyjnych (Blok specjalizacyjny O: Tradycyjne i nowoczesne
technologie w przetworstwie zbdz i weglowodandw, Blok specjalizacyjny P: Przetwdrstwo surowcow
zwierzecych, Blok specjalizacyjny R: Jakos¢ i bezpieczeristwo produktow spozywczych). Na prosbe
studentéw, nauczycieli oraz w oparciu o opinie odpowiednich gremidéw, przeprowadzono liczne
modyfikacje w planie i programie studidéw. Do najwazniejszych przyktadéw nalezy zaliczy¢ zwiekszenie
od 2019/2020 liczby godzin z przedmiotu Chemia organiczna (o dodatkowe 14 h konwersatorium). W
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ramach zmian wprowadzonych w ostatnim czasie, m.in. w odpowiedzi na prosby/uwagi studentéow
przekazane wtadzom dziekanskim w 2021, zwiekszono liczbe godzin ¢wiczen z Chemii zywnosci (o 15 h)
i z przedmiotu Obliczenia chemiczne (o 5 h). Zlikwidowano takze przedmiot Bezpieczeristwo narodowe.
W 2020 roku wprowadzono na stacjonarnych studiach inzynierskich catg nowa $ciezke dydaktyczna
‘jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci’ /JBZ/, a w 2022 wprowadzono, na prosbe promotoréw prac
dyplomowych, nowy przedmiot Proseminarium i wprowadzenie do analizy danych (na 6. semestrze),
ktéry ma utatwié studentom przygotowanie pracy inzynierskie;j.

W latach 2019-2022 zmodyfikowano wiele sylabuséw (m.in. na sugestie DKJIK zmodyfikowano tresci
dotychczas dostepnych przedmiotéw do wyboru celem aktualizacji i uatrakcyjnienia przekazywanych
tresci ) oraz istotnie zwiekszono oferte przedmiotéw do wyboru, w szczegdlnosci wprowadzono zajecia
dotyczace aktualnych tematéw, w tym takze z zakresu najnowszych osiggnie¢ naukowych pracownikéw
WTZ oraz zwigzanych z realizowanymi przez nich projektami naukowymi (Zat. 10) oraz badaniami
zamawianymi przez przemyst (Zat. 11). Przyktadowo, na studiach | stopnia wprowadzono przedmioty:
Pieczywo bezglutenowe — technologia produkcji, wartos¢ odzywcza, rola w leczeniu celiakii, Znakowanie
zywnosci, Zywnos¢ tradycyjna, regionalna i ekologiczna jako alternatywa zywnosci konwencjonalnej,
Wybrane modele matematyczne w biologii, Biologicznie aktywne peptydy i biatka w Zywnosci oraz
metody ich analizy, Mikrobiologia piekarska, Technologia "zero-waste" w produkcji i profilowaniu
zywnosci; za$ na studiach magisterskich dodano: Elektyw specjalizacyjny 3 A: Biochemiczne podstawy
zywienia cztowieka - integracja metabolizmu, Elektyw specjalizacyjny 3 A: Interakcja lekdéw z
pozywieniem, Elektyw specjalizacyjny 2 H: Domowa i przemystowa produkcja sushi, Elektyw kierunkowy
I: Zywienie sportowcdw, Elektyw specjalizacyjny 3 N: Lean Manufacturing w praktycznych
zastosowaniach, Elektyw specjalizacyjny 3 N: Analiza sensoryczna i ocena degustacyjna wina oraz innych
napojow alkoholowych, Elektyw specjalizacyjny 3 O: Chromatograficzne metody analizy sacharyddw,
Elektyw specjalizacyjny 2 O: Srodki stodzgce, Elektyw specjalizacyjny 3 R: Sensoryczne metody kontroli
jakosci zywnosci i wiele innych.

Zgodnie z sugestiami pracodawcow (SRK) o zwiekszaniu kompetencji jezykowych w programie
studidow pojawita sie mozliwo$¢ wyboru przedmiotédw w jezyku angielskim np. Elektyw kierunkowy I:
Basics of nanotechnology, Elektyw kierunkowy I: Natural Sweeteners, Elektyw kierunkowy II: Nutrition
and Health, Elektyw specjalizacyjny 2 O: Cereal processing, Elektyw specjalizacyjny 2 O: Modern aspects
of carbohydrate chemistry and technology.

Warto podkresli¢, ze SRK na swoich posiedzeniach (protokoty do wgladu) wskazata m.in. na
koniecznos¢ rozwoju kompetencji osobistych i spotecznych studentéw, wzmocnienia aspektu
praktycznego w procesie ksztafcenia oraz na wszelkiego rodzaju szkolenia i kursy, ktore pozwolg
studentom rozszerzy¢ wiedze, naby¢ nowe umiejetnosci zawodowe i zwiekszg szanse absolwentéw na
znalezienie atrakcyjnej pracy. W zwigzku z tym, od wielu lat Wydziat doktada wszelkich staran, by
sprosta¢ tym oczekiwaniom. Na kierunku TZiZCz (oraz pozostatych kierunkach studiéw realizowanych na
WTZ) zorganizowano szkolenia i warsztaty w zakresie rozwoju kompetencji osobistych i spotecznych. Na
przyktad, w ramach projektu ,Staze i praktyki — Twoja Kariera rozpoczyna sie juz na uczelni”(od 2014,
ZR 64/2014, ZR 72/2014) dofinansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego NCBIR
przeprowadzono warsztaty dla studentéw/nek wchodzacych na rynek pracy z zakresu kompetencji
miekkich (efektywna komunikacja w pracy, autoprezentacja, profesjonalne CV i list motywacyjny oraz
zarzadzanie czasem). Celem gtéwnym projektu byto jednak wzmocnienie praktycznego aspektu w
procesie ksztatcenia i utatwienie studentom wejscia na rynek pracy poprzez organizacje stazu w polskim
lub zagranicznym przedsiebiorstwie zwigzanym ze studiowanym kierunkiem. W kolejnych latach réwniez
pozyskiwano srodki finansowe na projekty stazowe. Do najwazniejszych nalezy zaliczy¢ projekty: ,,Staz
— pierwszy krok do sukcesu” dla studentéw WTZ (od 2017, ZR 14/2017), "Program stazy dla studentéw
Wydziatu Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie" (w ktérym w latach 2018 i 2019
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udziat wzieto 167 studentéw kierunku TZiZCz, ZR 70/2018, ZR 85/2018) i staze studenckie w ramach
projektu ,,Zrownowazony Rozwdj Uczelni” (2019 do 2023, ZR 70/2020, do dnia sporzadzenia raportu
udziat wzieto 75 studentéw kierunku). Na doskonalenie kompetencji ,miekkich” wykorzystano réwniez
czas pandemii. W okresie wakacyjnym w 2020 r. studenci Wydziatu mieli okazje uczestniczy¢ w
szkoleniach dedykowanych swojemu kierunkowi (Personal branding, Assessment centre, Badanie
kompetencji poprzez Insigthful Profiler, Transteoretyczny model zmiany oraz Efektywne metody uczenia
sie).

Podsumowujac, studia na kierunku TZiZCz doskonale wpisujg sie w wyzwania przed jakimi stoi branza
spozywcza w Polsce i przygotowujg absolwentéw do wyzwan zawodowych i zréznicowanego rynku

pracy.

1.4. Kluczowe kierunkowe efekty uczenia sie (EfU) oraz wskazanie ich zwigzku z koncepcjq i
profilem studidw, a takze z aktualnym stanem wiedzy i praktyki oraz zawodowego rynku pracy
wiaséciwymi dla kierunku TZiZCz

Kierunkowe efekty uczenia sformutowane dla kierunku TZiZCz s3 $ciéle zwigzane z aktualnym stanem
wiedzy i potrzebami zawodowego rynku pracy. Od dtuiszego czasu obserwuje sie wzrost
zapotrzebowania na wyspecjalizowanych technologdw zywnosci oraz specjalistow od zywienia
cztowieka. Przemyst spozywczy stoi przed coraz to nowymi wyzwaniami, problemami i dylematami
(TZ1_WO05). Z jednej strony zmiany klimatyczne powoduja, ze zmieniajg sie mozliwoséci wykorzystania
niektérych terendw pod uprawy, ocieplenie klimatu powoduje susze i duze straty w plonach, a takze
zanikanie niektérych gatunkdw uprawnych roslin w naszej strefie klimatycznej lub zmiane ich
przydatnoéci technologicznej. Swiat, wczedniej czy pdzniej stanie przed widmem gtodu i braku wody
pitnej (TZ1_WO06) i koniecznoécig zmiany polityki wyzywienia ludnosci (TZ2_WO08). Dodatkowo,
pandemia, a obecnie wojna w Ukrainie spowodowaty, ze dostep do niektérych surowcdw czy produktéw
jest utrudniony lub catkowicie niemozliwy (przerwany/e tanicuch/y dostaw). Moze to spowodowac
wstrzymanie procesdow produkcyjnych w niektérych firmach lub wymusi szybkie poszukiwanie
alternatyw dla wybranych surowcéw wykorzystywanych w danej branzy (np. dla pszenicy w
piekarnictwie i mtynarstwie, stonecznika w produkcji olejow, jeczmienia w browarnictwie, kukurydzy w
produkcji pasz czy skrobi) (TZ1_WO02, TZ1_W13, TZ1_W18; TZ2_U04, TZ2_05). Choé¢ juz wcze$niej
poszukiwano mozliwosci tanszej produkcji (oszczedno$é pradu, wody, gazu, ograniczenie ilosci odpadow
i $ciekdw), pojawiajgce sie problemy z zapewnieniem energii oraz dostaw wody pitnej powodujg
intensyfikacje poszukiwan nowych, oszczednych technologii produkcji. Rosngce zanieczyszczenie
srodowiska oraz wzrost kosztéw utylizacji odpaddw, a takze wieksza Swiadomosé ekologiczna wymusza
poszukiwanie technologii korzystajgcych z recyklingu, zagospodarowywania odpaddéw oraz jak
najblizszych idei ,,zero waste” (TZ1_WO06, TZ1_W13; TZ2_WO09). Zapobieganie marnotrawstwu zywnosci
wymaga wiedzy oraz coraz to nowych badan nad innowacyjnymi metodami utrwalania i jej
zabezpieczania przed zanieczyszczeniem biologicznych, fizycznym, chemicznym na réznych etapach
przetwarzania, przechowywania czy dystrybucji (TZ1_WO08). W tym samym czasie mamy do czynienia z
rosnacy liczba ludzi otytych, takze wsrdd populacji dzieci i mtodziezy. Zwieksza sie takze czestotliwosc
réznych przewlektych choréb niezakaznych (np. cukrzycy i innych choréb metabolicznych, nietolerancje
i alergie pokarmowe, nowotwory) co powoduje, ze rosnie zapotrzebowanie na fachowcéw nie tylko od
zywienia i dietetyki, ale tez potrafigcych witasciwie dobrac¢ surowiec i proces jego obrdébki, aby zapewnic
stabilnos¢ i bezpieczenstwo finalnego produktu spozywczego, bez utraty cennych sktadnikéw. Dlatego
studenci w czasie studidw poznajg operacje jednostkowe i procesy technologiczne stosowane w
produkgcji, utrwalaniu i przechowywaniu zywnosci, podstawowe zasady produkcji roslinnej i zwierzecej,
rodzaje i zrédta surowcéw oraz uwarunkowania doboru surowca do produkcji zywnosci bezpiecznej dla
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konsumenta (TZ1_WO02), ale tez przemiany (fizykochemiczne, biochemiczne, mikrobiologiczne,
toksykologiczne, sensoryczne) jakie zachodzg w surowcach i produktach zywnos$ciowych podczas tych
procesow, ich wptyw na przydatnos¢ technologiczng surowcéw, warto$¢ odzywczg, zawartosé
sktadnikéw nieodzywczych oraz jako$é produktdw gotowych (TZ1_WO03) oraz jaka role petnig
mikroorganizmy w przetwdrstwie zywnosci, jej jakosci i bezpieczenstwie (TZ1_WO07). Rosnaca
Swiadomos¢ konsumentow dotyczgca wptywu zywnosci na zdrowie powoduje z kolei potrzebe
opracowania oraz stosowania proceséw i technologii pozwalajacych na stosowanie mniejszych stezen
dodatkéw np. konserwantdw czy barwnikdw, przy zapewnieniu jakosci i bezpieczeristwa produktéw
zgodnie z normami i wymaganiami (TZ1_WO09, TZ1_W11, TZ1_W13; TZ2_U06; TZ2_U10). Student TZiZCz
powinien znac¢ zasady dziatania i umieé: obstugiwa¢ maszyny, urzadzenia typowe dla branzy spozywczej
(TZ1_W12, TZ1_U10; TZ2_WO05), wykona¢ podstawowe (studia | stopnia) i zaawansowane (Il stopien)
analizy wtasciwosci fizyko-chemicznych oraz bezpieczestwa mikrobiologicznego, a takze ocenié jakos¢
i wtasciwosci sensoryczne produktu zywnoéciowego z zastosowaniem odpowiednich metod (TZ1_W10,
TZ1_U07; TZ2_WO04, TZ2_U08) jak réwniez sporzadzi¢ bilans materiatowy czy energetyczny i wykonaé
niezbedne obliczenia technologiczne (TZ1_U08).

Poniewaz rosnie popyt na zywnos¢ prozdrowotng, funkcjonalng, specjalnego przeznaczenia
zywieniowego (produkty bezglutenowe, bezlaktozowe, niskoprzetworzone, dla sportowcow, ciezarnych,
0sOb z nowotworami, o zwiekszonym potencjalne antyoksydacyjnym, zawartosci btonnika, witamin
itd...) studenci kierunku TZiZCz nabedg w czasie studiéw inzynierskich wiedze dotyczacg przemian i
zapotrzebowania energetycznego organizmu cztowieka, wptywu sposobu zywienia i poszczegdlnych
sktadnikéw zywnosci na funkcjonowanie organizmu, roli sktadnikéw zywnosci w zachowaniu dobrego
stanu zdrowia, odpowiedniego stanu odzywienia oraz profilaktyki przewlektych choréb niezakaznych
(TZ1_15, TZ1_W16; TZ2_WO06), zasad racjonalnego zywienia réznych grup ludnosci (TZ1_W17), jak
rowniez metody oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia, a takze przyczyny i objawy wybranych
zaburzen zdrowotnych (TZ1_W20). Studenci naucza sie jak zaprojektowa¢ (samodzielnie lub w zespole)
nowy produkt zywnosciowy o zadanych wtasciwosciach i dobra¢ odpowiedni rodzaj opakowania
(TZ1_U09, TZ2_09). Studenci studiéw magisterskich pogtebiajg swojg wiedze z zakresu innowacyjnych
procesow, trendéw rozwojowych i kierunkéw badan zwigzanych z technologig zywnosci i zywieniem
cztowieka (TZ2_WO01), w tym na temat nowoczesnych metod, proceséw (TZ2_W02) oraz mozliwosci
wykorzystania zywnosci jako zrédta sktadnikéw odzywczych i bioaktywnych, ktére mozna modyfikowac
w celu otrzymania okreslonej charakterystyki oraz funkcjonalnoéci (TZ2_WO03).

Majac na uwadze fakt, ze zachecamy naszych absolwentéw do uruchamiania wtasne] dziatalnosci
gospodarczej, w programie studiow przewidziano EfU dotyczgce znajomosci: zasad ekonomii,
rachunkowosci, organizacji i zarzadzania w przemysle zywnosciowym (TZ1_W19), uwarunkowan
etycznych, prawnych i ekonomicznych zwigzanych z produkcjg i dystrybucjg zywnosci. Absolwent
posiada takze wiedze dotyczacy dziatalnosci naukowej, dydaktycznej i wdrozeniowej, w zakresie
wtasciwym dla kierunku studidw, podstawowych zasad tworzenia i rozwoju przedsiebiorczosci
indywidualnej (TZ2_W10), ochrony wifasnosci intelektualnej (TZ1_W19), jak réwniez umiejetnosci pracy
w zespole, przyjmujac w nim rézne role, w tym kierownicza (TZ1_U12, TZ2_U07, TZ2_KO07). Jest gotéw
do przyjecia odpowiedzialnoéci zawodowej za produkcje bezpiecznej zywnosci (TZ1_K04, TZ2_K04).

W koncepciji ksztatcenia na kierunku TZiZCz o profilu ogélnoakademickim, skupiono sie nie tylko na
kompetencjach inzynierskich (szczegdéty w kryterium 1.6), ale tez na wiedzy i umiejetnosciach
niezbednych w prowadzeniu badan naukowych. Wsréd kluczowych efektéw uczenia sie powigzanych
z przygotowaniem do prowadzenia badan naukowych (studia | stopnia) lub z prowadzeniem tych
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badan (studia Il stopnia) s umiejetnos¢ pozyskiwania i przetwarzania informacji z réznych zrédet, takze
w jezyku obcym; ich ocena, krytyczna analiza i synteza wraz z przygotowaniem poprawnej dokumentacji
(TZ1_U01, TZ2_UO01), samodzielne przeprowadzenie analizy dotyczacej sktadu chemicznego, wartosci
odzywczej, jakosci mikrobiologicznej surowca lub produktu, cech sensorycznych produktu
zywnosciowego (TZ1_U07), zaplanowanie i wykonanie prostych zadarn badawczych, projektowych,
obliczeniowych, umiejetno$¢ witasciwego opracowania, przedstawienia i zinterpretowania wynikéw
uzyskanych w wyniku badan czy analiz, z zastosowaniem wiedzy matematycznej, statystycznej, z zakresu
grafiki inzynierskiej, poprawne formutowanie wnioskéw, przedstawienie i ocena réinych opinii czy
stanowisk oraz umiejetnosé dyskutowania o nich (TZ1_U01,TZ1_U02, TZ1_U03, TZ1_U04, TZ1_U11).

Na studiach magisterskich studenci uczg sie takze uczestniczy¢ i/lub prowadzi¢ dyskusje, w ktorej
prezentujg swoje stanowisko, uzasadniajg je, argumentujg za przyjeciem lub odrzuceniem hipotezy
(TZ2_U02); samodzielnie planowaé i wykonywaé okres$lone zadania badawcze w zakresie nauki o
zywnosci i zywieniu cztowieka (TZ2_UO5); zanalizowaé i krytycznie ocenié¢ zréznicowane sytuacje,
zjawiska, rozwigzania zwigzane z produkcjg, dystrybucjg i jakoscig zywnosci oraz zywieniem cztowieka
(TZ2_U04); wykorzystaé, przeanalizowaé i zinterpretowaé wyniki zaawansowanych pomiaréw
stosowanych w zakresie dyscypliny tziz (TZ2_U08); oraz zastosowaé technologie informatyczne do
pozyskiwania i przetwarzania informacji, zastosowa¢ zaawansowane metody statystyczne w zakresie
planowania i optymalizacji eksperymentéw oraz opracowania wynikéw badan naukowych, wraz z
przedstawieniem w formie pisemnej i/lub ustnej opracowania na temat badanego problemu (TZ2_U03).
Studia przygotowujg nie tylko do wykonywania zawodu technologa zywnosci, ale rédwniez do
uczestniczenia w pracach naukowych, projektach badawczych, czy samodzielnego prowadzenia badan
(TZ2_KO03) i interpretacji uzyskanych wynikéw.

Do istotnych EfU, szczegdlnie docenianych przez pracodawcéw (wnioski z posiedzert SRK 3/2016,
4/2017), zalicza sie umiejetno$¢ zaplanowania i organizowania pracy w zespole z petnieniem w nim
réznych rél (TZ1_U12, TZ1_KO02; TZ2_UO07), dobra znajomos$¢ jezykéw obcych (TZ1_U02, TZ2_U02),
rozumienie potrzeby ciggtego doksztatcania sie (TZ1_KO01;TZ2_KO01, TZ2_KO05), przestrzegania
przepiséw, norm, standardéw i zasad dobrej praktyki zawodowej (TZ1_U06), jak réwniez sporzadzania
réznego rodzaju raportéw czy sprawozdan (TZ1_U03; TZ2_U02, TZ2_U03) oraz wykonywania obliczenA
projektowych, procesowych i technologicznych (TZ1_U04, TZ1_U08). Istotnym elementem
wyksztatcenia, pozgdanym na rynku pracy, jest umiejetno$¢ zachowania poufnosci w odniesieniu do
niektorych dziatan (TZ2_K02).

Student, ktdéry korczy kierunek TZiZCz, osigga wszystkie zaktadane programem studiéw EfU, spetnia
oczekiwania rynku pracy stajac sie wykwalifikowanym specjalistg, w petni Swiadomym znaczenia wiasnej
odpowiedzialnosci spotecznej, zawodowej i etycznej.

1.5. Sylwetka absolwenta oraz przewidywane miejsca zatrudnienia absolwentéw kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Absolwent studiéw inzynierskich na kierunku TZiZCz ma wiedze i umiejetnoéci z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka oraz nauk technicznych i ekonomicznych. Jest specjalistg w zakresie
przetwarzania, utrwalania, przechowywania oraz kontroli jakosci zywnosci i zapewnienia jej
bezpieczenstwa. Jest przygotowany do pracy na stanowiskach inzynierskich w przedsiebiorstwach
przemystu spozywczego, w zaktadach zajmujgcych sie pozyskiwaniem, przechowywaniem i dystrybucjg
zywnosci oraz zywieniem cztowieka, a takze w szkolnictwie zawodowym (po uzupetnieniu
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odpowiedniego wyksztatcenia pedagogicznego). Wie jak zorganizowaé produkcje wtgcznie z doborem
maszyn i urzadzen oraz przeprowadzi¢ jej ekonomiczng kalkulacje. Zna zasady marketingu, prawo
zywnosciowe oraz zasady prawidtowego zywienia cztowieka. Wie jak postugiwaé sie technika
komputerowg w zarzadzaniu procesami technologicznymi. Absolwent ma wpojone nawyki ustawicznego
ksztatcenia, zna jezyk obcy (na poziomie B2) oraz postuguje sie jezykiem specjalistycznym z zakresu
kierunku studidw. Jest przygotowany do podjecia studiéw Il stopnia.

Absolwent studiéow magisterskich ma pogtebiong wiedze i umiejetnosci z zakresu technologii
zywnosci i zywienia cztowieka. Jest specjalista w zakresie przetwarzania, utrwalania, przechowywania
oraz kontroli jakosci zywnosci i zapewnienia jej bezpieczenstwa. Jest przygotowany do pracy na
stanowiskach inzynierskich i menedzerskich w przedsiebiorstwach przemystu spozywczego, w zaktadach
zajmujacych sie pozyskiwaniem, przechowywaniem i dystrybucjg zywnosci oraz zywieniem cztowieka, a
takze w szkolnictwie zawodowym (po uzupetnieniu odpowiedniego wyksztatcenia pedagogicznego).
Potrafi zorganizowaé produkcje wifacznie z doborem maszyn i urzadzen. Zna zasady marketingu,
prawidtowego zywienia cztowieka oraz prawo zywnosciowe. Potrafi postugiwaé sie technologig
komputerowg w zarzadzaniu procesami technologicznymi. Absolwent ~ma wpojone nawyki
ustawicznego ksztatcenia, zna jezyk obcy (poziom B2+) oraz prawidtowo postuguje sie jezykiem
specjalistycznym z zakresu kierunku studiéw. Jest przygotowany do prowadzenia badan naukowych oraz
podjecia studiéw w Szkole Doktorskiej.

1.6. Kluczowe EfU pozwalajace na uzyskanie kompetencji inzynierskich przez absolwentéw
kierunku TZiZCz (z ukazaniem przyktadowych rozwinie¢ na poziomie wybranych zajec)

Uzyskanie petnych kompetencji inzynierskich, zaréwno z zakresie wiedzy, jak i umiejetnosci zapewnia
osiggniecie efektéw uczenia sie oznaczonych kodami: TZ1_WO01, TZ1_WO03, TZ1_WO08, TZ1_W10,
TZ1_W11, TZ1_W12,T71_W13, TZ1_W18, TZ1_W19, TZ1_U01, TZ1_U03, TZ1_U04, TZ1_U05,TZ1_U07,
TZ1_U08,T21_U09, TZ1_U10, TZ1_U11, TZ1_U12 (studia | stopnia) oraz TZ2_WO01, TZ2_W02, TZ2_W04,
TZ2_WO05, TZ2_W09, TZ2_W10, TZ2_U01, TZ2_U02, TZ2_U03, TZ2_U04, TZ2_U05, TZ2_U07, TZ2_U08 i
TZ2_U09 (studia Il stopnia). Naszym zdaniem, nowoczesny, innowacyjny i stale doskonalony program
ksztafcenia na studiach na kierunku TZiZCz umozliwia uzyskanie wszystkich kompetencji inzynierskich.
Przyktadowe rozwiniecia kierunkowych EfU, w tym prowadzacych do uzyskania kompetencji
inzynierskich dla kierunku TZiZCz na studiach | pierwszego i drugiego stopnia przedstawiono w Zat. 12.

Kluczowymi (cho¢ nie jedynymi) efektami uczenia sie prowadzacymi do uzyskania kompetencji
inzynierskich w trakcie studiéw | stopnia s3:
- z zakresu wiedzy — znajomos$¢ i zrozumienie:

e operacji jednostkowych i procesdw technologicznych stosowanych w produkgji, utrwalaniu
i przechowywaniu zywnosci, podstawowych zasad produkcji rosdlinnej i zwierzecej,
rodzajow i zrodet surowcéw oraz uwarunkowan doboru surowca do produkcji zywnosci
bezpiecznej dla konsumenta (TZ1_WO02), ktéra student nabywa m.in. na zajeciach z
przedmiotéw PPR, PPZ, CWT, OTZ, AOJ, IPR, FJ1, TZ6, FB4, FZ5, TZ24/TZ25, FJ17/FJ18, TF5,
FT6, FT13/FT14, FT21/FT22, FZ18/FZ19, FB16/FB17 (rozwiniecie skrétéw w Zat. 13a i 13b)
oraz w trakcie praktyk zawodowych;

e przemian (fizykochemicznych, biochemicznych, mikrobiologicznych, toksykologicznych,
sensorycznych) zachodzgcych w surowcach i produktach zywnosciowych podczas proceséw
technologicznych, utrwalania i przechowywania oraz ich wptywu na przydatnosé
technologiczng surowcow, warto$¢ odzywczg, zawartosé sktadnikdw nieodzywczych oraz
jakos¢ produktéw gotowych (TZ1_WO03), co student osiggnie na zajeciach z PPR, OTZ,
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FI35/FJ36, FT17/FT18, FT23/FT24, FZ22/F723, FZ30/FZ31, TZ24/TZ25, FT29/FT30,
FZ16/FZ17, FZ26/FZ27, FB26/FB27 oraz podczas realizacji praktyk i pracy dyplomowej;
technik i narzedzi badawczych wtasciwych dla kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, oraz metod stosowanych w fizykochemicznej, mikrobiologicznej,
instrumentalnej i sensorycznej analizie zywnosci (TZ1_W10) — czego moze sie nauczy¢
podczas zaje¢ z AOJ, CHZ, CHA, FI3, Fl4, FB34/FB35, FB36/FB37, FI8, FI11 oraz podczas
realizacji praktyk zawodowych i pracy dyplomowej;

zagrozen pochodzenia chemicznego, biologicznego i fizycznego podczas wytwarzania,
przetwarzania i przechowywania surowcéw i produktéw spozywczych; przydatnosci
roznych metod utrwalania oraz ich wptywu na trwatos¢ i bezpieczenstwo zywnosci oraz
konsekwencji i probleméw zdrowotnych (w tym w aspekcie zdrowia publicznego)
wynikajacych z niewtasciwej jakoéci zywnosci (TZ1_WO08) —czego student moze sie nauczy¢
podczas zaje¢ m.in. z OTZ, MZY, FI8, FJ10, FZ4, FZ42/FZ43, FT33/FT34, FI17/FJ18,
FB44/FBA45,FZ36/FZ37, FJ19/FJ20, FJ21/FJ22, FJ29/FJ30 oraz w czasie realizacji pracy
dyplomowej;

rodzajéw, budowy i zasad eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w przetwarzaniu i
dystrybucji zywnosci oraz w gastronomii; praw dotyczgcych ruchu ptynéw, wymiany ciepta
i masy w procesach przetwarzania zywnosci (TZ1_W12), a takze wymagan dotyczacych
warunkéw sanitarno-higienicznych, jakie powinny by¢ spetnione w procesie produkcji,
transporcie, przechowywaniu i dystrybucji zywnosci; zasad mycia i dezynfekcji urzadzen
oraz pomieszczen w zaktadach produkujacych lub wprowadzajacych zywnosé do obrotu
oraz w zaktadach zywienia zbiorowego (TZ1_W11)-nabywana na zajeciach m.in. z GIN,
MAS, OTZ, IPR, FT4, FZ6, FB9, FJ10, FB39, FB28/FB29 FJ33/FJ34, FJ19//F)20, FT15/FT16,
FT19/FT20, FI125/FJ26, FI129/FJ30 oraz w trakcie realizacji praktyk zawodowych;

zasad projektowania procesow, wytwarzania produktéw zywnosciowych oraz
technologicznych wytycznych dla poszczegélnych branz przemystu spozywczego;
znajomos¢ zasad grafiki inzynierskiej w zakresie niezbednym dla kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka (TZ1_W13) — te EfU szczegdlnie istotne dla absolwentéw
planujacych uruchomic¢ wtasng firme, a osiggane m.in. podczas zaje¢ z GIN, MAS,IPR, FB46,
FZ44, F)131/FJ32, FT7 oraz w trakcie realizacji praktyk zawodowych i pracy inzynierskiej;
pojec z zakresu ochrony wtasnosci intelektualnej oraz zasady funkcjonowania zaktadéw, w
tym tworzenia przedsiebiorczoéci indywidualnej (TZ1_W18 i TZ1_W19), z ktérymi student
zapoznaje sie na OWI, EPZ, EKN, OIZ, RAC oraz w trakcie seminarium i pisania pracy
inzynierskiej;

- w zakresie umiejetnosci — zdolnos$é/umiejetnosé:

zastosowania technologii informatycznych, pozyskiwania i przetwarzania informacji z
roznych zrédet, interpretowania i poddawania ich krytycznej ocenie, z wykorzystaniem
wiedzy matematycznej, statystycznej i z zakresu grafiki inzynierskiej (TZ1_U01) —
zdobywana m.in. na zajeciach z TIN, MS1, MS2, MAS, GIN, PPZ, AOJ,FB8, CHA, IPR, a takze
na proseminarium i seminarium oraz podczas przygotowywania pracy inzynierskiej;
zaplanowania i wykonania doswiadczenia, analizy, zadania badawczego lub projektowego,
w tym obliczed czy symulacji komputerowej, wraz z witasciwym opracowaniem i
interpretacjag uzyskanych wynikéw oraz poprawnym sformufowaniem wnioskéw
(TZ1_U04)- nabywana m.in. podczas ¢wiczer z CHN, CHO, OCH, MS1, MS2, GIN, FIZ, BIO,
MZY, CHZ, OTZ, AOJ oraz w czasie realizacji praktyk zawodowych i wtasnej pracy
dyplomowej;

podejmowania standardowych dziatan, z wykorzystaniem odpowiednich technik, metod,
technologii, materiatéw lub narzedzi w celu rozwigzania okreslonego problemu zwigzanego

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl 29



z wytworzeniem, jakoscig i bezpieczefstwem zywnosci (TZ1_U10), przez co nalezy rozumie¢
umiejetnos$¢ korzystania i obstugiwania réznych urzadzen, w tym laboratoryjnych, do
obrébki technologicznej i kontroli proceséw, ale takze samodzielne przeprowadzenie
standardowej analizy dotyczacej sktadu chemicznego, jakosci mikrobiologicznej i
wykonanie oceny cech sensorycznych produktu zywnosciowego, przeprowadzenie oceny
sposobu zywienia i stanu odzywienia (TZ1_U07), jak réwniez zdolno$¢ do przeprowadzenia
analizy zagrozen oraz wskazania potencjalnych, krytycznych punktéw kontrolnych w
procesach produkcyjnych (TZ1_UO5) — umiejetnosci te student moze osiggnaé w
szczegdblnosci podczas realizacji praktyk zawodowych, ale takze na zajeciach z CHN, CHO,
PPR, PPZ, CHZ, CHA, MZY, BIO, MAS, OTZ, AOJ, FT1, FT2, FB7, FT4, FZ3, F26,FZ45, FB2, FB47
,WET, FJ6, ZBJ, FZ32/FZ33, FB40/FB41 i wielu innych;

sporzadzenia i opisania liczbowo bilansu materiatowego i energetycznego wskazanego
procesu produkcji zywnosci, wykonania prostych obliczer procesowych i technologicznych
(TZ1_U08) — nabywana m.in. na zajeciach z BIO, IPR, FT6, FT7, FB9, FT21/FT22, FB46,
FB28/FB29 oraz podczas realizacji pracy dyplomowej;

identyfikowania i rozwigzywania probleméw oraz wykonywania typowych zadan
inzynierskich, w tym zaprojektowania (samodzielnie lub w zespole) nowego produktu
zywnosciowego o zadanych witasciwosciach i dobrania odpowiedniego rodzaju opakowania
(TZ1_U09), korzystajac z norm i standardéw, stosujgc technologie wtaéciwe dla dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia, wykorzystujgc przy tym nabytg wiedze i doswiadczenie
oraz dostrzegajac aspekty pozatechniczne, w tym ekonomiczne, etyczne i spofeczne
(TZ1_U11) — te umiejetnosci student rozwija podczas praktyk zawodowych, ale takze na
zajeciach m.in. z FB24/FB35, FZ24/FZ725, FJ31/FJ32, FT31/FT32, FZ32/FZ33.

Jak wspomniano powyzej do istotnych z punktu widzenia przysztego pracodawcy EfU zalicza sie:

umiejetnos$¢ zaplanowania i organizowania pracy w zespole wraz z gotowoscig do petnienia w nim

réznych rél (TZ1_U12, TZ1_K04), dobra znajomos$é jezykéw obcych (TZ1_U02), zrozumienie potrzeby

ciggtego doksztatcania sie (TZ1_K01), przestrzegania przepiséw, norm, standardéw i zasad dobre;j

praktyki zawodowej (TZ1_UO06), jak i umiejetno$¢ sporzadzania réznego rodzaju raportdw czy

sprawozdan (TZ1_UO03). Dlatego tez w Zat. 12 podano przyktadowe rozwiniecia takze dla niektérych z

tych EfU.

Z kolei, kluczowymi (cho¢ nie jedynymi) efektami uczenia sie prowadzacymi do uzyskania

kompetencji inzynierskich w trakcie studiéw magisterskich s3:

- z zakresu wiedzy - znajomosc¢ i zrozumienie

w pogtebionym stopniu metodologii badan, innowacyjnych proceséw, trendéw rozwojowych
i kierunkéw badan naukowych w zakresie przetwdrstwa zywnosci i zywienia cztowieka
(TZ2_WO01), jak réwniez teorii, faktdw, proceséw oraz zwigzanych z nimi metod stanowigcych
zaawansowang wiedze ogdlng z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz
wybrane zagadnienia z zakresu zaawansowanej wiedzy szczegétowej wiasciwej dla wybranej
specjalizacji — zdobywane na zajeciach z wybranej technologii specjalizacyjnej (TS1, TS2, TS3),
elektywach specjalizacyjnych (ES1, ES2, ES3) i seminariach (S1, S2, SEM) (rozwiniecie skrétow
w Zat. 131 13d);

zasady utrzymania urzadzen, obiektow, systeméw technicznych i technologii wtasciwych dla
studiowanego kierunku (TZ2_WO05) oraz zasad i mozliwoéci wykorzystania zaawansowanych
technik analitycznych stosowanych do badania zywnosci oraz metod i technik badan
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zywieniowych (TZ2_WO04)- nabywane w szczegdlnosci podczas realizacji praktyki
dyplomowej, ale takze na zajeciach z wybranej technologii specjalizacyjnej (TS1, TS2 lub TS3);
podstawowych zasad tworzenia form indywidualnej przedsiebiorczosci w tym uwarunkowan
ekonomicznych zwigzanych z produkcjg i dystrybucjg zywnosci, a takze z dziatalnoscig
wdrozeniowg (TZ2_W10) — czego student uczy sie podczas zaje¢ z PRZ;

- w zakresie umiejetnosci — zdolno$é/umiejetnosé

pozyskania potrzebnych informacji naukowych z réznych zrédet, dokonania ich interpretacji,
syntetycznej analizy (TZ2_UO01), przeprowadzeniem dyskusji, w ktdrej prezentuje swoje
stanowisko, uzasadnia je i argumentuje za przyjeciem lub odrzuceniem hipotezy(TZ2_U02) —
ksztattowana jest przede wszystkim podczas przygotowania do realizacji pracy magisterskiej
oraz do seminariéw (S1, S2, SEM);

wykorzystania technologii informatycznych do pozyskiwania i przetwarzania informacji, a
takze zastosowania zaawansowanych metod statystycznych w zakresie planowania i
optymalizacji eksperymentéw oraz opracowania wynikéw badan naukowych, ktére potrafi
przedstawi¢ w formie pisemneji/lub ustnej (TZ2_U03) — nabywana m.in. w czasie zaje¢ z DSA,
INF, STS;

samodzielnego zaplanowania i wykonania okreslonego zadanie badawczego, a co za tym
idzie zdolno$¢ do zanalizowania krytycznej oceny rdinych sytuacji, zjawisk, rozwigzan
technicznych i technologicznych zwigzanych z produkcja, dystrybucjg i jakoscig zywnosci oraz
zywieniem cztowieka, oraz dokonania wyboru i modyfikacji dziatan majgcych na celu
rozwigzanie praktycznych probleméw, poprawe jakosci i wydajnosci produkcji, lub poprawe
jakosci zycia cztowieka (TZ2_U04, TZ2_UO05) —osiggane podczas praktyk dyplomowych,
realizacji pracy magisterskiej (MGR), ¢wiczen z EK3, a takie w zaleznosci od bloku
specjalizacyjnego na wybranych technologiach specjalizacyjnych (TS1, TS2 lub TS3) i
elektywach specjalizacyjnych (ES1, ES2 lub ES3);

zastosowania zasad nauki o zywnosci do opracowania produktéw, proceséw
technologicznych i opakowan, z uwzglednieniem zywieniowych potrzeb cztowieka
(TZ2_U09)- nabywana m.in. podczas realizacji wybranej technologii specjalizacyjnej (TS1,
TS2 lub TS3) oraz niektérych elektywdw kierunkowych (EK1, EK2) i specjalizacyjnych (ES1, ES2
lub ES3).

Zalecenia dotyczace kryterium 1 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktéra poprzedzita biezaca ocene (jezeli dotyczy)?

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Lp kryterium 1 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
' wskazanej wyzej uchwale i niezgodnos$ci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
,Naktad pracy studentéw na | Na semestrze VIl dokonano zmian w harmonogramie zajec,
1

ostatnim semestrze studidw | | duzqg czes¢ przedmiotow przeniesiono na semestry
stopnia powinien zostac wczesniejsze, w szczegdlnosci przedmioty o wiekszym
zweryfikowany w kontekscie | wymiarze godzinowym i z ¢wiczeniami, ktére wymagaty od
mozliwego wystgpienia zbyt | studentow znacznego naktadu pracy wtasnej (np. Gospodarka
duzej ilosci materiatu do wodna, energetyczna i sciekowa), a pozostawiono przedmioty

2 Poprzednia ocena kierunku TZiZCz miata miejsce w roku 2016/2017. W éwczesnym raporcie byto tylko 6 ocenianych kryteriow
i byty one ponumerowane w inny sposob niz obecnie. Dlatego w tabeli zalecenia z uchwaty PKA wpisano w miejscach najbardziej
zblizonym pod wzgledem tresci/tematyki do obecnych kryteridw.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl 31



opanowania przez studenta i
naktadu pracy wtasnej
studenta w zestawieniu z
pozostatymi semestrami i
liczbg punktow ECTS”

0 mniejszym wymiarze, realizowane zwykle w | pofowie
semestru, tak, aby studentom pozostawi¢ czas na
przygotowanie  pracy  dyplomowej. Po  zmianach
programowych zwigzanych z dostosowaniem do wymogow
Ustawy 2.0 utrzymano te zafozenia i na ostatnim semestrze
studenci realizujqg gtownie seminarium dyplomowe i prace
dyplomowqg oraz przedmioty typu: Ergonomia i
bezpieczeristwo pracy, Ochrona wtasnosci intelektualnej,
rachunkowos¢, Organizacja i zarzqdzanie, Prawo zywnosciowe
czy mniejsze elektywy (rdznie, zaleznie od sciezki dydaktycznej

,Zaleca sie przeanalizowanie
celowosci zmniejszenia liczby
efektow ksztatcenia, a takze
uaktualnienie wykazu
literatury w sylabusach oraz
zmodyfikowanie
uczelnianego wzoru sylabusa
dla uzyskania jego wiekszej
przejrzystosci”

W roku 2019 na URK wprowadzono jednolite wytyczne do
opracowania programu studiow prowadzonych w uczelni (ZR
9/2019i ZR 13/2019), w ktorych zawarto m.in. wzér sylabusa.
Obowiqzujgca do dzis forma sylabusa jest znacznie
uproszczona w stosunku do tej z lat 2012-2018, cho¢ nadal
zawiera m.in. kody formy studiow, opis statusu przedmiotu,
przedmiotowe EfU wraz z kodami i ich odniesienie do efektow
kierunkowych oraz kod sktadnika efektu witasciwy dla
dyscypliny, ktdrej przypisano kierunek, a takze strukture
efektow uczenia sie | strukture aktywnosci studenta. Dla
tatwiejszego odbioru informacji zawartych w sylabusie,
studenci majq dostep do jego uproszczonej wersji w systemie
USOS. Taki sylabus zawiera jedynie najistotniejsze dla studenta
informacje: liczba ECTS oraz godzin z przedmiotu wraz z
podziatem na poszczegdlne formy ksztafcenia, jednostke
oferujgcq przedmiot, EfU z informacjg o metodach i kryteriach
weryfikacji ich osiggniecia na poszczegdlnych formach zajec,
zasady uzyskania zaliczenia i oceny koricowej z przedmiotu,
tresci realizowane podczas poszczegdlnych form zajec oraz
zalecang literature.

W ramach statego monitorowania jakosci ksztatcenia sylabusy
sq modyfikowane np. w sytuacji gdy pojawia sie koniecznosc
aktualizacji tresci programowych czy literatury przedmiotu. Co
wiecej, biorgc pod uwage doswiadczenia z okresu pandemii,
coraz wiekszg wage przyktada sie do polecania pozycji
literatury, ktore sq dostepne dla studenta bez przychodzenia
na uczelnie, np. poprzez IBUK Libra.

,Konieczne jest takze
sformutowanie wymagan
dotyczacych dyplomowych
prac inzynierskich, tak aby
miaty one charakter prac
projektowych,
eksperymentalnych lub
ekspertyzy, a nie tylko
charakteru prac
literaturowych.”

Na posiedzeniach owczesnej Rady Wydziatu przekazano
zalecenia PKA wynikajgce z raportu po poprzedniej
akredytacji. Ustalono, ze prace dyplomowe inZynierskie nie
mogq by¢ pracami przeglgdowymi, tylko muszq zawierac
elementy, ktdrych realizacja prowadzi do uzyskania
kompetencji inzynierskich. Kilka lat pdzZniej podobne zapisy
pojawity sie takze w wytycznych uczelnianych dot. realizacji
prac dyplomowych

Sugeruje sie wypracowanie
fizycznego mechanizmu
sprawdzania obecnosci
studentdw podczas realizacji
praktyk w zaktadach i
instytucjach zewnetrznych.
Poza tym wskazana jest

Prowadzona jest wyrywkowa, telefoniczna kontrola miejsc
realizacji praktyk w trakcie ich trwania. Ponadto, instytucje
przyjmujgce na praktyki sq sprawdzane przez nauczycieli z
WTZ w czasie wizyt studyjnych, stazy czy pobytéw
pracownikdéw na terenie zaktaddw czy instytucji zwigzanych z
Wydziatem wspdtpracq czy realizacjg projektu. Z takich wizyt
sporzgdzane sq notatki pisemne (przyktady do wglgdu na
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weryfikacja atrakcyjnosci
ofert miejsc/zaktadéw
realizowania praktyk poprzez
badanie opinii studentow,
ktérzy odbywali praktyki (w
celu zapewnienia ich
rzetelnosci). Negatywnie
zweryfikowane zaktady, w
ktérych charakter
wykonywanych prac nie jest
bezposrednio zwigzany ze
zdefiniowanymi dla kierunku
efektami ksztatcenia,
powinny by¢ usuwane z listy
polecanych zaktadow

miejscu) albo ustne i przekazywane sq do odpowiedniego
prodziekana i PDPS. Ponadto, zgodnie z PW-02 student
wypetnia anonimowq ankiete, w ktdrej ocenia miejsce
realizacji praktyki. Co wiecej, w trakcie ustnego egzaminu,
nauczyciel egzaminujgcy rowniez pyta studenta o opinie i
zebrane na tej podstawie informacje przekazuje do PDPS. W
szczegolnosci, w sytuacji negatywnej opinii studenta o miejscu
realizacji praktyki wypetnia ,karte oceny przebiegu praktyki”
zapisujgc uwagi i zarzuty. Dzieki takim krokom miejsca
realizacji praktyk sq stale monitorowane, a ,niepozgdane”
zaktady i instytucje, ktdre nie gwarantujqg osiggniecia efektow
uczenia sie sq usuwane w listy proponowanych lokalizacji.
Nalezy takze podkreslic, ze kontrolowana jest rdwniez
aktywnosc studenta. W czasie catego okresu praktyki student
powinien prowadzi¢ systematycznie i starannie Dziennik
praktyki, w  ktorym odnotowuje przebieg praktyki,
uwzgledniajgc date, liczbe godzin i opis wykonanych zadan i
czynnosci zawodowych, przy czym ten dokonany przez
studenta wpis musi zosta¢ potwierdzony podpisem przez
osobe  reprezentujgcqg  Instytucje  przyjmujgcq,  czyli
zaktadowego opiekuna praktyki. Dodatkowo, po odbyciu
petnego wymiaru praktyki Student przedktada wszystkie karty
Dziennika zaktadowemu  opiekunowi  praktyki,  ktory
podsumowuje przebieg praktyki i ocenia zachowanie studenta
poprzez wyrazenie opinii o jego zaangazowaniu oraz nabytych
przez studenta umiejetnosciach, co potwierdza podpisem pod
swojg opinig. Student ma takze obowigzek ztoZenia
Sprawozdania koricowego z praktyki, w ktérym zamieszcza
opis wykonanych podczas praktyki zadan zawodowych
stuzgcych realizacji Ramowego programu praktyki.

Catfos¢ dokumentacji ocenia nauczyciel przeprowadzajgcy
egzamin z praktyk, ktory dodatkowo sprawdza osiggniete
przez studenta EfU podczas ustnego egzaminu. Moze takze
zweryfikowac prawdziwosc¢ podanych danych

Zastrzezenie do sposobu
weryfikacji efektow
ksztatcenia dla jezykdéw
obcych zgtaszali studenci.
Zaleca sie przeprowadzenie
rozmow ze studentami dla
wyjasnienia i rozwigzania
problemu. Wydziat powinien
rowniez stworzy¢ mechanizm
motywowania studentéw do
zwiekszania swoich
kompetencji w zakresie
umiejetnosci jezykowych.

Bezposrednio po otrzymaniu raportu PKA przeprowadzono
rozmowy ze studentami celem wyjasnienia zastrzezen
zgtaszanych do sposobu weryfikacji efektow ksztatcenia dla
jezykow obcych. Whioski i zastrzezenia zostaty przekazane do
kierownika SJO, ktdry przeprowadzit konsultacje z lektorami.
Zgodnie ze zaktualizowanymi sylabusami wprowadzone
zostaty jednolite, czytelne i jasne kryteria oceny, bardziej
zréznicowane i lepiej dostosowane do grup na okreslonym
poziomie  znajomosci  jezyka.  Ponadto  przekonano
Wyktadowcdw z SJO, aby materiaty edukacyjne, z ktdrych
korzystajg podczas zaje¢ byty bardziej zwigzane ze
studiowanymi kierunkami (co poskutkowato chociazby
przygotowaniem interaktywnego podrecznika dedykowanego
studentom WTZ, pt. ,Feed me English”). Z inicjatywy SJO
(bedgcej konsekwencjq zalecen PKA, SRK oraz sugestii
studentéow) wdrozona zostata takze platforma jezykowa.
Metody motywowania studentow do zwiekszania swoim
mozliwosci opisano w raporcie, m.in. w kryteriach 2, 3 oraz 7
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Dodatkowe informacje, ktore uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 1:

Z uwagi na modyfikacje planu i programu studidow, wynikajgce m.in. ze zmieniajgcych sie aktow
prawnych (opisane w kryterium 10) oraz doskonalenia programu ksztatcenia, do raportu samooceny
dotgczono jedynie pierwszy zatwierdzony plan i program studiéw oraz ten obowigzujacy dla cyklu
rozpoczynajgcego sie w roku wizytacji, tj. 2022/2023. Cata dokumentacja archiwalna (przejsciowa) jest
do wgladu w trakcie wizytacji.

Kryterium 2. Realizacja programu studidw: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidw oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

2.1. Kluczowe tresci ksztatcenia, w tym tresci zwigzane z wynikami dziatalnosci naukowej uczelni
w dyscyplinie technologia zywnosci i Zzywienia oraz w zakresie znajomosci jezykdw obcych, ze
wskazaniem przyktadowych powigzan tresci ksztatcenia z kierunkowymi efektami uczenia sie oraz

dyscypling

Jak opisano w kryterium 1 kluczowe kierunkowe EfU s3 Scisle zwigzane z koncepcjg i profilem studiéw
inzynierskich oraz magisterskich dla kierunku TZiZCz prowadzonych w formie stacjonarnej i
niestacjonarnej. Sg takze bezposrednio powigzane z aktualnym stanem wiedzy w dyscyplinie technologia
zZywnosci i zywienia, do ktdrej kierunek ten jest przypisany. Istotnym elementem uwzglednianym
podczas tworzenia i udoskonalania programu studidw sg tez sygnaty od interesariuszy wewnetrznych i
zewnetrznych, co szczegétowo opisano w kryterium 6.

Przedmioty, ze wzgledu na prezentowane tresci, zostaty podzielone na podstawowe, kierunkowe
oraz uzupetniajace. Na studiach inzynierskich (TZ1SI, TZ1NI) za przedmioty podstawowe, niezbedne do
zdobycia kompetencji inzynierskich i zrozumienia dalszych tresci programu, uznano m.in. CHN, CHO,
OCH, TIN, EKO, FIZ, BIO, GIN. Przedmioty kierunkowe, Scisle powigzane ze studiowanym kierunkiem i
dyscypling technologia zywnosci i zywienia, obejmuja pule przedmiotéw obowigzkowych, jak OTZ, AOJ,
MZY, CHA, CHZ, IPR, PPR, PPZ, MAS, EPZ, PRZ, OPA, praktyka zawodowa, w ramach ktérych
prezentowane sg tresci kluczowe dla ksztatcenia inzynieréw TZiZCz, czyli niezbedne dla wszechstronnego
i gruntownego wyksztatcenia absolwenta tego kierunku, niezaleznie od jego przysztej sciezki zawodowej
(por. Zat. 13).

Przedmioty kierunkowe umozliwiajg studentom elastyczny dobdr szczegdtowych tresci ksztatcenia
zgodnie z ich zainteresowaniami. Na studiach stacjonarnych studenci mogg samodzielnie zdecydowac,
ktore aspekty sg dla nich i ich kariery zawodowej bardziej istotne np. poznanie technologii przetwérstwa
réznych surowcow (wybierajg przedmioty FT1 do FT41 dedykowane dla $ciezki dydaktycznej technologia
zywnosci /TZ/), czy moze bardziej aparatura, urzadzenia i wykorzystanie organizméw zywych w
produkgji (FB1 do FB47 dla éciezki biotechnologia zywnosci /BZ/), a moze jednak ocena jakosci zywnosci
(FJ1 do FJ44 dla $ciezki jako$¢ i bezpieczerstwo zywnosci /JBZ/) lub poznawanie roli zywnosci w zywieniu
cztowieka (FZ1 do FZ45 dla $ciezki zywienie cztowieka /ZC/). Niezaleznie od wybranej $ciezki, absolwent
TZ1S| bedzie dysponowaé podstawowa wiedza niezbedng w zawodzie technologa zywnosci oraz
rozszerzong z wybranego obszaru.

Nalezy doda¢, ze takze w obrebie wybranej sSciezki dydaktycznej studenci mogg wybra¢ w ramach
elektywoéw, przedmioty i tresci, ktérymi sg bardziej zainteresowani (np. Elektyw Il dla $ciezki /TZ/:
Technologia koncentratéw mlecznych i seréw lub Technologia mleka spozywczego, mleka
fermentowanego i masta; Elektyw VII dla $ciezki /ZC/: Zywno$é mrozona lub Zastosowanie chtodnictwa
w produkcji i przechowalnictwie zywnosci; Elektyw | dla $ciezki BZ: Biotechnologiczne aspekty
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technologii weglowodandéw lub Nowoczesne artykuty zbozowo-maczne: produkcja i zastosowanie;
Elektyw VI dla $ciezki /JBZ/; Winiarstwo i produkcja innych napojéw alkoholowych lub Browarnictwo i
produkcja innych napojéw alkoholowych).

Na studiach niestacjonarnych w ramach przedmiotéw kierunkowych do wyboru (EK1 do EK10)
studenci wybieraja, ktére zagadnienia szczegdtowe z danej branzy przemystu spozywczego sg dla nich
bardziej przydatne lub intersujace (np. winiarstwo czy browarnictwo z obszaru przemystéw
fermentacyjnych, warzywa czy owoce z obszaru przetwodrstwa surowcéw roslinnych itd.). W kazdym
wypadku, realizacja wybranych przedmiotdw gwarantuje nabycie podstawowej wiedzy niezbednej
absolwentowi oraz rozszerzonej wiedzy i umiejetnosci z wybranego zakresu.

Na studiach magisterskich indywidualizacja Sciezki ksztatcenia jest jeszcze wieksza (przedmioty
fakultatywne stanowig niemal 68% ECTS). Przedmioty réwniez podzielono na podstawowe (INF, STS),
uzupetniajgce oraz kierunkowe obowigzkowe (TRE, PWL, OPA, NUT) i fakultatywne. W tym ostatnim
przypadku studenci wybieraja: (i) jeden z dostepnych blokédw specjalizacyjnych (17 na TZ2SM, 9 na
TZ2NM) i realizujg w pogtebionym stopniu technologie specjalizacyjne (TS1, TS2, TS3), seminaria (S1, S2,
SEM) i metody badan eksperymentalnych (MB1, MB2, MB3) scisle zwigzane w wybranym obszarem
dyscypliny; (ii) w ramach blokéw specjalizacyjnych wybierajg z oferty przedmiotéw do wyboru (ES1, ES2,
ES3) oraz (iii) niezaleznie od wybranej specjalizacji wybierajg po jednym elektywie kierunkowym (EK1,
EK2, EK3).

Catosc ksztatcenia dopetniajg przedmioty uzupetniajace, ktore moga by¢ obowigzkowe (jak m.in. WF,
jezyki obce) i fakultatywne, wsrdd nich gtdéwnie z zakresu nauk humanistycznych lub spotecznych, ktére
w programie - zgodnie z wytycznymi ustawodawcy — sg uwzglednione w wymiarze min. 5 ECTS. Co
wazne, studenci moga je powigzac ze studiowanym kierunkiem, wybierajgc np. Elektyw humanistyczny:
Dziedzictwo kulinarne: kultura, tozsamosc i innowacje lub z rozwojem kompetencji miekkich wybierajac
Elektyw humanistyczny: Efektywne metody uczenia sie i rozwdj osobisty. Warto zaznaczy¢, ze wsrdd tych
przedmiotdw sg takze istotne dla absolwenta przy podejmowaniu wtasnej dziatalnosci gospodarczej, jak
Organizacja i zarzqdzanie, Ekonomia, Rachunkowos¢ (na | stopniu) czy Podstawy przedsiebiorczosci i
Komunikacja w zarzgdzaniu (na Il stopniu).

Tak przygotowany/opracowany program w zatozeniu ma umozliwié¢ studentom alternatywne $ciezki
zdobywania wiedzy i umiejetnosci, przy czym dobdr tresci szczegétowych zapewnia elastycznosé, gdyz
jest uzalezniony od ich wyboru i zainteresowan. Wybér sciezki na studiach inzynierskich, pozwala na
zgtebianie wiedzy z tego zakresu na studiach drugiego stopnia, a jednoczesnie nie zamyka mozliwosci
zmiany studiowanych zagadnien czy podjecia pracy zawodowej w odmiennych gateziach przemystu.

Przy doborze kadry, szczegdlnie prowadzgcej zajecia obowigzkowe, kierowano sie kryterium
kompetencji, tj. aktywne] dziatalnosci naukowej z zakresu prowadzonych zajec¢ i/lub doswiadczeniem
zawodowym. Tresci ksztatcenia sg stale aktualizowane zardwno w kontekscie najnowszych wynikéw
badan naukowych uzyskanych przez nauczycieli akademickich prowadzgcych badania w tym obszarze,
danych przedstawianych na konferencjach naukowych zwigzanych z naukg o zywnosci, jak i wytycznych
réznych gremiéw naukowych (np. FAO, WHO, PTTZ, PTNZ, Narodowe Centrum Edukacji Zywieniowej).

Jak wspomniano w kryterium 1, w aktualnym programie studiéw TZ1S| pierwszy rok jest wspdlnym
dla wszystkich sciezek dydaktycznych, a wybor sciezki nastepuje pod koniec drugiego semestru, po
odbyciu ¢wiczen terenowych. Ma to zapewni¢ bardziej swiadomy wybdr i zwiekszy¢ szanse na
uruchomienie wszystkich sciezek dydaktycznych, dajgc studentom realny wybér.

Ksztatcenie realizowane w ramach lektoratéw z jezykéw obcych, oprdcz zasad gramatyki ktadzie
nacisk na umiejetno$¢ porozumiewania sie w mowie i piSmie, a prezentowane tresci obejmujg
sfownictwo z obszaréw potrzebnych w przysztej pracy zawodowej (m.in. stownictwo fachowe |,
marketing, reklama, zarzadzanie, rozmowa w sprawie pracy, redagowanie listu formalnego, CV -
kierunkowe EfU TZ1_U02; TZ2_U02).

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl 35



W trakcie zajec z jezykdw obcych poruszane sg tematy zwigzane ze studiowanym kierunkiem studiow
(praca z tekstami popularno-naukowymi i naukowymi oraz interaktywnym podrecznikiem , Feed me
English” z ktorego studenci mogg korzysta¢ on-line (https://probable-nerve-c31.notion.site/FEED-ME-
ENGLISH-23a7a55158a24c84989fe43aedc651b0). W 2022 r. ukoriczono takze prace nad anglojezycznym
podrecznikiem (on-line) pt. FOOD HYGIENE. MICROBIOLOGY IN THE SERVICE OF FOOD QUALITY AND
SAFETY. Liczac, ze praca z materiatami Scisle zwigzanymi ze studiowanym kierunkiem zacheci studentow

do nauki oraz uatrakcyjni zajecia, SJO zobowigzato sie do wykorzystywania tego podrecznika w ramach
lektoratu.

Studenci mogg tez wybrac przedmioty w j. angielskim, np. na studiach inzynierskich: General food
technology, Food toxicolology, ktére sg oferowane dla studentéw programu Erasmus+. Na studiach
magisterskich w j. angielskim jest realizowany caty blok specjalizacyjny Z: Food technology and Human
Nutrition oraz niektére przedmioty, np. EK1_v, EK1_z1, EK1_z2, EK2_D, EK2_Z1, EK2_Z2, ES2_G3,
ES2_G4, ES2_L3, ES2_05, HUM3.

Ponadto, w ramach niektérych innych przedmiotéw (np. MZY, FZ40/FZ41 oraz na Seminarium
dyplomowym na wszystkich $ciezkach TZ1Sl, a takze na Seminariach specjalizacyjnych i dyplomowych na
TZ2SM i TZ2NM) studentom podaje sie stownictwo specjalistyczne zwigzane z przedmiotem, analizuje
sie lub prezentuje wyniki anglojezycznych artykutéw naukowych zwigzanych z aktualnym stanem
wiedzy, pracuje sie na oryginalnych obcojezycznych protokotach, publikacjach, normach i wytycznych
europejskich lub miedzynarodowych itd. Na przedmiotach TS1_A, 1A, S1B, SEM_A, SEM_B na TZ2SM
studenci uczg sie specjalistycznego jezyka dzieki temu, ze czes$¢ zaje¢ prowadzonych jest w j. angielskim
przez profesora wizytujgcego.

Dzieki wskazanym rozwigzaniom absolwent kierunku TZiZCz studidéw inzynierskich i magisterskich zna
jezyk obcy i jest przygotowany do przeprowadzenia rozmowy na tematy branzowe oraz pracy w
miedzynarodowym srodowisku.

2.2. Formy zajec¢ i metody ksztatcenia, ze wskazaniem przyktadowych powigzan metod z efektami
uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych, w tym w szczegélnosci
umozliwiajacych przygotowanie lub udziat studentéw w prowadzeniu dziatalnosci naukowej w
zakresie dyscyplin, do ktérych kierunek jest przyporzgdkowany, stosowanie wtasciwych metod i
narzedzi, w tym zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych, jak réwniez nabycie
kompetencji jezykowych w zakresie znajomosci jezyka obcego

W trakcie realizowania programéw studiéw na kierunku TZiZCz stosowane sg réznorodne metody
dydaktyczne i formy pracy dobrane tak, aby jak najskuteczniej przekazywac¢ wiedze i umiejetnosci
studentom. Podstawowa metodg przekazu wiedzy s3 wyktady oraz tzw. teoretyczne wstepy do ¢éwiczen,
ktore pozwalajg na wszechstronne przedstawienie danego zagadnienia. Stuzg one przede wszystkim do
przekazania aktualnego stanu wiedzy z danego zakresu (EfU m.in. TZ1_WO01, TZ1_WO02,TZ1_WO03,
TZ1_WO08, TZ1_W09, TZ1_W16, TZ2_WO01, TZ2_W02, TZ2_W03, TZ2_WO06, TZ2_WO08), ale tez do opisu i
wyjasnienia zjawisk, definicji, procedur postepowania czy interpretacji poruszanych zagadnien. Inne
stosowane metody ksztatcenia odnosnie przyswajania wiedzy to np. rozwigzywanie problemu, studium
przypadku, analiza i ocena tekstéw zrédtowych, interpretacja i dyskusja wynikdw. Szczegdlnie atrakcyjne
mogag by¢ dla studentéw zajecia w ramach elektywdw humanistycznych (wyktad aktywizujgcy, warsztat,
wyktad z dyskusja, film, studium przypadku, wycieczka itd.). Na WTZ wyktady sa przygotowywane w
formie prezentacji multimedialnych, czasami wspomagane filmami (co utatwito ksztatcenie w okresie
pandemii, gdy zainteresowanie stuchaczy siedzacych w domu przed monitorem istotnie spadato).
Nauczyciele akademiccy majg bogate i zwykle dtugoletnie doswiadczenie, potwierdzone dorobkiem
naukowym, stazami, szkoleniami, czy pracg zawodowg. Szczegdlnie cenne dla studentéw z punktu
widzenia zdobywania praktycznych informacji sg zajecia prowadzone przez praktykdw, np. w czasie
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¢wiczen terenowych (Sl), wybranych zaje¢ w ramach blokéw specjalizacyjnych (SM) oraz wyjazdéw
studyjnych. Ich doswiadczenie zawodowe sprawia, ze studenci chetnie zadajg pytania i moga
skonfrontowac swojg wiedze z praktykg zawodowa w czasie aktywnej dyskusji i wymiany pogladéw (np.
TZ1_U02,TZ1_KO01,TZ1_KO4, TZ2_U02, TZ2_KO1, TZ2_KO5). Zdobytg wiedze student weryfikuje i utrwala
na zajeciach praktycznych realizowanych w ramach ¢wiczen laboratoryjnych, projektowych,
audytoryjnych oraz praktyk zawodowych, podczas ktérych nabywa i doskonali swoje umiejetnosci i
kompetencje spoteczne.

Na TZiZCz zajecia ksztaftujgce umiejetnosci praktyczne (éwiczenia, praktyki, seminaria) stanowig
niemal zawsze ponad 50% wszystkich zaje¢. Ewiczenia specjalistyczne, laboratoryjne, warsztatowe sg
ukierunkowane gtédwnie na rdinego typu eksperymenty badawcze, produkcje zywnosci w skali
laboratoryjnej, wykorzystanie szeregu technik analitycznych, zadania projektowe (zaréwno
indywidualne, jak i grupowe), rozwigzywanie problemu, studium przypadku, analize i ocene tekstéw
zrodtowych, interpretacje, analize statystyczng i dyskusje wynikdw, co wymaga od studentéw
umiejetnosci holistycznego i krytycznego spojrzenia na dane, dokonania analizy i syntezy. Udziat w takich
zajeciach wymaga takze samodzielnego pozyskiwania i przetwarzania informacji, poszukiwania literatury
czy konkretnej wiedzy lub rozwigzan, m.in. z wykorzystaniem technologii informatycznych, w tym w
ramach godzin pracy wtasnej. Metody te umozliwiajg zatem osiggniecie kierunkowych EfU, np. TZ1_U03,
TZ1_U04, TZ1_U05, TZ1 _U07, TZ2_U04, TZ2_U05, TZ2_U06, TZ2_UO7, TZ2_UO8 i przygotowuja
studentédw studidow inzynierskich do wykonywania badan naukowych, a od studentéow studiow
magisterskich wymagajg samodzielnego ich zaplanowania, wykonania i interpretacji. W szczegdlnosci,
przygotowanie i udziat w prowadzeniu badad naukowych oraz omawianie i interpretacja wynikéw
badan, uzyskanych w dyscyplinie, do ktdrej przyporzadkowany jest kierunek studiéw, ksztattujg
przedmioty zwigzane z realizacja prac dyplomowych i seminaria (PRO, SEM, DYP na TZ1Sl i TZ1NI oraz
DSA, MB1, MB2, MB3, S1, S2, SEM, MGR na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych magisterskich).

Warto podkresli¢, ze cze$s¢ zaje¢ wymaga pracy samodzielnej, a cze$¢ uczy i motywuje do
wspotdziatania w grupie i przyjmowania w niej rdznych rdél oraz brania odpowiedzialnosci za dziatania
wtasne i innych (TZ1_U04, TZ1_U12, TZ1_K02, TZ2_U05, TZ2_U07, TZ2_KO05). Na te kompetencje od
wielu lat ktadg nacisk interesariusze zewnetrzni (cztonkowie SRK). Dodatkowe informacje znajdujg sie w
opisie kryterium 6.

W procesie ksztatcenia wykorzystuje sie takze innowacyjne metody nauczania oraz weryfikacji
efektdw uczenia sie, w szczegdlnosci dotyczace umiejetnosci praktycznych (wytwarzania w skali
laboratoryjnej i analizy poszczegdlnych rodzajow produktéw spozywczych), kompetencji inzynierskich i
spotecznych pozadanych przez pracodawcéw. W nabywaniu ww. kompetencji pomagaja w petni
wyposazone pracownie: technologiczne, analizy zywnosci, mikrobiologiczne, chromatograficzne, oceny
fizycznych wtasciwosci zywnosci, technologii gastronomicznej, Zzywienia cztowieka, pracownia
sensoryczna. Zajecia z Technologii informacyjnej, Grafiki inzynierskiej czy Informatyki stosowanej
odbywajg sie w sali komputerowej wyposazonej w 15 jednoosobowych stanowisk oraz niezbedne
programy komputerowe (AutoCad, Gnu R, Statistica, MS Office).

Kompetencje inzynierskie $ci$le powigzane z dyscypling, do ktérej przypisane s3 studia TZiZCz,
studenci nabywajg zaréwno podczas przedmiotdw podstawowych, jak i kierunkowych. Przyktadowo,
procesy jednostkowe wystepujgce w przemysle spozywczym i w przemystach pokrewnych, oraz
umiejetnosci ich ilosciowego opisu studenci poznajg na zajeciach z Inzynierii procesowej; budowy i zasad
dziatania oraz eksploatacji wybranych maszyn i urzadzen przemystu spozywczego uczg sie na
przedmiocie Maszynoznawstwie, a metod, technik, technologii, narzedzi i materiatéw pozwalajacych na
bezpieczne wytworzenie i utrwalenie zywnosci na zajeciach z Ogdlnej technologii Zzywnosci. Kompetencje
inzynierskie sg takze realizowane na wiekszosci elektywow, na wszystkich Sciezkach dydaktycznych.
Niezbedne przysztemu technologowi zywnosci sg umiejetnosci wykonania réznorodnych obliczen
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zwigzanych z projektowaniem linii technologicznych, zapotrzebowaniem na media, wydajnoscig
produkcji, planowaniem i oceng sposobu zywienia, czy technologig produkcji potraw oraz systemami
zarzadzania jakoscig (TZ1_UO03, TZ1_U04, TZ1_U07, TZ2_U04, TZ2_UQ9) — s3 one nabywane m.in.
podczas zaje¢ z FT2, FZ3, FI35, FT6, FZ40, FZ22/FZ23, FB24, FB46,FT7, FZ24/FZ25,FZ44 (TZ1Sl), PZC, PRO,
ZBJ (TZANI), czy ES3_F2, EK3_a, TS2_K, TS1_N, TS3_A, ES3_N4 - na studiach magisterskich. Nalezy przy
tym podkresli¢, ze studenci mogg w tym celu wykorzystywa¢ udostepnione im specjalistyczne
oprogramowanie. Oprdcz wymienionego wczesniej oprogramowania dostepnego w pracowni
komputerowej, studenci /ZC/ lub blokéw specjalizacyjnych dot. zywienia korzystajg podczas uktadania
jadtospiséw z programu KCalmar.pl.

Umiejetnosci praktyczne student nabywa podczas praktyk zawodowych (szczegdétowo opisane w
punkcie 2.5). Zwiekszajg one szanse na znalezienie pracy lub otworzenie wtasnej dziatalnosci
gospodarcze;j.

Kompetencje spoteczne studenci TZiZCz nabywajg w trakcie praktyk zawodowych oraz ¢wiczen
laboratoryjnych, gdzie ksztatci sie wykazywanie odpowiedzialnosci za prace wtasng i innych,
przestrzeganie zasad BHP i dobrych praktyk oraz gotowos$¢ do pracy w zespole i petnienie w nim réznych
rol. Innowacyjne metody ksztatcenia majace za zadanie umozliwi¢ osigganie tych EfU stosowane sg
przyktadowo na éwiczeniach z przedmiotéw CHZ, OTZ, MZY, IPR (I stopien), STS, SEM i wybrane TS
poszczegdlnych blokow (Il stopien). Studenci pracujg w 3-4 osobowych grupach, przy czym jeden ze
studentdéw petni najczesciej role lidera (za kazdym razem ktos$ inny). Grupa dostaje zadanie (rzeczywisty
problem, z jakim mogg sie spotka¢ w pracy zawodowej). Do zadan grupy na podstawie obserwacji,
wynikow z przeprowadzonych w trakcie zaje¢ doswiadczeri/analiz lub dostepnej dokumentacji nalezy
ocena réznych witasciwosci badanej préby lub rozwigzanie problemu technologicznego, a na koncu
zreferowanie w formie prezentacji przebiegu pracy i uzyskanych wynikéw.

W celu pogtebiania umiejetnosci jezykowych studentéw TZiZCz, cze$¢ literatury polecanej do nauki
przedmiotdéw stanowig pozycje w j. angielskim. W ramach motywowania do podnoszenia kompetencji
jezykowych SJO zorganizowato w ubiegtym roku akademickim konkurs na najlepsza prezentacje w jezyku
obcym, w ktorym rywalizowali studenci wszystkich Wydziatéw URK. Kompetencje jezykowe i spoteczne
studenci mogli tez wzmacnia¢ dzieki bezposrednim kontaktom z obcokrajowcami, ktérzy w ostatnich
latach wygtaszali wyktady, realizowali prace dyplomowe i staze na WTZ.

Studenci moga tez poszerzy¢ swojg wiedze poprzez udziat w organizowanych przez WTZ seminariach,
w czasie ktérych wyniki swoich badan prezentujg przedstawicie przemystu oraz swiata nauki (takze z
zagranicy). W okresie pandemii udziat w tych seminariach byt jeszcze tfatwiejszy, gdyz byty one
realizowane on-line, a studentom przekazywano kody dostepu do wilasciwego kanatu. Na
organizowanych na WTZ spotkaniach z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego studenci
majg mozliwos¢ dyskutowania o nurtujgcych ich problemach natury zawodowej, zebrania informacji o
ofertach pracy i wymagan przysztych pracodawcéw, a takze nawigzywania z nimi kontaktu. Niewatpliwie
wieloletnia i efektywna wspétpraca WTZ z réznymi podmiotami gospodarczymi dziatajgcymi na rynku
jest podstawa, a zarazem gwarantem wsparcia studentéw TZiZCz w kontaktach z otoczeniem
spotecznym i gospodarczym, szczegdlnie w procesie ich wchodzenia na rynek pracy. Nalezy takze
podkreéli¢, ze z ofertg praktyk dla studentéw TZ czesto wystepujg absolwenci WTZ, ktérzy prowadza
wtasne firmy.

Podsumowujac, stosowane metody ksztatcenia sg réznorodne, specyficzne i starannie dobrane do
zaktadanych efektdw uczenia sie, umozliwiajgc integracje wiedzy teoretycznej z jej zastosowaniem
praktycznym. Uwzgledniajg i sprzyjajg samodzielnemu zdobywaniu wiedzy oraz umiejetnosci. W trakcie
realizacji zaje¢ praktycznych prowadzacy skupiajg znaczng uwage na wyksztatceniu u studentéw
zdolnosci do pracy w zespole i przyjmowania w nim réznych rél, zgodnie z sugestiami interesariuszy
zewnetrznych. Komunikatywnosc i kreatywnosé to wazne kompetencje spoteczne, poszukiwane rowniez
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przez pracodawcéw, a ksztattowane podczas realizacji programu studidw na kierunku TZiZCz.
Kompleksowos¢, innowacyjnos¢ oraz interdyscyplinarny charakter stosowanych metod ksztatcenia to
wazne aspekty sukcesu dydaktycznego.

2.3. Dobér form zajec, proporcji liczby godzin przypisanych poszczegdlnym formom, a takie
liczebnos¢ grup studenckich oraz organizacja procesu ksztatcenia, ze szczegélnym uwzglednieniem
harmonogramu zajec

Podstawowymi formami zaje¢ dydaktycznych w programie na kierunku TZiZCz s3: wykfady, éwiczenia
specjalistyczne i audytoryjne, seminaria oraz praktyki zawodowe. Proporcje liczby godzin przypisanych
poszczegblnym formom przedstawiono w tabeli ponizej. Normatywng liczebnos$¢ grup studenckich dla
poszczegdlnych form i rodzajow zaje¢ dydaktycznych reguluje Regulamin pracy URK (Zat. 14).

Poziom i forma taczna liczba godzin w cyklu ksztatcenia
studiéw Suma Wyktady Seminaria Cwiczenia Praktyki
TZ1SI 2722 1133 45 1304 240
(41,6%) (1,7%) (47,9%) (8,8%)
TZANI 1701 777 42 722 160
(45,7%) (2,5%) (42,4%) (9,4%)
TZ2SM 1096 327 120 489 160
(29,8%) (10,9%) (44,6%) (14,7%)
TZ2NM 752 258 90 244 160
(34,3%) (12,0%) (32,4%) (21,3%)

Organizacja roku akademickiego jest regulowana co roku przez Zarzadzenie Rektora (Zat. 15), ktére
ustala ramowy czas trwania poszczegdlnych semestrow, terminy sesji egzaminacyjnych, przerw
miedzysemestralnych, wakacji oraz dni wolne (tzw. dni rektorskie).

Proces ksztafcenia na TZ1S| i TZ2SM jest realizowany od poniedziatku do piatku, zgodnie z
harmonogramem zaje¢ upublicznionym na stronie Wydziatu, na co najmniej tydzien przed rozpoczeciem
semestru (Zat. 16). Harmonogramy zaje¢ sg opracowane zgodnie z aktualnymi wewnetrznymi aktami
prawnymi, np. harmonogram zaje¢ w poprzednim roku akademickim, w semestrze zimowym zostat
opracowany zgodnie z procedurg okreslong w ZR 34/2016 (Zat. 17),a poczgwszy od semestru letniego -
zgodnie z ZR 171/2021 (zZat. 18). Ujety w harmonogramie taczny wymiar zaje¢ dydaktycznych,
prowadzonych w sposdb ciagly przez jednego prowadzacego w okreslonej formie, o ktérej mowa w
Regulaminie studiow, nie powinien przekracza¢ 3 godzin lekcyjnych. Dlatego, jesli specyfika przedmiotu
wymaga dtuzszych zajeé, w harmonogramie uwzglednia sie dodatkowe 15 minut na przerwe w trakcie
zajec.

Aby wspomoc proces ksztatcenia i uczenia sie, harmonogram w roku akademickim 2021/2022 zostat
utozony w sposdb zapewniajgcy co najmniej godzine na dojazd na zajecia realizowane w trybie
stacjonarnym (praktyczne) z zaje¢ realizowanych zdalnie (wyktady). W roku 2022/2023 wszystkie zajecia
planowane sg do realizacji w siedzibie uczelni, chyba Zze sylabus przedmiotu stanowi inaczej. W
szczegdlnie uzasadnionych przypadkach, na wniosek prowadzgcego zajecia i grupy studentow,
dopuszcza sie wprowadzenie zmian w harmonogramie zaje¢ w trakcie trwania semestru, pod
warunkiem, ze nie zaktdci to realizacji innych, zaplanowanych zajec.

Na studiach TZINI i TZ2NM zajecia odbywaja sie od godzin popotudniowych w piatki do niedzieli
wiacznie. W roku akademickim 2021/2022 wszystkie wyktady odbywaty sie zdalnie i planowane byty w
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pigtki, a w wybrane zjazdy takze w niedziele. W soboty i wybrane niedziele studenci przyjezdzali na
¢wiczenia i seminaria. W biezgcym roku akademickim wszystkie zajecia bedg odbywac sie stacjonarnie
(stan na 15 wrzesnia), przy czym w planowaniu starano sie zgrupowaé wyktady w pigtki, a éwiczenia w
soboty. W niedziele planuje sie realizowaé pozostate ¢wiczenia, seminaria, wyktady czy badania do pracy
dyplomowej.

2.4. Realizacja programu studidw z uwzglednieniem zaje¢ wymagajacych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich i innych oséb prowadzacych zajecia oraz studentow, zaje¢ zwigzanych
z dziatalnoscia naukowg prowadzong w uczelni oraz zaje¢ rozwijajacych kompetencje jezykowe
w zakresie znajomosci jezyka obcego, jak rowniez zaje¢ do wyboru

Kolejnos¢ przedmiotow w planie studiéw jest podyktowana merytorycznym nastepstwem tresci
ksztatcenia, zas liczba przypisanych kazdemu przedmiotowi punktéw ECTS zalezy od oczekiwanego
naktadu pracy studenta niezbednego do osiaggniecia zaktadanych efektéw uczenia sie — sg one
szczegdétowo omawiane przez gremia odpowiedzialne za jakos¢ ksztatcenia na wydziale, w tym Dziekana
i Prodziekandw, przedstawicieli studentéw (WRSS), nauczycieli prowadzacych, DKJK, Rady Kierunku,
Kolegium Wydziatu (przed 2020 r. WKDiS, WKIK, Wydziatowa Komisja ds. Praktyk Studenckich, SRK, Rada
Programowa, Rada Wydziatu). Plan i program studiéw wszystkich pozioméw i form studidéw na kierunku
TZiZCz ulegat ewaluacji i istotnym zmianom, zaréwno jako efekt wymiany informacji miedzy
nauczycielami, studentami i otoczeniem spoteczno-gospodarczym, w tym cztonkéw SRK (doskonalenie),
jak i wskutek zmieniajgcych sie uwarunkowan prawnych.

Obowigzujgce od roku akademickiego 2022/23 programy studidw przedstawiajg zatgczniki (Zat. 19,
20, 21, 22) (aktualny program TZ1SI, TZ1NI, TZ2SM, TZ2NM), przy czym wszystkie sylabusy znajduja sie
w Zataczniku B-1. Wytyczne do opracowania programoéw studiéw wyzszych prowadzonych w Uczelni
przedstawia ZR 13/2019 (Zat. 23). Przyjmuje sie, ze 1 punkt ECTS odpowiada 25-30 godzinom pracy
studenta, ktéra uwzglednia zaréwno zajecia z bezposrednim kontaktem z nauczycielem, jak i prace
wtasna. Liczba przewidzianych programem studiéw punktéw ECTS dla jednego semestru wynosi 30.

Studia TZ1SI, prowadzone sa w trybie stacjonarnym, trwaja 7 semestréw i koAiczg sie nadaniem tytutu
zawodowego inzyniera. Liczba ECTS uprawniajgca do uzyskania kwalifikacji | stopnia wynosi 210, z czego
ok. 112 ECTS (53,0%), zaleznie od Sciezki, student uzyskuje w ramach zaje¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych osdéb prowadzacych zajecia (pliki z
bilansem ECTS (Zat. 6a). Student uzyskuje 96 ECTS (45,71%) za zajecia fakultatywne (wybierane z oferty
przedmiotdéw). W czasie cyklu studiow student przystepuje do 20 egzamindw, pozostate zajecia korczg
sie zaliczeniem na ocene. Jedynie zajecia z wychowania fizycznego (30 h po semestrze 1. + 30 h po
semestrze 2.) konczg sie zaliczeniem bez oceny.

Studia TZ1NI, prowadzone s3 w trybie niestacjonarnym, trwajg 7 semestréw i koriczg sie takze
nadaniem tytutu zawodowego inzyniera. Liczba ECTS uprawniajgca do uzyskania kwalifikacji | stopnia
wynosi 210, z czego 74,73 ECTS (35,6%) student uzyskuje w ramach zaje¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia (pliki z
bilansem ECTS (Zat. 6b). Student uzyskuje 66 ECTS (31,43%) za zajecia fakultatywne (wybierane z oferty
przedmiotéw). W czasie cyklu studidw student przystepuje do 20 egzamindw, pozostate zajecia korncza
sie zaliczeniem na ocene.

Za prace inzynierskg na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych student otrzymuje 5 ETCS, a za
egzamin dyplomowy obejmujacy obrone pracy inzynierskiej oraz weryfikacje osiggniecia efektéw
uczenia sie z zakresu zajec - 2 ECTS.

Studia TZ2SM trwajg 3 semestry i koAczg sie nadaniem stopnia i tytutu zawodowego magistra
inzyniera. Liczba ECTS uprawniajaca do uzyskania dyplomu wynosi 90, z czego 47,26 ECTS (52,5%)
student uzyskuje w ramach zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub
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innych oséb prowadzacych zajecia. Student uzyskuje 61 ECTS (67,8%) za zajecia wybierane przez
studentéw z puli elektywdw (Zat. 6c¢).

Studia TZ2NM trwaja 3 semestry, réwniez koricza sie nadaniem stopnia i tytutu zawodowego
magistra inzyniera po uzyskaniu 90 ECTS, z czego 34,1 ECTS (37,9%) student uzyskuje w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia. Student uzyskuje 61 ECTS (67,8%) za zajecia fakultatywne (wybierane z oferty przedmiotéw).

Na studiach Il stopnia (stacjonarnych i niestacjonarnych) za egzamin dyplomowy student otrzymuje
2 ECTS, a za prace magisterskg 7 ECTS. W czasie cyklu studiéw Il stopnia student przystepuje do 9
egzaminodw (Zat. 6d).

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom na TZiZCz zwigzanym z prowadzong w
uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, wynosi na TZ1SI
odpowiednio na $ciezkach/TZ/ - 134 ECTS (63,8%), /ZC/ - 131 ECTS (62,4%), /BZ/ - 134 ECTS (63,8%) |
/IBZ/ - 132 (62,8%), na TZ1NI - 137 ECTS (65,8%), a na TZ2SM i TZ2NM - 71 ECTS (78,9%).

Zgodnie z Uchwatg Senatu 36/2022 (Zat. 24) oraz 45/2022 (Zat. 25) od roku akademickiego
2022/2023 program studiow obejmuje ksztatcenie z jezyka obcego (kilka jezykdw obcych do wyboru)
umozliwiajgce uzyskanie kwalifikacji na poziomie B2 (dla studidow | stopnia) oraz B2+ (na studiach Il
stopnia) Europejskiego Opisu Ksztatcenia Jezykowego (Zat. 19 i Zat. 20). Zajecia z jezyka obcego trwajg 4
semestry, przy czym student TZ1SI jest zobowigzany do uczestnictwa w lektoracie w fgcznym wymiarze
120 godzin i 8 punktéw ECTS, a student TZ1NI ma zajecia z jezyka obcego w wymiarze 84 godzin i
otrzymuje 8 punktéw ECTS. Na studiach TZ2SM i TZ2MN taczny wymiar godzin z jezyka obcego wynosi
odpowiednio 30 hi 21 h, a student konczy kurs zaliczeniem na ocene otrzymujgc 2 ECTS.

2.5. Program i organizacja praktyk, ich wymiar i termin realizacji oraz dobdr i liczby miejsc praktyk
(instytucji), w ktérych odbywaja sie praktyki

Zasady organizacji praktyk zawodowych reguluje procedura PW-02 (Zat. 26), a jej wyjasnienie wraz
z podaniem kluczowych terminéw przedstawiono na stronie Wydziatu, w zaktadce Student. Wymiar
godzinowy oraz miejsca odbywania poszczegdlnych praktyk definiuje Ramowy Program Praktyk, tj.
zatacznik nr 2 do ww. procedury. Studenci TZ1Sl i TZ1INI odbywajg praktyki w tgcznym wymiarze
odpowiednio 240 i 160 godzin, przy czym miejsce praktyk (wymiar godzinowy praktyki I i Il) jest
powigzane z wybrang Sciezkg dydaktyczng. Student moze odbywad praktyki w zaktadach przetwérstwa
zywnosci, zaktadach Zzywienia zbiorowego typu otwartego Ilub zamknietego, firmach
biotechnologicznych oraz jednostkach kontroli jakosci zywnosci. W trakcie praktyk student powinien
zdoby¢ szczegdtowg wiedze zwigzang z: funkcjonowaniem zaktadu, schematami technologicznymi
procesow produkcyjnych —od surowca do gotowego produktu, parametrami operacji technologicznych,
rozliczeniem produkcji, obiegiem dokumentacji, schematami organizacyjnymi (funkcjonalnymi) zaktadu,
siecig zaopatrzenia i organizacjg skupu, normami jakosciowymi, oceng jakosci surowcow, potproduktow,
wyrobow gotowych, pobieraniem prébek, wykonywaniem analiz, warunkami i okresem
magazynowania.

Studenci TZ2SM i TZ2NM odbywajg praktyki w tagcznym wymiarze 160 godzin, w trakcie ktérych
powinni pogtebi¢ wiedze dotyczgcy pracy technologa zywnosci w zaktadzie przetwdrstwa zywnosci lub
w zaktadach zywienia zbiorowego typu otwartego lub zamknietego, firmie biotechnologicznej lub
jednostce kontroli jakosci zywnosci.

Zgodnie z programem studiéw miejsce praktyki zalezy od etapu studiéw i zostato dobrane na
podstawie merytorycznego nastepstwa tresci odpowiadajgcego poszczegdlnym etapom zdobywania
wiedzy na studiowanym kierunku. Zaktady, w ktérych studenci realizujg praktyki sg czesto znane
nauczycielom, gdyz stanowig miejsce ich poprzedniej pracy, zrealizowanego stazu albo Wydziat
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wspotpracuje z tymi jednostkami w ramach realizacji projektow badawczych, badan zamawianych,
ekspertyz itp. Ponadto, miejsca realizacji praktyk i ich infrastruktura sg weryfikowane podczas wizyt
nauczycieli (w tym niezwigzanych z realizacjg praktyk, co daje wiarygodniejsze informacje). Rdwniez na
podstawie informacji zwrotnej od studentéw (ankieta, rozmowy podczas egzaminu z praktyk, spotkania
z wladzami dziekaniskimi) zbierane sg dane o jakosci praktyk, zastrzezeniach czy problemach z ich
organizacja, realizacjg czy wtasciwg opiekg. Wykaz zaktadow, w ktérych studenci realizowali swoje
praktyki zawodowe jest dostepny na stronie wydziatowe] w zaktadce Student/Praktyki studenckie i co
roku aktualizowany.

Poczawszy od nowej kadencji (2022-2024), biorac pod uwage sugestie studentdw, po konsultacjach
z WRSS, Dziekan zdecydowat o powotaniu dla kazdego kierunku osobnej Dziekanskiej Komisji ds. Praktyk
Studenckich i oddzielnych Petnomocnikéw Dziekana ds. Praktyk Studenckich (PDPS). Ma to utatwic
studentom kontakt z PDPS w trakcie wyboru instytucji przyjmujacej na praktyke, umozliwi¢ lepsze
dostosowanie zagadnien omawianych podczas spotkan w sprawie praktyk do potrzeb studentéw
konkretnego kierunku (inny profil zaktadéw, inne problemy z realizacjg praktyki, np. w okresie pandemii,
inne wymiary godzinowe) oraz zapewni¢ lepsze dostosowanie listy proponowanych Instytucji
przyjmujacych na praktyke do ramowego programu praktyk na danym kierunku.

Z uwagi na obostrzenia sanitarne wprowadzone w czasie pandemii wielu studentéw nie miato
mozliwosci realizacji praktyk zawodowych. Wydziat wyszedt naprzeciw oczekiwaniom studentow i
zorganizowat mozliwos¢ udziatu w praktykach zdalnych polegajgcych na prezentacji filmow dotyczacych
funkcjonowania zaktadéw réznych branz przemystu spozywczego i linii technologicznych. Dla studentéw
TZ1SI, ciezki dydaktycznej /Z2C/ zostat przygotowany alternatywny program praktyk pn. ,Wydziatowa
poradnia dietetyczna”. W ramach tych praktyk zorganizowano takze zdalne warsztaty z kompetenciji
miekkich obejmujace takie zagadnienia jak Personal branding — budowanie marki osobistej na rynku
pracy, Assessment centre, czyli co czeka kandydata po rozmowie kwalifikacyjnej, Badanie kompetenciji
poprzez Insigthful Profiler — profilowanie osobowosci zawodowej, Transteoretyczny model zmiany oraz
efektywnych metod uczenia sie. Zajecia cieszyty sie duzym powodzeniem wsrdd studentow i wyrazono
chec kontynuowania ich w roku akademickim.

2.6. Zakres korzystania z metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢

W wyjéciowym programie studiéw na TZiZCZ nie planowano nauczania z wykorzystaniem metod
ksztatcenia na odlegto$¢, wychodzac z zatozenia, ze umiejetnosci mozna uzyska¢ tylko poprzez
samodzielne wykonywanie pewnych czynnosci, a zatem w pracowniach, laboratoriach, zaktadach pracy.
Pandemia Covid-19 wymogta koniecznos$¢ dostosowania sie do nowych okolicznosci. Zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami prawa powszechnie obowigzujacego oraz wynikajgcymi z nich aktami
wewnetrznymi URK (Zat. 27), zajecia w semestrze letnim roku akademickiego 2019/2020 prowadzono
niemal catkowicie zdalnie. Przeprowadzona wsréd pracownikow (wakacje 2020 r.) anonimowa ankieta
na temat spostrzezen dotyczacych takiego sposobu ksztatcenia sprawita, ze w roku akademickim
2020/2021 wprowadzono na WTZ innowacyjny harmonogram schodkowy (szczegéty w informacjach
dodatkowych do kryterium). Pomyst zostat dostrzezony, a Wydziat doceniony i nagrodzony otrzymujac
Symbol Nowoczesnego Ksztatcenia 2021. W opinii Kapituty nagrody, ztozonej z grona specjalistow i
ekspertow w swoich dziedzinach o ogromnej swiadomosci rynku oraz doswiadczeniu biznesowym i
medialnym ,Symbol Nowoczesnego Ksztatcenia 2021” plasuje sie wsréd najbardziej prestizowych
nagrod w Polsce.

W roku akademickim 2021/2022, zgodnie z ZR 151/2021 (Zat. 28), zajecia ksztattujgce umiejetnosci
praktyczne byly realizowane w formie ksztatcenia stacjonarnego z bezposrednim udziatem studentow i
prowadzacych zajecia, natomiast wiekszos¢ wyktadéw byta prowadzona w formie ksztatcenia na
odlegto$é (wyjatek to np. zajecia na | roku TZ1SI czy zajecia w matych blokach specjalizacyjnych na II
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stopniu). Zajecia w trybie zdalnym sg na URK realizowane z wykorzystaniem infrastruktury i narzedzi
udostepnionych przez Uczelnie, umozliwiajgcych ich synchroniczng realizacje w czasie rzeczywistym (tj.
platformy edukacyjnej MS Teams oraz platformy e-learningowej URK — eUReKa). Korzystajac z platformy
eUReKa, MS Teams oraz ustugi OneDrive (Microsoft Office 365), nauczyciele akademiccy udostepniali
studentom materiaty dydaktyczne, linki do stron z materiatami edukacyjnymi, instrukcje, prezentacje,
filmy, artykuty naukowe, potrzebne do realizacji zaje¢, a takze stuzyli wsparciem w trakcie ustalonych
godzin konsultacji on-line. W wielu przypadkach, nagrywano tez zajecia, a nagrania udostepniano, aby
studenci, ktdrzy np. z przyczyn technicznych lub zdrowotnych nie mogli uczestniczy¢ w zajeciach, mieli
szanse zapoznac sie z prezentowanym materiatem. Egzaminy dyplomowe w roku akademickim
2021/2022 prowadzone byty w formie stacjonarnej, z zachowaniem wszystkich niezbednych wymogdéw
sanitarnych.

Nalezy podkresli¢, ze kadra szybko dostosowata sie do warunkdéw nauczania zdalnego, wykorzystujgc
swoje dotychczasowe umiejetnosci lub doszkalajac sie w tym zakresie i doposazajgc sprzet niezbedny do
prowadzenia zaje¢ dydaktycznych, ktére prowadzono w czasie rzeczywistym (zakup komputeréw,
kamer, stuchawek, mikrofonéw). W okresie ograniczonego kontaktu zwigzanego z sytuacjg epidemiczna,
biblioteka URK przystosowata zasady pracy do zaistniatej sytuacji, wprowadzajgc mozliwo$¢ zamawiania
skanéw materiatdow czasowo niedostepnych dla studentéw oraz mozliwosci korzystania z e-zasobdéw (np.
bazy czasopism naukowych, IBUK-libra) po uzyskaniu odpowiednich kodéw dostepu.

Wykorzystujgc doswiadczenia z tego okresu oraz opinie nauczycieli i studentéw, zmodyfikowano
program studiow i od roku 2022/2023 programy studiow przewidujg ksztatcenie z wykorzystaniem
metod ksztatcenia na odlegto$¢é w czasie rzeczywistym (synchroniczne), odpowiednio dla przedmiotow:
EKO (TZ1SI, TZ1NI); oraz kilka przedmiotdw proponowanych w ramach EK1 (TZ2SM).

2.7. Dostosowanie procesu uczenia sie do zréznicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych
studentéw, w tym potrzeb studentoéw z niepetnosprawnoscia, jak rowniez mozliwosci realizowania
indywidualnych sciezek ksztatcenia

Dostosowanie procesu uczenia sie oraz sposoby wsparcia OzN opisano szczegdétowo w kryterium 8.
Nalezy podkresli¢, ze Uczelnia przewiduje mozliwos$¢ ubiegania sie OzN o zindywidualizowanie procesu
uczenia sie lub weryfikacji osiggniecia efektdw uczenia sie poprzez przyznanie tzw. indywidualnej
organizacji studidéw (10S) (§8 Regulaminu studiow — Zat. 29, Procedura Wydziatowa PW-07 — Zat. 30). O
I0S mogg takze ubiegad sie cudzoziemcy realizujgcy studia w Uczelni, studenci przyjeci na studia w
wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie, studentki w cigzy i studenci bedacy rodzicami, takze studenci
wybrani do kolegialnych organéw Uczelni, studiujacy na drugim kierunku studiow w Uczelni, odbywajacy
cze$¢ studidow w innej uczelni krajowej lub zagranicznej, studenci innych uczelni, studiujgcy w ramach
wymiany, takze studenci znajdujgcy sie w trudnej sytuacji zyciowej.

Zalecenia dotyczace kryterium 2 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacg ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Lp kryterium 2 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
' wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
1. brak -
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Dodatkowe informacje, ktore uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 2:

Wprowadzenie innowacyjnego rozwigzania, jakim byt harmonogram schodkowy, umozliwito
utrzymanie wysokiej jakosci ksztatcenia mimo pandemii. To nowatorskie podejscie polegato na takim
organizowaniu ksztatcenia, aby dany rocznik studentdw Wydziatu miat przez 3 tygodnie z rzedu
skumulowane wszystkie zajecia ksztattujgce umiejetnosci praktyczne. Zajecia te byty realizowane
stacjonarnie w laboratoriach, przy zachowaniu zasad rezimu sanitarnego (ubrania ochronne, dystans
min. 1,5 m, dezynfekcja rak, maseczki, rekawiczki, wietrzenie i dezynfekcja sal, zmniejszona liczebnos¢
grup). Dla zapewnienia bezpieczenstwa studentéw i pracownikéw ruch oséb w budynku zostat
ukierunkowany tak, by jak najmniej krzyzowaty sie drogi komunikacyjne (osobne wejscie i wyjscie,
jednokierunkowe schody, wyznaczone miejsca do siedzenia), a na korytarzach roztozono s$rodki do
dezynfekcji rak.

Pozostate zajecia, w tym wyktady, zajecia teoretyczne, obliczeniowe, weryfikacja wiedzy, obrony prac
dyplomowych i inne, niewymagajgce korzystania z aparatury laboratoryjnej, prowadzone byty w czasie
rzeczywistym, ale w trybie zdalnym. Takie rozwigzanie problemu ksztatcenia w czasie pandemii
pozwolito na 5-krotne zmniejszenie liczby studentéw przebywajgcych w danym czasie w budynku
Wydziatu, znaczgco ograniczajgc ryzyko rozprzestrzeniania sie wirusa SARS-CoV-2, szczegélnie istotne w
okresie, gdy szczepienia nie byty dostepne. Realne stato sie tez zmniejszenie liczebnosci grup do 10 oséb,
co zagwarantowato utrzymanie dystansu 1,5 m w trakcie zajec laboratoryjnych. Do minimum ograniczyto
to takze przemieszczanie sie studentdw spoza Krakowa i po kraju (jednokrotna podrdz na zajecia i po 3-
4 tygodniach powrdt do domu), a takze utatwito im znalezienie miejsca w domach studenckich i
zakwaterowanie w pokojach o zmniejszonej liczebnosci (tzw. jedynki). Brak mieszania sie
poszczegdlnych grup studenckich (tzw. schodkéw) miat tez istotne znaczenie w przypadku wykrycia
ogniska choroby — pozostate grupy (roczniki) byty bezpieczne, nie podlegaty kwarantannie i mogty
realizowac swoje zajecia.

Przede wszystkim jednak harmonogram schodkowy wykluczyt ryzyko, ze studenci na skutek pandemii
nie osiggna zaktadanych programem studiéw efektow uczenia sie z zakresu umiejetnosci praktycznych.
Taki harmonogram zaje¢ umozliwit utrzymanie tak waznych dla wtasciwego funkcjonowania i zdrowia
psychicznego cztowieka kontaktéw bezposrednich, dajgc mozliwosé wspdtdziatania i pracy zespotowe;j
oraz ksztattowania kompetencji spotecznych (odpowiedzialno$é za swoje zachowanie, troska o zdrowie
innych, stosowanie sie do przepisow BHP itd.). Student miat tez mozliwos$¢ bezposredniego kontaktu z
nauczycielem, ktéry jest niezastgpiony w trakcie ksztatcenia, szczegdlnie w trakcie realizacji prac
dyplomowych .

Pdzniejsza weryfikacja wykazata, ze taka forma realizacji nie tylko zagwarantowata mozliwos¢
osiggniecia zaktadanych dla poszczegdlnych przedmiotéw efektédw uczenia sie, szczegdlnie tych z
zakresu umiejetnosci praktycznych, ale tez mocno pomogta ksztattowa¢ kompetencje spoteczne
studentéw. Harmonogram schodkowy niemal wymuszat wsréd studentéw zachowania uwzgledniajgce
odpowiedzialnos¢ za zdrowie i bezpieczenstwo wtasne, jak i catej grupy (spotecznosci), stosowanie sie
do przepisdw, przestrzeganie zasad BHP i rezimu sanitarnego.

Przy omawianiu kryterium 2 warto wspomniec takze o nietypowych metodach, ktore pozornie nie
majg nic wspdlnego z programem studidow czy ksztatceniem, a jednak wnosza bardzo duzo w rozwdj
osobisty studentdéw, lepsze rozumienie siebie, $wiata i innych ludzi oraz poszerzanie $wiadomosci. Od
wielu lat, corocznie na WTZ organizowane s3 réznorodne akcje prospoteczne (Szlachetna paczka, Paczka
dla zwierzaka, Kredki zamiast kwiatéw, akcja krwiodawstwa itd.), w ktérych wszyscy studenci WTZ
poznajg poza-studenckie aspekty zycia. Weszty one na state w cykl zycia i harmonogram roku
akademickiego i pozwalajg zintegrowac srodowisko studentow oraz nauczycieli. Po wybuchu wojny na
Ukrainie spofeczno$¢ akademicka URK, w tym WTZ zaangazowata sie w rézne formy pomocy dla
uchodzcéw (np. przygotowanie kanapek dla podrdznych czekajgcych na Dworcu Gtéwnym w Krakowie,
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organizowanie ubran, srodkdw higieny osobistej dla osdb przebywajgcych w réznych miejscach
noclegowych w Krakowie). Pomoc organizowana jest tez dla oséb, ktére pozostaty na Ukrainie.

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentow efektdw uczenia sie,
zaliczanie poszczegodlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

3.1. Wymagania stawiane kandydatom, warunki rekrutacji oraz kryteria kwalifikacji kandydatéw
na dany poziom studiéw

Rekrutacja na kierunek technologia Zywnosci i zywienie cztowieka odbywa sie zgodnie z warunkami
okreslonymi w Uchwale Senatu nr 58/2021 z dnia 25 czerwca 2021 r. (ZR 92/2021), znowelizowanej
Uchwatg Senatu nr 37/2022 z dnia 25 maja 2022 roku (ZR 52/2022), zwanej dalej Uchwatg rekrutacyjna.
Limity przyje¢ na rok akademicki 2022/2023 zostaty wprowadzone ZR 45/2022 (odpowiednie
Zarzgdzenia Rektora do wglgdu w trakcie wizytacji).

Kazdy kandydat ma réwne szanse w staraniu sie o przyjecie na studia, przy czym na studia pierwszego
stopnia, z pominieciem postepowania kwalifikacyjnego, przyjmowani sg laureaci i finalisci olimpiad
stopnia centralnego oraz laureaci konkurséw ogdlnopolskich i miedzynarodowych. Lista uprawnien
zawarta jest w Zatgczniku nr 5 do Uchwaty rekrutacyjnej. Przyjecie na studia moze tez nastgpic na skutek
potwierdzenia efektdw uczenia sie (punkt 3.2.) lub przeniesienia z innej uczelni (punkt 3.3.).

W roku akademickim 2022/2023 na szczegdlnych zasadach przyjmowani sg obywatele, o ktdrych
mowa w art. 1 ust. 1 i 2 Ustawy z dnia 12 marca 2022 r. o pomocy obywatelom Ukrainy w zwigzku z
konfliktem zbrojnym na terytorium tego panstwa (Dz. U. z 2022 r. poz. 583 ze zm.) — przybytych na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej z terytorium Ukrainy w zwigzku z dziataniami wojennymi
prowadzonymi na terytorium tego panistwa, zwani dalej , kandydatami z Ukrainy”. Kandydaci z Ukrainy
sg zwolnieni z optaty rekrutacyjnej.

Nad prawidtowym przebiegiem postepowania rekrutacyjnego czuwa Uczelniana Komisja
Rekrutacyjna (UKR), powotywana przez Rektora (ZR 46/2022), ktéra dziata w oparciu o regulamin
okreslony stosownym zarzgdzeniem (ZR 47/2022). W sktad UKR wchodzg Zespoty Rekrutacyjne,
odpowiadajgce za rekrutacje na konkretny kierunek/forme studiow.

Nabér odbywa sie za posrednictwem systemu Internetowej Rekrutacji Kandydatéw (IRK), na
podstawie przeliczenia wynikéw egzaminéw maturalnych (nowa matura) lub ocen z egzaminu
dojrzatosci (stara matura), wedtug zasad okreslonych w Uchwale rekrutacyjnej. W rekrutacji na studia |
stopnia na kierunku TZiZCz uwzglednia sie oceny z egzaminu maturalnego z biologii, chemii, fizyki z
astronomig lub matematyki, a takze dodatkowo wynik z egzaminu z jezyka obcego. Komisja ustala liste
zakwalifikowanych do przyjecia na studia na podstawie kolejnosci wynikajgcej z obliczonej punktacji.

Dla absolwentéow technikéw, posiadajgcych swiadectwo dojrzatosci i legitymujgcych sie dyplomem
potwierdzajgcym kwalifikacje zawodowe w zawodzie nauczanym na poziomie technika lub dyplom
zawodowy w zawodzie nauczanym na poziomie technika, w przypadku gdy zawéd ten jest zwigzany z
kierunkiem studiéw (dla kierunku TZiZCz s3 to: technik technologii zywnosci, technik zywienia i ustug
gastronomicznych, technik zywienia i gospodarstwa domowego, technik chemik), przy obliczaniu wyniku
postepowania kwalifikacyjnego stosuje sie bonus punktowy URK, ktérego wartos¢ zalezy od wynikdéw na
dyplomie, zgodnie z wytycznymi podanymi w Uchwale rekrutacyjnej, przy czym ostateczny wynik
postepowania kwalifikacyjnego nie moze przekroczy¢ liczby 100.

O przyjecie na studia Il stopnia w formie stacjonarnej mogg ubiegac sie absolwenci studiow
inzynierskich na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka lub kierunku pokrewnym (zgodnie
z Uchwatg rekrutacyjng sg to ukoniczone w URK kierunki browarnictwo i stodownictwo, dietetyka, jakos¢
i bezpieczeristwo Zywnosci oraz ukoniczony w dowolnej uczelni kierunek technologia Zywnosci i Zywienie
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cztowieka). Ponadto, za kierunek pokrewny moze zosta¢ uznany takze inny, nie wymieniony powyzej
kierunek studiow, ktdrego program studidw umozliwia realizacje wszystkich kompetencji inzyniera, o ile
wymog ich realizacji wynika z kontynuowania ksztatcenia na kierunku studidow drugiego stopnia, o
przyjecie na ktéry ubiega sie kandydat, a EfU uzyskane na dotychczas ukoriczonym kierunku studiéw
umozliwiajg kontynuacje ksztatcenia. Poréwnania efektow dokonuje sie biorgc pod uwage
przyporzadkowanie kierunku studiéw do dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, do ktérych odnoszg sie
EfU oraz zbieznos$¢ tresci ksztatcenia realizowanych przez wykazane w suplemencie zajecia lub grupy
zajec okreslone w programie studidow. Po przeprowadzeniu poréwnania efektdw uczenia sie i programu
studiow Komisja rekrutacyjna dopuszcza kandydata do dalszych etapdéw, przy czym kandydaci
posiadajacy dyplom ukonczenia kierunku pokrewnego, po przyjeciu na studia bedg zobowigzani do
uzupetnienia niektdrych efektéw uczenia sie (ich tgczny wymiar nie moze przekraczac 30 ECTS). Podjecie
studiéw drugiego stopnia po kierunkach innych niz wskazane w Uchwale rekrutacyjnej jako pokrewne
jest mozliwe pod warunkiem uzyskania pozytywnej opinii prodziekana odpowiedzialnego za sprawy
dydaktyczne i studenckie na wybranym kierunku studiow.

Na podstawie oceny okreslonej na dyplomie ukonczenia studiéw, a w przypadku gdy jest ona
nierozstrzygajgca — dodatkowo na podstawie oceny $redniej arytmetycznej z ocen wykazanych w
suplemencie, tworzone sg listy rankingowe. Na pierwszy rok studiéw Il stopnia zakwalifikowani zostajg
kandydaci, ktérzy uzyskali najwyzsze oceny postepowania kwalifikacyjnego.

3.2. Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie
poza systemem studiow

Osobom ubiegajgcym sie o przyjecie na studia, zgodnie z przepisami okreslonymi w Ustawie z dnia
20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce(Dz.U. 2018, poz. 1668), uczelnia moze potwierdzi¢
EfU uzyskane w procesie uczenia sie poza systemem studiéw. Szczegdétowe zasady uznawania i
potwierdzania efektow uczenia sie s opisane w Regulaminie studiéw (Zat. 29), ZR 68/2015 (Zat. 31), ZR
22/2016 (Zat. 32), ZR 67/2019 (Zat. 33) oraz w Zatgczniku nr 3 do Uchwaty rekrutacyjne;j.

Jak dotad nie wptynat ani jeden wniosek o potwierdzenie efektdw uczenia sie podczas rekrutacji na
studia na kierunku TZiZCz.

3.3. Zasady, warunki i tryb uznawania efektéw uczenia sie i okresow ksztatcenia oraz kwalifikacji
uzyskanych w innej uczelni

Zapisy §22 Regulaminu studiéw (Zat. 29) podaja, ze ,,Student moze przenies¢ sie z jednego kierunku
na drugi, w tej samej lub innej Uczelni, krajowej lub zagranicznej oraz zmienic¢ forme studidw, w trybie
uznania i przeniesienia osiggnie¢, na podstawie zaje¢ dotychczas zaliczonych” i okreslajg zasady oraz tryb
tego przeniesienia. Jak dotad, na kierunku TZiZCz z mozliwosci uznania efektéw uczenia sie i
przeniesienia osiggniec¢ podczas przyjecia na etap programu studiéw skorzystato 40 studentéw (dane za
lata 2016/17 do 2021/22). Wszyscy zostali przyjeci na studia | stopnia, przy czym 8 osdb przenosito sie z
innej uczelni, a pozostali z innego kierunku oferowanego na URK (Zat. 34).

3.4. Zasady, warunki i tryb dyplomowania oraz charakterystyka rodzajéw, tematyki i metodyki prac
dyplomowych, ze szczegélnym uwzglednieniem nabywania i weryfikacji osiggniecia przez studentéw
kompetencji zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci naukowej oraz kompetencji inzynierskich

Zasady dyplomowania na kierunku TZiZCz zaleza od poziomu studidéw, przy czym student moze
podejs¢ do egzaminu dyplomowego tylko pod warunkiem uzyskania zaliczenia wszystkich zajec
okreslonych w programie studiéw. Studenci studiéw | stopnia na zakonczenie studidw przygotowujg
prace inzynierskga (5 ECTS), a studenci studidw stacjonarnych i niestacjonarnych Il stopnia przygotowujg
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prace magisterskg (7 ECTS). W obu przypadkach studia koriczg sie ustnym egzaminem dyplomowym
(inzynierskim lub magisterskim, za ktéry otrzymujg 2 ECTS) potgczonym z obrong pracy dyplomowej.

Obrony prac dyplomowych odbywajg sie w oparciu o obowigzujgcg w URK procedure sktadania,
sprawdzania i archiwizowania prac dyplomowych ZR 15/2019 (Zat. 35), ZR 216/2020 (Zat. 36) oraz
Regulamin studiow (Zat. 29). Szczegétowy tryb postepowania podczas przygotowania, skfadania i
archiwizowania prac dyplomowych oraz zasady przeprowadzania egzaminu w ramach procesu
dyplomowania studentéw studidw | stopnia o profilu ogdélnoakademickim na Wydziale Technologii
Zywnosci przedstawia procedura PW-06 (Zat. 37), natomiast procedure dyplomowania na studiach Il
stopnia — PW-04 (Zat. 38).

Zgodnie z Regulaminem studidw prace inzynierskie sg pracami pisemnymi, najczesciej
eksperymentalnymi lub projektowymi, w ktdrych student podejmuje sie rozwigzania zadania
inzynierskiego lub problemu postawionego w tytule pracy dyplomowej, przy wykorzystaniu wiedzy
ogdlneji specjalistycznej zdobytej w czasie studidw (procedura PW-06). Dodatkowo, w przypadku Sciezki
dydaktycznej /ZC/ na kierunku TZiZCz prace inzynierskie czesto majg charakter ekspertyzy, w ktdrej
student musi wykazaé sie nie tylko ogdlng wiedzg i umiejetnosciami zwigzanymi z kierunkiem studiéw,
ale tez umiejetnoscig samodzielnego analizowania i wnioskowania z uzyciem kompetencji inzynierskich.
Stad wsrdd dozwolonych typdw prac inzynierskich s3: praca badawcza laboratoryjna, projekt linii
technologicznej, projekt zaktadu przetwdrstwa zywnosci, projekt zaktadu zywienia zbiorowego, projekt
doswiadczenia o zadanym celu naukowym. Wsrdd prac o charakterze ekspertyzy (Sciezka dydaktyczna
Zywienie cztowieka) dopuszcza sie: projekt diety lub jadtospisu dla réznych jednostek chorobowych,
projekt jadtospisu dla ludzi zdrowych o konkretnych wymaganiach (np. z ryzykiem wystgpienia
niedoboréw skfadnikéw odzywczych deficytowych w racjach pokarmowych, dla kobiet ciezarnych i
karmiacych, sportowcéw), ocena sposobu zywienia i zalecenia zywieniowe dla indywidualnej osoby z
wybrang jednostkg chorobowg, ocena sposobu zywienia i stanu odzywienia wybranych grup ludnosci,
ocena czestotliwosci spozycia wybranych grup produktéw, ocena preferencji konsumenckich,
zwyczajoéw i nawykow zywieniowych populacji.

Na studiach Il stopnia praca dyplomowa jest pisemng praca magisterska, ktorej cel i zakres wynika z
przeprowadzonych przez studenta badan naukowych witasciwych dla dyscypliny, do ktérej
przyporzadkowano kierunek TZiZCz, tj. technologia zywnosci i zywienia. Zgodnie z procedurg PW-04
przygotowanie pracy magisterskiej powinno uksztattowad lub pogtebi¢ umiejetnosci:

1) czynnego postugiwania sie nabytg w czasie studidw wiedzg i wykorzystania jej do wnioskowania
teoretycznego i zastosowania w praktyce,

2) krytycznej analizy i oceny dorobku teoretycznego w danej dyscyplinie,

3) samodzielnego poszukiwania materiatéw zrodtowych zwigzanych z jej tematem,

4) postugiwania sie literaturg przedmiotu i innymi materiatami z powotaniem sie na zrédta, w tym
takze obcojezyczne,

5) dostrzegania prawidtowosci wystepujgcych w obrebie badanych zjawisk,

6) diagnozowania i oceny problemu badawczego w praktyce gospodarczej,

7) stosowania warsztatu badawczego w zakresie postugiwania sie naukowymi metodami badan,
prowadzenia logicznego toku wywodow,

8) postugiwania sie jasnym, precyzyjnym oraz poprawnym stylistycznie i gramatycznie jezykiem
polskim lub jezykiem obcym, w ktérym byty prowadzone zajecia.

Tematy prac dyplomowych na WTZ sg proponowane przez przysztego promotora (zgodnie z jego
zainteresowaniami badawczymi i dorobkiem naukowym) lub studenta (mozliwos¢ zaproponowania
wiasnego tematu), a szczegétowy tryb zgtaszania i zatwierdzania tytutow okresla procedura PW-03 (Zat.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl 47



39).Temat pracy powinien by¢ zgodny z efektami uczenia sie dla kierunku, co weryfikuje wtasciwa Rada
Kierunku, a ostateczne zatwierdza Dziekan. Studenci TZiZCz majg swobodny wybdér promotora oraz
jednostki, w ktdrej chca realizowaé prace dyplomowa, mogg tez realizowac prace w przemysle pod
opieka osoby tam zatrudnionej oraz pracownika naukowego z WTZ, przy czym opiekunem
(promotorem)studenta przygotowujgcego prace magisterskg moze by¢ osoba posiadajgca co najmniej
stopien doktora, a w przypadku pracy inzynierskiej takze z tytutem zawodowym magistra, magistra
inzyniera lub réwnorzednym.

Tematy prac dyplomowych s3 zawsze merytorycznie zwigzane z kierunkiem studiéw. Na przykfad,
na studiach inzynierskich realizowano tematy: , Charakterystyka makaronu wzbogaconego wyttokami i
ekstrudatami z czarnej porzeczki”, ,Wtasciwosci teksturalne wybranych deseréw weganiskich
dostepnych na lokalnym rynku”, ,Ocena zawartosci azotandw(V) i azotandw(lll) w przetworach

n»

obecnych na rynku deklarowanych jako "bezazotynowe"”, ,Opracowanie schematu technologicznego
produkcji dzemdw o obnizonej wartosci energetycznej z owocdw pestkowych”, ,Jakos¢ organoleptyczna
seréw pokrytych powtoka z dodatkiem bioaktywnych peptydéw”, ,Opracowanie koncepcji projektu
przenos$nika tasmowego. Tok obliczen podstawowych elementéw i kryteria doboru tasmy”, ,,Projekt linii
technologicznej do produkcji mleka zageszczonego stodzonego”, , Projekt diety i zalecenia zywieniowe
w przebiegu raka jelita grubego”, ,Wplyw zastosowania rdéinych zrebkdw podczas lezakowania
spirytuséw jabtkowych na ich aromat”, ,Opracowanie technologii produkcji sera z dodatkiem kwaséw
ttuszczowych omega-3 i omega-6”, ,Wptyw czasu ogrzewania mikrofalowego na wybrane wtasciwosci
fizykochemiczne skrobi pszennej”. Na studiach magisterskich prace dyplomowe s3g efektem badan
prowadzonych w dyscyplinie tziz, np. ,Wptyw dodatku kwiatdw malwy czarnej (Alcearosea 'Nigra) na
wtasciwosci  fizykochemiczne wina”, ,Ocena wifasciwosci przeciwutleniajgcych ciemnych piw
rzemieslniczych”, ,Wptyw odwadniania osmotycznego na wybrane parametry jakoSciowe owocow i
warzyw liofilizowanych”, ,Badanie zawartosci kwasu ferulowego w arabinoksylanach wyizolowanych z
ziarna réznych odmian 2zyta”, ,Ocena jakosci smoothie owocowo-warzywnych uzyskanych z
wykorzystaniem mrozonej marchwi biofortyfikowanej w jod i/lub selen”, , Otrzymywanie oraz badanie
wtasciwosci  fizykochemicznych i bakteriostatycznych folii  polisacharydowych zawierajacych
nanokapsutki z kurkuming”, , Analiza zawartosci estréw chloropropanodioli i estrow glicydolu w
koncentratach obiadowych”, ,Analiza sktadu frakcji ttuszczowej seréw miekkich z mleka owczego z
dodatkiem ziotowym”. Wykaz tematéw wszystkich prac dyplomowych zrealizowanych przez studentéw
TZiZCz w ostatnim roku poprzedzajgcym wizytacje (2021/2022) przedstawiono w zataczniku B-6 do
raportu samooceny.

Kazda praca dyplomowa jest sprawdzana pod katem oryginalnosci w JSA, a takze podlega co najmniej
2 recenzjom (w URK obowigzuje jednolity wzér recenzji — zat. nr 7 do ZR 15/2019 — Zat. 35), ktére
weryfikujg m.in. czy praca odpowiada danemu poziomowi studidéw, czy wtasciwie zaplanowano badania
i przyjeto odpowiednie metody, czy dokonano rzetelnej interpretacji wynikéw lub zagadnien oraz
przedyskutowano je z dostepng literaturg tematu. Recenzje pracy sg jawne. Tryb postepowania w
trakcie dyplomowania jest opisany w Regulaminie studiow.

Osiagniecie EfU jest takze weryfikowane w trakcie ustnego egzaminu dyplomowego. Na egzaminie
inzynierskim student prezentuje zatozenia i wyniki pracy dyplomowej i odpowiada na pytania zwigzane
z pracg (obrona), a nastepnie komisja egzaminacyjna sprawdza czy osiggnat on EfU zaktadane w
programie studidow | stopnia. W tym celu student losuje 3 pytania z puli pytan sprawdzajgcych wiedze i
umiejetnosci z zakresu tresci programowych przypisanych do kierunku TZiZCz oraz wybranej $ciezki
dydaktycznej (Zat. 40 a, b, ¢, d). Przedmiotem egzaminu magisterskiego jest prezentacja pracy
dyplomowej, dyskusja uzyskanych wynikéw (obrona), a nastepnie weryfikacja osiggniecia przez studenta
efektow uczenia sie wtasciwych dla tego poziomu studiéw, ktéra polega na zadaniu studentowi min. 3
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pytan z zakresu catego programu studiéw. Pytania oraz oceny uzyskane podczas egzaminu sg wpisywane
w protokole egzaminu dyplomowego.

Jakos¢ prac dyplomowych, takze pod katem nabywania i weryfikacji osiggniecia przez studentéw
umiejetnosci i kompetencji inzynierskich, podlega analizie przez DKIJK, ktéra analizuje m.in. sama prace,
obiektywizm i adekwatnos¢ ocen wystawionych w recenzjach tej pracy i ich ewentualne rozbieznosci,
ocene z egzaminu dyplomowego. Tryb postepowania ewaluacji osiggania zaktadanych efektéw uczenia
sie prac dyplomowych i ich recenzji opisano w procedurze PW-10 (Zat. 41), a przewodniczacy DKIK
przedktada Dziekanowi wyniki uzyskane w trakcie tej oceny w corocznym raporcie dot. jakosci procesu
dydaktycznego. Przyktadowo, w roku akademickim 2021/22 dokonano oceny 10 prac inzynierskich
obronionych na kierunku TZiZCz, co stanowi ok. 7% wszystkich prac inzynierskich obronionych na
studiach stacjonarnych i niestacjonarnych na tym kierunku. Stwierdzono, ze tematyka prac byta zgodna
z kierunkowymi efektami uczenia sie, w wiekszosci przypadkéw wykazano takze zgodnosé ocen w obu
recenzjach oraz odpowiedni dobér literatury. Sformutowano jednak zalecenie, aby zwraca¢ wiekszg
uwage na aktualnos¢ pozycji literaturowych cytowanych w pracy. Prace magisterskie z ubiegtego roku
akademickiego bedg oceniane na poczatku pazdziernika.

3.5. Zasady sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektéw uczenia sie oraz sposoby i narzedzia
stuzgce monitorowaniu i ocenie postepéw studentéw (np. liczby kandydatéw, przyjetych na studia,
odsiewu studentéw, liczby studentéow konczacych studia w terminie), dziatania podejmowane na
podstawie tych informacji i sposoby wykorzystania analizy wynikéw nauczania w doskonaleniu
procesu nauczania i uczenia sie studentéw

Zgodnie z danymi komisji rekrutacyjnej w ostatnich 3 latach liczba kandydatéw na studia na kierunku
TZiZCz sukcesywnie maleje (co byto szczegdlnie wyrazne w ostatnim roku akademickim dla TZ1Sl). Dane
za ostatnie 3 lata dla poszczegdlnych poziomdw i form studidw prezentuje tabela ponizej.

Liczba kandydatéw na kierunek technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
w kolejnych latach akademickich

Forma i stopien 2019/2020 2020/2021 2021/2022
stacjonarne | stopien 444 438 272
niestacjonarne | stopien 73 67 60
stacjonarne Il stopien 150 155 120
niestacjonarne Il stopien 34 35 37

Sposréd tych kandydatow, na | rok studidw przyjeto w toku rekrutacji miedzy 18 a 317 osdb (zaleznie od
limitu przyje¢ na dany rok akademicki, poziomu i formy studiéw) — szczegoty tabela ponizej.

Liczba osdb przyjetych na | rok studidw na kierunek technologia zywnosci i Zywienie czfowieka
w kolejnych latach akademickich

Forma i stopien 2019/2020 2020/2021 2021/2022
stacjonarne | stopien * 217 168 99
niestacjonarne | stopien * 35 38 32
stacjonarne Il stopien ** 117 132 98
niestacjonarne Il stopien * 24 18 29

* stan na 1 pazdziernika danego roku akademickiego
** stan na poczatek 1. semestru w danym roku akademickiego
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W uczelni obowigzuje rozliczenie semestralne, tzn. student na koniec kazdego semestru powinien
wykazaé sie zdobyciem 30 punktow ECTS. Weryfikacja efektéw uczenia sie oraz zasady zaliczania zajec
dydaktycznych, praktyk i semestru sg okreslone w §9 do §13 Regulaminu studiéw. Studenci, ktérzy nie
osiggng zaktadanych planem studiéw efektéw uczenia sie, a co za tym idzie nie zdobedg punktéw ECTS
potwierdzajgcych ten fakt mogg kontynuowa¢ studia pod scisle okreslonymi warunkami. Regulamin
studiéw reguluje szczegdétowe zasady dotyczace uzyskania wpisu warunkowego na kolejny semestr
(§13), powtarzania semestru (§15) oraz skreslenia z listy studentéw (§20). Ocena koricowa ze studiow
jest wyliczana jako suma srednich ocen z: zaje¢ dydaktycznych (60%), egzaminu dyplomowego (20%)
oraz z pracy dyplomowej (20%).

Zgodnie z Regulaminem studiéw zaliczenie koricowe przedmiotéw/kurséw jest potwierdzane jedng
oceng koncowa, uwzgledniajacg zaliczenie rdéznych form ksztatcenia, w oparciu o prowadzong
dokumentacje. Dozwolonymi formami zaliczenia korncowego przedmiotu s3: egzamin, zaliczenie na
ocene oraz zaliczenie bez oceny. Na pierwszych zajeciach prowadzacy przedstawia zasady i kryteria
zaliczenia zaje¢, tzn. powinien okresli¢ wymogi w zakresie przygotowania do zajec i czynnego udziatu
studenta w tych zajeciach, zasady oceniania, w tym kryteria uzyskania zaliczenia z poszczegélnych zajeé
i uwarunkowania przystepowania do zaliczenia powtdrnego, w przypadku braku takiego zaliczenia,
warunki zaliczenia koricowego okreslonej formy ksztatcenia oraz warunki ustalania oceny koncowej z
przedmiotu, warunki usprawiedliwiania nieobecnosci i odrabiania zaje¢. System weryfikacji i oceniania
efektéw uczenia sie na WTZ jest przejrzysty i bezstronny, a jasno sprecyzowane zasady i kryteria
zaliczenia przedmiotdw sg opisane takze w sylabusach dostepnych dla studentéw (USOS, BiP URK).

Narzedziami stuzgcymi do monitorowania postepdw studenta w nauce sg 2 typy ocen: formujgca
(czastkowa, wystawiana za zaliczenie konkretnych zaje¢ lub ich czesci, ktéra powinna pomaga¢ w
zdefiniowaniu okresowych osiggniec¢ studenta oraz wskazywac studentowi na potrzebe uzupetniania
wiedzy, stymulowaé do doskonalenia efektéw pracy) oraz podsumowujaca (catosciowa, podsumowuje
i prezentuje stopien osiggniecia przez studenta zatozonych efektdw uczenia sie, stanowi podstawe do
wystawienia oceny z przedmiotu). Oceny moga mie¢ forme ,binarng” (zaliczenie/niezaliczenie), badz tez
forme wartosci z zakresu z przyjetej w URK skali ocen (od 2 do 5).

Oceny z czastkowych sprawdzianéw wiedzy czy prac zaliczeniowych s3g przekazywane studentom na
biezgco (na zajeciach lub przez USOS) wraz z omdwieniem wynikdw i wskazaniem mozliwosci poprawy,
natomiast oceny koricowe z przedmiotu podawane sg w systemie USOS. Terminy zaliczer/egzaminéw
studenci (starosci) ustalajg w porozumieniu z koordynatorem przedmiotu zgodnie z datami ses;ji
podanymi w organizacji roku akademickiego. Informacje te sg takze przekazywane na zajeciach i
wywieszane w gablotach przy Dziekanacie.

Ocena koricowa potwierdza stopien osiggnietych przez studenta wszystkich, zaktadanych dla danych
zajec, efektdow uczenia sie, przy czym uzyskanie oceny koricowej co najmniej 3,0 lub ,zaliczone” jest
rownoznaczne z zaliczeniem studentowi wszystkich punktéw ECTS, przypisanych do tego przedmiotu.
Studentowi, ktory uzyskat w | terminie ocene niedostateczng przystuguje prawo do dwukrotnego
poprawienia oceny. Na egzaminach dyplomowych oraz komisyjnych obowigzuje zasada losowania
pytan. Zgodnie z Regulaminem studiéw, na prosbe studenta w zaliczeniu/egzaminie komisyjnym moze,
w charakterze obserwatora, uczestniczy¢ przedstawiciel studentéw.

Matryce pokrycia (Zat. 8 a, b, ¢, d), w ktorych przyporzadkowano kierunkowe EfU do poszczegdlnych
przedmiotéw, wskazujg, ze realizacja przedmiotéw obowigzkowych przewidzianych programem
studiéw na danym poziomie zapewnia osiggniecie niemal wszystkich efektow uczenia sie zaplanowanych
dla danego poziomu studidw na kierunku TZiZCz. Z uwagi jednak na umozliwienie studentom
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indywidualizacji procesu ksztatcenia i lepsze dostosowanie go do potrzeb studenta, niektore zakresy
tematyczne realizowane sg w programie w réznym zakresie (w ramach obieralnych na studiach
inzynierskich Sciezek dydaktycznych czy blokéw specjalizacyjnych na studiach magisterskich), co opisano
w kryterium 1. Warto przy tym podkreslié¢, ze EfU dla studiéow zardwno |, jak i Il stopnia na kierunku
TZiZCz uwzgledniaja zdobycie przez studentéw (niezaleznie od wybranej indywidualnej $ciezki) petnego
zakresu kompetencji inzynierskich zaktadanych dla studiéw o profilu ogélnoakademickim zgodnie z
charakterystykami podanymi w obowigzujgcych aktach prawnych (Zat. 42 i 43). Kompetencje
inzynierskie s osiggane przez studentéw TZiZCz w trakcie realizacji przedmiotéw wymienionych w
Tabeli 5 (zatacznik w czesci lll raportu samooceny).

Monitorowaniu i weryfikacji osiggania zaktadanych efektéw uczenia sie stuzy m.in. opracowana na
WTZ procedura PW-10 (Zat. 41). Biezgce sprawdzanie osiggniecia efektéw uczenia sie prowadzone jest
przez nauczycieli akademickich (opisane dalej), natomiast okresowe, przez DKJK i Rade
Programowg/Rade Kierunku. Wnioski z posiedzen tych gremiéw przekazywane sg Prodziekanom ds.
Dydaktycznych i Studenckich, ktdrzy co roku na podstawie tych danych oraz dodatkowych pozyskanych
z USOS i APD, przygotowujg sprawozdanie z oceny osiggania efektdw uczenia sie w danym roku
akademickim. Sprawozdanie jest prezentowane cztonkom Kolegium Wydziatu (dawniej Radzie Wydziatu)
oraz SRK. Ponadto, Prodziekani przekazujg informacje m.in. o przebiegu rekrutacji, w tym liczbie
kandydatdw oraz oséb ostatecznie przyjetych na poszczegdlne kierunki studiow, liczbie studentéw w
kolejnych semestrach, liczbie studentéw konczacych studia w terminie, liczbie rezygnacji oraz
studentéw, ktérzy nie osiggneli zaktadanych efektéw uczenia sie i nie ukonczyli studiéw. Podawane takze
sg statystyki dotyczace weryfikacji efektéw uczenia sie na podstawie analizy ocen prac dyplomowych,
egzaminow i zaliczen na ocene. Przedstawiana jest lista przedmiotéw sprawiajacych studentom
najwieksze trudnosci i analizowane sg przyczyny duzej liczby ocen negatywnych, jak rdwniez analizuje
sie gtéwne przyczyny rezygnacji ze studiow.

Na podstawie analizy tych danych Dziekan, Prodziekani, DKJK, Rada Kierunku oraz Kolegium Wydziatu
formutuja zalecenia na kolejny rok akademicki i starajg sie wypracowaé dziatania
naprawcze/doskonalace. Przyktadowo, z danych zawartych w sprawozdaniach Prodziekanéw wyraznie
wida¢, ze najwiecej skreslen z listy studentéw odnotowywanych jest na | roku studidow inzynierskich (27%
na TZ1SI w 2019/2020, 39% na TZ1NI w 2021/2022; Zat. 44) — odsetek studentéw TZiZCz danego
semestru, ktorzy uzyskali wpis na semestr kolejny), a powodem sg przede wszystkim: niepodjecie
studiéw, rezygnacja ze studidw (trudnos¢ pogodzenia pracy ze studiowaniem) oraz niezaliczenie |
semestru (gt. z powodu probleméw z takimi przedmiotami jak chemia i matematykg). Po | semestrze
stacjonarnych studiow magisterskich rezygnowato 3-13% studentéw (wyraznie rosnaca tendencja), co z
kolei wynika czesto z podjecia pracy i/lub rezygnacji catkowitej z ksztatcenia (lub zmiany uczelni) albo
przeniesienia sie na studia niestacjonarne (o ile praca jest w tym samym miescie), co widaé¢ w
zwiekszonej liczbie studentdw wpisanych na Il semestr na TZ2NM. W kolejnych latach studidw,
przyczynami skre$lern sg zwykle: nie zaliczenie semestru/brak postepédw w nauce, rezygnacja lub
przeniesienie na inny kierunek/forme/uczelnie oraz - coraz czestsze - nieztozenie pracy dyplomowej. W
okresie pandemii po raz pierwszy pojawit sie problem z obrong pracy dyplomowej magisterskiej w
terminie na studiach stacjonarnych (3 osoby nie zdazyty zrealizowa¢ badan z powodu , lockdown’u”).

Z w/w powodow, w ramach dziatart majgcych na celu zmniejszenie liczby studentéw skreslanych oraz
rezygnujacych ze studidw po | roku, od wielu lat na Wydziale prowadzone s3 dla chetnych zajecia
wyréwnawcze z chemii w semestrze |. Warto podkresli¢, ze dzieki pozyskaniu w roku akad. 2021/2022
dodatkowego finansowania ze srodkdw MEiN na nadrobienie zalegtosci wynikajgcych z nauki zdalnej w
okresie pandemii, zajecia wyréwnawcze z chemii w wymiarze 30 h byly obowigzkowe dla wszystkich
studentéw | roku studidéw inzynierskich na WTZ. W przypadku studentéw, ktérzy na dalszych etapach
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ksztatcenia zgtaszajg ched rezygnacji ze studiéw z powoddw osobistych, zdrowotnych czy finansowych,
proponowane sg im alternatywne rozwigzania (I0S, urlop zdrowotny, okolicznosciowy itd.).

Na Wydziale dokonywana jest takze ocena prawidtowosci sformutowania efektéw uczenia sie w
kontekscie ich przydatnosci w pracy zawodowej, przeprowadzana wsrdod absolwentdw i interesariuszy
zewnetrznych. Wtadze Wydziatu za niezwykle cenng uwazajg opinie, ktérg pozyskujg w trakcie spotkan
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym, m.in. w ramach prac badawczych, badan zleconych, a takze gdy
pracownicy Wydziatu spotykajg studentéw i absolwentéw WTZ, w tym kierunku TZiZCz, pracujacych w
réznych instytucjach. Istotnym elementem weryfikacji procesu ksztatcenia i osigganych przez studentéw
efektéw uczenia sie sg informacje pozyskiwane od potencjalnych pracodawcéw, ktérzy umozliwili
studentom odbywanie praktyk zawodowych i stazy oraz od przedstawicieli otoczenia spoteczno-
gospodarczego, ktérzy prowadza zajecia dydaktyczne na tym kierunku. Uzyskane w ten sposéb opinie
nt. procesu nauczania sg przekazywane wtadzom WTZ, Radzie Kierunku/Kolegium Wydziatu, ktére to
gremia omawiajg kwestie przydatnosci metod i tresci nauczania w pracy zawodowej oraz sytuacji, w
jakiej znajduja sie absolwenci na rynku pracy i inicjujg zmiany w programach lub metodach ksztatcenia.

3.6. Dobér metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych osigganych przez studentéw w trakcie i na zakonczenie procesu
ksztatcenia (dyplomowania) i na praktykach zawodowych

Weryfikacja osigganych EfU ma miejsce na wszystkich etapach procesu dydaktycznego, dotyczy
wszystkich jego aspektéw i jest przeprowadzana réwniez w trakcie hospitacji zaje¢ prowadzonych przez
nauczycieli. Dobér metod sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektdw uczenia sie zalezy przede
wszystkim od specyfiki przedmiotu i nalezy do koordynatora, przy czym sposoby weryfikacji sg takze
zasugerowane w Regulaminie studiow. Metody weryfikacji i oceniania EfU sg przejrzyste i obiektywne;
znane od pierwszych zajec i dla wszystkich studentéw jednakowe. Zdecydowana wiekszos$¢ sposobdéw
weryfikacji EfU ma postaé¢ prac pisemnych, co podnosi rzetelnos¢, obiektywnos¢ oceny i poczucie
sprawiedliwosci, a takze wiarygodnos¢ oraz poréwnywalnosé klasyfikacji wynikdw sprawdzania i
oceniania.

Ocena/zaliczenie formujace sg wystawiane najczesciej w odniesieniu do wiedzy, kompetencji i
umiejetnosci zdobywanych na ¢wiczeniach i obejmuja: kolokwium (test, pytania otwarte, opisowe,
zadanie obliczeniowe na podstawie dostarczonych danych, zadania rysunkowe), demonstracje
praktycznych umiejetnosci, w tym: zaplanowanie i przeprowadzenie krotkiego doswiadczenia,
wykonanie zadania obliczeniowego na podstawie wynikdw samodzielnie uzyskanych w doswiadczeniu,
wykonanie konkretnej czynnosci w laboratorium/zaktadzie, wykonanie zadania analitycznego, rysunku;
grupowe lub indywidualne utozenie jadtospisu, wykonanie projektu, przygotowanie raportu lub
sprawozdania z prac laboratoryjnych/¢wiczen praktycznych, pracy pisemnej, prezentacji na zadany
temat, a takze na podstawie wypowiedzi ustnej, aktywnosci na zajeciach, zaangazowania w dyskus;ji,
umiejetnosci interpretacji, podsumowania, wartosciowania, dziennika praktyk, petnienia natozonej
funkcji w zespole.

Z kolei ocena podsumowujgca wystawiana jest w oparciu o: egzamin pisemny (testy jedno- lub
wielokrotnego wyboru, pytania otwarte), rozwigzanie zadania problemowego, wykonanie interpretacji
przedstawionych danych/wynikdéw, rozwigzanie problemu, analize przypadku, demonstracje
praktycznych umiejetnosci, egzamin ustny, prace dyplomowa. Formy weryfikacji oraz kryteria uzyskania
zaliczenia z poszczegélnych form zajec okreslone sg w sylabusach przedmiotéw. W ocenie osiggniecia
EfU z zakresu kompetencji spotecznych brana jest pod uwage systematyczno$¢ pracy, starannosc,
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zaangazowanie, umiejetnosci dziatania w zespole, przestrzegania przepiséw BHP i dobrych praktyk
laboratoryjnych.

Kompetencje spoteczne sg oceniane m.in. poprzez obserwacje studentéw podczas prac grupowych,
ich zaangazowanie w prace indywidualne i zespotowe realizowane podczas zaje¢, obserwacje i ocene
postawy studenta (aktywnos$¢) w trakcie dyskusji w czasie zaje¢. Przyktadowym innowacyjnym
sposobem sprawdzenia EfU w zakresie kompetencji spotecznych jest wykorzystanie ,,oceny wzajemnej”.
W celu zapewnienia zdobywania kompetencji spotecznych studenci juz od pierwszego roku angazowani
sg do przygotowania i gtoszenia krdétkich prezentacji, aby szlifowa¢ niezmiernie istotng na wspétczesnym
rynku pracy sztuke prezentacji. Podczas takiego prezentowania sie na zajeciach seminaryjnych cata
grupa ocenia prezentacje, przekazujgc prelegentowi informacje zwrotng na temat prezentacji. Taka
forma oceny kompetencji miekkich jest bardzo efektywna i pozwala studentom skuteczniej korygowad
swdj sposdb prezentacji.

Praktyki stuzg uzyskaniu praktycznej wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych oraz
wyksztatceniu zdolnosci do ich wykorzystywania w Srodowisku zawodowym. Dla praktyki zawodowej,
podobnie jak innych przedmiotéw, opracowano sylabus, ktéry zawiera EfU, jakie student musi osiggna¢
odbywajac praktyke zawodowg w danym srodowisku zawodowym. Efekty sg spdjne z matrycg efektow
uczenia sie dla kierunku TZiZCz. Weryfikacja osiggniecia EfU wiasciwych dla praktyk zawodowych (na
studiach | i Il stopnia) odbywa sie w trakcie egzaminu ustnego, po przedstawieniu przez studenta
dziennika praktyk (wypetnionego w trakcie trwania praktyki) oraz przygotowanego sprawozdania.
Warunkiem uzyskania zaliczenia jest rowniez pozytywna opinia o praktykancie wystawiona i podpisana
przez zaktadowego opiekuna praktyki (sprawujgcego nadzdr nad studentem w miejscu odbywania
praktyki). Osigganie EfU zaktadanych dla praktyk zawodowych jest weryfikowane na biezgco w trakcie
egzaminu, a okresowo przez Rade Programowg/Rade Kierunku oraz podczas wizyt w zaktadach pracy.
Weryfikacja osiggniecie efektéw uczenia sie na zakonczenie procesu ksztatcenia (dyplomowania) zostata
juz opisana w punkcie 3.4.

Przyktadowe powigzania metod sprawdzania i oceniania z EfU odnoszqcymi sie do dziatalnosci
naukowej w zakresie dyscyplin, do ktorych kierunek jest przyporzgdkowany, do uzyskiwanych
kompetencji inZynierskich, w tym stosowania wtasciwych metod i narzedzi

Tematyka czgstkowych/etapowych prac zaliczeniowych oraz zaliczen i egzamindéw koncowych jest
ScisSle powigzana z programem przedmiotu, a w zwigzku z tym z dyscypling technologia zywnosci i
zywienia, do ktérej przyporzadkowany jest kierunek TZiZCz. Nalezy przy tym podkresli¢, ze studia na
kierunku TZiZCz z jednej strony koncentrujg s3 na osigganiu efektdéw uczenia sie zwigzanych z
kompetencjami inzynierskimi (wykaz przedmiotéow, w ktorych weryfikuje sie EfU w zakresie wiedzy,
umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych prowadzacych do uzyskania kompetencji inzynierskich jest
zamieszczony w Tabeli 5 w czesci lll raportu samooceny), z drugiej — z uwagi na profil ogélnoakademicki
— przygotowujg rowniez studentéow do prowadzenia badan naukowych (studia inzynierskie) lub
umozliwiajg prowadzenie badan (studia magisterskie) w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
Stad metody weryfikacji osiggniecia odpowiednich efektéw uczenia sie sg dostosowane do tych potrzeb.

Przyktadowo, na studiach | stopnia duzg wage przyktada sie do sprawdzania umiejetnosci

samodzielnego zaplanowania i wykonania eksperymentéw lub prostych zadan badawczych w
obszarze dyscypliny tziz, poprzez ocene, wymagajacych doboru wtasciwej metody, techniki, narzedzi lub
sprzetu, umiejetnosci:

- obstugi wybranych urzadzen stanowigcych wyposazenie laboratorium i pracowni (efekt TZ1_U10),
dokonywana m.in. na zajeciach z PPR, OTZ, AOJ, MZY, BIO, FZ6, FB2, FB3, FB4, FB35, FB43 (wykaz skrétéw
nazw przedmiotow podano w Zat. 13 a, b, c, d).
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- wykonania do$wiadczenia analitycznego w laboratorium (TZ1_U04)- na zajeciach m.in. z CHN, CHO,
BIO, CHZ, FZ22/FZ723, FJ2, FB42;

- wykonania zadania praktycznego typu analiza sktadu chemicznego, analiza mikrobiologiczna,
oznaczenie warto$ci odzywczej czy przeprowadzenie oceny sensorycznej (TZ1_UQ7) — przeprowadzana
m.in. na zajeciach z AOJ, MZY, FT19, FT21/FT22, FZ36, FB3, FB7, FB19, FB24, FB30; typu opracowania
zatozen wybranego procesu biotransformacji (np. FB32) czy przygotowania projektu jadtospisu (np. na
FT2, FZ3).

Jako przyktady weryfikacji osiggniecia efektéw uczenia sie powigzanych z kompetencjami
inzynierskimi warto wymienic ocene:

- umiejetnosci wykorzystania dokumentacji technicznej do zrozumienia i przedstawienia zasady
dziatania maszyn, urzadzen i proceséw technologicznych, przedstawienia graficznego konstrukcji
urzadzen oraz przebiegu procesu technologicznego z wykorzystywaniem programéw komputerowych
(np. AutoCad - TZ1_U01, TZ1_UO04) — sprawdzane na zajeciach z GIN czy praktykach zawodowych;

- umiejetnosci sporzadzania bilanséw materiatowych, energetycznych czy wykonywania prostych
obliczen projektowych, procesowych i technologicznych (TZ1_U08) — np. na zajeciach z MAS, FB9 oraz
wiekszosci ¢wiczen laboratoryjnych w trakcie interpretacji uzyskanych wynikow;

- znajomosci zasad projektowania proceséw (TZ1_W13) oraz umiejetnoéci przygotowania projektu
(TZ1_U04) linii technologicznej zaktadu przemystu spozywczego lub zaktadu gastronomicznego, wraz z
doborem wyposazenia, wykonaniem rysunkéw technicznych zadanych urzadzen czy wskazaniem
punktéw kontrolnych (TZ1_U05) — weryfikowane m.in. na zajeciach z GIN, PRJ, WTZ, FZ44, FB46, FT41
oraz podczas realizacji pracy inzynierskiej typu projektowego;

- znajomosci rodzajow, budowy i zasad eksploatacji maszyn i urzadzen stosowanych w branzy
spozywczej na etapie produkcji, przetwarzania, przechowywania i dystrybucji (TZ1_W12) — m.in. na
zajeciach z MAS, FB38/FB39, FT4 oraz podczas realizacji praktyk zawodowych.

Wazna dla pracy przysztego technologa zywnosci jest znajomos¢ zasad i umiejetno$¢ opracowywania
nowych produktéw zywnos$ciowych i dobranie odpowiedniego opakowania, z zachowaniem zasad
ochrony wtasnosci intelektualnej, z uwzglednieniem aspektéw ekonomicznych i wymogow prawnych
(TZ1_W13, TZ1_W18, TZ1_W19, TZ1_U09, TZ1_U11), z uwzglednieniem wptywu réznego rodzaju
zanieczyszczer chemicznych, biologicznych i fizycznych na jako$¢ i bezpieczeristwo zywnosci (TZ1_WO07,
TZ1_WO08, TZ1_U07) i przeprowadzeniem analizy zagrozen (TZ1_U05) — weryfikowane na zajeciach z
m.in. FB47, FZ45, FI9, FJ31/FJ32, FJ6, FZ32/FZ33, FZ38/FZ39.

Istotnymi metodami weryfikacji osiggniecia EfU s sprawdziany umiejetnosci manualnych.
Przyktadowo, na zajeciach z MZY student losuje prébke z mikroorganizmami oraz typ preparatu, po czym
indywidualnie, pod czujnym okiem prowadzgcego, musi sie wykazaé¢ umiejetnoscig obstugi mikroskopu,
wykonania zadanego preparatu mikrobiologicznego i jego barwienia oraz zinterpretowac uzyskany
wynik (weryfikacja kierunkowych EfU TZ1_U04, TZ1_U07, TZ1_U10, TZ1_U11).

Na studiach Il stopnia, duzy nacisk ktadzie sie na weryfikacje efektéw uczenia sie zwigzanych nie tylko

z kompetencjami inzynierskimi, ale takze z prowadzonymi w uczelni badaniami naukowymi oraz
przygotowaniem studenta do pracy naukowej, w tym gotowosc¢ i umiejetnosc sledzenia i przyswajania
nowosci w nauce, zdobywanie zaawansowanej wiedzy, pozyskiwanie potrzebnych informacji z
literatury, baz danych i innych zZrédet (takze z zastosowaniem technologii informatycznych) wraz z ich
przetworzeniem, interpretacja, synteza i analizg (kierunkowe EfU TZ2_WO01, TZ2_WO02, TZ2_UO01,
TZ2_U03, TZ2_U04, TZ2_U08, TZ2_K01).StopieA zaawansowania wiedzy jest weryfikowany w trakcie
zaliczenn (gt. pisemnych), np. w ramach zaliczenia technologii specjalizacyjnych (TS1, TS2, TS3),
elektywdw specjalizacyjnych (ES1, ES2, ES3), seminariéw czy przygotowania pracy magisterskiej.
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Student nie tylko powinien umie¢ precyzyjnie porozumiewac sie, ale tez bra¢ aktywny udziat w
dyskusji, prezentowac swoje stanowisko, uzasadniac je i argumentowac (w oparciu o uzyskane wyniki,
materiaty i w konfrontacji z odpowiednimi zrédtami). Umiejetnosci te odpowiadajg efektom TZ2_U01,
TZ2_U02, TZ2_U04 i sa weryfikowane przede wszystkim podczas przygotowania i przedstawiania
prezentacji z najnowszych osiggnieé nauki oraz ich dyskutowania na seminariach (S1, S2, SEM), w czasie
pisania pracy dyplomowej i w trakcie egzaminu magisterskiego.

Oprdcz umiejetnosci samodzielnego zaplanowania i wykonania okreslonego zadania badawczego,
(TZ2_U05), wykorzystania, analizy i interpretacji wynikéw z zaawansowanych pomiaréw (TZ2_U08)
student ma umie¢ krytycznie oceni¢ réine rozwigzania, techniki, metody i zaproponowac ich
modyfikacje, oraz zastosowac¢ zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i
optymalizacji eksperymentéw oraz opracowania wynikéw badari naukowych (TZ2_U04 i TZ2_U05).
Osiggniecie tych EfU sprawdzane jest na zajeciach z DSA, INF, STS, MB1, MB2, MB3 oraz przy
przygotowaniu pracy dyplomowej.

Umiejetnos¢ pracy w zespole z petnieniem w nim rdéznych rél oraz kompetencje spoteczne, w
szczegblnosci dotyczace przestrzegania zasad BHP, dobrych praktyk laboratoryjnych (TZ1_U06, TZ1_K02,
TZ2_U07) sprawdza sie m.in. podczas éwiczen laboratoryjnych i praktyk zawodowych.

Przyktadowe powigzania metod sprawdzania i oceniania z EfU odnoszqcymi sie do stosowania
zaawansowanych technik informacyjno-komunikacyjnych, jak réwniez kompetencji jezykowych

Praktyczng umiejetno$é wykorzystania przez studenta technologii informatycznych, znajomosc
obstugi komputera oraz umiejetnosc korzystania z oprogramowania do przeprowadzania powtarzalnych
obliczen, wykonania rysunku, projektu, utozenia jadtospisu, a takze gromadzenia, wyszukiwania oraz
selekcjonowania potrzebnych informacji (TZ1_U01 do TZ1_U04, TZ2_U01 do TZ2_U03) sprawdza sie:

- na studiach | stopnia m.in. w trakcie zaliczenia przedmiotow: TIN (praktyczny sprawdzian
umiejetnosci), GIN (wykonanie rysunku z wykorzystaniem programu AutoCad), FB46 i FZ44 (wykonanie
projektu linii technologicznej zaktadu spozywczego lub gastronomicznego), MAS (wykonanie obliczen
projektowych), FT7 (projekt procesowy kolumny rektyfikacyjnej), FI6 (projekt systemu HACCP), FT2, FZ3,
FJ36 i FZ40/FZ41 (wykonanie projektu jadtospisu);

- na studiach Il stopnia na przyktad podczas zaliczenia przedmiotéw: INF (praktyczny sprawdzian
umiejetnosci), DSA_H , DSA J, DSA P (analiza statystyczna wynikdow z wykorzystaniem programu
Statistica), TS1_N i TS2_D (projekt laboratorium), TS3_D (projekt oceny sensorycznej wybranego
produktu), ES1_G1 (analiza wynikéw symulacji komputerowej wybranego procesu wymiany masy i/lub
ciepta) czy ES3_F2 (projekt linii aparaturowej z rozmieszczeniem maszyn i urzadzen w hali
technologicznej).

Ponadto, osiggniecie ww. EfU weryfikowane jest w trakcie tych wszystkich zajeé, gdzie student ma
opracowac statystycznie czy przedstawic graficznie w formie sprawozdania uzyskane wyniki.

Z kolei umiejetno$¢ przygotowania prezentacji multimedialnej na temat zadany (TZ1_U02, TZ1_U03,
TZ2_U02, TZ2_U03) lub zwigzanej z realizowang pracg dyplomowg (czesto w oparciu o obcojezyczne
pozycje literatury), a nastepnie wygtoszenie tej prezentacji i dyskutowanie w grupie weryfikowana jest
podczas seminariéw dyplomowych (SEM), a takze m.in. na proseminariach (PRO), zajeciach z FJ6, FZ1,
FZ2 (studia | stopnia), czy tez seminariach specjalizacyjnych (S1, S2), EK1_n, ES3_A7, ES1_N2 (studia Il
stopnia).

Ponadto, w czasie pandemii, kiedy ksztatcenie w duzej mierze odbywato sie zdalnie, nauczyciele i
studenci wykorzystywali niezbedne i bezpieczne technologie informacyjno-komunikacyjne, ktére
umozliwiaty (i) realizacje zaje¢ w czasie rzeczywistym (MS Teams, Discord, platforma Moodle), (ii)
weryfikacje — na podstawie ZR 233/2020 (Zat. 45) — efektdw uczenia sie w formie zdalnych
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testow/egzaminéw (gt. MS Forms, platforma e-learningowa eUReKa oparta na sprawdzonym i
powszechnie uzywanym rozwigzaniu Moodle), (iii) udostepnianie plikow, filméw video, prezentacji,
materiatow dydaktycznych w chmurze, co pozwalato na dostep i korzystanie z tych materiatéw w
dowolnym miejscu i na dowolnym urzadzeniu(Microsoft One Drive). Wszystkie te dziatania znaczaco
zwiekszyty kompetencje i umiejetnosci studentéw w zakresie korzystania z technik informacyjno-
komunikacyjnych.

Znajomos¢ jezyka obcego (TZ1_U02, TZ2_U02) jest weryfikowana w trakcie zaje¢ i oceniana na
zakoniczenie kursu (4x30 h lektoratu TZ1SI, 4x21h na TZ1NI, 30 h na TZ2SM, 21 h na TZ2NM) w Studium
Jezykéw Obcych (SJO). Odbywa sie w formie testdéw i kartkéwek, obejmujgcych stownictwo ogdlne oraz
branzowe (specjalistyczne z zakresu studiowanego kierunku), gramatyke, zwroty idiomatyczne, a takze
poprzez ocene wypowiedzi ustnych i pisemnych, czytania, stuchania, prezentacji oraz ¢wiczen
aktywizujgco-sprawdzajgcych. Po ukoriczeniu studiéw | stopnia absolwent powinien porozumiewac sie
w jezyku obcym na poziomie B2, a po ukonczeniu studidw magisterskich na poziomie B2+.

3.7. Sposoby dokumentowania efektow uczenia sie osiggnietych przez studentow

Dokumenty potwierdzajgce osiaggniecie przez studenta efektéw uczenia sie zaktadanych dla danego
przedmiotu (prace etapowe, kolokwia, sprawozdania, karty pracy, projekty, egzaminy itd.) s3
archiwizowane przez koordynatoréw przedmiotu przez 2 kolejne semestry zgodnie z ZR 23/2012 (Zat.
46). Po zakonczeniu sesji prowadzacy ma obowigzek wydrukowania z systemu USOS protokotow z
ocenami z wszystkich termindw z danego przedmiotu, ktdre po podpisaniu dostarcza do Dziekanatu
(gdzie sg archiwizowane). Pracownicy Dziekanatu przechowujg i archiwizujg sporzgdzone protokoty w
formie papierowej i elektronicznej.

W teczce akt osobowych studenta (w Dziekanacie) przechowuje sie zgodnie z ZR 4/2021 (Zat. 47)
m.in. dokumenty wymagane od kandydata podczas rekrutacji na studia, karty okresowych osiggniec
studenta, dzienniki praktyk, wszelkie decyzje dotyczace przebiegu studiéw (decyzje o urlopach, wpisach
warunkowych, umowy, skresleniu, itd.), prace dyplomows, raport JSA, recenzje pracy, protokét z
egzaminu dyplomowego oraz dyplom ukoriczenia studidw. Sposoby dokumentowania prac
dyplomowych zostaty okreslone w ZR 15/2019 (Zat. 48).

3.8. Wyniki monitoringu loséw absolwentéw ukazujace stopien przydatnosci na rynku pracy EfU
osiggnietych na ocenianym kierunku oraz luki kompetencyjne, jak réowniez informacje dotyczace
kontynuowania ksztatcenia przez absolwentéw ocenianego kierunku.

Monitorowanie karier absolwentéw, realizowane jest przez Biuro Karier i Ksztatcenia Praktycznego i
ma na celu lepsze dostosowanie kierunkow i programow studiow do potrzeb rynku pracy. Narzedziem
badan jest ankieta, przesytana absolwentom w formie elektronicznej po 12 miesigcach oraz 5 latach od
daty zakonczenia przez nich studiéw (Zat. 49a i 49b ). Badanie ma na celu:

o okreslenie planéw edukacyjnych i zawodowych absolwentéw Uniwersytetu Rolniczego im.
Hugona Kottataja;

e okreslenie sytuacji, w jakiej znajduja sie absolwenci na rynku pracy;

e gromadzenie informacji dotyczacych otoczenia gospodarczo-spotecznego absolwenta
poszukujgcego pracy;

e okreslenie poziomu przydatnosci programu studidéw w pracy zawodowe;.

Niestety, od wielu lat absolwenci niechetnie wypetniajg ankiete, zwykle jest to kilka oséb w ciggu
roku, co uniemozliwia dokonanie rzetelnej interpretacji pozyskanych w ten sposéb danych.
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Nalezy jednak podkresli¢, ze wtadze wydziatu pozyskujg informacje o zgodnosci efektdw uczenia sie
i realizowanych na kierunku TZiZCz tresci zaje¢ z potrzebami rynku pracy, od absolwentéw i
przedsiebiorcéw podczas spotkafn w czasie uroczystosci wydziatowych i uczelnianych (m.in. wreczenie
dyploméw, inauguracja roku akademickiego, Festiwale Zasmakuj z UR, Sniadanie z Przedsiebiorca), a
takze podczas stazy, praktyk, ¢wiczen terenowych i wizyt studyjnych w firmach i instytucjach
zatrudniajgcych absolwentéw Wydziatu. Opinie te sg nastepnie dyskutowane na forum wydziatu i
wdrazane sg modyfikacje w programie lub metodach ksztatcenia.

Spora cze$¢ absolwentéw | stopnia TZiZCz podejmuje prace i nie kontynuuje ksztatcenia, albo
kontynuuje je na studiach niestacjonarnych. W roku 2021/2022 sposréd osdb przyjetych na studia
TZ25M 78% to absolwenci TZ1SI lub TZ1NI, 19% absolwenci innych kierunkéw realizowanych na WTZ, a
zaledwie 3% to kandydaci spoza URK. Na studiach TZ2NM osoby z innych uczelni stanowity 17%.

Zalecenia dotyczace kryterium 3 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdéra poprzedzita biezaca ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
L kryterium 3 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
- wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
1. brak -

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoéj i doskonalenie kadry

4.1. Liczba, struktura kwalifikacji oraz dorobek naukowy nauczycieli akademickich oraz innych oséb
prowadzacych zajecia ze studentami na kierunku TZiZCz, jak réwniez ich kompetencje dydaktyczne.
Najwazniejsze osiggniecia dydaktyczne jednostki z ostatnich 5 lat w zakresie ocenianego kierunku
studiow.

W Uczelni wykazuje sie szczegblng dbatos¢ o dobdr kompetentnej kadry, na najwyzszym poziomie
naukowym, takze tej zwigzanej z prowadzeniem zaje¢ na kierunku TZiZCz. W Zatgczniku B-2
przedstawiono obsade kadrowg ocenianego kierunku, jakg na dzien 1 wrzesnia br. planowano w roku
2022/2023. Ponizej zaprezentowano dane na temat kompetencji nauczycieli WTZ, z ktérych wiekszo$é
prowadzi zajecia na kierunku TZiZCz lub jest promotorem prac dyplomowych realizowanych na tym
kierunku.

W sktad kadry WTZ wchodza (stan na 1 wrze$nia br.) nauczyciele akademiccy zatrudnieni w URK o
uznanym dorobku naukowym, legitymujgcy sie rowniez odpowiednimi kompetencjami dydaktycznymi
oraz doswiadczeniem, w tym:

e 104 nauczycieli z Wydziatlu Technologii Zywnosci, prowadzacych badania w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia lub nauki o zdrowiu (z udziatem 25-100%),
e nauczyciele z innych wydziatéw URK (np. WR-E, WISiG), prowadzacy specjalistyczne zajecia np. z
matematyki, fizyki, z zakresu nauk ekonomicznych, spotecznych, humanistycznych itd.
e pracownicy z jednostek ogdlnouczelnianych: SJIO i SWF.
Ponadto, niektdre zajecia na TZiZCz prowadzg specjalisci-praktycy (np. dietetycy, lekarz weterynarii).
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Wsréd pracownikéw WTZ 15 oséb posiada tytut profesora, 80 ma stopiers doktora habilitowanego, 9
0s6b to doktorzy na stanowisku profesora URK, do tego 40 doktoréw i 6 magistréw. Dla niemal
wszystkich nauczycieli podstawg pracy jest umowa o prace na peten etat z URK jako podstawowym
miejscem pracy.

Wsréd nauczycieli akademickich z WTZ, 101 pracownikdw to osoby prowadzgce dziatalno$é naukowa
w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia (74 oséb z udziatem 100%, 23 — 75%, 3 — 50%, 1 — 25%,
pozostali nauczyciele sg na etacie dydaktycznym lub doktorantami) publikujgcy wyniki swoich badan w
uznanych czasopismach o zasiegu miedzynarodowym lub periodykach branzowych. Pozostali realizujg
swoje badania w dyscyplinach: rolnictwo i ogrodnictwo (10), zootechnika i rybactwo (5), nauki
chemiczne (4), nauki o zdrowiu (4), nauki biologiczne (3), inzynieria chemiczna (3), nauki medyczne (1),
weterynaria (1) oraz inzynieria mechaniczna (1).

Oceniana kadra nauczycieli tworzy zwarty i zasadny, z punktu widzenia kierunku i profilu, zespét
zapewniajgcy prawidtowq realizacje zaje¢, w tym nabywanie przez studentdw wiedzy i umiejetnosci
zwigzanych z: prowadzeniem badan naukowych, realizacjq i osigganiem zatozonych efektéw uczenia sie,
jak réwniez wszystkim zdobywaniem doswiadczenia zawodowego. Zajecia te zlecono osobom o
odpowiednim doswiadczeniu i dorobku naukowo-badawczym czy kompetencjach zawodowych: np.
Elektyw specjalizacyjny 3C: Edukacja zywieniowa na TZ2SM oraz cze$¢ éwiczen z Podstaw zywienia
cztowieka, Zywienie cztowieka oraz Elektyw 5: Podstawy dietetyki na TZ1SI prowadza aktywni zawodowo
dietetycy, w tym zatrudniony w Poradni Leczenia Otytosci. Zajecia zwigzane z higieng produkcji zywnosci,
planowaniem lub organizacjg zywienia zbiorowego czy projektowaniem zaktadéw powierzono osobom
o doswiadczeniu zawodowym na stanowisku technologa, kierownika produkcji czy pracujgcych w
firmach przetwérstwa zywnosci, firmach cateringowych czy centrach monitoringu jakosci zywnosci.
Zajecia z zakresu zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci prowadzi m.in. pracownik, ktéry w
ramach poprzedniej pracy zrealizowat w ramach obowigzkéw przeprowadzat audyty oraz szkolenia (w
sumie zrealizowat 210 audytéw oraz szkolen) z systeméw GMP/GHP, HACCP, ISO 22000, IFS) w
przedsiebiorstwach produkcyjnych i handlowych branzy spozywczej.

Woysokie kwalifikacje kadry prowadzacej zajecia potwierdza m.in. fakt jej docenienia w $wiecie nauki,
zaréwno na forum krajowym (wybér na cztonkéw Komitetu Nauki o Zywieniu Cztowieka PAN, Komitetu
Nauk o Zywnosci i Zywieniu PAN, grupy dyskusyjnej pracujacej nad dokumentem Wytyczne dla zywnosci
»terapeutycznej” gotowej do spozycia /Ready To Use Therapeutic Foods/), jak i zagranicznym (nauczyciel
mikrobiologii w roku 2020 i 2021 znalazt sie w rankingu Stanford University w gronie 2% najczesciej
cytowanych naukowcdw $wiata). Nauczyciele ksztatcacy na TZiZCz sg cztonkami licznych towarzystw i
stowarzyszen miedzynarodowych (np. European Federation of Biotechnology, European Chemical
Society, European Society for Pigment Cell Research, European Nutrition Leadership Programme Alumni,
American Chemical Society, Czech Chemical Society, Global Food Microbiology Teachers Network,
Institute of Food Technologists, Poultry Science Association (USA), World Poultry Science Association,
European Society of Rheology, International Society of Food Engineering, European Cooperation in
Science and Technology) oraz krajowych (Polskich Towarzystw: Technologéw Zywnosci, Biologii
Komorki, Biochemicznego, Biotechnologii, Chemicznego, Dietetyki, Nauk Zywieniowych,
Magnezologicznego, Reologii Technicznej, Zootechnicznego, Zywienia Pozajelitowego i Dojelitowego i
in., jak réwniez Rady Fundacji Zywnosci Funkcjonalnej, Krajowej Izby Diagnostéw Laboratoryjnych,
Stowarzyszenia Naukowo-Technicznego Inzynierdw i Technikdw Przemystu Spozywczego NOT,
Stowarzyszenia Inzynieréw i Technikéw Rolnictwa, Forum Naukowego przy Polskiej Federacji
Producentéw Zywnoéci Zwigzku Pracodawcéw i wielu innych).
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Ponadto, nauczyciele podnoszg swoje kwalifikacje i kompetencje zaréwno naukowe, jak i dydaktyczne,
uczestniczac w licznych stazach naukowych i przemystowych, ale tez réznych formach doksztatcania i
podnoszenie swoich kompetencji, takich jak:

- studia podyplomowe Scisle zwigzane z kompetencjami nauczyciela (m.in. dajgce uprawnienia
pedagogiczne, z zakresu psychologii, pedagogiki, oligofrenopedagogiki) oraz specjalistyczne,
»,Zarzadzanie zasobami ludzkimi”, ,Biologia molekularna”, ,Rolnictwo”, ,Zarzadzanie jakosciag w
przemysle spozywczym”, ,Zarzadzanie badaniami naukowymi”, ,Jako$¢ zywnosci i systemy jej
gwarantowania”, ,Zywienie Cztowieka z Elementami Gospodarstwa Domowego”, ,Zywienie kliniczne i
opieka metaboliczna”, , Analiza instrumentalna w ocenie jakosci zywnosci”, ,,Biomateriaty — Materiaty
dla Medycyny”, ,Profesjonalny kierownik projektéw badawczych”, ,Prawo o zywnosci”, ,,Nowoczesne
technologie ekologicznej uprawy ziét a jakosc i wykorzystanie surowca”, ,,Nowe trendy w ocenie jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci przetworzonej”, itd.);

- szkolenia (np. ,Znakowanie zywnosci. Interpretacja przepiséw prawa”, ,Zarzadzanie ryzykiem w
tancuchu produkcji i dystrybucji zywnosci”, ,,Zarzagdzanie jakoscig w przemysle cukrowniczym”, ,,Uprawa
i mozliwosci wykorzystania winorosli”, ,Wystgpienia publiczne i autoprezentacja”, ,Mediacje —
alternatywny sposob rozwigzywania konfliktow”, ,Zastosowanie statystyki i Statistica w planowaniu
badan empirycznych i opracowywania ich wynikdw w naukach przyrodniczych — metody podstawowe”,
,Obstuga programu R i podstawy statystyki”, ,,PRINCE2® Practitioner Certificate in Project Mangement”,
szkolenie dla 0séb odpowiedzialnych za planowanie i wykonywanie procedur i doswiadczen oraz ich
przeprowadzanie, jak réwniez dla osdéb usmiercajacych zwierzeta, dla kierownikdw projektéw
»,Zarzadzanie zespotem naukowym”, ,Standardy leczenia dietetycznego”, ,Interakcja lekéw z
zywnoscig”, ,Opakowania a srodowisko. Opakowania biokompozytowe w gospodarce cyrkularnej”
»Zywienie kobiet w czasie cigzy i karmienia piersig”, ,Badania kliniczne produktéw leczniczych w ujeciu
praktycznym”, ,Zastosowanie analizy termicznej w laboratorium i przemysle”, ,Postepowanie
dietetyczne w chorobach jelit”, ,Wsparcie studentéw z niepetnosprawnosciami w warunkach
srodowiska akademickiego”, ,Zarzadzanie uczelnig w kontekscie zapewnienia dostepnosci i réwnych
szans 0s6b ze szczegdlnymi potrzebami (w tym osdéb z niepetnosprawnosciami)’, ,Wdrazanie i
audytowanie systeméw: GMP, GHP, HACCP, ISO 9001:2000, ISO 22000:2005” i wiele innych);

- kursy (,,Prowadzenie zaje¢ dydaktycznych w srodowisku multikulturowym”, ,Efektywna komunikacja”,
,»,Dla kandydatdw na klasyfikatoréow grzybow”, ,,Rola zywienia w zapobieganiu nowotworom”, ,Obstuga
parowych autoklawoéw sterylizacyjnych”, ,Discord i Jamboard jako przyktady narzedzi do prowadzenia
zaje¢ online”, ,,Sensory Course & Analytical Best Practices to Monitor Beer freshness”);

- warsztaty (,Spektroskopia podczerwieni FTIR w skali mikro i makro”, ,obstugi chromatografu
gazowego Shimadzu GC2010Plus z detektorem FID oraz oprogramowaniem LabSolutions”, ,, MALDI-TOF
Mass Spectrometry”, “‘Advance NMR spectroscopy", ,Zastosowanie, obstuga i analiza danych
uzyskanych z uzyciem mikrobioreaktoraBiolLector”, , Aktywizujgce metody nauczania z wykorzystaniem
narzedzi informatycznych”, dot. rozwoju kompetencji cyfrowych nauczycieli akademickich, kompetencji
jezykowych, kompetencji miekkich — np. Design Thinking Methodology i in.).

Najwazniejsze informacje o dorobku naukowym i dydaktycznym nauczycieli prowadzgcych zajecia na
TZiZCz przedstawiono w zataczniku B-4 do raportu samooceny, natomiast szczegétowe informacje,
kolejne awanse, wykaz publikacji za ostatnich 6 lat, udziat w konferencjach, projektach, podnoszenie
kwalifikacji i kompetencji bedzie do wgladu w czasie wizytacji.

Warty podkreslenia jest fakt udziatu zaréwno nauczycieli w wielu konferencjach i sympozjach Scisle
zwigzanych z dyscypling, w ktdrej prowadzg badania jak i z przedmiotami ktérych uczg. Kadra wyjezdza
tez zagranice, w celach zaréwno naukowych, jak i dydaktycznych (por. kryterium 7). Cze$¢ wyjazdéw
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finansowana jest z projektow specjalnie pozyskanych w tym celu przez Uczelnie ze Srodkéw europejskich
(np. ,Zintegrowany Program Uniwersytetu Rolniczego im. H. Koftataja w Krakowie” projekt
wspotfinansowany przez Unie Europejskg w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj
w ramach dziatania 3.5. Kompleksowe programy szkét wyzszych). Z uwagi na fakt, ze jezykiem
dominujgcym na miedzynarodowych konferencjach jest jezyk angielski, wiekszo$¢ nauczycieli postuguje
sie nim na poziomie zaawansowanym, takze z uwzglednieniem jezyka branzowego. Spora czes¢
nauczycieli prowadzi/prowadzita juz zajecia w jezyku angielskim w ramach programu Erasmus+, albo na
anglojezycznym kierunku (pdzniej bloku specjalizacyjnym) Food Technology and Human Nutrition
(studia stacjonarne Il stopnia) lub w ramach FoodInovo.

Wszyscy nauczyciele akademiccy sg przygotowani do prowadzenia zaje¢ z wykorzystaniem metod i
technik ksztatcenia na odlegtos¢. Uczelnia zapewnita bezptatne szkolenia w zakresie obstugi i
uzytkowania systeméw wideokonferencyjnych, a kadra sama jeszcze wyszukiwata kursy czy webinaria
aby doskonali¢ swoje kompetencje cyfrowe. Z powodu pandemii Covid-19, wiekszo$¢ wyktaddéw przez
ostatnie 2 lata na wszystkich oferowanych przez WTZ kierunkach odbywata sie z wykorzystaniem
platformy e-learningowej eUReKa URK Krakéw lub systemu MS Teams.

Baza aparatury naukowo-badawczej oraz doswiadczenie i kompetencje pracownikéw pozwalajg na
nie tylko na prowadzenie badan naukowych, ale tez opracowywanie nowych technologii i produktéw,
ktdre cieszg sie duzym zainteresowaniem przemystu, o czym Swiadczy szeroka wspétpraca i ponad 100
badan zamawianych przez przedsiebiorcow w latach 2016-2022 (Zat. 11). Wymieni¢ tu nalezy m.in.
opracowywanie nowych produktéw (o wiasciwosciach prozdrowotnych, probiotycznych,
funkcjonalnych, o zwiekszonej zawartosci btonnika lub obnizonej zawartosci glutenu, z wprowadzonymi
zamiennikami za surowce szkodliwe, alergizujgce czy drogie, nowe receptury) czy technologii (np.
innowacyjna technologia pasteryzacji produktdw zywnosciowych z wykorzystaniem mikrofal réwniez w
atmosferze zmodyfikowanej; innowacyjne linie do produkcji brzeczki, propagacji drozdzy; wykorzystanie
pieczywa odpadowego, technologia produkcji piw z zastosowaniem zamiennika ziotowego chmielu,
innowacyjna technologia wytwarzania lodéw i ciastek o wtasciwosciach funkcjonalnych, zawierajacych
skfadniki prozdrowotne; technologia produkcji bezttuszczowych, pieczonych wyrobdéw przekaskowych
typu chipsy o wysokiej zawartosci biatka i walorach prozdrowotnych; innowacja procesowa i
produktowa w zakresie monoporcji zywnosci bezglutenowej na naturalnym zakwasie maki kasztanowe;j
i gryczanej; produkcja naturalnie bezglutenowych chlebéw w technologii gtebokiego mrozenia opartych
o innowacyjny wielofazowy proces technologiczny). Warto podkresli¢, ze tematyka wielu z nich jest
zwigzana z przedmiotami realizowanymi na kierunku TZiZCz, dzieki czemu problemy branzowe, sposoby
ich rozwigzania ale tez nowe technologie i innowacyjne pomysty produktdw sg przedstawiane
studentom.

O wysokich kwalifikacjach i kompetencjach nauczycieli Swiadczy ich znaczacy dorobek, obejmujacy
publikacje naukowe (w tym bardzo liczne w czasopismach z listy JCR). Warto dodaé, iz WTZ uzyskat w
czasie ostatniej oceny parametrycznej kategorie ,,A”, co Swiadczy o wysokim poziomie naukowym. W
okresie biezgcej oceny dorobek naukowy nauczycieli akademickich (w tym prowadzacych zajecia na
kierunku TZiZCz) znaczaco sie powiekszyt, a dotyczyto to liczby i punktacji publikacji oraz sumaryczne;j
wartosci indeksu H. W latach 2017-2022 pracownicy Wydziatu opublikowali niemal 1200 prac, w tym
znakomitg wiekszos$¢é w czasopismach z listy ministerialnej (Zat. 7), przygotowali kilkadziesigt ekspertyz
oraz prac wdrozeniowych. Ponadto, w latach 2017-2022 pracownicy WTZ byli autorami niemal 40
patentéow i zgloszen patentowych (Zat. 50), brali tez udziat w realizacji ponad 40 projektow
finansowanych m.in. przez NCN i NCBiR, H2020-EC, NAWA, MEiN, ARiMR (Zat. 10).

Znaczacy rozwdj naukowy kadry WTZ w latach 2017-2022 uwidocznit sie w postaci uzyskania przez
pracownikéw az 6 tytutdw profesorskich, zakonczeniem 31 postepowan habilitacyjnych oraz 29
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przewoddw doktorskich (w tym, wéréd nauczycieli prowadzacych zajecia na TZiZCz odpowiednio, 5, 26 i
21). Na podkreslenie zastuguje tez podnoszenie kwalifikacji dydaktycznych mtodej kadry nauczycieli,
ktéra podejmuje dodatkowe studia dajgce im przygotowanie pedagogiczne. Nauczyciele ci mogg sie
stara¢ o dofinansowanie studiéw przez Wydziat (zwykle w wysokoéci 50%). W latach 2016-2020 WTZ byt
tez liderem miedzynarodowego projektu Horyzont 2020 EJDFoodSci, w ramach ktérego kilka oséb
realizowato miedzynarodowe prace doktorskie z browarnictwa i stodownictwa, w tym pod opieka
pracownikéw Wydziatu. Aktywne kontakty nawigzane w trakcie projektu zwiekszyty istotnie wymiane
miedzynarodowg pracownikéw zwigzanych branzg browarniczg, ale tez pozwolity na organizacje na
Wydziale wyktaddw i seminariéw prowadzonych przez zagranicznych ekspertéw ds. browarnictwa (Dr
Gert De Rouck, KU Leuven, prof. Mogen Larsen Andersen, Univ. Copenhagen, prof. David Cook, Univ.
Nottingham).

Wazna pozycje w dorobku z punktu widzenia wtasnych zasobdw dydaktycznych stanowig materiaty
dydaktyczne dla studentéw. W 2017 r. ukazat sie ,,Chemia 1. Skrypt do ¢wiczen laboratoryjnych z chemii
nieorganicznej i analitycznej”, w 2018 ,Podstawy analizy i oceny jakosci zywnosci - Skrypt do ¢éwiczen”,
nastepnie podrecznik on-line w j. angielskim ,,Food hygiene. Microbiology in the service of food quality
and safety”, a kolejne skrypty (z chemii organicznej oraz zywienia cztowieka) sg w przygotowaniu.

Reasumujac, dorobek naukowy i kompetencje zawodowe kadry prowadzacej zajecia na kierunku
TZ1ZCz zapewniajg wiasciwa realizacje programu, system wsparcia nauczycieli sprzyja ich rozwojowi, a
co za tym idzie wysokiemu poziomowi ksztatcenia i osigganiu przez studentéw zaktadanych efektéw
uczenia sie.

4.2. Obsada zajeé, ze szczegdlnym uwzglednieniem zajeé, ktére prowadzg do osiggania przez
studentéw kompetencji zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci naukowej oraz inzynierskich

Prowadzenie zaje¢ powierzane jest nauczycielom akademickim i specjalistom zgodnie z ich
kompetencjami, doswiadczeniem zawodowym lub aktywng wspodtpracy z otoczeniem spotecznym. Przy
doborze kadry brane sg pod uwage: tematyka realizowanych badan naukowych i dorobek publikacyjny
nauczycieli akademickich zwigzany z tresciami prowadzonego przedmiotu oraz doswiadczenie
praktyczne z danego zakresu. Istotne réwniez sg kompetencje, doswiadczenie oraz kwalifikacje
zawodowe pracownika zwigzane z zakresem prowadzonych zajec.

Obsade kadry na poszczegdlnych poziomach i formach studiéw przedstawia zatacznik B-2, za$
przyktadowe powigzanie EfU prowadzacych do uzyskania kompetencji inzynierskich z wybranymi
przedmiotami w ramach programu studiéw na kierunku TZiZCz przedstawia Zat. 12.

4.3. taczenie przez nauczycieli akademickich i inne osoby prowadzace zajecia dziatalnosci
dydaktycznej z dziatalnosciag naukowa lub zawodowg oraz wigczanie studentéw w prowadzenie
dziatalnosci naukowej

Nauczyciele prowadzacy zajecia na TZiZCz sg pracownikami giéwnie badawczo-dydaktycznymi lub
dydaktycznymi, dla ktorych zakres obowigzkdw regulujg zapisu Regulaminu Pracy URK (Zat. 14, Zat. 51)
oraz regulamin podnoszenia kwalifikacji zawodowych (ZR 66/2021 — Zat. 52). Uczelnia wspiera rozwdj
zawodowy i naukowy pracownikdw umozliwiajgc i finansujgc kursy podnoszgce kwalifikacje
dydaktyczne, ale takze staze naukowe w kraju oraz za granica, dziatania (projekty), wymiany oraz
wyjazdy studyjne (NAWA). W Uczelni tworzone sg wysokokwalifikowane zespoty dydaktyczne i
badawcze, ktérych zakresy dziatan interferujg umozliwiajgc efektywne ksztatcenie studentéw oraz
rozwdéj naukowy na kazdym etapie dziatalnosci.

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl 61



W celu utatwienia oraz zachecenia pracownikéw do podejmowania dziatann w zakresie podnoszenia
kwalifikacji zawodowych Uczelnia umozliwia im uzyskanie w tym celu urlopu szkoleniowego, zapewnia
czesciowe lub catkowite zwolnienie z obowigzku stawienia sie w pracy, wynagrodzenie za czas
nieobecnosci w pracy oraz finansuje lub wspétfinansuje koszty doksztatcenia. Uczelnia dysponuje takze
wtasnym funduszem stypendialnym na pokrycie kosztdw stazy zagranicznych oraz fundusz stypendialny
dla mtodych naukowcéw (Zat. 53 i 54).

Warto podkresli¢, ze studenci Wydziatu, w tym kierunku TZiZCz, s wigczani w badania naukowe.
Wiele prac dyplomowych jest realizowanych w ramach grantéw, projektdw czy badan zamawianych.
Wymiernym wskaznikiem sukcesu w tej kwestii z pewnoscig sg liczne publikacje naukowe, ktére
powstaty z udziatem studentéw i doktorantéw WTZ. Wykaz 450 takich publikacji opublikowanych w
latach 2017-2022 zawiera Zat. 55.

4.4. Zatoienia, cele i skutecznos$¢ prowadzonej polityki kadrowej, z uwzglednieniem metod
i kryteridw doboru oraz rekrutacji kadry, sposobdéw, zasad i kryteriow oceny jakosci kadry oraz udziatu
w tej ocenie réinych grup interesariuszy, w tym studentéw, a takze wykorzystania wynikéw oceny w
rozwoju i doskonaleniu kadry.

Polityka kadrowa Uczelni oraz Wydziatu jest regulowana przepisami wewnetrznymi w zakresie m.in.:
trybu i warunkdéw postepowania rekrutacyjnego, wymagan odnosnie kwalifikacji oséb zatrudnionych na
poszczegdblnych stanowiskach i ich ciggtego doskonalenia, czasu pracy, zasad zatrudniania, awansu oraz
okresowej oceny kadry, w tym Statutu URK — dziat V, rozdziat paragrafy 105 do 116 (Zat. 56), ZR 163/2019
(zat. 57), ZR 175/2019 (Zat. 14), znowelizowany w ZR 229/2020 (Zat. 51), ZR 4/2020 (Zat. 58), ZR 5/2020
(zat. 59), ZR 18/2020 (Zat. 60). Obowigzujg zasady réwnego traktowania w zatrudnieniu (Zat. 14). Proces
rekrutacji na stanowiska badawcze, badawczo-dydaktyczne i dydaktyczne w Uczelni odbywa sie na
zasadzie otwartego konkursu (ogtoszenia na stronach internetowych Uczelni - BIP, urzedu obstugujacego
ministra wtasciwego ds. szkolnictwa wyzszego, a takze Komisji Europejskiej w Europejskim Portalu dla
Mobilnych Naukowcéw). Gwarantuje to dostep do oferty oraz mozliwos$¢ uczestnictwa w konkursie
wszystkim kandydatom z kraju i z zagranicy. Postepowanie rekrutacyjne prowadzone przez odpowiednie
komisje konkursowe powotane sg przez Rektora (dla jednostek ogdlnouczelnianych) lub dziekana (dla
jednostki wydziatlowej). Na WTZ, w monitorowaniu jakosci kadry uczestniczg: KW, DKJK, DKOKNO,
DKORB, DKWM.

Zarzadzeniem Rektora Nr 44/2021 (Zat. 61) powotano Rektorska Komisje ds. planu réwnosci ptci,
ktérej nadrzednym zadaniem byto opracowanie i wdrozenie ,,Planu réwnosci ptci” dla URK w Krakowie,
ktory ma stuzy¢ spotecznosci akademickiej, tak, aby nasza Uczelnia stata sie jeszcze bardziej przyjaznym
miejscem dla wszystkich pracownikéw i studentéw. Plan réwnosci pfci zostat wprowadzony w lutym
2022 r. (Zat. 62). Ponadto, Uczelnia jest w trakcie wieloletniej procedury uzyskiwania certyfikatu znaku
HR Excellence in Research poprzez wdrozenie zasad ,Europejskiej Karty Naukowca” (EKN) i ,,Kodeksu
Postepowania przy Rekrutacji Naukowcéw” (KPRN). Dnia 21 wrzesnia 2022 r. Senat podjat Uchwate nr
96/2022 w sprawie przyjecia ,Strategii HRS4R URK — Plan dziatan w zakresie wdrozenia zasad
Europejskiej Karty Naukowca i Kodeksu Postepowania przy Rekrutacji Pracownikéw Naukowych w
Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Koftagtaja w Krakowie” (Zat. 63).

Zgodnie ze Statutem, wszyscy nauczyciele akademiccy podlegajg ocenie okresowej, nie rzadziej niz
raz na trzy lata (lub na wniosek Rektora). Ocena dotyczy dziatalnosci: naukowej, dydaktycznej oraz
organizacyjnej i prowadzona jest na podstawie ankiet: “Kwestionariusz oceny okresowej nauczyciela
akademickiego” oraz ,Karta oceny okresowej nauczyciela akademickiego” wypetnianych odpowiednio
przez pracownika i bezposredniego przetozonego lub Dziekana (Zat. 59). W ankietach uwzgledniane s3
takze informacje o podnoszeniu kwalifikacji zawodowych nauczycieli, co sprawia, ze stale aktualizuja
oni i poszerzajg zakres swoich umiejetnosci i kwalifikacji, m.in. na szkoleniach, warsztatach,
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konferencjach i kursach. Od 2018 r. nauczyciele akademiccy, oprécz oceny okresowej, podlegajg co roku
ocenie dziatalnosci naukowej (ODN) (Zat. 64a i 64b), kolejne zarzadzenia i komunikaty dot. ODN do
wgladu podczas wizytacji). Dodatkowo, nauczyciele podlegajg ciggtej ocenie przez studentéw, ktérzy w
anonimowych ankietach pod koniec kazdego kursu oraz catego cyklu ksztatcenia majg mozliwosc
ocenienia kompetencji prowadzacego oraz mogq zgtosi¢ swoje uwagi (Zat. 65 i Zat. 66). Wyniki tych
ankiet sg uwzgledniane w trakcie oceny okresowej, ankiety zas sg analizowane przez DKJK, a wnioski sg
przedstawiane Dziekanowi, ktéry wdraza dziatania korygujace (np. zmiana prowadzacego zajecia). W
aspekcie oceny dydaktycznej narzedziem monitorowania procesu ksztatcenia sg takze hospitacje.

4.5. System wspierania i motywowania kadry do rozwoju naukowego oraz podnoszenia
kompetencji dydaktycznych. Awanse naukowe kadry zwigzanej z ocenianym kierunkiem

Zgodnie z Misjg i Strategig URK jest instytucjg bezpieczng, wolng od dyskryminacji, szanujacg zasady
rownosci i réznorodnosci. Uczelnia jest jednostka inspirujacg i wspierajgcy caty spotecznosé akademicka
w rozwoju zawodowym oraz osobistym (Zat. 67). Wtadze Uczelni czynnie wspierajg proces aktywizacji
dziatalnos$ci naukowej pracownikéw. W tym celu zostat opracowany Regulamin aktywizacji dziatalnosci
naukowej (Zat. 68 i 69), ktéry stanowi skuteczne narzedzie motywujgce pracownikéw do rozwoju
naukowego. Waznym czynnikiem motywujgcym w zakresie dziatalnos$ci naukowej jest wprowadzony w
roku 2018 system ODN, ktdry bazujgc na zasadach zgodnych z zatozeniami ewaluacji jakosci dziatalnosci
naukowej wprowadza zdywersyfikowany dodatek pieniezny do pensji (na podstawie zasad okreslonych
w ZR 84/2021 i pbéin. nowelizacji (Zat. 70 i 70a), ktérego wysoko$¢ uzalezniona jest od liczby i punktacji
publikacji naukowych oraz srodkéw pozyskanych na badania ze zrédet zewnetrznych. Wprowadzenie
systemu reguluje ZR 141/2018 (Zat. 64a), ktore byto w kolejnych latach aktualizowane (Zat. 64b i dalsze
- do wgladu). Pracownicy majg réwniez mozliwo$¢ pozyskania stypendiow z Wtasnego Funduszu
Stypendialnego, ktorych przyznawanie regulowane jest ZR 48/2019 (Zat. 54).

Pracownicy moga takze otrzymywac coroczne, indywidualne lub zespotowe, nagrody JM Rektora za
dziatalno$¢ naukowg, dydaktyczng lub organizacyjng badZ nagrody za catoksztatt dziatalnosci.
Wprowadzenie systemu nagrdd reguluje Statut URK oraz aktualizowany Regulamin przyznawania
nagrod Rektora Uniwersytetu Rolniczego nauczycielom akademickim zgodnie z ZR 101/2020 z pdin.
zmianami (Zat. 71). Nagrody mogg takze otrzymacé pracownicy niebedacy nauczycielami akademickimi,
a stanowigcy istotne wsparcie w procesie dydaktycznym (ZR 123/2020 — Zat. 70b i 70c)

Zalecenia dotyczace kryterium 4 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiéw, ktéra poprzedzita biezagca ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Lp kryterium 4 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
) wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
1. brak -

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 4:

Przy omawianiu kompetencji kadry Wydziatu warto dodac, ze nasi pracownicy otrzymali w ostatnich
tylko 2 latach nastepujgce nagrody:

e 2020 - Brazowy medal za technologie otrzymywania mikrokapsutek na bazie furcelleranu oraz
hydrolizatu Zzelatynowego na Miedzynarodowej Warszawskiej Wystawie Wynalazkow w
Warszawie (nagroda miedzynarodowa);
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e 2020 -w Ranking Top20 opracowany przez analitykdw z Uniwersytetu Stanforda, wydawnictwo
Elsevier oraz firm analitycznej SciTechStrategies zostata doceniona prof. dr hab. Aleksandra
Duda-Chodak;

e 2020 — Brgzowy medal dla zespotu naukowcédw podczas XIV Miedzynarodowej Warszawskiej
Wystawy Wynalazkow - IWIS 2020 za wspétautorstwo wynalazku pt.,,Carp gelatin hydrolysate
in a form of microcapsules increasing shelf-life of fish and fish products”;

e 2020 - Polska Nagroda Innowacyjnosci 2020/2021 dla Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie,

e 2021 - Wydziat Technologii Zywnosci otrzymat nagrode Symbol Ksztatcenia 2021 w XI edycji
programu;

e 2021 - Nagroda Naukowiec Przysztosci 2021 w kategorii: Nauka dla lepszego zycia w przysztosci
(Dr hab. inz. Joanna Tkaczewska, prof. UR);

e 2021 — wyrdznienie za projekt , Total BiodegradablePackaging" w | Edycji Konkursu ,Startup
School UR”, zrealizowanego w ramach Projektu , Inkubator Innowacyjnosci 4.0”.

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

5.1. Stan, nowoczesno$¢, rozmiary i kompleksowos¢ bazy dydaktycznej i naukowej stuiacej
realizacji zaje¢ oraz dziatalnosci naukowej na ocenianym kierunku w dyscyplinie technologia zywnosci
i Zywienia

Proces dydaktyczny na kierunku TZiZCz w zdecydowanej wiekszosci realizowany jest w 20-letnim
budynku WTZ, zlokalizowanym w mini-kampusie uniwersyteckim znajdujgcym sie przy ul. Balickiej 122.
Znaczna powierzchnia samego budynku, jak i nalezgcego do Uniwersytetu terenu otaczajacego, stwarza
mozliwosci dalszego rozwoju zaplecza naukowo-dydaktycznego. Aktualnie w bezposrednim sgsiedztwie
budynku powstaje Centrum Innowacji oraz Badan Prozdrowotnej i Bezpiecznej Zywnosci (Centrum), w
ktorym w przysztosci bedg realizowane prace badawczo-rozwojowe w dyscyplinie technologia zywnosci
i zywienia.

Infrastruktura wykorzystywana do realizacji zaje¢ dydaktycznych, objetych programem studiéw oraz
wykonywania przez studentéw badan do prac dyplomowych, a takze zaje¢ i prac prowadzonych w
ramach dziatalnosci sekcji Kota Naukowego Technologéw Zywnoéci obejmuje: 2 duze amfiteatralne sale
wyktadowe, sale konferencyjng, sale seminaryjne we wszystkich katedrach, sale éwiczeniowe,
laboratoryjne i inne specjalistyczne pomieszczenia badawczo-dydaktyczne, ktérych tgczna liczba wynosi
57 (doktadny opis sal dydaktycznych wykorzystywanych w procesie dydaktycznym, wraz z podaniem ich
powierzchni oraz wyposazenia w aparature i inne elementy infrastruktury przestawiono w Zataczniku B-
5). Wyposazenie ww. pomieszczen umozliwia realizacje programu studiéw oraz uzyskanie efektéw
uczenia sie, m.in.: dla studidw inzynierskich: TZ1_WO01, TZ1_WO04, TZ2_WO01, TZ1_U04 do TZ1_U07,
TZ1_U09 oraz dla magisterskich: TZ2_W02, TZ2_WO05, TZ2_U03 do TZ2_U07. W salach dydaktycznych
tacznie zamontowanych jest na state 19 rzutnikdw multimedialnych. Duza powierzchnia i liczba miejsc
na salach wyktadowych umozliwia przeprowadzenie zajeé, zaliczen i egzamindw takze z zachowaniem
zasad rezimu sanitarnego, ktory obowigzywat w czasie pandemii.

W celu zapewnienia studentom odpowiedniego miejsca do odpoczynku, konsumpcji i relaksu miedzy
zajeciami dydaktycznymi zakupiono sofy, fotele oraz stoliki, ktére znajdujg sie na parterze w budynku.
Studenci mogg réwniez wykorzystac czas wolny na czytanie (ksigzki udostepnione na ogdlnodostepnych
regatach w ramach akcji ,Przerwa na lektURe”). Wokdt budynku zagospodarowano tereny zielone i
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umieszczono tawki, co umozliwia odpoczynek na $wiezym powietrzu. WRSS planuje zorganizowac i
uruchomi¢ od wiosny tez strefe ,,chill out pod chmurka”.

Lokalizacja WTZ jest korzystna réwniez pod wzgledem komunikacyjnym. Dojazd do obiektu jest
mozliwy zaréwno autobusami komunikacji miejskiej, jak réwniez niedawno zmodernizowanga linig
szybkiej kolei aglomeracyjnej. Wokot budynku dostepne sg takze liczne miejsca parkingowe dla
studentéw i pracownikow.

Szczegdlnie istotnym elementem infrastruktury, pozwalajagcym osiggnaé¢ EfU zaplanowane na
kierunku TZiZCz sg poszczegdlne pracownie technologiczne i laboratoria ktére s3 cyklicznie doposazane
i dostosowywane do potrzeb ksztatcenia na ocenianym kierunku oraz wykonywania badan naukowych.
Na szczegdlng uwage zastuguje w tym wzgledzie m.in.:

e pracownia wypiekowa,

e mini wedzarnia,

e pracownie chromatografii cieczowej i gazowej (tgcznie 6 chromatograféw), olfaktometr,

e pracownia absorpcyjnej spektrometrii atomowe] (analiza jondw metali z atomizacjg w
ptomieniu i kuwecie grafitowej),

e minibrowar,

e w petni wyposazone laboratorium mikrobiologiczne (myjnia, pozywkarnia, boks szczepien),

e laboratorium z elektronowym mikroskopem skaningowym,

e pracownia mikrobiologii molekularnej,

e laboratoria fizykochemiczne (analiza barwy, zmetnienia, pH),

e pracowania gastronomiczna,

e pracownia sensoryczna,

e pracownia mikroskopii i histologii,

e pracownia zywnosci funkcjonalnej,

e pracownia nutrigenomiki i hodowli komdrkowych,

e pracownia badain mechanicznych i reologii,

e zwierzetarnia.

Pracownie te i laboratoria pozwalajg na poznanie budowy réznych linii technologicznych oraz
produkcji, ale tez na uczenie sie metod analitycznych, obstugi urzadzen oraz kontroli higieny produkcji
czy wptywu réznych sktadnikéw zywnosci na organizmy.

5.2. Infrastruktura i wyposazenie instytucji, w ktérych prowadzone s3 zajecia poza uczelnig oraz
praktyki zawodowe

Oproécz infrastruktury zlokalizowanej w budynku WTZ, studenci korzystajg takze z sal audytoryjnych
SJO mieszczacego sie w odrestaurowanym Dworku Janczewskiego (al. 29 Listopada 52) oraz
nowoczesnej, niedawno wybudowanej pasywnej hali sportowe] — siedziby SWF (al. 29 Listopada 58).

Praktyki zawodowe sg kluczowe dla nabycia umiejetnosci praktycznych przez studentéw TZiZCz.
Odbywaja sie one w podmiotach gospodarczych i instytucjach zwigzanych z kierunkiem studidw, ktérych
profil dziatalnosci, pozycja w branzy i wyposazenie umozliwiajg studentom praktyczng nauke na wysokim
poziomie. Oferta zajec praktycznych jest przygotowywana z duzg starannoscig i dbatoscia o realizacje
wszystkich zatozonych efektdw uczenia sie, co zostato opisane w kryterium 2. Wyposazenie wielu
instytucji przyjmujacych na praktyki jest znane pracownikom WTZ, gdyz od wielu lat wspétpracujg oni w
ramach badan naukowych i badan zamawianych, jest takze przyblizane studentom podczas wybranych
zaje¢ prowadzonych na terenie zaktadow przez specjalistow. Podlega takze kontroli w trakcie stazow
przemystowych nauczycieli oraz wyjazdéw studyjnych do réznych zaktadéw ze studentami. Petna lista
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proponowanych miejsc realizacji praktyk obejmuje 268 pozycji i jest co roku aktualizowana o nowe
miejsca, a dostep do niej studenci majg poprzez strone WTZ (do wgladu podczas wizytacji).

5.3. Dostep do technologii informacyjno-komunikacyjnej oraz stopnien jej wykorzystania w
procesie dydaktycznym oraz w dziatalnosci i komunikacji naukowej

Wazing czescig infrastruktury wykorzystywanej w procesie dydaktycznym i realizacji programu
studidw sg zasoby informatyczne, na ktére sktada sie pracownia komputerowa wyposazona w 15
komputeréw oraz specjalnie dostosowany komputer dla oséb OzN, a takze sprzet informatyczny
zlokalizowany w innych salach laboratoryjnych. Daje to tgcznie 30 dostepnych dla studentéw stanowisk
komputerowych wraz z 89 licencjami na specjalistyczne oprogramowanie. Wydziat zakupit m.in. licencje
na oprogramowanie Statistica (TIBCO software), AutoCAD oraz Kcalmar, ktére umozliwiajg uktadanie
jadtospiséw, a takze przygotowanie sprawozdan, prac dyplomowych oraz publikacji naukowych. W
najblizszym czasie planowany jest zakup dwdch programoéw Mapi jadtospis 2 i Wikt szczegdlnie dla
studentéw Sciezki dydaktycznej zywienie cztowieka.

WTZ uczestniczy w programie Microsoft Imagine (dawne MSDN Academic Alliance), dzieki ktéremu
moze udostepniaé studentom oraz pracownikom wybrane oprogramowanie Microsoft. Funkcjonujgcy
na Uczelni Centrum Informatyki petni nadzér nad catoscig infrastruktury teleinformatycznej. Jego
pracownicy sg takze do dyspozycji studentdw, m.in. przydzielajg kazdemu studentowi adres mailowy w
domenie Uczelni oraz konto uzytkownika, dzieki czemu ma on mozliwos¢ korzystania w petni z zasobdéw
e-learningowych, pakietu Office 365, w tym dostep w chmurze do materiatéw szkoleniowych, filmoéw,
prezentacji. Podczas nauczania zdalnego wykorzystywane sg platformy MS TEAMS oraz eUReKa (oparta
na rozwigzaniu Moodle) dajace mozliwos¢ komunikacji bezposredniej w czasie rzeczywistym, jak
rowniez zamieszczania réznych materiatéw dydaktycznych oraz informacji przez nauczycieli. Podczas
»lockdown’u” wykorzystywano je réwniez w procesie weryfikacji osiggniecia efektéw uczenia z obszaru
wiedzy.

Studenci (i pracownicy) majg dostep do serwisu ,Helpdesk”, gdzie mogg zgtasza¢ ewentualne
problemy z dostepem do systemdw informatycznych URK, a na Wydziat zostat oddelegowany jeden
pracownik do bezposredniej pomocy. W budynkach Uczelni dla studentdw dostepna jest bezptatna sie¢
bezprzewodowa Wi-Fi, co zwieksza dostepnosé, np. do baz danych literatury wykorzystywanych w
procesie dydaktycznym i badaniach naukowych, do stron internetowych katedr (w tym udostepnionych
na nich materiatéw do zajec), do informacji dostarczanych przez katedry oraz systemy USQOS, APD i inne
wspomagajgce organizacje studidw i nauczanie.

W ramach programu Matopolska Chmura Edukacyjna, Wydziat zostat tez wyposazony w
profesjonalny sprzet do bezposredniej transmisji zaje¢ w czasie rzeczywistym.

Rozumiejgc potrzebe stosowania wspdtczesnych kanatéw informacyjnych w kontakcie ze
spotecznoscig akademickg, Wydziat wykazuje sie takze aktywnoscig w mediach spotecznosciowych, m.in.
Facebook, YouTube i Instagram. Publikowane w nich sg informacje o biezgcych wydarzeniach z zycia
Uczelni i Wydziatu.

5.4. Udogodnienia w zakresie infrastruktury i wyposazenia dostosowanych do potrzeb oséb z
niepetnosprawnoscig (OzN)

Dostosowanie infrastruktury WTZ dla 0séb z niepetnosprawnoscig zostato szczegétowo opisane w
kryterium 8. Nadal dazy sie do jej ciggtego doskonalenia pod wzgledem dostosowania do potrzeb OzN.
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W ramach udogodnien m.in. przeorganizowano ustawienie mebli na korytarzach, aby nie utrudniaty
swobodnego poruszania sie osobom na wézku inwalidzkim, zamontowano dzwonki przy drzwiach
dziekanatu (na odpowiedniej wysokosci) oraz zakupiono specjalny mobilny stét o obnizanym blacie, aby
osoby niepetnosprawne mogty w petni korzystac takze z éwiczen laboratoryjnych. Wydziat dazy do tego,
aby wszyscy studenci mieli rdwne szanse rozwoju i nie byli ograniczani w mozliwosci petnego
uczestnictwa w procesie dydaktycznym oraz w zyciu spotecznosci akademickiej z powodu jakiejkolwiek
niepetnosprawnosci.

5.5. Dostepnos¢ infrastruktury, w tym aparatury naukowej, oprogramowania specjalistycznego i
materiatéw dydaktycznych, w celu wykonywania przez studentéw zadan wynikajacych z programu
studiow w ramach pracy wiasne;j

Wiekszos¢ infrastruktury jest dostepna dla studentdow wykonujacych zadania w ramach pracy
wtasnej. W szczegdlnosci mogg oni, pod nadzorem pracownikow Wydziatu, korzystaé ze
specjalistycznych laboratoriow (opisanych w p. 5.1), w ktorych odbywaja sie ¢wiczenia i warsztaty oraz
realizowana jest dziatalno$¢ naukowa studentéw, w tym wybranych sekcji Kota Naukowego
Technologéw Zywnosci. Specjalistyczne oprogramowanie zainstalowane jest na komputerach
dostepnych w poszczegdlnych laboratoriach, jak réwniez w ogdlnodostepnej (poza godzinami zajec
dydaktycznych) pracowni komputerowej. Warto takze nadmieni¢, ze czes¢ wartoSciowych zasobdéw
informatycznych studenci mogg wykorzystywac na prywatnych komputerach, co umozliwiajg umowy
licencyjne zawarte przez Uczelnie. Zainteresowani studenci (gt. $ciezki Zywienie cztowieka) moga
korzysta¢ takze w domu z programéw niezbednych przy uktadaniu jadtospiséw (np. Kcalmar.pro). Dla
chetnych mozliwe jest uzyskanie zdalnego dostepu do baz danych i czasopism prenumerowanych przez
Biblioteke Gtéwna URK.

Niewatpliwie nauke i prace wtasng studentéw umozliwito sprawne przystosowanie sie Uczelni do
zdalnej formy pracy. Nalezy podkresli¢, ze w bardzo krétkim czasie od wprowadzenia tzw. ,pierwszego
lockdown’u” (marzec 2020), Wydziat zapewnit pracownikom i studentom narzedzia do nauczania
zdalnego. Nauczyciele bardzo szybko oswoili sie z nowg rzeczywistoscig i rozpoczeli prowadzenie zajec¢
przy pomocy platform do ksztatcenia na odlegtos¢ w czasie rzeczywistym. Ponadto, komputery
pracownikéw oraz w salach dydaktycznych(w tym w laboratoriach) zostaty doposazone w potrzebny
sprzet (np. kamery, mikrofony, stuchawki) tak, aby mozliwe byto filmowanie oraz prowadzenie zaje¢
bezposrednio z laboratoridw, a w niektérych przypadkach z domu. Przygotowano takze liczne filmy
instruktazowe i nowe materiaty dydaktyczne, aby mimo ksztatcenia w formie zdalnej zaaktywizowac
studentéw i umozliwi¢ im uzyskanie zaktadanych efektéw uczenia sie. W efekcie uzyskano znaczgce
zwiekszenie dostepnosci materiatéw dydaktycznych dla studentéw, ktére mogly by¢ przez nich
wykorzystane do pracy wtasnej i z ktdrych mozna korzystaé rowniez po pandemii.

5.6. System biblioteczno-informacyjny uczelni, dostepu do aktualnych zasobéw informaciji
naukowej

W trakcie studiéw studenci mogg korzystac z rozbudowanej bazy bibliotecznej, ktéra oferuje szeroki
zasob bibliografii w formie tradycyjnej i/lub elektronicznej. Studenci kierunku TZiZCz moga korzystac
z zasobdw Czytelni przy Wydziale Technologii Zywnoéci oraz Czytelni Gtéwnej, w ktérych znajda
przydatng literature zgodng z tre$ciami przekazywanymi na zajeciach. W Czytelni WTZ studenci majg do
dyspozycji ksiegozbidr liczagcy ponad 5,7 tys. wolumindw (w tym ok. 320 ksigzek wydanych i zakupionych
w latach 2010-2022 przydatnych dla tego kierunku). Ponadto, Czytelnia dysponuje duzym zbiorem
Polskich Norm z zakresu tematycznego kierunku. Ksiegozbior Czytelni Gtéwnej pokrywa sie z zasobem
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Czytelni przy Wydziale, zatem dotarcie do literatury przedmiotu nie powinno stanowi¢ problemu dla
studentow.

Poza Czytelnig Wydziatowg oraz Biblioteka Gtéwng, studenci mogg korzystac z pozostatych czytelni,
a takize z bibliotek katedralnych, ktére umozliwiaja najszybszy i najtatwiejszy sposdb pozyskania
potrzebnej do danego przedmiotu literatury. Wsrdd zgromadzonej w tych zasobach bibliografii znajduje
sie wiekszos$¢ pozycji zalecanych studentom w sylabusach jako literatura podstawowa lub uzupetniajaca,
a takze inne pozycje scisle powigzane z tematykg badawczg pracownikdw jednostki. Wykaz dostepnych
pozycji, zasady korzystania z nich oraz szczegétowy opis systemu biblioteczno-informacyjnego
przedstawiono w Zat. 72, a wykaz ponad 500 zakupionych nowych pozycji przedstawiono w Zat. 73.

5.7. Sposoby, czestosc i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia bazy dydaktycznej i naukowej
oraz systemu biblioteczno-informacyjnego, a takie udziatu w ocenie réznych grup interesariuszy, w
tym studentéw

Ocena infrastruktury i zasobéw edukacyjnych wykorzystywanych w procesie dydaktycznym oraz
dostepnosci stron internetowych przeprowadzana jest raz w roku przez DKJK z przedstawicielami
studentéw (nie tylko ocenianego kierunku), zgodnie z procedurg wydziatowg PW-08 (Zat. 74), po czym
jest omawiana w rocznym raporcie z dziatania systemu zapewniania jakosci ksztatcenia na WTZ. Ocena
wyposazenia sal dydaktycznych, pracowni komputerowe] oraz biblioteki jest takze przeprowadzana
przez studentdéw w ankietach procesu studiowania. W oparciu o powyzsze dane planowane sg niezbedne
remonty, modernizacje oraz doposazenia zaplecza dydaktyczno-naukowego Wydziatu, zmierzajace do
poprawy warunkdw studiowania i jakosci ksztatcenia. W ostatnim roku przeprowadzono m.in. wymiane
czesci oswietlenia na lampy typu LED, wyremontowano cze$é pomieszczerh w budynku WTZ oraz ztozony
zostat wniosek o wsparcie finansowe rozbudowy sieci internetowej WTZ.

Ponadto, co roku pracownicy Uczelni stajg do konkursu o srodki finansowe z funduszy centralnych
(Zat. 75) na rzecz odtworzenia, modernizacji lub zakupu nowej aparatury naukowo-badawczej. W roku
2021, konkurs wygrat wniosek z KZCziD, dzieki czemu zakupiono na Wydziat MiSeqSequencing System
wraz z instalacjg stuzgca do identyfikacji gatunkéw bakterii (kwota dofinansowania: 469 238 zt). W roku
2022 réwniez wygrat wniosek z WTZ, tym razem KPPZ uzyskata dofinansowanie na zakup aparatu do
posiewu spiralnego z funkcjg wykonywania rozciericzen (kwota dofinansowania: 104 000 zt). Od 2021
roku, Kolegium Dziekanskie WTZ uznato potrzebe wyodrebnienia puli $rodkéw z przeznaczeniem na
najbardziej potrzebng na Wydziale aparature do zaje¢ dydaktycznych i badan. W wyniku dyskusji na
forum kolegium zdecydowano, ze w 2022 r. dofinansowanie zostanie przyznane na doposazenie
pracowni mikrobiologicznej (KTPRiHZ) oraz zakup Multiscan’u do badan stabilnosci emulsji i wielkosci
czastek w fazie rozproszonej (KAiOJZ) (zakupy w trakcie realizacji).

Ciggte doskonalenie bazy naukowo-dydaktycznej jest takze zwigzane z rozwojem nowych trendow
badan w ramach dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. W sktadanych wnioskach grantowych i
innych realizowanych na zlecenie projektach badawczo-rozwojowych planowane sg zakupy aparatury,
ktora stanowi cenne uzupetnienie lub rozszerzenie aktualnie wykorzystywanego wyposazenia
badawczego. W doborze aparatury uwzgledniane sg rowniez potrzeby zwigzane z podnoszeniem jakosci
zaje¢ dydaktycznych. Takie postepowanie umozliwia studentom dostep do najnowoczes$niejszej
aparatury badawczej oraz procedur analitycznych podczas zaje¢ programowych oraz realizacji prac
dyplomowych. Dzieki takim dziataniom absolwenci TZiZCz sg bardzo dobrze przygotowani zaréwno do
podjecia pracy zawodowej w nowoczesnych zaktadach produkcyjnych i laboratoriach badawczych,
branzowych szkotach ponadpodstawowych, jak rdwniez mogg kontynuowac ksztatcenie na kolejnych
poziomach studidw.
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Zalecenia dotyczace kryterium 5 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Lp kryterium 5 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
) wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
1. brak -

Dodatkowe informacje, ktore uczelnia uznaje za waine dla oceny kryterium 5:

Na szczegdlne podkreslenie zastuguje budowa Centrum Innowacji oraz Badan Prozdrowotnej i
Bezpiecznej Zywnosci w ktorym realizowane bedzie systemowe podejécie do zagadnienia produkg;ji
zywnosci — poczagwszy od analizy surowcéw, przez projektowanie nowego produktu lub procesu
produkcyjnego w laboratoriach, przeniesienie wynikéw badan na skale péttechniczng, wytworzenie
innowacyjnego produktu, jego analize oraz optymalizacje warunkéw przechowywania, skoficzywszy na
zagospodarowaniu odpaddéw. Realizacja projektu umozliwi szerszg wspdtprace nauki z przemystem
poprzez aplikacje o granty w réznych programach i projektach, wykonywanie badan zamawianych na
potrzeby zaktadéw przemystowych, zgtaszanie wnioskéw i zastrzezen patentowych oraz
komercjalizowanie wynikdw wtasnych prac B+R. Budowa i wyposazenie Centrum jest realizowana w
ramach projektu wspodffinansowanego ze srodkdw Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Matopolskiego na lata 2014-2020, O$ Priorytetowa 1 Gospodarka wiedzy, Dziatanie 1.1
Infrastruktura badawcza sektora nauki, z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego. Otwrcie
Centrum planowane jest w 2023 roku.

Kryterium 6. Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

6.1. Zakres i formy wspétpracy uczelni z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego, w tym z
pracodawcami oraz jej wptyw na koncepcje ksztatcenia, efekty uczenia sie, program studiow i jego
realizacje, w tym realizacje praktyk zawodowych

Wspodtpraca WTZ z otoczeniem spoteczno-gospodarczym to szereg dziatah kluczowych m. in. dla
zapewnienia wysokiego poziomu jakosci ksztatcenia na Wydziale, w tym na kierunku TZiZCz i obejmuje
kooperacje z interesariuszami zewnetrznymi, w tym pracodawcami, zaktadami przetwérstwa zywnosci
lub zywienia zbiorowego, firmami cateringowych, szpitalami, poradniami dietetycznymi oraz
specjalistycznymi poradniami lekarskimi oferujgcymi porady dietetyczne, a takze uczniami i
nauczycielami szkét srednich. W chwili obecnej Wydziat aktywnie wspdtdziata z blisko 100 podmiotami
gtéwnie z Matopolski, Slaska i Podkarpacia, z ktérymi czesto ma podpisane umowy lub porozumienia o
wspotpracy, listy intencyjne czy umowy patronackie. Sg wsrdd nich wiodgce zaktady z branzy spozywczej,
przedsiebiorstwa prywatne, producenci dodatkéw do zywnosci, sprzetu, urzadzen przemystu
spozywczego i materiatéw pomocniczych, jednostki naukowe, przedszkola i szkoty srednie. Wykaz
podpisanych uméw znajduje sie na stronie https://wtz.urk.edu.pl/index/site/8048.

Przedstawiciele jednostek otoczenia spoteczno-gospodarczego, z ktérymi Wydziat wspétpracuje,
wchodzg w sktad reaktywowanej w 2012 r. na WTZ Spotecznej Rady Konsultacyjnej (SRK). Jest to
kluczowe gremium interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych uczestniczgce m.in. w opiniowaniu
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nowych inicjatyw dydaktycznych, przegladzie programéw studiow i efektow uczenia sie, proponujgce
ich modyfikacje, wychodzgce naprzeciw aktualnym potrzebom rynku pracy. Sktad rady jest na biezgco
uzupetniany o przedstawicieli kolejnych branz czy instytucji istotnych dla procesu ksztatcenia na WTZ.
Obecnie w skfad SRK wchodzg przedstawiciele wiodacych zaktadéw reprezentujgcych rézne branze
przemystu spozywczego, zaréwno duzych firm (m.in. Wawel, Prospona, Mlekovita, Tymbark, Browar
Okocim, Regis), jak i matej firmy rodzinnej (Melba), pracownik Krakowskiego Szpitala Specjalistycznego
czy zawodowy dietetyk (https://wtz.urk.edu.pl/wladze spoleczna rada konsultacyjna.html). Spotkania

SRK z wtadzami Wydziatu odbywajg sie kazdego roku (z przerwg w okresie pandemii) i s3 na nich
szczegdtowo przedstawiane wszelkie zmiany w programach studiow i nowe inicjatywy dydaktyczne oraz
zbierane sg uwagi i postulaty przedstawicieli przemystu odnosnie modyfikacji programéw studidw.
Uwagi SRK stanowig istotny element doskonalenia jakosci ksztatcenia i majg wptyw na wprowadzanie
do programu studiow tresci ksztatcenia i efektdw uczenia sie, niezbednych zdaniem potencjalnych
pracodawcow absolwentom, ktdrzy mogg stac sie ich pracownikami. Jest to zatem wspodtpraca korzystna
zarowno dla Uczelni, absolwentéw Wydziatu, jak i wymienionych jednostek zewnetrznych. Przyktady
konkretnych dziatan wychodzacych naprzeciw postulatom i zaleceniom SRK podano w pkt 6.2. oraz w
kryterium 1. Waznym zadaniem SRK jest takze integrowanie $rodowiska naukowego z przemystem i
gospodarkg regionalng oraz opiniowanie i ustalanie gtéwnych kierunkéw badan niezbednych dla
zaktaddéw przemystu spozywczego.

Od roku 2017, staraniem wtadz dziekanskich oraz DKJK, Wydziat aktywnie wspétdziata z Biurem Karier
i Ksztatcenia Praktycznego URK. Zaowocowato to m.in. spotkaniami on-line na platformie MS TEAMS z
przedstawicielami réznych firm reprezentujgcymi sektor spozywczy, w trakcie ktorych studenci mogli
wymieni¢ sie doswiadczeniami z absolwentami oraz pozna¢ wymagania pracodawcéw wzgledem
potencjalnych pracownikéw. BKiKP w porozumieniu z wtadzami wydziatu zorganizowato takze szereg
wyjazdéw studyjnych, ktore cieszyty sie duzym zainteresowaniem studentéw. W ramach takich
wyjazdéw odwiedzono m. in. Zoot Jogobella w Opolu, Mtyn Good Meals w Raduni, Maspex w Tychach,
Animex Foods Sp. z 0.0. w Starachowicach, zaktad produkcji wedlin Madej Wrdbel czy Browar Kazimierz
Sp. z 0.0. W trakcie takich wyjazdéw studenci majg mozliwos¢ nie tylko poznania specyfiki zaktadu, ale
takze - poprzez bezposrednie spotkania z pracownikami i kadrg kierowniczg - poznania probleméw
dotykajgcych zaktady oraz mozliwosci zatrudnienia i wymagan odnosnie przysztych pracownikéw. W
obecnym roku akademickim planowane sg wyjazdy do kolejnych zaktadow.

Innym aspektem wspotpracy Wydziatu z podmiotami otoczenia spoteczno-gospodarczego jest
organizacja praktyk studenckich oraz czesci zaje¢ dydaktycznych realizowanych w zaktadach réznych
branz przemystu spozywczego, zaktadach zywienia zbiorowego, jednostkach odpowiedzialnych za
kontrole jakosci zywnosci, w firmach biotechnologicznych, placéwkach stuzby zdrowia, a takze programy
stazowe, o ktérych jest mowa w kryterium 1 i 8. Dzieki takiej wspdtpracy Wydziat ma mozliwoscé
pozyskania wysoko wykwalifikowanej kadry, ze szczegdlnym uwzglednieniem wiedzy i umiejetnosci o
charakterze praktycznym, a pracownicy zaktadow majg bezposrednig mozliwos¢ wptywania na proces
dydaktyczny, sygnalizujgc w bezposrednich kontaktach potrzeby rynku pracy, wymagania odnosnie
nowych technologii i produktéw, czy w koncu biorgc samodzielnie udziat w procesie dydaktycznym, tj.
prowadzac zajecia. Taka forma zaje¢ jest cennym praktycznym uzupetnieniem teoretycznej wiedzy
przekazywanej studentom podczas zaje¢ dydaktycznych na Uczelni. Nawet w okresie pandemii, kiedy
utrudniony byt bezposredni kontakt z zaktadami te forme zajec starano sie kontynuowac, przenoszac jg
w tryb zdalny, zastepujgc wizyty w zaktadach materiatami filmowymi i szkoleniowymi przedstawiajgcymi
funkcjonowanie zaktadéw produkcyjnych i poszczegdlnych linii technologicznych. O istotnym wsparciu
studentéw we wchodzeniu na rynek pracy moze $wiadczy¢ fakt, ze wielu z nich podejmuje swojg
pierwszg prace w zawodzie jeszcze w czasie trwania studidow, czesto w miejscu, w ktorym odbywali
praktyki zawodowe lub staze.
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W chwili obecnej Wydziat obejmuje patronatem 6 szkét ponadpodstawowych, w tym o profilu
ksztatcenia zywnosciowo-zywieniowym. W Matopolskiej Szkole Goscinnosci w Myslenicach pracownik
Wydziatu na state prowadzi zajecia z zakresu ogdlnej technologii, chemii zywnosci, mikrobiologii oraz
dietetyki w wymiarze 2 h tygodniowo z danego przedmiotu (w kazdym roku 5-letniego cyklu ksztatcenia
uczniowie majg inny przedmiot patronacki). Od 6 lat Wydziat uczestniczy takze w realizacji programu
»Matopolska Chmura Edukacyjna” w ramach projektu ,Modernizacja ksztatcenia zawodowego w
Matopolsce II” prowadzac zajecia i lekcje pokazowe dla 23 szkét ponadpodstawowych z regionu
Matopolski. Jeden z pracownikdw Wydziatu petni w tym projekcie funkcje koordynatora obszaru
L Zywnos¢”.

Wydziat wspodtpracuje takze z wieloma podmiotami gospodarczymi w zakresie realizacji projektow
naukowych i badan zamawianych. Oferta naukowo-badawcza jednostek Wydziatu jest dostepna dla
zainteresowanych na stronie https://wtz.urk.edu.pl/index/site/5639, co sprawia, ze na Wydziat stale

sptywaja zapytania o wspotprace lub pomoc w rozwigzaniu konkretnego problemu w zaktadzie. Dzieki
tej wspotpracy, pracownicy badawczo-dydaktyczni biorgcy udziat w badaniach naukowych o charakterze
utylitarnym lepiej poznajg oczekiwania podmiotow komercyjnych wobec szeroko pojetej nauki. Z kolei
podmioty zewnetrzne, dzieki takiej wspdtpracy majg mozliwos¢ podzielenia sie z naukowcami
problemami i wyzwaniami swoich Srodowisk. Wynikiem takiej wspodtpracy sg wspdlne projekty
badawcze zgtaszane do NCBiR (np. projekty Lider, Szybka Sciezka czy bony na innowacje), a takie
wspodlne zgtoszenia patentowe i patenty (Zat. 10, 11 i 50), dzieki czemu wprowadzanie do tresci
dydaktycznych sg zagadnienia zwigzane z biezgcymi i rzeczywistymi problemami $rodowiska
zawodowego.

Niewatpliwie bardzo waznym ogniwem rozszerzenia i dalszej aktywizacji takiej wspétpracy bedzie
Centrum Innowacji oraz Badan Prozdrowotnej i Bezpiecznej Zywnosci, ktérego otwarcie planowane jest
w Il kwartale 2023 r. Coraz aktywniej rozwija sie takze wspodtpraca pracownikéw Wydziatu z Kotami
Gospodyn Wiejskich z terenu Polski Potudniowej, obecnie realizowana w ramach projektu Nauka dla
spoteczenstwa: , Wigczanie zanikajgcego dziedzictwa kulinarnego do innowacyjnej strategii rozwoju
obszaréw wiejskich”. Ponadto, pracownik Wydziatu uczestniczy jako Przewodniczacy Jury w kulinarnych
,Bitwach Regionéw” — imprezach organizowanych przez Krajowy Os$rodek Wsparcia Rolnictwa
O/Krakéw, majacych na celu promowanie tradycyjnych, regionalnych potraw Matopolski.

Stosowang praktyka jest rdwniez realizacja prac dyplomowych studentéw lub prac doktorskich na
potrzeby i w ramach tematyki przydatnej dla przedsiebiorcéw. Czesto takie badania f3czg sie z realizacjg
projektéw badawczych lub badan zamawianych. Przyktadami prac realizowanych we wspodtpracy z
przemystem sg prace dotyczace oceny wartosci odzywczej miesa dzikdw w zaleznosci od wieku, czy tez
oceny wtasciwosci prozdrowotnych hydrolizatu produkowanego ze skéry dzika we wspdtpracy z firma
Vector-Jacek Klamski w Myszkowie, prace dotyczgce poréwnania zawartosci kolagenu w miesniach koni
w roznym wieku we wspoétpracy z ZPM Stoczek-Skawina, prace dotyczace oceny jakosci sokdow
przecierowych i smoothie owocowo-warzywnych uzyskanych z wykorzystaniem liofilizowanej lub
mrozonej marchwi biofortyfikowanej w jod i/lub selen we wspdtpracy z firmg Intermag Sp. z 0.0. w
Olkuszu, prace dotyczace sktadu i jakosci czarnego czosnku we wspodtpracy z firma Przetwory z Natury w
Krakowie oraz prace realizowane we wspotpracy z takimi zaktadami jak FHW ,Juvita” w Dulczy Wielkiej,
Kulinaria S.A w Tychach, firmg F-Case w Myslenicach i ZPM ,Szlagor” w Andrychowie. Przyktadami prac
doktorskich realizowanych przez doktorantéw Wydziatu we wspodtpracy z zaktadami sg: praca doktorska
pt. "Poréwnanie postrzegania obrdbki zywnosci z uzyciem mikrofal przez konsumentéw z innymi
metodami utrwalania — preferencje, oczekiwania oraz obawy konsumentéw zwigzane z uzyciem
technologii mikrofalowych” wykonana przy wspétpracy z firmg Weindich Sp. J. w Chorzowie oraz praca
doktorska pt. "Development of a new food additive to improve the shelf-life and quality of stored boiled
rice" realizowana przy wspétpracy z firma Innoaim Sp. z 0.0. w Stalowej Woli (Zat. 76).
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6.2. Sposoby, czestosc i zakres monitorowania, ocena i doskonalenie form wspoétpracy oraz wptyw
jej rezultatow na program studiow i doskonalenie jego realizacji

Statym sposobem monitorowania, oceny i doskonalenia form wspétpracy Wydziatu i otoczenia
spoteczno-gospodarczego oraz wptywu jej rezultatédw na program studiow i doskonalenie jego realizacji
sg coroczne spotkania SRK, podczas ktérych szczegétowo omawia sie realizacje zalecen Rady z
poprzednich spotkan oraz dyskutuje sie nad dalszym doskonaleniem programoéw ksztatcenia. W trakcie
takich spotkan przedstawiciele SRK zwracali uwage np. na rozwéj kompetencji ,miekkich” u studentéw
i pdzniejszych absolwentéw, jak réwniez na brak w programie studiéw przedmiotdow z zakresu socjologii
pracy, zarzadzania ludZmi oraz wykorzystywania czasu pracy. Sugerowali tez spotkania z psychologiem
przygotowujgce przysztych absolwentéw do rozméw kwalifikacyjnych. Efektem tych postulatéw byto
zorganizowanie w ramach programu ,Szansa na sukces po UR” oraz ,,Programu rozwoju kompetencji UR
na okres 2017-2020” szkolen dla studentéw dotyczacych autoprezentacji, zarzadzania czasem,
standardéw jakosciowych w sieciach handlowych, audytora wewnetrznego systemow zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci czy tworzenia biznesplanu. Wyjsciem naprzeciw tym postulatom sg takze
organizowane przez Akademicki Inkubator Przedsiebiorczosci warsztaty dla studentéw na temat
zakfadania wtasnej firmy i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, a przez Biuro Karier i Ksztatcenia
Praktycznego — warsztaty z zakresu autoprezentacji i budowania wtasnej marki. Dzieki wspotpracy z
firmg BIEDRONKA (Jeréonimo Martins Polska) udato sie zorganizowac wirtualne szkolenia otwarte
dotyczace scisle kompetencji spotecznych, w ktérych udziat mogli wzigé¢ wszyscy studenci.

W maju i pazdzierniku 2021 roku odbyty sie wyktady i szkolenia dla studentéw w ramach akcji URK
"SkuMAJ jakos$¢ ksztatcenia” (Zat. 77). W trakcie tych wydarzen zorganizowano szereg szkolen
dotyczacych umiejetnosci autoprezentacji, mowy ciata, przygotowania korespondencji, sposobdéw
radzenia sobie ze stresem, relaksu podczas zaje¢ zdalnych i zarzadzania czasem. W biezgcym roku
akademickim planowane sg takze kolejne warsztaty z zakresu ,Design Thinking” (tym razem dla
studentéw DIET i TZiZCz).

Do programu studiéow wprowadzono natomiast elektyw humanistyczny ,Psychologia” oraz
»Efektywne metody uczenia sie i rozwdj osobisty”. Przedmiot ,,Prawo zywnosciowe” wprowadzono na
wszystkich $ciezkach dydaktycznych kierunku TZiZCz, co byto spetnieniem kolejnego zalecenia SRK. Jak
wspomniano w kryterium 1, bardzo konkretnym wypetnieniem zalecern SRK dotyczgcych zwiekszenia
wymiaru praktyk realizowanych w zaktadach pracy oraz przeniesienia jednodniowych wizyt w zaktadach
w ramach zaje¢ terenowych na | rok studiéw byta zmiana w programie studiéw TZ1S| polegajgca na
przeniesieniu ¢wiczen terenowych (zajecia objazdowe) na semestr 2. oraz dodanie praktyki zawodowej
w wymiarze 80 h w 4. semestrze.

Ponadto, SRK zwrécita uwage na brak specjalistéw na rynku pracy z zakresu zywnosci tradycyjnej oraz
tradycyjnych metod jej wytwarzania. Efektem tego postulatu byto utworzenie Studiéw Podyplomowych
»Rzemieslniczy wyrdb zywnosci tradycyjnej i nowoczesnej” oraz wprowadzenie do programu studiow |
stopnia elektywu humanistycznego ,Dziedzictwo kulinarne: kultura, tozsamos$é, innowacje” oraz
elektywu ogdlnego ,Zywno$é tradycyjna, regionalna i ekologiczna jako alternatywa zywnosci
konwencjonalnej”. Na sugestie dotyczaca braku specjalistéw z zakresu wiedzy o systemach sterowania
na rynku pracy wtadze Wydziatu zareagowaty podejmujac rozmowy z pracownikami Wydziatu Inzynierii
Produkcji i Energetyki na temat mozliwosci zwiekszenia wspotpracy w tym zakresie i realizacji czesci zajec
w kooperacji z tym wydziatem. Dodatkowo, w Katedrze Inzynierii i Aparatury Przemystu Spozywczego
uruchomiono stanowiska sterowania, na ktérych mogg szkoli¢ sie studenci. Doskonalenie form
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wspotpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym odbywa sie takze w trakcie wspolnych dyskusji, m.in.
podczas realizacji badan zamawianych.

Cztonkowie SRK i pracodawcy wielokrotnie podczas spotkan z wtadzami Wydziatu podkreslali takze
role ksztatcenia studentdw w zakresie jezykdéw obcych. Wychodzac naprzeciw tym postulatom SJO
opracowato interaktywny podrecznik do jezyka angielskiego ze stownictwem specjalistycznym z zakresu
nauki o zywnosci, ktéry ma by¢ stale rozbudowywany i udoskonalany, o czym wspomniano juz w innych
kryteriach.

Ocena wspotpracy z otoczeniem, jej doskonalenie oraz monitorowanie wptywu jej rezultatéw na
program studidw jest dokonywana w sposdb ciggly przez gremia odpowiedzialne za konstrukcje
programow ksztatcenia. Na przyktad, modyfikacja i aktualizacja merytoryczna tresci programowych
poszczegblnych przedmiotéw jest realizowana w toku biezgcych dziatan i czesto uwzglednia uwagi
studentéw i absolwentéw, jak rdwniez wnioski wynikajace ze wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym czy biezacej analizy potrzeb i oczekiwan pracodawcéw w  zakresie
programow ksztatcenia (nowe przedmioty do wyboru, o czym pisano juz w kryterium 1).

Wydziat prowadzi i dokumentuje okresowe przeglagdy wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym w zakresie oceny poprawnosci doboru instytucji wspdtpracujacych, skutecznosci form
wspotpracy i wptywu jej rezultatéw na realizacje procesu dydaktycznego, w tym wiasciwy przebieg
praktyk studenckich na podstawie ankiet studentéw oceniajgcych przebieg praktyk, czy tez ankiet
pracownikéw wypetnianych po bezposrednich rozmowach ze studentami lub przedstawicielami
zaktadéw pracy oraz po wizytach w zaktadach. Na skutek krytycznych uwag studentéw zaprzestano
wspotpracy z niektérymi podmiotami w zakresie praktyk zawodowych.

Przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego zapraszani sg takze na konferencje naukowe i
inne wydarzenia organizowane na WTZ, takie jak Matopolska Noc Naukowcéw, Dni Otwarte, Festiwal
Nauki, Uniwersytet Dzieci, Targi Zywnosci ,Zasmakuj z UR”, na ktérych majg mozliwo$é spotkan i
wymiany poglagdéw na temat perspektyw wspodtpracy, wspdlnych badan oraz przedsiewzie¢ o
charakterze promocyjnym i edukacyjnym. Przedstawiciele przemystu zapraszani sg takze na
organizowane corocznie w okresie karnawatu ,Bale Technologa”, co z jednej strony stuzy integracji
srodowiska przemystu ze srodowiskiem naukowym, a z drugiej strony pozwala w bardziej swobodnej
atmosferze omoéwic aktualne problemy obu srodowisk i mozliwosci wspdtpracy.

Reasumujgc Wydziat prowadzi statg, aktywng i wieloptaszczyznowg wspétprace z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym dla wszystkich kierunkdw studiéw, ktérych prowadzenie powierzono WTZ, w
tym dla kierunku TZiZCz.

Zalecenia dotyczace kryterium 6 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Lp kryterium 6 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
) wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym

»Zaleca sie dalsze rozwijanie | W latach 2017-2022 caly czas poszerzano wspofprace z

1 wspotpracy z otoczeniem otoczeniem  spoteczno-gospodarczym i kulturalnym.
spotecznym, gospodarczym i | Podpisano porozumienia o wspotpracy z roznymi instytucjami
kulturalnym” (zaktady produkcji zywnosci, szkoty, przedszkola) Wspdtpraca

Z otoczeniem spoteczno-gospodarczy jest takze rozwijana na
niwie licznych wspdlnych projektow, badan zamawianych,
ekspertyz czy opinii o innowacyjnosci, w ktérych biorq udziat
pracownicy WTZ. W ramach promowania wyrobéw
regionalnych i tradycyjnych pracownicy WTZ brali czynny
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udziat w wydarzeniu organizowanym przez KOWR ,Bitwa
regiondw” w woj. matopolskim. Istotnym przyczynkiem do
nawiqgzania jeszcze szerszej wspotpracy bedzie uruchomienie
od 2023 r. Centrum Innowacji oraz Badan Prozdrowotnej i
Bezpiecznej Zywnosci

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

7.1. Rola umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia w koncepcji ksztatcenia i planach rozwoju
kierunku

Umiedzynarodowienie procesu ksztatcenia jest bardzo wazinym elementem spdjnym z innymi,
dlatego niektore jego aspekty zostaty opisane w innych rozdziatach raportu samooceny (kryterium 1i 2).
W ramach wzmacniania umiedzynarodowienia badan naukowych oraz praktyk, stazy itp. na Wydziale,
powigzanych z ksztatceniem na kierunku TZiZCz, istotng role odgrywaja projekty majace na celu
zbudowanie miedzynarodowej sieci jednostek badawczych (Cultural Heritage of Small Homelands
International Academic Partnerships The NAWA Programme). Pracownicy WTZ s3 cztonkami wielu
miedzynarodowych towarzystw naukowych, a Wydziat jest cztonkiem stowarzyszenia European
Polysaccharide Network of Excellence, ktére umozliwia badania, edukacje i transfer wiedzy miedzy
srodowiskiem akademickim, przemystem i spoteczeristwem we wszystkich dziedzinach zwigzanych z
nauky i technologia polisacharydow. Wtadze Wydziatu stale poszerzajg oferte dydaktyczng w j.
angielskim. W ramach projektu ,Zintegrowany program Uniwersytetu Rolniczego im H. Koftataja w
Krakowie” uruchomiono studia Il stopnia na kierunku Food Technology and Human Nutrition. Po
zakonczeniu projektu, ktéry cieszyt dos¢ duzym zainteresowaniem, uruchomiono w ramach kierunku
TZiZCz nowy blok specjalizacyjny realizowany w cafosci w j. angielskim. W roku akademickim 2019/2020
zrekrutowano 8 kandydatow, ale ze wzgledu na trudnosci z uzyskaniem pozwolenia na wyjazd (poczatek
pandemii i lockdown) studia ostatecznie podjety 3 osoby. Ukonczyty one studia w 2021 r. W kolejnych 2
latach nie udato sie uruchomic¢ kierunku ze wzgledu na problemy wiekszosci kandydatéw z pozyskaniem
wizy lub uzyskaniem zgody na wyjazd do innego kraju (kolejne fale pandemii). Ponadto oferte
dydaktyczng w j. angielskim poszerzong o nowe studia | stopnia Food Processing Safety and Quality oraz
studia Il stopnia Food Engineering.

7.2. Aspekty programu studiow i jego realizacji, ktére stuzg umiedzynarodowieniu

Na Il stopniu studiéw na kierunku TZiZCz studenci moga wybrac przedmioty w j. angielskim, np. Elektyw
kierunkowy I: Analysis of bioactive components in cereal grain and superfoods seeds; Elektyw kierunkowy
Il: Food fermentations. W ramach bloku specjalizacyjnego A cze$¢ zajec z Technologii specjalizacyjnej |
A: Dietetyka, Seminarium specjalizacyjnego 1A i Seminarium dyplomowego, jak réwniez na bloku
specjalizacyjnym B cze$¢ seminaridw realizowanych w 1. i 3. semestrze prowadzone sg czesciowo w j.
angielskim przez profesora wizytujgcego. Dzieki dtugoletniej wspdtpracy Wydziatu z University of British
Columbia, w Vancouver w Kanadzie, od 2017 roku goscinnie (jako profesor wizytujacy) prowadzi zajecia
prof. Jerzy Zawistowski — uznany specjalista z zakresu prawa zywnosciowego oraz zywnosci
funkcjonalnej. Zajecia z nim cieszg sie duzg popularnoscia i studenci podkreslajg, Zze mogg sie ,,ostuchac”
ze specjalistycznym j. angielskim zwigzanym ze studiowanym kierunkiem.

Studenci na wszystkich poziomach studiéw korzystajg podczas zajec¢ z obcojezycznych materiatow
dydaktycznych lub pracujg z oryginalnymi dokumentami (np. instrukcje obstugi sprzetu, normy czy
wytyczne europejskie lub miedzynarodowe). W ramach niektérych zaje¢ wprowadza sie réwniez
specjalistyczne stownictwo z zakresu tych przedmiotéw. Przyktadowo, instrukcje do éwiczen z MZY
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zawierajg stowniczek poje¢ dotyczgcych mikrobiologii, a podczas zaliczenia zaje¢ studenci dostajg
dodatkowe zadanie w jezyku angielskim bazujgce na tym stownictwie (dla chetnych, za dodatkowe
punkty). Studenci korzystajg takze z zasobéw bibliotecznych URK, WTZ i katedr, w ktérych liczne pozycje
w jezykach obcych dotyczg technologii zywnosci, dietetyki i zywienia cztowieka. Szczegdlnie istotne sg
one do przygotowania sie na zajecia seminaryjne, podczas ktérych studenci opracowujg prezentacje na
temat aktualnych zagadnien z zakresu studiowanego kierunku, bazujgc na obcojezycznej bibliografii.
Podobnie zresztg jak w przypadku przygotowywania pracy dyplomowej magisterskiej, gdzie przeglad
Swiatowe]j wiedzy na podstawie literatury jest elementem obowigzkowym.

Warto przypomnie¢, ze ramach podnoszenia kwalifikacji jezykowych lektorzy j. angielskiego
opracowali, specjalnie dla studentéw WTZ, elektroniczny, interaktywny skrypt ,Feed me English”, z
ktorego studenci korzystajg na zajeciach oraz podczas nauki jezyka w domu. W celu
umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia URK przystgpit wraz z uczelniami z Koszyc, Brna oraz Nitry do
unijnego projektu wspotfinansowanego z programu Erasmus+ “Innovation of the structure and content
of study programs profiling food study fields with a view to digitizing teaching (akronim FOODINOVO),
w ktérym przygotowano materiaty dydaktyczne z zakresu dyscypliny technologia zywnosci i zywienia
przeznaczone do nauki zdalnej w jezyku angielskim.

Podnoszeniu kompetencji kadry i studentow stuzg organizowane od kilku lat seminaria wydziatowe,
na ktore zapraszani sg naukowcy z réznych osrodkdw, takze zagranicznych (m.in. Armenia, Chorwacja,
Czechy, Rumunia, Wtochy, Stowacja), w celu prezentacji swoich osiggnie¢ i wynikow badan. Prelekcje sg
woéweczas prowadzone w jezyku angielskim, a udziat w nich moze bra¢ cata wspdlnota akademicka URK,
w szczegdlnosci pracownicy i studenci WTZ. Informacje o tych wydarzeniach byly rozsytane droga
elektroniczng, dodatkowo zamieszczano gtoszenia w gablotach przy dziekanacie czy na drzwiach
wejsciowych. W ostatnich 2 latach, z uwagi na pandemie, seminaria czesto miaty forme on-line, dzieki
czemu udziat w nich dla studentéw byt jeszcze tatwiejszy. Warto tez podkresli¢, ze Wydziat prowadzi
rozmowy z uczelniami we Wioszech, Armenii i totwie celem uruchomienia studiéw wspdlnych w j.
angielskim z zakresu technologii zywnosci i zywienia.

Nauczyciele akademiccy WTZ uczestniczg tez w bezptatnych szkoleniach majgcych na celu
podniesienie kompetencji i uzyskanie kwalifikacji jezykowych w zakresie prowadzenia dydaktyki w
danym jezyku (np. kurs j. angielskiego w roku 2019/2020 uruchomiony na wniosek Dziekana oraz kursy
jezykowe w ramach projektu POWR.03.05.00-00-z222/17 ,Zintegrowany Program Uniwersytetu
Rolniczego im. H. Kottagtaja w Krakowie”) oraz wyjezdzajg na staze naukowe i dydaktyczne do réznych
krajéw w Europie i na $wiecie (m.in. Kanada, Belgia, Wielka Brytania, Czechy, Stowacja itd.).

7.3. Stopien przygotowania studentéw do uczenia sie w jezykach obcych oraz sposoby i ocena
weryfikacji osiggania przez studentéw wymaganych kompetencji jezykowych

Studenci | stopnia sg zobowigzani do uczestnictwa w 120 godzinach zajec jezyka obcego oraz 30 godz.
na studiach Il stopnia (zgodnie z zatgcznikiem do Uchwaty Senatu nr 36/2022 oraz 45/2022 (Zat. 24 i Zat.
25) prowadzonych przez SJO. Weryfikacja kompetencji jezykowych jest przeprowadzana na biezgco
podczas zaje¢ (wypowiedzi ustne, pisemne, prezentacje, listening itd.) oraz podczas egzaminu
koncowego na | stopniu i zaliczenia na ocene na Il stopniu. W ramach dziatalnosci SJO organizowane sg
dla studentow konkursy dotyczgce znajomosci jezyka obcego np. na najlepszg prezentacje Scisle
powigzang ze studiowanym kierunkiem.

Ksztatcenie realizowane w ramach lektoratéw z jezykdw obcych, oprécz zasad gramatyki ktadzie
nacisk na umiejetno$¢ porozumiewania sie w mowie i piSmie, a prezentowane tresci obejmujg
stownictwo z obszaréw potrzebnych w przysztej pracy zawodowej (m.in. technologia, urzadzenia i ich
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dziatanie, marketing, reklama, zarzadzanie, rozmowa w sprawie pracy, redagowanie listu formalnego,
CV - kierunkowe EfU TZ1_U02, TZ2_U02).

7.4. Mobilnos¢ i wymiana miedzynarodowa studentéw i kadry

Uczelnia ma Karte Uczelni Erasmusa na lata 2021-2027, co pozwala aplikowac i partycypowaé w
projektach dydaktycznych Unii Europejskiej, w tym projektach mobilnosci studentéw i kadry. Kazdego
roku studenci WTZ, w tym studenci TZiZCz mogg uczestniczyé w projektach mobilnosci
miedzynarodowej programu ERASMUS+ oraz CEEPUS (Central European Exchange Program for
University Studies) w celu realizacji studidw lub praktyk w uczelniach partnerskich. W zwigzku z tym
organizowane s3 spotkania informacyjne dotyczgce mozliwosci i zasad wyjazdéw miedzynarodowych.
W latach 2020-2021 ze wzgledu na pandemie spotkania informacyjne odbywaty sie przez MS Teams,
wczesniej stacjonarnie. Na spotkaniach tych podawane sg informacje dotyczgce programu, jego
finasowania oraz jak, krok po kroku, ztozyé wniosek o wyjazd (https://erasmus.urk.edu.pl). Informacje o

terminie spotkaf zamieszczane sg na stronie WTZ, portalach spotecznosciowych oraz wysytane do
studentdw drogg mailowg. W spotkaniach tych uczestniczg réwniez studenci, ktdrzy wrécili juz z takiej
wymiany i dzielg sie swoimi doswiadczeniami. Nalezy podkreslié¢, ze w semestrze letnim roku
akademickiego 2019/2020 studenci TZiZCz, ktérzy wyjechali na semestr studiéw ramach programu
Erasmus+ zdecydowali sie zosta¢ w krajach, gdzie studiowali do korica semestru.

Organizacja wymiany miedzynarodowej studentéw, doktorantéw i pracownikéw naukowych odbywa
sie w trybie ciggtym, m.in. na biezgco przyjmowani sg stazysci zagraniczni w celu realizacji stazy
naukowych oraz realizacji czesci badan do prac dyplomowych (inzynierskich, magisterskich, doktorskich)
w ramach réznych projektéw i programow. Stazysci pochodzg z wielu krajéw i uczestniczg w programach
wymiany miedzynarodowej, finansowanych przez Erasmus, Erasmus Mundus, Horyzont 2020 czy
lokalnych programéw danego panstwa. Stazysci i dyplomanci odbywajacy praktyki w ramach réznych
programow (3-6 miesiecy) reprezentowali m.in. Czech University of Life Sciences Prague (Czechy),
University of Veterinary Sciences Brno VETUNI (Czechy), University of Pardubice (Czechy), Slovak
University of Agriculture in Nitra (Stowacja), University of Udine (Wtochy), University of Debrecen
(Wegry), Katholieke Universiteit Leuven (Belgia), University of Copenhagen (Dania), a takze rdézine
jednostki naukowo-badawcze z Niemiec, Portugali w ramach miedzynarodowego doktoratu (projekt
EJDFoodSCi).

Réwniez kadra naukowo-dydaktyczna WTZ, w tym prowadzgca zajecia dla kierunku TZiZCz, wyjezdza
na zagraniczne staze naukowe, kursy i szkolenia podnoszgc swoje umiejetnosci i kompetencje
dydaktyczne oraz prowadzgc wspélne badania z wieloma o$rodkami naukowymi na terenie catej Europy
i w innych krajach. Poparte jest to publikacjami naukowymi. Od wielu lat pracownicy i doktoranci
Woydziatu korzystajg z mozliwosci odbywania stazy zagranicznych w jednostkach naukowych, najczesciej
osrodkach uniwersyteckich. Srodki na te wyjazdy pozyskiwane s3a: z rektorskiego funduszu
stypendialnego (Zat. 53 i 54), w ramach projektu ,Zintegrowany Program Uniwersytetu Rolniczego im.
Hugona Kottgtaja w Krakowie” (ZR 34/2019, ZR 151/2020, ZR 46/2020 do wgladu w trakcie wizytacji)
oraz z programu Erasmus+ Teaching mobility. Jak dotad pracownicy Wydziatu odbyli staze m.in. na
Uniwersytetecie w Pardubicach (Czechy); University of Leicester - Cardiovascular Research Centre
(Wielka Brytania), University of Ghent (Belgia), KU Leuven (Belgia), University of British Columbia,
Vancouver (Kanada), Czech University of Life Sciences Prague, (Czechy), Stanford University, Kalifornia,
(USA). Z drugiej strony, w ramach tego programu na Wydziat przyjezdzajg pracownicy zagranicznych
Uczelni i wspétuczestniczg w prowadzonych na WTZ badaniach oraz prezentuja wyktady z tematéw
zwigzanych z ich aktywnoscig naukowsa.
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7.5. Udziat wyktadowcow z zagranicy w prowadzeniu zaje¢ na ocenianym kierunku

W URK zasady przyjazdu profesoréw wizytujacych regulujg zapisy ZR 179/2019. Nalezy przy tym
podkresli¢, ze wiekszos$¢ naukowcdw dajgcych wyktady dla spotecznosci akademickiej robi to w ramach
krétkich programoéw mobilnosciowych.

Od semestru letniego roku akademickiego 2016/2017 (z wyjatkiem 2018 r.) na TZ2SM w semestrze
letnim prowadzone sg zajecia przez profesora wizytujgcego w wymiarze ok. 60 godz., przy czym podczas
lockdown’uw 2020 . i 2021 r. zajecia prowadzone byty zdalnie, przez platforme MS Teams. W semestrze
letnim roku akademickiego 2021/2022 zajecia prowadzone byty stacjonarnie.

Studenci wszystkich kierunkéw studiéw, zaréwno | i Il stopnia, mogg takie uczestniczy¢ w
seminariach naukowych/wyktadach prowadzonych przez gosci z zagranicy odwiedzajgcych nasz wydziat
najczesciej w ramach programu Erasmus+ o ktérych byta mowa w punkcie 7.2

7.6. Sposoby, czestos¢ i zakres monitorowania i oceny umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia
oraz doskonalenie warunkow sprzyjajacych podnoszeniu stopnia umiedzynarodowienia

Na wydziale na biezgco podejmowane sg proby zwiekszania stopnia umiedzynarodowienia, nie tylko
na kierunku TZiZCz. Umiedzynarodowienie podlega monitorowaniu i ocenie m.in. na posiedzeniach
kompetentnych gremiéw, w tym Dziekanskiej Komisja ds. Wspétpracy Miedzynarodowej, DKJK oraz
wtasciwych Rad programowych i Rad Kierunku. Wnioski sg formutowane w corocznie opracowywanych
rekomendacjach wskazujgcych na potrzebe zmian m.in. w celu doskonalenia procesu ksztatcenia.
Efektem takich spotkan i ustalen jest chociazby wprowadzenie realizacji wybranych zajec
obowigzkowych w j. angielskim (przez visiting profesor) zamiast oferowania przedmiotu do wyboru w
tym jezyku (studenci go nie wybierali). Podobnie, w efekcie dyskusji wielokrotnie podnoszono, by w
pracach magisterskich doktadaé¢ wszelkich staran, aby cytowana i wykorzystywana bibliografia
pochodzita z czasopism miedzynarodowych (w j. obcym).

W ramach podnoszenia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na WTZ, w 2020 oraz 2021 r.
Wydziat aplikowat do NAWA o wsparcie finansowe na Intensywne Miedzynarodowe Programy
Ksztatcenia (program SPINAKER) w projektem pt. Kurs specjalistyczny z zakresu technologii zywnosci i
metod analitycznych pt. "Pyszna Polska — Polska od kuchni". Niestety, wnioski nie uzyskaty finansowania
mimo pozytywnych recenzji.

Doskonalenie warunkéw sprzyjajgcych wymianie miedzynarodowej kadry jest dokonywane poprzez
zwiekszenie mozliwosci dofinansowania takich wyjazdéw nie tylko w ramach Erasmus+ Mobility
Programme, ale tez dzieki projektom z NAWA, Fundacji Nauki Polskiej, Europejskiego i Polskiego Portalu
dla Mobilnych Naukowcdw, stypendium DEKABANA, czy w ramach projektu ,Zintegrowany Program
Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottataja w Krakowie”. Ponadto, URK zawiera coraz to nowe
umowy o wspotpracy z uczelniami w UE i na Swiecie (wykaz dostepny na stronie Biura Wymiany i
Wspotpracy Miedzynarodowej https://bwm.urk.edu.pl/index/site/3503). Wykaz uczelni, z ktdrymi
aktualnie obowigzujg porozumienia umozliwiajace studiowanie i wymiane Erasmus+ przedstawia Zat.
78.

Ponadto, URK jest cztonkiem wielu miedzynarodowych sieci wspdtpracy, jak The European University
Association (EUA), Visegrad University Association (VUA), The European Polysaccharide Network of
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Excellence (EPNoE), The European Forestinstitute (EFI) czy International Union of Forest Research
Organizations (IUFRO) co wspiera mobilnos¢ oraz nawigzywanie wspdtpracy, zardwno na polu badan
naukowych, jak i ksztatcenia. URK jest tez cztonkiem International Relation Offices Forum (IROs Forum)
- sieci biur wspotpracy miedzynarodowej polskich akademickich uczelni panstwowych, ktérej celem jest
zwiekszenie jakosci, efektywnosci i zakresu wspdtpracy miedzynarodowej polskich uczelni poprzez:

e wymiane informacji i przyktadéw dobrej praktyki,

e organizowanie konferencji, warsztatéw i seminariow,

e realizacje wspdlnych projektow,

e promocje uczelni partnerskich IROs Forum w Polsce i za granicg,

e wyrazanie opinii dotyczacych uregulowan prawnych szkolnictwa wyzszego.

Zalecenia dotyczace kryterium 7 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Lp kryterium 7 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
) wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
1. ,Rozszerzenie zakresu W ostatnich latach podpisano kolejne porozumienia
wspotpracy umozliwiajgce wymiane miedzynarodowq zaréwno kadry, jak
miedzynarodowe;j” i studentéw. W samym roku akademickim 2021/2022

Uniwersytet Rolniczy zfozyt wniosek na realizacje projektu
Erasmus+ K107 z Armenig, Kolumbiq, Kanadg, Wietnamem,
Ukraing, Tadzykistanem. Nawigzano tez porozumienia z
Wtochami, Litwgq, Turcjg czy USA. Prowadzone sq tez rozmowy
na temat wspdlnych studiow w ramach Erasmus Mundus Joint
Master Degrees oraz organizacji praktyk zagranicznych w
Niemczech. W ramach rdznych projektow stazowych ok 20
nauczycieli miato mozliwos¢ wyjazdu na staze do roznych
krajow w Europie i Ameryce Pn.

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 7:

W kwestii umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia warto jeszcze wspomnie¢ o wzroscie liczby
studentéw i doktorantéw zagranicznych podejmujgcych ksztatcenie na Wydziale oraz w Szkole
Doktorskiej (doktoraty z zakresu dyscypliny tZiZz). Od poczatku istnienia szkoty to juz 8 oséb. Ponadto,
nadal zachecamy studentéw do wybierania przedmiotow lub podejmowania catych studidow w jezyku
angielskim.

Kryterium 8. Wsparcie studentédw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj i doskonalenie form wsparcia

8.1 Zakres i formy wspierania studentéw w procesie uczenia sie, dostosowanie do potrzeb réinych
grup studentéw, oraz monitorowanie, rozwéj i doskonalenie form wsparcia

Wsparcie studentow w procesie uczenia ma charakter staty i wieloptaszczyznowy. Uwzglednia ono
zrdéznicowane potrzeby studentéw oraz sprzyja ich rozwojowi naukowemu, zawodowemu i
spotecznemu. W procesie uczenia sie bezposrednim wsparciem dla studentéow jest wykwalifikowana,
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stale rozwijajgca sie, kadra badawczo-dydaktyczna. W rozwigzywaniu biezgcych problemow
dydaktycznych i organizacyjnych wsparcia studentom udzielajg powotywani przez Dziekana (po
zasiegnieciu opinii WRSS) opiekunowie roku, ktérych gtéwnym zadaniem jest udzielanie pomocy w
sprawach zgtaszanych przez studentéw, a zwigzanych z tokiem studiéw oraz wspotpraca z pracownikami
Dziekanatu, samorzgdem studenckim i witadzami Wydziatu w zakresie poprawy jakosci i organizacji
ksztatcenia.

Wydziat wspiera studentéw w procesie uczenia sie m.in. poprzez:

a) dostepnosé nauczycieli akademickich w ramach konsultacji (min. 2 godzin tygodniowo), ktérych
terminy sg znane studentom (informacje w USOS i na drzwiach gabinetéw), zgodnie z Regulaminem
Pracy (Zat. 14);

b) profesjonalng obstuge administracyjng studentéw w obszarach zwigzanych z ksztatceniem,
pomocg materialng i finansami studentéw;

c) udostepnianie studentom informacji nt. programu ksztatcenia, harmonogramu zajec
dydaktycznych na poszczegdlnych rocznikach oraz procedur dotyczacych toku studidw;

d)pomoc studentom decydujagcym sie na start z zawodach i konkursach wiedzy (wsparcie
merytoryczne, finansowe, psychologiczne, kibicowanie);

e) opieke nad aktywnoscig naukowg studentéw w ramach dziatalnosci Kota Naukowego;

f) zachecanie studentéw do rozwoju naukowego poprzez realizacje badarn w ramach projektéw
naukowych i badan zamawianych;

g) zapraszanie do udziatu w organizowanych na Wydziale zebraniach, seminariach naukowych i
prelekcjach;

h) umozliwienie korzystania z zasobéw bibliotecznych URK, WTZ i Katedr, takze w okresie pracy
zdalnej;

i) zawieranie coraz to nowych umow z instytucjami przyjmujgcymi na praktyki oraz wskazywanie
studentom potencjalnych miejsc realizacji praktyki dostosowanych do kierunku studiow;

j) organizowanie spotkan z potencjalnymi pracodawcami oraz wyjazdéw do réznych zaktadéw
(wyjazdy studyjne) celem zapoznania studentéw w specyfice pracy w danym zaktadzie i mozliwoSciami
podjecia w nim pracy zawodowej lub odbycia stazu/praktyki;

k) oferowanie udziatu w zajeciach wyréwnawczych i programach stazowych;

[) umozliwienie udziatu w dodatkowych warsztatach/szkoleniach np. z zakresu kompetencji
miekkich, rozwoju wtasnej przedsiebiorczosci;

m) umozliwienie Indywidualnej Organizacji Studiow (10S) studentom ze specjalnymi potrzebami
(np. OzN, studentki w cigzy, rodzice matych dzieci) lub w trudnej sytuacji zyciowej (Zat. 79).

Bardzo wazng formg wsparcia jest mozliwos¢ korzystania z oferty bezptatnych konsultacji
psychologicznych oferowanych przez Uczelnie. Porady i konsultacje prowadzone s3 przez
doswiadczonego psychologa i skierowane do wszystkich majgcych problemy tak z uczeniem sie, jak i z
odnalezieniem sie w nowym $rodowisku.

Pomoc studentom w zakresie odbywania praktyk udzielana jest z ramienia Wydziatu przez
Petnomocnika Dziekana ds. Praktyk Studenckich dla kierunku technologia zywnosci i Zzywienie cztowieka.
Z ramienia Uczelni wsparcia studentom w tym zakresie udziela Biuro Karier i Ksztatcenia Praktycznego.

Do formy wsparcia nalezy réwniez umozliwienie studentom ubiegania sie 0 pomoc materialng w
postaci roznych form stypendidow (socjalnego, specjalnego dla OzN, Rektora dla najlepszych studentéw,
MNiSW za wybitne osiggniecia) lub zapomogi. Zasady przyznawania pomocy materialnej studentom URK
reguluje ZR 164/2020 (Zat. 80 i 81). W przypadku probleméw finansowych studenta Dziekan moze
umorzyc czesc¢ lub catos$é naleznosci finansowych studenta wobec Wydziatu lub roztozy¢ ptatnosé na raty.
Niezaleznie od tego, Dziekan wspiera materialnie rézne akcje i inicjatywy studentow majgce zwigzek z
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szeroko pojetym uczeniem sie, np. wspomaga organizacje Wydziatowych Sesji K&t Naukowych,
wyjazdéw studyjnych oraz wydarzen ogélnouczelnianych (np. Matopolska Noc Naukowcéw, Juwenalia,
Festiwal Nauki, Dni Otwarte na URK).

Poniewaz zajecia w Uczelni mogg by¢ organizowane w formie ksztatcenia na odlegtos¢ (Zat. 82),
Rektor powotat Petnomocnika ds. Ksztatcenia Zdalnego, ktérego zadaniem jest m.in. przeprowadzanie
szkolen (takze dla studentdw) oraz nadzorowanie merytorycznego funkcjonowania ksztatcenia zdalnego
i wdrozonych w Uczelni narzedzi informatycznych, w szczegdlnosci przeznaczonych do prowadzenia
zajeé, a takze przeprowadzanie i kontrola przebiegu zaliczen oraz egzamindw okreslonych w programach
wtasciwego ksztatcenia.

8.2. Formy wsparcia

a) krajowej i miedzynarodowej mobilnosci studentow

Studenci majg mozliwosé udziatu w wymianie miedzynarodowej w ramach programu Erasmus+.
Dzieki temu mogaq realizowac czes¢ programu studiow (1-2 semestry) w innych uczelniach zagranicznych
albo odbyé praktyki w instytucjach zagranicznych. Funkcjonujacy w Uczelni system transferu i
akumulowania osiggnie¢ (ECTS) umozliwia przenoszenie osiggnieé¢ uzyskiwanych przez studentéow w
trakcie studiow za granica do osiggnie¢ gromadzonych w celu otrzymania dyplomu w uczelni
macierzystej. Koordynacjg i realizacjg wymiany zajmuje sie Biuro Wspdtpracy i Wymiany
Miedzynarodowej oraz specjalnie powotany na Wydziale Petnomocnik Dziekana ds. Programu Erasmus+.
Szczegdty wsparcia mobilnosci studentdow opisano w kryterium 7.

b) 0s6b z niepetnosprawnosciami (OzN)

Dostosowanie warunkéw do petnego udziatu w procesie ksztatcenia OzN nie jest zadaniem
jednorazowym, lecz procesem ciggtym, ktéry jest prowadzony nieprzerwanie. OzN mogg podejmowac
studia na kierunku, jesli uzyskajg stosowne zaswiadczenie lekarskie o braku przeciwwskazan.

Warunki umozliwiajgce udziat w procesie ksztatcenia OzN reguluje ZR 52/2014 (Zat. 83). W mysl tych
regulacji studenci mogg ubiegac sie o dofinansowanie dostosowania réznych form zaje¢ do stopnia ich
niepetnosprawnosci. Na Wydziale opieke nad studentami niepetnosprawnymi petni Petnomocnik
Dziekana ds. Oséb z Niepetnosprawnosciami. W odniesieniu do studentéw bedacych OzN organy Uczelni
zobowigzane sg do podejmowania dziatan zmierzajacych do zapewnienia warunkéw umozliwiajacych
OzN studiowanie na zasadzie réwnych szans w stosunku do pozostatych studentéw. Na URK dziata
uczelniane Biuro ds. Osdb z Niepetnosprawnosciami (BON) - https://bon.urk.edu.pl/ wspierajgce OzN.

Od 2021 r. URK realizuje projekt pn. "Program zwiekszenia dostepnosci Uniwersytetu Rolniczego
im. Hugona Koftataja w Krakowie" (POWR.03.05.00-00-A051/20), ktéry jest wspoétfinansowany ze
srodkdéw Unii Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj. Wsrdd zadan
przewidzianych projektem, sg m.in. szkolenia dla pracownikéw URK dot. pracy ze studentami OzN,
zwiekszenie dostepnosci architektonicznej, zakup platformy jezykowej, wirtualnych laboratoridow, zakup
aplikacji i licencji do programéw edukacyjno-dydaktycznych itp. W 2022 r. wprowadzono Strategie
dziatania Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie na rzecz poprawy dostepnosci
osobom ze szczegdlnymi potrzebami na lata 2022 — 2025 (ZR 81/2022 — Zat. 84), ktéra opisuje zatozenia
zapewnienia dostepnosci architektonicznej, cyfrowej i informacyjno-komunikacyjnej procesu
ksztatcenia. Na stronach internetowych wprowadzono juz modyfikacje zgodnie z obowigzujgcym
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standardem dostepnosci WCAG (menu dostepnosci). Dalsze zmiany sg w trakcie planowania i
wprowadzania.

Przyktadowo, w ramach tego projektu zostanie ustalony katalog dostepnych w Uniwersytecie
Rolniczym im. Hugona Kottgtaja w Krakowie form wsparcia studentéw i doktorantéw w celu
zapewnienia:

a. dostepnosci procesu dydaktycznego,

b. dostepnosci materiatéw dydaktycznych,

c. dostepnosci procesu weryfikacji efektéw uczenia sie (dostepna forma, odpowiednia organizacja
itp.),

d. wsparcia miekkiego, w tym psychologicznego,

e. dostepnosci procesu przyjmowania na studia, w tym rekrutacji,

f. dostepnosci nauki jezykéw obcych,

g. dostepnosci zaje¢ wychowania fizycznego,

h. dostepnosci prowadzenia ksztatcenia,

i. dostepnosci prowadzenia badan naukowych,

j. ustug asystentow i asystentek dydaktycznych, dostepu do technologii wspomagajgcych (ang.
assistive technologies),

k. wsparcia dotyczgcego transportu,

I. wsparcia dotyczgcego doméw studenckich,

m. szczegdlnych ustug wsparcia dla oséb z innymi niepetnosprawnosciami i potrzebami.

W tej chwili studenci OzN mogg juz skorzysta¢ z indywidualnej organizacji studiéw 10S (opisanej w
kryterium 2). Z kolei, w celu zwiekszenia dostepu do procesu ksztatcenia na WTZ wprowadzono
udogodnienia (strona internetowa przystosowana do potrzeb OzN, windy w budynku do
przemieszczania sie pomiedzy pietrami, montaz urzadzenia sygnalizacyjnego umozliwiajagcego wjazd
studentom poruszajgcym sie na wozkach inwalidzkich do Dziekanatu, osobne toalety dla OzN, wiele
materiatéw dydaktycznych jest przekazywanych studentom w formie elektronicznej). Na potrzeby zajec
realizowanych na WTZ zostaty ponadto zakupione specjalistyczne sprzety, w tym:

e stétz regulowang wysokoscia blatu,

e specjalistyczna mysz komputerowa: KidTrac

e specjalistyczna klawiatura komputerowa: Dolphin

e oprogramowanie powiekszajgce i czytajgce: SuperNova Powiekszajgca &ScreenReader
e oprogramowanie udzwiekawiajace: DolphinScreenReader

e urzadzenie lektorskie czytajgce: Auto Lektor Light

e stdét laboratoryjny dla oséb na wdzkach z recznie regulowanym blatem i wysokoscig

Ponadto, na przestrzeni ostatnich kilku lat w Uczelni zorganizowano liczne szkolenia, warsztaty,
obozy i konferencje, m.in. ,,Zarzadzanie uczelnig w kontekscie zapewnienia dostepnosci i rGwnych szans
0s6b ze szczegdlnymi potrzebami (w tym oséb z niepetnosprawnosciami)”, ,Wsparcie studentéw z
niepetnosprawnosciami w warunkach s$rodowiska akademickiego”, ,Uczelnia wobec studentow
chorujacych psychicznie”; obdz szkoleniowo-sportowy w Zywcu oraz obdz naukowo-adaptacyjny w
Szczyrku dla studentédw z niepetnosprawnoscig; warsztaty online nt. ,Personal Branding — moja
wizytéwka biznesowa” oraz ,Przedsiebiorca w praktyce”; konferencja pn. ,Petno(s)prawny student”
poswiecona zagadnieniom zwigzanym z procesem ksztatcenia oséb z niepetnosprawnosciami na
poziomie szkolnictwa wyzszego, organizowana przez Fundacje Instytut Rozwoju Regionalnego. Ponadto,
studenci i doktoranci URK mogli wzig¢ udziat w Ogdlnopolskim konkursie organizowanym przez
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Panstwowy Fundusz Osdb Niepetnosprawnych pn. ,Otwarte drzwi” na najlepsze prace magisterskie i
doktorskie o tematyce niepetnosprawnosci w wymiarze spotecznym, zawodowym lub zdrowotnym.

¢) prowadzenia dziatalnosci naukowej oraz publikowania lub prezentacji jej wynikdw, jak rowniez w
uczestniczeniu w réznych formach komunikacji naukowej lub twdrczosci artystycznej,

Wydziat wspiera studentéw w rozwijaniu ich dziatalno$ci naukowej, pasji badawczej oraz umozliwia
im prezentacje uzyskanych wynikdw. Po pierwsze, studenci mogg zgtasza¢ wiasne propozycje tematéw
prac dyplomowych, ktére nastepnie realizujg pod opieka promotora. W wielu przypadkach prace te s3
zwigzane z problemami bezposrednio dotyczacymi studenta/tki lub jego najblizszych (np. rozwigzanie
konkretnego problemu z jakim boryka sie rodzinny zaktad, zaprojektowanie nowego produktu
zwiekszajgcego konkurencyjnosé rodzinnej firmy, modyfikacja procesu technologicznego), co istotnie
zwieksza zaangazowanie studenta w jej realizacje.

Po drugie, niektére z tematéw prac dyplomowych sg sci$le powigzane z realizowanymi projektami
badawczymi lub badaniami zamawianymi przez przemyst. Udziat studentéw w realizacji takich tematéw
pokazuje im rzeczywiste problemy, z jakimi mogg sie spotka¢ w karierze zawodowej lub naukowej. Z
pewnoscig rados¢ i satysfakcje daje studentowi mozliwos¢ prezentacji wynikow swoich badan, czy tow
formie prezentacji na konferencji, sesji kot, sympozjum czy w formie publikacji naukowej. W Zat. 55
przedstawiono wykaz publikacji w latach 2017-2022 (w tym w materiatach konferencyjnych), w ktérych
wspoétautorami sg studenci i doktoranci WTZ, a ktére powstaty dzieki ich udziatowi w badaniach
bedacych podstawa danej pracy.

Oprocz licznego udziatu studentéw w publikowaniu wynikéw badan, studencki ruch naukowy na WTZ
skupia swa dziatalnoé¢ przede wszystkim w Kole Naukowym Technologdw Zywnosci (KNTZ). W tej chwili
na WTZ aktywnie dziata kilkanascie sekcji naukowych (wykaz dostepny na stronie
https://wtz.urk.edu.pl/index/site/5607), a ich dziatalno$¢ programowa zwigzana jest z profilem badan

prowadzonych w poszczegdlnych jednostkach organizacyjnych Wydziatu i nadzorowana jest przez

doswiadczonych opiekundw naukowych. Dziatalno$¢ kota koordynuje na Wydziale Petnomocnik

Dziekana ds. Kot Naukowych. Studenci mogg w ramach dziatalnosci sekcji KNTZ realizowaé wtasne

pomysty na badania naukowe, niezaleznie od programu studidw, a nastepnie prezentowac swoje wyniki

i osiggniecia przed szerszym gremium, np. podczas sesji kot naukowych, na rdéinego rodzaju

konferencjach czy konkursach. KNTZ dziata bardzo preznie od wielu lat i z duzym uznaniem mozna

stwierdzié, ze studencka dziatalnos¢ naukowa nie tylko rozwija sie, ale systematycznie prezentuje coraz
wyzszy poziom. Przyktadami sukceséw cztonkéw KNTZ z ostatniego roku (2022) sg m.in.:

e uzyskanie przez studentke kierunku technologia Zzywnosci i Zywienie cztowieka statusu laureata 11.
konkursu Strefa Studenta na Miedzynarodowych Targach Opakowan Packaging Innovations oraz
uzyskanie wyrdznienia za innowacyjne biodegradowalne opakowanie inteligentne "Folia
skrobiowo-chitozanowa z kurkuming", przygotowane m.in. w ramach aktywnosci KNTZ;

e prezentowanie osiggnie¢ KNTZ na uroczystej sesji jubileuszowej Akademii Inzynierskiej w Polsce,
ktora odbyta sie 26 kwietnia 2022 r. w auli Akademii Gdrniczo-Hutniczej w Krakowie, pod
patronatem PAN, KRPUT i FSNT NOT;

III

e udziat cztonkéw sekcji ,Promil” w Mistrzostwach Polski Piwowaréw Domowych 2022, gdzie
zaprezentowali swoje osiggniecia, a jeden z ich wyrobdw zostat zakwalifikowany do finatu, ktéry
odbyt sie w czasie Festiwalu Piwowaréw Domowych (maj 2022) —w konkursie tym, student Il roku
browarnictwa i stodownictwa oraz cztonek Sekcji ,Promil” KNTZ zdobyt | miejsce na najlepsze piwo
w kategorii Wee Heavy;

e uczestnictwo studentki WTZ w XXVI Miedzynarodowej Konferencji i Sejmiku Studenckich Kot
Naukowych, ktéra odbyta sie w maju 2022 r. w Uniwersytecie Przyrodniczym we Wroctawiu, gdzie

prezentowata swoje osiggniecie bedace efektem pracy w KNTZ.
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Generalnie, studenci sg zachecani do rozwijania swoich zainteresowan, a Wydziat ich wspiera
mentalnie, organizacyjnie (np. umozliwienie korzystania z laboratoridw) i finansowo (dofinansowanie
do wyjazdow na konferencje, wspétfinansowanie stoiska na Festiwalu Piwowaréw Domowych itd.).

d) we wchodzeniu na rynek pracy lub kontynuowaniu edukacji

Formg wsparcia wejscia studentdw na rynki pracy jest dziatalno$¢ Biura Karier i Ksztatcenia
Praktycznego (BKiKP). Do zakresu obowigzkdw BKiKP nalezy m.in. prowadzenie doradztwa zawodowego,
banku danych studentéw i absolwentdéw poszukujgcych pierwszej pracy, nawigzywanie i utrzymywanie
kontaktéw z pracodawcami poprzez gromadzenie informacji o firmach, pozyskiwanie i przedstawianie
studentom ofert pracy przestanych przez konkretnych pracodawcéw, prowadzenie dziatalnosci
informacyjnej z zakresu podnoszenia i poszerzania kwalifikacji zawodowych.

W zakresie organizacji szkoler oraz doksztatcania studentéw Biuro wspétpracuje w szczegdlnosci z
Centrum Wsparcia Administracyjnego Projektow (CAWP) oraz Centrum Kultury i Ksztatcenia
Ustawicznego (CKiKU). BKiKP wspomaga dziatania Wydziatu przy opracowywaniu planéw i programéw
praktyk, stazy oraz wyjazdéw studyjnych, a takze przy zawieraniu umow zwigzanych z ich realizacja.
Poprzez BKiKP studenci mogg korzystaé z indywidualnych konsultacji z doradcami zawodowymi, ktérzy
informujg o aktualnych wymaganiach rynku pracy, pomagajg poznac¢ skuteczne metody poszukiwania
pracy, opracowywac profesjonalne dokumenty aplikacyjne, przygotowac sie do spotkania z pracodawca.
Ostatnio, URK dotgczyta do uczelni, ktére wprowadzity dedykowany obstudze Akademickich Biur Karier
system ABK. System ABK praktycznym rozwigzaniem utatwiajgcym interesariuszom Biura Karier
(studenci, pracodawcy, Organizacje Pozytku Publicznego itd.) korzystanie z jego ustug za posrednictwem
Internetu. Co wazne, dla studentéw stanowi zrédio spersonalizowanych ofert pracy, zas dla
pracodawcoéw bezposredni i skuteczny kanat komunikacji z osobami rozpoczynajgcymi kariere
zawodowa. Jest on bowiem potgczony z USOem, przez co kazda nowa oferta pracy, ktéra sie pojawia w
systemie ABK automatycznie trafia do studenta, ktory jest zarejestrowany w systemie.

W trakcie realizacji programu wielu przedmiotéw przewidzianych dla kierunku, organizowane sg
takze spotkania z interesariuszami zewnetrznymi i potencjalnymi pracodawcami, zaréwno na uczelni,
jak i w przedsiebiorstwach (tzw. wyjazdy studyjne). W ramach tych spotkan przedstawiciele
pracodawcow przyblizajg dziatalno$¢ firm, omawiajg funkcjonujace stanowiska, przedstawiajg
mozliwosci realizacji stazy i praktyk, jak réwniez swoje oczekiwania co do wyksztatcenia i umiejetnosci
potencjalnych pracownikdw. Biuro Karier oferuje takze studentom mozliwos¢ skorzystania z
kwestionariusza osobowosci Insightful Profiler™ (iP121) Advisio. Obejmuje on kompleksowe i rzetelne
profilowanie osobowosci zawodowej zgodnie z piecioczynnikowym modelem osobowosci (tzw. , Wielka
Pigtka”, ang. The Big Five).

Pomoc w rozpoczeciu aktywnosci zawodowej, a w szczegdlnosci w zatozeniu wtasnego biznesu
oferowana rowniez jest przez Akademicki Inkubator Przedsiebiorczosci (AIP) URK. W ramach swojej
dziaftalno$ci AIP organizuje doradztwo, konsultacje i szkolenia dla mtodych, aktywnych i
przedsiebiorczych osdb, ktére chcg zatozy¢ wtasng firme. Miedzy innymi poprzez aktualnie dziatajgce
projekty:

e ,Innowacyjny program strategicznego rozwoju Uczelni” (2019-2022), wspétfinansowany ze
srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego z Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja
Rozwdj, Priorytet Il Szkolnictwo wyzsze dla gospodarki i rozwoju, dziatanie 3.5. Kompleksowe
programy szkot wyzszych, realizowane sg warsztaty majgce na celu wprowadzenie uczestnikow
w obszary zwigzane z prowadzeniem wtasnego biznesu (tematyka: Zaktadanie oraz zarzadzanie
firmg, Relacje w biznesie, Kreowanie postaw przedsiebiorczych, Biznes plan);
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e ,Innowacyjny program strategicznego rozwoju Uczelni”, zadanie 2 ,Wsparcie Swiadczenia
wysokiej jakosci ustug przez Akademicki Inkubator Przedsiebiorczosci wspomagajacy
studentki/éw w rozpoczeciu aktywnosci zawodowej na rynku pracy” (ZR 186/2019 do wgladu w
czasie wizytacji).

Celem ww. projektéw jest podniesienie i wzmocnienie kompetencji w zakresie przedsiebiorczosci oraz
wsparcie studentéw UR w rozpoczeciu aktywnosci zawodowej na rynku pracy, w szczegdlnosci w
zatozeniu wtasnej dziatalnosci gospodarczej i skierowane sg one w szczegdlnosci do studentéw ostatnich
semestréow studidw. W ramach tych projektéw studenci uczestniczyli w:
— spotkaniach informacyjnych,
— Targach Przedsiebiorczosci URK organizowanych przez AIP URK (listopad 2020 oraz listopad
2021), przy czym w ramach targow studenci skorzystali z mozliwosci konsultacji z
organizacjami i firmami zwigzanymi z przedsiebiorczoscig oraz rynkiem pracy, a takze wzieli
udziat w cyklu webinar'éw tematycznych,
— warsztatach przedsiebiorczosci (2 edycje po 40 godzin),
— mentoringu (indywidualne konsultacje z mentorem),
— spotkaniach z przedsiebiorcami - networking(40 godzin),
— spotkaniach z doradcg zawodowym.
AIP zorganizowato réwniez 3 szkolenia z pracownikiem Urzedu Miasta Krakowa pt. ,6 powoddéw
dlaczego warto zatozy¢ wtasng firme”.

Z kolei, w ramach projektu ,,Zréwnowazony Rozwdj Uczelni” 2019-2023 (wspotfinansowanego przez
Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Programu Operacyjnego
Wiedza Edukacja Rozwdj) Uczelnia udziela studentom pomocy i wsparcia w organizacji stazy
zawodowych (ZR 70/2020, ZR 31/2021, do wgladu w czasie wizytacji).

Ponadto, ogtoszenia o mozliwosci podjecia pracy, realizacji stazu i praktyki s rozsytane bezposrednio
na skrzynki mailowe studentdw oraz zamieszczane w specjalnej gablocie na Wydziale.

e) aktywnosci studentéw: sportowej, artystycznej, organizacyjnej, w zakresie przedsiebiorczosci,

Studenci WTZ coraz czesciej udzielajg sie takze w pracach na rzecz Wydziatu i Uczelni m.in. poprzez
aktywng dziatalnos¢ w URSS i WRSS; wolontariat podczas Juwenalidw Krakowskich w 2021 r.; udziat w
wystepie teatralnym podczas Balu Beana 2021 (w catosci zorganizowany przez studentéw | i Il roku);
udziat w konkursach w trakcie Dni Jakosci Ksztatcenia (SKUMAJ, Jesien z Jakoscig Ksztatcenia);
organizacje Akcji Krwiodawstwa na Uczelni.

Na podkreélenie zastuguje uczestnictwo studentéw WTZ w zorganizowanym przez BKiKP kursie
»,Design Thinking”. Podczas pierwszej edycji (2021) dedykowanej studentom kierunku browarnictwo i
stodownictwo, uczestnicy poznali teorie i wzieli udziat w praktycznych warsztatach, zakonczonych
honorowanym w biznesie certyfikatem, ktéry podniesie warto$¢ ich CV. Po zakonczeniu warsztatéw
odbyt sie konkurs ,Studenckie wyzwanie 2021”, podczas ktdrego uczestnicy mogli pochwalié¢ sie
umiejetnosciami uzyskanymi podczas szkolenia, prezentujgc swoje wtasne pomysty. Najciekawsze
projekty wytonione przez Jury zostaty nagrodzone. Sukces, jaki odniesli studenci w | edycji konkursu
spowodowat, ze ,Design Thinking” podjeto decyzje o zorganizowaniu podobnych szkolen
dostosowanych do potrzeb studentéw innych kierunkéw, i w zwigzku z tym w nadchodzgcym roku
akademickim planowany jest udziat studentéw m.in. z kierunku TZiZCz.

Na Uczelni dziata Centrum Kultury i Ksztatcenia Ustawicznego, ktdére stwarza ptaszczyzne do szerzenia
i propagowania wartosci kulturalnych w S$rodowisku akademickim URK oraz organizacji ustug
edukacyjnych, stuzgcych podnoszeniu kwalifikacji i upowszechnianiu wiedzy. Inicjowane sg réznego
rodzaju imprezy majgce na celu miedzy innymi uwrazliwienie mtodych ludzi na swiat kultury oraz
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wzbudzanie potrzeby zaangazowania sie w srodowisko akademickie. Studenci Wydziatu aktywnie biorg
udziat w Miedzywydziatowym Turnieju Artystycznym, Przegladzie Kabaretéw Studenckich “Klamka”,
Balu Beana, Balu Technologéw Zywnoéci, Targach Zywnosci ,,Zasmakuj z UR”, Matopolskiej Gietdzie
Agroturystycznej oraz innych wydarzeniach kulturalnych i artystycznych proponowanych przez Kluby
Studenckie Arka i Buda. Sg takze cztonkami Studenckiego Zespotu Gdralskiego “Skalni” oraz Chéru URK.

Do studentéw kierowana jest takze oferta sportowa proponowana przez Studium WF i Akademicki
Zwigzek Sportowy, ksztattujgca poprawne relacje spoteczne, poczucie przynaleznosci do grupy, kreujaca
umiejetnos$¢ wspoétzawodnictwa, wartosciowania metod w dazeniach do sukcesow.

We wszystkich tych aktywnosciach studenci sg wspierani przez pracownikéw i wtadze Wydziatu, ktére
sg wiernymi kibicami na konkursach czy meczach. Co wiecej, osoby aktywnie uczestniczgce w pracach
WRSS, dziatajgce organizacyjnie, artystycznie lub uprawiajgce sport i reprezentujgce w ten sposdb
Woydziat czy Uczelnie mogg sie ubiegac o 10S, dzieki czemu tatwiej im pogodzi¢ nauke z dodatkowa
aktywnoscia.

Wsparcie w zakresie przedsiebiorczos$ci omoéwiono juz w poprzednim punkcie (m.in. dziatalnos¢ AIP
oraz BKiKP).

Zdaniem przedstawicieli SRK (protokét SRK 3/2016) kluczowe w pracy zawodowej sg kompetencje,
takie jak wspotpraca, empatia oraz che¢ do dziatania, ktére w pracy zespotowej sg niezbedne. Dlatego
tez od wielu lat Wydziat doktada wszelkich staran by te kompetencje spoteczne wzmacniaé, np. w trakcie
akcji charytatywnych inicjowanych przez Samorzad Studentdw (m.in. Szlachetna Paczka, Pola Nadziei,
akcja krwiodawstwa, SOS - Uczelnie Schroniskom) czy wtadze Wydziatu (Kredki zamiast kwiatéw). Warto
podkresli¢, ze od 24 lutego 2022 r., tj. od wybuchu wojny w Ukrainie, Wydziat objat wsparciem i pomoca
wszystkich studentdw WTZ pochodzacych z Ukrainy. Na pierwszym miejscu byta to pomoc
psychologiczna, ale takze organizacyjna, finansowa i rzeczowa. Poniewaz wojna wybuchta pod koniec
sesji egzaminacyjnej, studenci, ktérzy mieli ktopoty (z powodu stresu) z podejsciem do egzaminodw i
zaliczen, dostali mozliwo$é podejscia indywidualnego, w bardziej dogodnym dla nich terminie. Ponadto
studenci, ktérzy utracili wsparcie materialne ze strony swoich rodzin w kraju ogarnietym wojng,
otrzymali wsparcie finansowe (np. zapomogi, roztozenie czesnego na raty, umorzenie czesci optat), ktére
pomogto im przetrwac najtrudniejszy okres. Wydziat silnie zaangazowat sie takze w organizacje pomocy
dla uchodzcéw z Ukrainy (cotygodniowe przygotowywanie po 500 szt. kanapek dla uchodzcéw, zbiorki
odziezy, lekéw, srodkdw czystosci, zywnosci, itd.). W akcjach pomocy wspdlnie brali aktywny udziat i
pracownicy wydziatu i studenci.

8.3. System motywowania studentéw do osiggania lepszych wynikéw w nauce i dziatalnosci
naukowej oraz sposoby wsparcia studentéw wybitnych

Jednym z elementdw systemu motywowania studentow do osiggania lepszych wynikow w nauce sg
stypendia naukowe: stypendium Rektora dla najlepszych studentdéw przyznawane na rok akademicki i
wyptacane miesiecznie oraz stypendium z Wtasnego Funduszu Stypendialnego URK dla studentow
wyrdzniajgcych sie wybitnymi osiggnieciami w nauce (Zat. 85).

Oprdécz bodzcow materialnych, jednostka stosuje bodzce tzw. potfinansowe (pochwaty i uznania),
nagrody rzeczowe, dodatkowe s$wiadczenia (kursy, szkolenia) oraz motywatory niefinansowe.
Przyktadem tych ostatnich jest m.in. organizowany cyklicznie prestizowy Konkurs im. Profesora
Franciszka Nowotnego na najlepsza prace dyplomowa, gdzie dyplomy i nagrody s3 wreczane przed
szerokim gronem w trakcie uroczystosci wydziatowych. Za udziat w réznych konkursach wiedzy,
reprezentowanie wydziatu na zewnatrz (np. w Turnieju Wiedzy Dietetycznej, Zawodach Sportowych)
wreczane sg studentom dyplomy gratulacyjne, upominki i gadzety wydziatowe. Wydziat wspiera tez
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finansowo aktywnos$¢ naukowg studentéow (np. stoisko na Festiwalu Piwowaréw Domowych,
dofinansowania do udziatu w konferencjach itd.)

Waznym elementem motywacyjnym jest budowanie dobrych relacji z nauczycielem/opiekunem i
dostosowywanie sie do indywidualnych potrzeb studentéw, gtéwnie w ramach jego pracy w kole
naukowym. Ponadto, przebywanie w srodowisku akademickim i udziat w inspirowanych przez Wydziat
dziataniach rozwija w studentach kompetencje niezbedne do podjecia w przysztosci pracy zawodowej
lub naukowej. W celu skutecznej motywacji studentdéw do osiggania lepszych wynikéw w nauce,
pracownicy Wydziatu starajg sie poznawac zainteresowania i motywy podejmowania przez nich studiéw
oraz cele i oczekiwania zwigzane z edukacjg i potencjalng praca. Zajecia prowadzone sg w sposéb
interesujgcy, odpowiadajacy oczekiwaniom studentéw. Takie podejscie pomaga np. studentom w
wyborze optymalnego miejsca realizacji praktyk zawodowych, co nierzadko skutkuje zatrudnieniem u
pracodawcy, u ktérego student odbywat praktyke, juz w trakcie studiow.

Uczelnia réwniez wspiera najwybitniejszych studentédw. Tym, ktdrzy podjeli sie studiowania na
drugim kierunku i majg Srednig ocen co najmniej 4,0 umozliwia sie kontynuowanie procesu ksztatcenia
w oparciu o Indywidualng Organizacje Studidw (Zat. 79).

8.4. Sposoby informowania studentéw o systemie wsparcia, w tym pomocy materialnej

Informacje na temat mozliwosci wsparcia znajdujg sie na stronie internetowej Uczelni w pionie
Prorektora ds. Ksztatcenia, w zaktadce odpowiedzialnego za to wsparcie Biura Pomocy Materialnej i
Oséb Niepetnosprawnych. Na poczatku kazdego nowego roku akademickiego prowadzone sg spotkania
organizacyjne z nowymi studentami, w trakcie ktdrych przekazywane sg informacje o wszystkich
formach pomocy dostepnych w Uczelni. Informacje na temat regulaminu przyznawania pomocy
materialnej, wykaz dokumentéw, terminy, sposéb i miejsce sktadania wnioskow przekazywane s3
rowniez studentom na biezgco, takze za posrednictwem wiadomosci e-mail oraz w aktualnosciach, w
systemie USOS. Znaczacg role w przekazywaniu studentom informacji o systemach wparcia odgrywaja
opiekunowie i starostowie poszczegélnych rocznikdéw studidw, a takze spotkania przedstawicieli WRSS z
wtadzami dziekanskimi.

Sprawy socjalne reguluje ZR 164/2020 (Zat. 80 i 81).

8.5. Sposoby rozstrzygania skarg i rozpatrywania wnioskéw zgtaszanych przez studentéow oraz jego
skutecznosci

Studenci mogg sktada¢ wnioski i skargi w formie pisemnej lub ustnej (w tym w kwestiach dotyczgcych
konfliktéw personalnych lub procesu ksztatcenia) do koordynatora przedmiotu, kierownika katedry,
opiekuna roku, promotora, Prodziekanéw lub Dziekana, ktorzy starajg sie wyjasnic i rozwigzac¢ problem
na biezgco. Na Wydziale funkcjonuje procedura PW-11 dotyczaca rozwigzywania sytuacji konfliktowych
(Zat. 86) albo sprawa jest kierowana do stosownych organéw Uczelni.

Za naruszenie przepiséw obowigzujgcych w Uczelni oraz za czyny uchybiajgce godnosci studenta
student ponosi odpowiedzialno$é¢ dyscyplinarng (zgodnie z Regulaminem studiéow - Zat. 29). Karami
dyscyplinarnymi sg: upomnienie, nagana, nagana z ostrzezeniem, zawieszenie w okreslonych prawach
studenta na okres do jednego roku, wydalenie z Uczelni. Uczelniana Odwotawcza Komisja Dyscyplinarna
dla Studentéw rozpatruje wnioski i skargi, takze kwestie dotyczace konfliktdw miedzy studentami.
Ponadto, w Uczelni powotana jest Komisja Dyscyplinarna dla Studentdw oraz Rzecznicy Dyscyplinarni dla
Studentdéw. Konflikty pomiedzy pracownikami i studentami o charakterze mobbingu sg rozstrzygane
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wedtug procedur opisanych w ZR 15/2011 oraz Zat. 87. Uczelnia organizuje mozliwo$¢ mediacyjnego
rozwigzywania sporéw zaistniatych w spotecznosci akademickie;j.

8.6. Zakres, poziom i skutecznos¢ systemu obstugi administracyjnej studentéw, w tym kwalifikacje
kadry wspierajacej proces ksztatcenia

Obstugg administracyjng procesu dydaktycznego zajmuje sie Dziekanat, ktdry stuzy pomocga takze
nauczycielom, Wtadzom Dziekanskim i Radzie Dyscypliny. Cykl pracy Dziekanatu wyznacza organizacja
roku akademickiego, przy czym godziny otwarcia sg dostosowane do charakteru studidw stacjonarnych
i niestacjonarnych oraz umozliwiajg wszystkim studentom tatwe uzyskanie informacji i porad
dotyczacych procesu ksztatcenia. Kierownik Dziekanatu organizuje prace w taki sposéb, aby przez caty
rok kalendarzowy Dziekanat funkcjonowat efektywnie. Kazdemu pracownikowi Dziekanatu podlega
konkretny kierunek studidow, ktérym sie opiekuje, jednak dzieki prowadzeniu dokumentacji w systemie
elektronicznym, jest on w stanie stuzy¢ pomoca takze studentom innego kierunku na WTZ.

W Dziekanacie zatrudnione sg osoby o wieloletnim doswiadczeniu, posiadajgce odpowiednie
kwalifikacje i kompetencje, ktdre sg stale podnoszone poprzez udziat w rdézinych szkoleniach
organizowanych na URK, szczegdlnie w odniesieniu do przepiséw prawa, zmian w oprogramowaniu czy
narzedziach do obstugi administracyjnej (HCM, EZD, Planista, USOS itp.). Pracownicy Dziekanatu
uczestniczyli tez w szkoleniu ,Uczelnia wobec osdb niepetnosprawnych”.

Sposdb organizacji studiéw, w tym praca Dziekanatu, sy oceniane przez studentéw na koniec studidow
w formie ankiet. Ich wyniki sg analizowane i zamieszczane w rocznym raporcie dot. jakosci ksztatcenia.
Wysokie oceny dotyczgce pracy Dziekanatu wystawiane co roku przez studentéw, wskazujg na
prawidtowosc¢ i staranno$é obstugi administracyjnej procesu dydaktycznego na Wydziale. Pracownicy
Dziekanatu sg wysoko oceniani réwniez przez pracownikéw Wydziatu oraz wszystkie osoby prowadzace
zajecia (takze spoza WTZ). Szczegétowo zadania Dziekanatu okreéla Regulamin Organizacyjny Uczelni
(Zat. 88).

8.7. Dziatania informacyjne i edukacyjne dotyczace bezpieczenstwa studentéw, przeciwdziatania
dyskryminacji i przemocy, zasad reagowania w przypadku zagrozenia lub naruszenia bezpieczenstwa

Studenci pierwszego roku studiéw przechodzg szkolenie z zakresu praw i obowigzkéw studentdw,
ktore przeprowadza Samorzad Studencki. Poruszane sg tam kwestie dotyczgce sposobdw postepowania
w sytuacjach zagrozenia oraz mozliwosci reakcji na przemoc. Studenci sg informowani o mozliwosci
korzystania z bezptatnych konsultacji z psychologiem, ktdry pomoze w rozwigzaniu problemoéw. Oproécz
profesjonalnej pomocy ze strony psychologa, studenci mogg zgtosi¢ sie po pomoc do pracownikéw
uczelni, zwtaszcza do pracownikéw Dziekanatu, ktérzy doradzg, w jaki sposéb mozna rozwigzac¢ dang
sytuacje i w razie potrzeby udzielg niezbednych informacji o formach pomocy.

Uczelnia realizuje polityke ,antymobbingowa” (Zat. 14, 87 i 89), a niewtasciwe zachowania
wyktadowcéw (w tym dotyczace dyskryminacji) mozna takze zgtasza¢c w anonimowych ankietach
oceniajacych konkretne zajecia. W celu rozwigzania konfliktéw i sporéow (na drodze mediacji) studenci
moga skorzysta¢ z pomocy Rzecznika Akademickiego, do ktérego zadan nalezy wspomaganie stron w
rozwigzaniu konfliktu zaistniatego w Uczelni, pomoc w zdiagnozowaniu problemu i wyborze okreslonych
sposobéw jego rozwigzania. Rzecznik pomaga i wspdtorganizuje w Uczelni szkolenia z zakresu
umiejetnosci radzenia sobie z konfliktami i kontaktami interpersonalnymi. Rzecznik stosuje standardy
dziatania Miedzynarodowego Instytutu Ombudsmana (International Ombudsman Institute) -
stowarzyszenia wspierajgcego rozwdj instytucji rzecznika praw cztowieka na Swiecie.
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Dziataniem informacyjnym i edukacyjnym z zakresu bezpieczenstwa jest obowigzkowe szkolenie BHP
dla studentéow rozpoczynajacych nauke. Realizowane jest w ramach zaje¢ dydaktycznych w formie
wyktadéw na podstawie opracowanego szkolenia.

W sytuacjach zagrozenia pozarowego i koniecznosci ewakuacji obowigzujg zapisy Regulaminu Pracy
(Zat. 14), instrukcje postepowania sg tez zamieszczone na drzwiach laboratoriow.

W sytuacji ogtoszenia przez wtadze panstwowe stopni alarmowych (np. CHARLIE-CRP i BRAVO)
informacja o nich oraz sposobie postepowania pojawia sie na gtéwnej stronie Uczelni, a takze jest
rozsytana mailem do wszystkich cztonkéw wspdlnoty akademickiej. Podobnie wygladato informowanie
studentéw i pracownikéw o zagrozeniach, obostrzeniach i wytycznych zwigzanych z okresem pandemii
Covid-19, przy czym czes¢ ustalen byta formutowana w postaci Zarzadzen Rektora.

8.8. Wspotpraca z samorzadem studentow i organizacjami studenckimi

Aktywnos$¢ studentéw jest waznym elementem wptywajagcym na efektywnosé podejmowanych
dziatan. Poprzez wspétprace wtadz dziekanskich z przedstawicielami WRSS mozliwe jest uatrakcyjnienie
i podniesienie poziomu wydarzen organizowanych na Wydziale. Gtos doradczy studentéw odnosnie
sposobu dobierania form komunikacji, wskazywanie obszaréw i kierunkéw dokonywania zmian i
usprawnienia funkcjonowania procedur umozliwia weryfikacje i modyfikacje dziatan, co przektada sie na
jako$¢ wspdtpracy w srodowisku akademickim.

Studenci, bedac wazinym interesariuszem wewnetrznym, sg Zrédiem informacji o kwestiach
wymagajgcych zmiany i rzeczywistych problemach studentéw zwigzanych z procesem uczenia sieg,
dlatego majg gtos w dyskus;ji i biorg czynny udziat w podejmowaniu waznych decyzji wptywajgcych na
jakos$¢ ksztatcenia, zarowno dotyczgcych kwestii merytorycznych, jak i technicznych. Uczestnictwo w
gremiach (Kolegium Wydziatu, Dziekariska Komisja ds. Jakosci Ksztatcenia, Komisja ds. Informac;ji i
Promocji, Rada Programowa/Rada Kierunku technologia zywnosci i Zywienia cztowieka) daje im
mozliwo$é zgtaszania problemdéw, wnioskowania o pozadane przez studentédw zmiany, a takze
opiniowania wdrazanych zmian w programach studidw, regulaminie praktyk zawodowych, procesie
dyplomowania itd.

Wspotpraca z WRSS rozciaga sie takze na aktywnos¢ niekoniecznie zwigzang z procesem ksztatcenia
i dotyczy gtéwnie dziatalnosci charytatywnej pracownikéw i studentéw Wydziatu oraz organizacji
réznych spotkar i imprez (m.in. Bal Technologdéw Zywnosci, Bal Beana, ognisko samorzadu itd.). Od wielu
lat ta wspotpraca uktada sie bardzo pomyslnie, o czym swiadczy fakt, ze oprdcz sformalizowanych i
planowanych z wyprzedzeniem spotkann odbywajg sie tez takie w formacie ,,tu i teraz”, czyli jak tylko
pojawi sie problem do rozwigzania (np. jakis wniosek studentéw) lub sprawa do zatatwienia (np. pomoc
Ukrainie).

8.9 Sposoby, czestos¢ i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia systemu wsparcia oraz
motywowania studentéw, jak rowniez oceny kadry wspierajgcej proces ksztatcenia, a takze udziat w
ocenie réoznych grup interesariuszy, w tym studentéw

Wtadze Wydziatu na biezgco monitorujg i doskonalg system wsparcia studentéw w procesie
dydaktycznym. Kilka razy w roku organizowane sg spotkania z poszczegélnymi grupami studentéw (np.
dany rocznik, nowoprzyjeci, starosci itd.), podczas ktérych studenci proszeni sg m.in. o opinie dotyczace
procesu dydaktycznego oraz ich potrzeb. W ramach organizacji réznych aktywnosci studenckich, Wtadze
Woydziatu starajg sie takze na biezgco wspomagacd finansowo lub w inny sposdb dziatalnos¢ WRSS, sekcji
kota naukowego i innych.
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Dodatkowo, gdy wymaga tego nietypowa sytuacja, przeprowadzane sg wsrod studentow ankiety, w
ktérych zbierane sg ich opinie dotyczace konkretnego problemu/zjawiska (np. w czasie pandemii ankieta
dotyczaca trudnosci ze znalezieniem miejsca na praktyke lub z jej realizacjg).

Informacje o satysfakcji studentéw, w tym dotyczace pracy Dziekanatu czy Biblioteki, sg zbierane
m.in. w postaci ankiety ,Ocena studiowania” (Zat. 90), ktdra jest przeprowadzana na zakonczenie cyklu
ksztatcenia danego studenta, co oznacza w skali Wydziatu zbidrke ankiet na koniec sesji zimowej
(absolwenci studiéw | stopnia Sl i NI oraz TZ2NM) oraz ses;ji letniej (absolwenci studidw Il stopnia).
Wszelkie sugestie studentéw dotyczace poprawy jakosci pracy Dziekanatu, jego dostepnosci,
skutecznosci przekazywania informacji sg takze na biezgco przekazywane wtadzom Wydziatu przez
WRSS lub starostow i w miare mozliwosci wprowadzane sg zmiany w procedurach czy udogodnienia (np.
wydtuzenie pracy Dziekanatu na poczatku roku akademickiego czy w czasie egzamindéw dyplomowych,
utworzenie procedury PW-07 dot. 10S).

Caty czas doskonalony jest system facznosci zdalnej studentéw z nauczycielami i administracja
uczelni, a Centrum Informatyki URK prowadzi szkolenia dla studentéw i pracownikéw oraz publikuje
instrukcje ufatwiajgce szybkie poznawanie nowych mozliwosci tgcznosci przez systemy
teleinformatyczne. W tej chwili komunikowanie sie, zatatwianie spraw zwigzanych z tokiem studiéw,
whnioskowanie o urlopy, przedtuzenia sesji, 10S jest mozliwe takze drogg elektroniczng. Wprowadzono
rowniez mobilng wersje programu USOS.

Dla doskonalenia systemu wsparcia studenta w procesie ksztatcenia wprowadzono takze konsultacje
on-line przez platforme MS Teams. Studenci sg stale informowani o mozliwosciach udziatu w
sympozjach, konferencjach, stazach, szkoleniach i warsztatach m.in. poprzez rozsytanie informacji
bezposrednio mailem. Na prosbe studentéw, szczegdlnie w okresie pracy zdalnej, zatozono dla Wydziatu
konta w popularnych mediach spotecznosciowych (Facebook, Instagram), dzieki czemu zwiekszyta sie
skutecznosé odbierania takich informacji.

Powotano takze, w ramach Dziekanskiej Komisji ds. Jakosci Ksztatcenia, zespdt monitorujgcy
aktualnos$¢ informacji na stronach internetowych Wydziatu, ktéry stara sie na biezgco wprowadzaé
wszelkie zmiany (zgtaszane przez wtadze Wydziatu, ale tez pracownikow czy studentow) oraz zgtaszaé
odpowiednim jednostkom wszelkie zauwazone niesScistosci w informacjach. Co semestr aktualizowane

sg takze informacje wywieszane w gablotach koto Dziekanatu.

Zalecenia dotyczace kryterium 8 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace
kryterium 8 wymienione we

Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw

informowaniu studentéw o
jego dziataniach. Biuro Karier
powinno rozpoczgc
organizacje spotkan ze
studentami, zaréwno w
zakresie promocji wiasnych
dziatan jak rowniez spotkan z
potencjalnymi pracodawcami
i przedstawicielami otoczenia
gospodarczego. Strona

Lp. wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
»,Szczegblng uwage nalezy Od kilku lat dziatalnos¢ Biura Karier i Ksztatcenia Praktycznego
1. poswieci¢ pracy Biura Karieri | na URK mocno sie rozwija. Organizowane sq spotkania

studentéow z przedstawicielem Biura (np. w czasie zajec
adaptacyjnych), a strony internetowe BKiKP ulegty duzej
modyfikacji, zostaty m.in. wzbogacone o zaktadki dotyczgce
ofert pracy, doradztwa zawodowego, szkolen itd. BKiKP
organizuje spotkania studentow z przedstawicielami zaktadow
przemystowych, ktorzy prezentujq swoje firmy i mozliwosci
realizacji stazu, praktyki zawodowej oraz podjecia pracy, jak
rowniez wspdlnie z Wydziatem organizuje wyjazdy studyjne do
zaktaddw, dzieki ktorym studenci mogqg na miejscu zapoznac
sie z ofertq pracy i mozliwosciami zaktadu. BKiKP organizuje
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internetowa Biura powinna
by¢ prowadzona regularnie i
znacznie wzbogacona w
tresci i oferty pracy i praktyk”

tez konczqce sie uzyskaniem certyfikatu szkolenia zwiekszajgce
szanse na zatrudnienie (np. komunikacja interpersonalna,
zarzqdzanie czasem, budowa i promocja marki, techniki i
narzedzia zarzqdzania zespotem projektowym). Biuro
przekazuje tez na Wydziat oferty pracy od pracodawcow, byty
one takze dostepne dla studentow w osobnej zakfadce na
stronach internetowych Biura, podobnie jak dostepne byty
zaktadki dotyczgce doradztwa zawodowego, szkolen. W tej
chwili, ze wzgledu na przytgczenie sie Uczelni systemu obstugi
Akademickich Biur Karier (ABK) trwa przebudowa strony
internetowej. BKiKP umozliwia spotkanie z doradcg
zawodowym, na ktérym student moze podsumowac swoje
doswiadczenia i kompetencje, zyskac informacje na temat
aktualnych wymagan rynku pracy, nauczyc sie opracowywac
profesjonalne dokumenty aplikacyjne, omowic przygotowanie
sie do spotkania z pracodawcq, poznac skuteczne metody
poszukiwania pracy itd. Po zalogowaniu dostepne tez sq
informacje o aktualnych ofertach pracy, stazach czy
praktykach, szkoleniach, kreator CV, narzedzia do wykonania
diagnozy kompetencji, Ponadto, oferty pracy w rdznych
firmach sqg rozsytane bezposrednio na maile studentdw, ale
takze wywieszane w specjalnej gablocie na Wydziale

,,Nalezy zintensyfikowaé
zakres dziatan na rzecz
upowszechnienia wsréd
studentdw ocenianego
kierunku informacji na temat
programu wymian
miedzynarodowych i
krajowych oraz zachecania
studentéw do uczestnictwa
w tych programach. Zaleca
sie informowanie studentéw
o wymianach krajowych. W
zakresie wymian
miedzynarodowych pomocne
mogtoby sie okazad szersze
informowanie o dziatalnos¢
koordynatora ds. wymian i
organizowanie dyzuréw dla
studentdéw zainteresowanych
programami w celu
wyjasniania ich
indywidualnych
watpliwosci.”

Zintensyfikowano dziatania promocyjne i informacyjne. Na
przyktad organizowano spotkania on-line ze studentami,
ktorzy wrdcili z wyjazdéw w ramach programu mobilnosci
Erasmus+. Mogli oni przekazac informacje z pierwszej reki, jak
wyglgda studiowanie w rdznych krajach, na co zwrdci¢ uwage
przed wyjazdem, a na co na miejscu, opowiedzie¢ o swoich
przezyciach, obawach i czy byty stuszne itd.

Petnomocnik Dziekana ds. programu Erasmus+ ma dyzury, a
dodatkowo kilka razy w roku organizuje, we wspdfpracy w
uczelniq, spotkania promocyjne i informacyjne. Informacje
dotyczqce rekrutacji na studia i praktyki w ramach programu
Erasmus+ oraz o spotkaniach informacyjnych sq przesytane do
studentéow mailowo, a takze udostepniane na stronie gtownej
WTZ (Aktualnosci wydziatowe).

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za waine dla oceny kryterium 8:

System wsparcia zostat skonstruowany w Uczelni w sposdb uwzgledniajgcy potrzeby réznych grup
studentéw, w tym studentdéw z niepetnosprawnoscig. Studenci z problemami edukacyjnymi lub
znajdujacy sie w trudnej sytuacji zyciowej, materialnej, czy tez zdrowotnej korzystajg ze wsparcia
Prorektora ds. Ksztatcenia, Prodziekana wtasciwego dla studiowanego kierunku, opiekuna roku, Biura
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Pomocy Materialnej i Biura ds. Osdb z Niepetnosprawnosciami, Dziekanatu oraz Samorzadu
Studenckiego. Do kazdego studenta podchodzimy indywidualnie, szukajac optymalnego rozwigzania
jego problemow.

Wydziat zapewnia studentom mozliwo$é wszechstronnego rozwoju. Studenci mogg korzystaé z
infrastruktury dydaktycznej i naukowej nie tylko w czasie realizacji zaje¢ wynikajgcych z programu
studiéw, ale takze w ramach dziatalnosci két naukowych i organizacji szkolen (z wiasnej inicjatywy).
Studenci doskonalg kompetencje spoteczne poprzez udziat w organizacjach samorzadowych oraz
zespotach artystycznych. Wydziat zapewnia swobodny dostep do wyktadéw tematycznych czy prelekcji
organizowanych w ramach seminariéw wydziatowych, PTTZ oraz SITSpoz. Kazdego roku organizowane
sg rowniez spotkania wtadz Wydziatu z nowoprzyjetymi studentami, majace na celu oméwienie zasad
funkcjonowania Wydziatu oraz réznych form wsparcia.

Warto zaznaczyé, ze na URK planowana jest diametralna zmiana wygladu i zawartosci strony
internetowej Uczelni. Do tej pory pozyskano srodki na ten cel, powotano Komitet sterujgcy ds. wdrozenia
platformy do zarzadzania Uczelnig oraz Zespét projektowy ds. wdrozenia platformy do zarzadzania
Uczelnig (ZR 40/2022), a planowane wprowadzanie zmian przypada na rok 2022/2023. W zwigzku z
powyzszym modyfikacji ulegajg strony poszczegdlnych jednostek ogdlnouczelnianych, w tym BKiKP, CTT,
AIP itd.

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Informacje o studiach na kierunku TZiZCz, oraz pozostatych oferowanych przez URK czy WTZ, s3

ogolnodostepne i mozna je pozyskac wielotorowo poprzez:

a) stronyinternetowe: gtéwng URK, wydziatowa WTZ URK, strone BiP oraz media spoteczno$ciowe;

b) drukowane i elektroniczne informatory dla kandydatéw na studia, wydawane corocznie,
zawierajgce szczegdtowe informacje na temat kierunkow studidw, wymagan rekrutacyjnych,
uzyskiwanych efektéw uczenia sie i mozliwosci zatrudnienia absolwentow;

c) coroczne wydania specjalne Biuletynu Informacyjnego URK dla potencjalnych kandydatow,
gdzie zamieszczana jest syntetyczna informacja o kierunkach ksztatcenia, rowniez w jezykach
obcych;

d) ulotki, foldery, ogtoszenia prasowe, plakaty informacyjne skierowane do rdznych grup
odbiorcow, gtéwnie kandydatdw na studia i ich Srodowisk (rodzice, szkota).

Drukowane materiaty rozpowszechniane sg corocznie podczas przerdznych imprez informacyjno-
integracyjnych organizowanych przez Uczelnig, jak np. dni otwarte URK, Festiwal Nauki, Uniwersytet
Dzieci, Matopolska Noc Naukowcow, Ogdlnopolskie Dni Owada, Matopolska Gietda Agroturystyczna,
Miedzynarodowe Targi Poznanskie, Zasmakuj z UR itp., jak réwniez podczas wyktaddw, warsztatow i
prelekcji przeprowadzanych przez pracownikéw Wydziatu dla uczniéw szkoét, w tym srednich. Oferta
dydaktyczna przedstawiana jest takze podczas audycji radiowych i na antenie telewizji regionalnej oraz
w postaci ogtoszen w lokalnej prasie.

Na oficjalnej stronie URK (https://urk.edu.pl), w zaktadce Kandydat przedstawiona jest oferta

dydaktyczna proponowanych kierunkéw studiow, terminy rekrutacji, wymagane przedmioty maturalne,
uprawnienia laureatéw olimpiad, a po wybraniu konkretnego kierunku takze zasady postepowania
rekrutacyjnego, zaplanowane w programie studidow przedmioty, charakterystyka absolwenta i
mozliwosci przysztego zatrudnienia.

Rowniez na stronie Wydziatu (https://wtz.urk.edu.pl), w zaktadce Kandydat, podane sg aktualne

informacje dotyczace trwajacych nabordéw, zasad rekrutacji (zasady punktacji, wymagane przedmioty,
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uprawnienia laureatéw olimpiad), programu studiéw i profilu absolwenta, jak rowniez informacje o
studiach podyplomowych, domach studenckich, pomocy materialnej, ofercie sportowej i artystycznej
dostepnych w Uczelni. W zaktadce tej lub w zaktadce Promocja (Poznaj nasz wydziat), kandydat moze
ogladnac film z wirtualnym spacerem po wydziale, jak rowniez wywiady ze studentami i absolwentami
WTZ. Z kolei, w zaktadce Student, dostepne sg szczegétowe programy oraz EfU dla wszystkich kierunkéw
studiéw, regulamin studidw, informacje o mozliwosciach rozwoju zawodowego i naukowego (m.in. Kofa
naukowe, Biblioteka, Centrum Kultury i Ksztatcenia Ustawicznego, Akademickie Biuro Karier), o
mozliwosciach uzyskania wsparcia materialnego i oraz pomocy psychologicznej (Sprawy socjalne,
Studenci z niepetnosprawnoscia), informacje dotyczgce realizacji i zaliczania praktyk wraz z przyktadami
miejsc, w ktorych dotad byty one realizowane.

Na stronach WTZ student tatwo znajdzie takze informacje o pracy Dziekanatu, dostepnosci sal
dydaktycznych, mozliwosci udziatu w programach mobilnosci (np. Erasmus+), jak réwniez wytyczne
dotyczace przygotowania prac dyplomowych wraz z zagadnieniami do egzamindw koricowych. Bez trudu
mozna znalez¢ rdwniez charakterystyke wtadz i poszczegdlnych jednostek Wydziatu realizujgcych proces
dydaktyczny.

Na prosbe studentéw w zaktadce dotyczacej pracy Dziekanatu znalazty sie réwniez wzory podan i
formularzy, ktére najczesciej sg przez nich sktadane w zwigzku z procesem studiowania.

Szereg innych informacji zwigzanych z przebiegiem studiowania mozna znalezé w rozbudowanym
dziale zajmujgcym sie promocjg Wydziatu, a takze w mediach spotecznosciowych (Facebook), do ktérych
linki znajdujg sie na stronie gtéwnej.

W dziale dotyczacym Uczelnianego Systemu Jakosci Ksztatcenia, na poziomie Wydziatu, znajduje sie
jego opis, zadania i regulamin DKJK, obowigzujgce na Wydziale procedury wraz z zatgcznikami (do
pobrania) oraz informacje o akredytacjach i rocznych raportach.

W Uczelni funkcjonuje elektroniczny Uniwersytecki System Obstugi Studidw (USOS), ktory zapewnia
komunikacje studentéw z prowadzgcymi zajecia. W USOS studenci majg dostep do sylabusa przedmiotu,
w ktérym podane sg tresci programowe, przedmiotowe EfU, liczba godzin realizowanych w ramach
poszczegdlnych form zaje¢, liczba przypisanych przedmiotowi punktéw ECTS, metody i kryteria
oceniania oraz zalecana literatura. Ponadto, poprzez system USOS, studenci majg wglad w oceny
uzyskiwane z egzamindéw i zaliczen (natychmiast po ich wpisaniu przez prowadzacego), dostep do
harmonogramow zajeé, a takze mogg wypetnic ankiety (OZD) czy rejestrowac sie na zajecia wybieralne.

Z kolei w elektronicznym Archiwum Prac Dyplomowych (APD), odbywa sie proces dyplomowania
studentéw: sktadanie prac dyplomowych oraz weryfikacja ich oryginalnosci (system antyplagiatowy JSA).
Co wazne, poprzez APD kazdy student ma takze wglad do recenzji swojej pracy dyplomowe;j.
Opracowana w ostatnim czasie aplikacja Mobilny USOS URK dodatkowo ufatwia studentom szybki
dostep do wszelkich danych w USOS. Dokumenty dotyczgce procesu studiowania sg rowniez dostepne
w Dziekanacie Wydziatu. Zasady przeptywu informacji sg zgodne z przepisami o ochronie danych
osobowych studentéw i pracownikow zawartymi w przepisach prawa.

Wszelkie informacje dotyczace programu studidow, warunkdéw jego realizacji znalezé mozna takze na
stronach BIP URK, do ktdérych jest bezposredni dostep ze stron www zaréwno WTZ, jak i URK
(https://bip.malopolska.pl/urkrakow).

W ostatnich2 latach (pandemia) informacje o sposobie realizacji zaje¢ (stacjonarnie, zdalnie, badz
hybrydowo) podawane byty natychmiast po podjeciu decyzji w formie odpowiednich zarzadzen Rektora,
publikowanych na wymienionych wczeéniej stronach internetowych URK, WTZ oraz BIP. Ponadto, gdy
zachodzi potrzeba przekazania waznych informacji sg one wywieszane na tablicach informacyjnych koto
Dziekanatu oraz rozsytane drogg mailowa do wszystkich zainteresowanych.

Ocena publicznego dostepu do informacji odbywa sie m.in. poprzez ankietyzacje studentow
(kwestionariusz ,,Ocena studiowania”), a wyniki sg publikowane w rocznych raportach DKJK, do wgladu
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na stronie internetowej WTZ. Od nowej kadencji (w ramach Dziekanskiej Komisji ds. Jakosci
Ksztatcenia)dziata tez zespdt, ktérego jedynym zadaniem jest monitorowanie informacji na stronach
wydziatowych oraz ich aktualizacja. Uwagi krytyczne wynikajace z tych ocen, jak i sugestie od
zainteresowanych (studenci, pracownicy, SRK) na temat usprawnienia przeptywu informacji lub
aktualnosci/dostepnosci danych sg na biezgco weryfikowane.

Nalezy réowniez podkresli¢, ze wszystkie informacje, ktére sg dostepne na stronach URK czy WTZ, sa
dostosowane do potrzeb odbiorcow ze specjalnymi potrzebami (menu dostepnosci).

Zalecenia dotyczace kryterium 9 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktdra poprzedzita biezgca ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
L kryterium 9 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
P- wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
1. brak -

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 9:

Warto dodaé, ze informacje dotyczace kwestii istotnych dla funkcjonowania Wydziatu oraz o
wszelkich sukcesach studentéw i pracownikéw WTZ s3 prezentowane na stronie gtéwnej jednostki, w
Aktualnosciach. Dzieki temu cata spotecznos¢ wydziatu moze dowiedzie¢ sie o zdobytych nagrodach i
wyrdznieniach, przyznanych projektach badawczych, nawigzanych nowych wspdtpracach,
organizowanych spotkaniach, seminariach, prelekcjach itd. Takie informacje byty szczegdlnie istotne w
okresie obostrzen i ograniczen w pracy na terenie Wydziatu podczas pandemii. Sprawiaty, ze takze osoby
w izolacji i na kwarantannie byty informowane na biezgco o tym, co sie dzieje na Wydziale.

Jak juz podano w kryterium 8, na URK planowana jest diametralna zmiana wygladu i zawartosci strony
internetowej Uczelni, zgodnie z zapowiedziami ma by¢ bardziej intuicyjna i przejrzysta, w szczegdlnosci
dla oséb spoza Uczelni i Wydziatu. Do tej pory pozyskano srodki finansowe na ten cel (1,8 min),
powotano Komitet sterujgcy ds. wdrozenia platformy do zarzgdzania Uczelnig oraz Zespét projektowy
ds. wdrozenia platformy do zarzgdzania Uczelnig (ZR 40/2022), a planowane wprowadzanie zmian
przypada na rok 2022/2023. Zgodnie z pierwszymi informacjami, zaplanowano 3 moduty o wstepnych
nazwach: ,KSZTALCENIE” (informacje dla kandydatéw, programy studiow, oferta dydaktyczna), ,UStUGI
i WSPOLPRACA” (informacje dla otoczenia spoteczno-gospodarczego poszukujacego chetnych do
wspotpracy badawczo-rozwojowej) oraz ,,BADANIA | NAUKA” (z informacjami o kierunkach badan
realizowanych na wydziale, projektach itd.). Pozostate informacje zostang przeniesione do Intranetu i
dostepne beda po zalogowaniu dla pracownikéw i studentéw wydziatu.
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Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

10.1. Sposoby sprawowania nadzoru merytorycznego, organizacyjnego i administracyjnego nad
kierunkiem TZiZCz, kompetencje i zakres odpowiedzialnosci os6b odpowiedzialnych za kierunek, w
tym kompetencje i zakres odpowiedzialnosci w zakresie ewaluacji i doskonalenia jakosci ksztatcenia
na kierunku

Polityka jakosci ksztatcenia na Wydziale Technologii Zywnosci jest zgodna z celami przedstawionymi
w ZR 168/2021 w sprawie wprowadzenia Polityki Jakosci Ksztatcenia (PJK) oraz Uczelnianego Systemu
Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia (USZJK) (Zat. 91.). Nadrzednym celem PJK jest ciggte doskonalenie
proceséw ksztatcenia, umozliwiajgcych osiggniecie spotecznie uznawanych kompetencji przez
studentdw, doktorantéwi stuchaczy, oraz satysfakcji zawodowej przez absolwentéw. USZJK odnosi sie
do wszystkich poziomdéw ksztatcenia uniwersyteckiego, obejmujgcego studiapierwszego i drugiego
stopnia oraz jednolite studia magisterskie, a takze ksztatcenie w SzkoleDoktorskiej Uczelni i na studiach
podyplomowych.Szczegdtowe kompetencje uczestnikow USZJK sg opisane w zat. 3 do Zat. 91.

W Uczelni osobg odpowiedzialng za organizacje i nadzdr nad realizacjg procesu ksztatcenia oraz za
jako$¢ ksztatcenia jest Rektor. Nadzér nad funkcjonowaniem USZJK na WTZ sprawuje Dziekan. Rektor
powotuje Petnomocnika Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia oraz Rektorskg Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia,
a na wydziale, na wniosek Dziekana - Petnomocnika Dziekana ds. Jakosci Ksztatcenia oraz Dziekanska
Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia (DKJK). Za podejmowanie dziatan na rzecz rozwoju danego kierunku
studidwna WTZ, w szczegblnosci dbatosé o sprawy programowe oraz proces ksztatcenia i dyplomowania
odpowiedzialne sg 3 Rady Kierunku (RK): TZiZCz, DIET oraz BiS. W sktad RK TZiZCz wchodzg nauczyciele
akademiccy prowadzacy zajecia dydaktyczne na kierunku oraz przedstawiciele studentéw TZiZCz,
oddelegowani przez WRSS, z udziatem stanowigcym 20% sktadu Rady. RK wspétpracuje z Kolegium
Wydziatu (KW) oraz DKIK. Wykazuje szczegdlng dbatos¢ o zgodnos$¢ koncepcji ksztatcenia na kierunku
studiéw z Misjg i Strategig Uczelni, zdefiniowanie sylwetki absolwenta, jak réwniez zapewnienie
wtasciwej konstrukcji programu studidow i dokonywanie jego modyfikacji, w tym wynikajgcych z analizy
potrzeb rynku pracy. Ponadto, RK aktywnie wspdtpracuje z innymi grupami interesariuszy wewnetrznych
i z otoczeniem spoteczno-gospodarczym (szczegdlnie z SRK) w konstruowaniu, realizacji i doskonaleniu
programu studidéw, monitorowaniu jego realizacji, a takze infrastruktury i zasobéw edukacyjnych
wykorzystywanych w procesie ksztatcenia. Pozostate zadania RK opisano w odpowiednich kryteriach
raportu samooceny.

Niezbednym elementem funkcjonowania USZJK w Uczelni, w tym na WTZ sg procedury. Zgodnie z ZR
170/2021 (Zat. 92) dokumenty te dzieli sie na: procedury ogdlne (wspdlne dla wszystkich jednostek
prowadzacych studia i studia podyplomowe), wydziatowe (dokumenty wewnetrzne jednostki) oraz
dotyczace Szkoty Doktorskiej. S3 one modernizowane w odpowiedzi na uwarunkowania prawne, trendy,
wytyczne, zalecenia itd. Aktualnie obowigzujace na WTZ procedury s dostepne publicznie na stronie
https://wtz.urk.edu.pl/wszjk procedury.html), zostaty tez wspomniane w odpowiednich punktach

raportu. Zgodnie z Planem dziatann doskonalgcychfunkcjonowanie USZJK w URK na rok 2021/2022
dziekan i prodziekani spotykaja sie ze studentami kazdego kierunku, w tym TZiZCz, w celu omdwienia
m.in. uwag studentéw dot. funkcjonowania systemu.

Podsumowujac, dziatania na rzecz zapewniania jakosci ksztatcenia w Uczelni, na WTZ, w tym na
kierunku TZiZCz, zostaty uregulowane, ze wskazaniem oséb/gremiéw odpowiedzialnych, a takze zakresu
ich zadan w odniesieniu do projektowania, zatwierdzania programéw studiéw, ich modyfikacji, a takze
ewaluacji i doskonalenia.
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10.2. Zasady projektowania, dokonywania zmian i zatwierdzania programu studiow na kierunku
TZiZCz

Zgodnie z aktualnym prawodawstwem krajowym, programy studiéw w Uczelni ustala Senat, a Rektor
tworzy studia na okreslonym kierunku, poziomie i profilu (w formie Uchwaty Senatu, a do maja br. takze
Zarzadzenia Rektora). Inicjatywe w tym zakresie podejmuje Dziekan w oparciu o analize rynku pracy,
zapotrzebowanie interesariuszy wewnetrznych (np. studentéw) oraz potrzeby i opinie otoczenia
spoteczno-gospodarczego. Wtasciwa RK wspdtpracuje nastepnie z innymi interesariuszami (np. DKJK) w
konstruowaniu programu studiéw i okresleniu efektéw uczenia sie (EfU). Potencjalni koordynatorzy
przedmiotow biorg udziat w ustalaniu przedmiotowych EfU oraz w opracowaniu sylabuséw.
Dokumentacja programu studidw, obejmujacg w szczegdlnosci: opis kierunkowych EfU, charakterystyke
uwarunkowan realizacji ksztatcenia, plan studidow oraz szczegétowe opisy programéw przedmiotow
(sylabusy), kierowana jest do zaopiniowania przez Kolegium Wydziatu po zasiegnieciu opinii WRSS i
wtasciwej RK. Nastepnie podlega opiniowaniu przez Senacka Komisje ds. Ksztatcenia (SKdsK), po czym
zostaje poddana pod obrady Senatu URK.

Modyfikowanie programéw studidéw podlega formalnym zasadom. Modyfikacje takie wynikajg z
potrzeb rynku pracy, aktualizacji tresci programowych czy literatury przedmiotu oraz mozliwosci
zatrudnienia absolwentdow lub dalszego ich ksztatcenia, jak rowniez ze zmian przepiséw dot. szkolnictwa
wyzszego. Projekty ww. zmian sg szeroko dyskutowane na spotkaniach poszczegdlnych gremiow
zaangazowanych w proces ksztatcenia, ze szczegdlnym uwzglednieniem studentédw oraz SRK.

10.3. Sposoby i zakres biezgcego monitorowania oraz okresowego przegladu programu studiéw na
kierunku TZiZCz oraz zrédta informacji wykorzystywane w tych procesach

Monitorowanie zmian w przepisach (przeglad rozporzadzen ministerstw wiasciwych dla ksztatcenia
na studiach wyzszych) i wytycznych (przepisy wewnetrzne uczelni jak ZR, KR, Statut, Regulamin), ktore
wymagatyby dostosowania programu studiow jest prowadzone przez DKIK oraz witasciwg RK. Kazda
niezbedna zmiana jest wprowadzana niezwtocznie, po zaopiniowaniu przez odpowiednie gremia (RK,
DKIJK, WRSS, KW, SKdsK) i wprowadzania od kolejnego roku akademickiego Uchwatg Senatu. Przyktadami
takich zmian jest dostosowywanie planu i programu studidow na kierunku TZiZCz do wytycznych
zwigzanych z wejsciem w zycie Ustawy 2.0 czy wprowadzanie nowych przedmiotéw do wyboru.

Biezgce monitorowanie programu studiéw obejmuje takze ocene tresci programowych oraz EfU
realizowanych w toku procesu ksztatcenia. Metody weryfikacji uzyskanych przez studenta EfU opisano
w kryterium 3.

W trakcie monitorowania procesu dydaktycznego, w tym programu studiéw, zwraca sie uwage na
nastepstwo przedmiotéw, rozktad wymiaru realizowanych godzin na poszczegdlnych semestrach oraz
punktacje ECTS. RK i DKJK okreslajg mozliwosci dziatann w zakresie modernizowania programoéw. Tryb
postepowania przy wprowadzaniu oraz modyfikacji przedmiotéw opisano w procedurze wydziatowej
PW-09 (zat. 93). W trakcie modyfikacji programu zostaty rowniez uwzglednione uwagi nauczycieli i
studentéw, np. o potrzebie dodania nowego przedmiotu Proseminarium na 6. semestrze czy dotyczgce
zwiekszenia godzin z przedmiotdow sprawiajgcych najwieksze problemy np. Chemia organiczna,
Obliczenia chemiczne, Chemia Zywnosci. Tresci ksztatcenia sg stale doskonalone réwniez w odpowiedzi
na biezgce potrzeby rynku pracy, pojawiajgce sie nowe technologie, wyniki nowych badan naukowych,
konsumenckie.

Ewaluacja osiggania zaktadanych EfU realizowana jest zgodnie z PW-10 (Zat. 41). Na podstawie
zgromadzonych danych raportowych z ewaluacji EfU, opracowywane sg ich zestawienia, ktére stanowig
podstawe do oceny jakosci ksztatcenia. W okresie objetym oceng nie stwierdzono znacznych uchybien
w omawianym zakresie.
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Przyktadem 7Zrddta informacji wykorzystanego w celu wypracowania skutecznych sposobdw
zapewniania jakosci ksztatcenia w czasie pandemii jest ankietaprzeprowadzona wsrdd nauczycieli dot.
ich spostrzezerina temat zajeéw formie zdalnej i hybrydowej w roku 2020/2021.

W ramach ewaluacji EfU istotna jest takie ocena procesu dyplomowania. W tym celu, we
wspomnianej procedurze PW-10 (Zat. 41), znajduje sie opis trybu postepowania ewaluacji osiggania
zaktadanych EfU prac dyplomowych i ich recenzji. W kazdym roku ocenianych jest (przez anonimowych
ekspertéw wskazanych przez Petnomocnika Dziekana ds. Jakosci) okoto 10% prac dyplomowych. Do
gtéwnych stwierdzonych probleméw, zwigzanych z procesem dyplomowania, nalezy zaliczy¢ zbyt
lakoniczne uzasadnienie oceny pracy (powtarzajgce sie uchybienie). Nieodtgcznym elementem
zwigzanym z jakoscia ksztatcenia na kierunku sg hospitacje zaje¢ (PW-01 — Zat. 94) oraz ankiety OZD (PW-
12 - Zat. 66) i oceny studiowania (PW-13 — Zat. 90). Raport z hospitacji zaje¢ dydaktycznych za dany rok
akademicki podlega analizie DKJK, a wnioski przekazywane sg Dziekanowi. W tym roku, w trakcie
hospitacji nie byto ocenionych negatywnie zaje¢ dydaktycznych ani nauczycieli.

Zapewnienie odpowiedniej jakosci kadry dydaktycznej wspomagane jest anonimowg ankietg OZD.
Na WTZ ankietyzacji poddawani sg wszyscy nauczyciele akademiccy (w tym doktoranci) prowadzacy
zajecia w danym semestrze oraz wszystkie przedmioty. Studenci wypetniajg ankiete dobrowolnie i
anonimowo. Celem zwiekszenia motywacji do jej wypetnienia, Dziekan wrecza sie upominkowe gadzety
WTZ pierwszym 15 osobom, ktére wypetnig komplet ankiet, jakie majg udostepnione w systemie USOS.
Akcja ma na celu zwiekszenie $wiadomosci studentéw na temat ich roli w ksztattowaniu jakosci
ksztatcenia. Ocena zaje¢ dydaktycznych przez studentdw przeprowadzana jest po kazdym semestrze, w
formie elektronicznej w systemie USOS. Wyniki ankiet sg analizowane na posiedzeniu DKIK,
przedstawiane Dziekanowi i dyskutowane na posiedzeniu KW. W przypadku stwierdzonych probleméw
Dziekan odbywa rozmowe z danym nauczycielem w obecnosci kierownika katedry (do jego obowigzkéw
nalezy nadzér na jakoscig zaje¢ dydaktycznych, prowadzonych przez podlegtych pracownikow).
Podkresli¢ nalezy, ze w zdecydowanej wiekszosci przypadkdéw, komentarze studentéw sg pozytywne, a
tylko sporadycznie zdarzajg sie komentarze negatywne, ktére sg dogtebnie analizowane i weryfikowane.

Zapewnienie jakosci kadry dydaktycznej zostato szczegdtowo opisane w Kryterium 4.

Niezwykle istotnym, dla jakosci ksztatcenia na WTZ jest dostep do odpowiedniej infrastruktury i
zasobow edukacyjnych. Jej przeglad jest dokonywany przez zespot, w sktad ktérego wchodzg studenci
zgodnie z PW-08 (Zat. 74 - por. Kryterium 5).

10.4. Sposoby oceny osiagniecia EfU przez studentéw TZiZCz, z uwzglednieniem poszczegélnych
etapow ksztatcenia, jego zakonczenia oraz przydatnosci EFU na rynku pracy lub w dalszej edukacji, jak
tez wykorzystania wynikéw tej oceny w doskonaleniu programu studiow

Szczegdtowe informacje na temat sposobdw i oceny osiggania EfU przez studentow ocenianego
kierunku na poszczegdlnych etapach ksztatcenia oraz przydatnosci EfU na rynku pracy lub w dalszej
edukacji, jak tez wykorzystania wynikow tej oceny w doskonaleniu programu studidow opisano w
Kryterium 3. Zgodnie z PW-10 weryfikacja EfU obejmuje wszystkie kategorie EfU, tj. wiedze, umiejetnosci
i kompetencje spoteczne przydatne na rynku pracy lub w dalszej edukacji.

10.5. Zakres, formy udziatu i wptywu interesariuszy wewnetrznych, w tym studentéw
i interesariuszy zewnetrznych na doskonalenie i realizacje programu studiow

W tworzeniu koncepc;ji ksztatcenia i doskonaleniu jakosci ksztatcenia na kierunku TZiZCz istotng role
oraz czynny udziat biorg zaréwno interesariusze wewnetrzni (wfasciwa RK, kadra, studenci), jak i
zewnetrzni, gdyz koncepcja ksztatcenia uwzglednia oczekiwania studentéw oraz potencjalnych
pracodawcéw, a wiec zapotrzebowanie rynku. Studenci TZiZCz, osobiscie lub reprezentowani przez
WRSS, wyrazajg swoje opinie na temat procesu dydaktycznego, jakosci prowadzonych zaje¢ (por.
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Kryterium 4 i 9) oraz infrastruktury i zasobow edukacyjnych wykorzystywanych w procesie ksztatcenia
(por. Kryterium 5). Informacje na temat jakosci ksztatcenia pozyskiwane sg m.in. w trakcie spotkan witadz
Wydziatu z WRSS i studentami. Przyktady wptywu studentéw TZiZCz na skuteczniejsza realizacje
programu zostaty opisane w kryterium 1. Studenci kierunku TZiZCz, éciezki dydaktycznej ZCz zgtosili
prosbe o zakup programéw do indywidualnego i zbiorowego planowania i oceny sposobu zywienia
réznych grup ludnosci, co podniesie ich umiejetnosci i szanse na rynku pracy. Program Kcalmar.pro zostat
juz zakupiony.

Interesariusze zewnetrzni przekazujg bardzo cenne uwagi dotyczgce programu studiéw na kierunku
TZiZCz np. podczas posiedzen SRK, w sktad ktdrej (zgodnie z Regulaminem — Zat. 95) wchodzg specjalisci
z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka oraz z zakresu prawa, ekonomii, organizacji i
zarzadzania lub dyscyplin pokrewnych, w tym pracodawcy przyjmujacy studentdw TZiZCz na praktyki i
staze.

10.6. Sposoby wykorzystania wynikdw zewnetrznych ocen jakosci ksztatcenia i sformutowanych
zalecen w doskonaleniu programu ksztatcenia na ocenianym kierunku.

Gtéwnymi sktadowymi dbania o jakos$¢ ksztatcenia na ocenianym kierunku sg: wizyty akredytacyjne
podmiotéw zewnetrznych, system zarzadzania jakoscig w uczelni oraz relacje z interesariuszami
zewnetrznymi i wewnetrznymi. Stosowane mechanizmy pozwalajg udoskonala¢ program studidow dla
kierunku, podnoszac jakosc¢ ksztatcenia i wptywaé bezposrednio na atrakcyjnosé kierunku. W roku 2018
oraz 2022 kierunek TZiZCz dostat certyfikat ,,Studia z przysztoécig”, w 2022 studia TZ1SI —statuetke , Lider
jakosci ksztatcenia”, a w 2021 caty Wydziat — certyfikat ,,Symbol Nowoczesnego Ksztatcenia 2021”.

Zalecenia dotyczace kryterium 10 wymienione w uchwale Prezydium PKA w sprawie oceny
programowej na kierunku studiow, ktéra poprzedzita biezacy ocene (jezeli dotyczy)

Zalecenia dotyczace Opis realizacji zalecenia oraz dziatan zapobiegawczych
Lp kryterium 10 wymienione we podjetych przez uczelnie w celu usuniecia btedéw
' wskazanej wyzej uchwale i niezgodnosci sformutowanych w zaleceniu o charakterze
Prezydium PKA naprawczym
Wskazane bytoby Zgodni.e z z,c1{eceniem, w kazdym ko.lejn.yr.n rocznyr.n raporcie z
1. oceny jakosci ksztafcenia przedstawia sie informacje dotyczgce

zamieszczanie w rocznych
Sprawozdaniach z oceny
jakosci ksztatcenia informacji
na temat realizacji zmian
dokonywanych w odniesieniu
do zalecen sformutowanych
w poprzednim roku
akademickim”.

realizacji zalecen z roku poprzedniego.

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za wazne dla oceny kryterium 10:

Za dobrg praktyke w URK mozna uznad inicjatywe Uczelnianego Dnia Jakosci Ksztatcenia pod wspdlng
nazwg wiodacg ,Skumaj jakos¢ ksztatcenia”, stanowigcg cenng platforme komunikacji pomiedzy
studentami a Uczelnig, gdzie wystepujg zaproszeni — na prosbe URSS oraz z inicjatywy Petnomocnika
Rektora ds. Jakosci Ksztatcenia — prelegenci, ktérymi sg nauczyciele akademiccy z réoznych wydziatéw i
innych jednostek (SJO, SWF), pracownik BKiKP, pethomocnik-asystent Rektora oraz goscie z zewnatrz
(aktor, psycholog, specjalista od bezpieczenstwa w Internecie). W trakcie 2-giej edycji tych dni obecna
byta Pani Petnomocnik Dziekana ds. Jakosci Ksztatcenia, a jako prelegent wystgpita Prodziekan. Edycja
trzecia odbedzie sie 13 pazdziernika br.
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Czesé Il. Perspektywy rozwoju kierunku studiéw

Analiza SWOT programu studiow na ocenianym
szczegotfowych kryteriow oceny programowej

kierunku i jego realizacji, z uwzglednieniem

POZYTYWNE

NEGATYWNE

Mocne strony

Stabe strony

1. Wieloletnie doswiadczenie w ksztatceniu | 1. Stabe zrozumienie potrzeby
i badaniach z zakresu technologii studiowania przedmiotéw o
zywnosci i zywienia cztowieka. charakterze podstawowym.

2. Wysoko wykwalifikowana kadra, | 2. Zbyt mate zainteresowania studentow
podnoszagca swoje  kwalifikacje i ocenianego kierunku uczestnictwem w
posiadajgca znaczacy dorobek naukowy. zajeciach prowadzonych w jezyku

3. Dobrze wyposazone laboratoria angielskim.

(pozwalajagce na osiggniecie wszystkich | 3. Mate zainteresowanie studentéw
zaktadanych  efektéow w  zakresie ocenianego kierunku uczestnictwem w
% umiejetnosci) wykorzystywane przez wymianie miedzynarodowej
.3 studentdw podczas ¢wiczen oraz w wynikajgce czesto ze strachu lub
; trakcie wykonywania pracy dyplomowej niecheci do wyjazdu.
g czy tez badan w ramach sekcji Kota | 4. Trudno$é z pozyskaniem informacji
S Naukowego. zwrotnej dot. procesu ksztatcenia (niski
E 4. Aktywne pozyskiwanie s$rodkéw na odsetek wypetnionych ankiet OZD,
E projekty dydaktyczne (staze, praktyki, ,Ocena studiowania” i deklaracji
szkolenia, umiedzynarodowienie udziatu w ,,Badaniu losow
ksztatcenia) absolwentow”).

5. Budowa Centrum Innowacji oraz Badan
Prozdrowotnej i Bezpiecznej Zywnosci
URK, ktére wzmocni wspotprace z
otoczeniem spoteczno-gospodarczym, a
w konsekwencji poszerzy oferte miejsc
do realizacji praktyk i stazy oraz ufatwi
znalezienie zatrudnienia absolwentom
kierunku.

Szanse Zagrozenia

1. Scista wspdtpraca z pracodawcami w 1. Niski wspétczynnik kosztochtonnosci
opracowywaniu koncepcji ksztatcenia i badan i dydaktyki w dyscyplinie
realizacji procesu dydaktycznego. powoduje niewystarczajgce

2. Otwarcie (w 2023 r.) Centrum Innowacji finansowanie zaje¢, w szczegdlnosci

Q oraz Badan Prozdrowotnej i Bezpiecznej praktycznych (niewystarczajgce Srodki
g Zywnosci URK wzmocni potencjat B&R finansowe na wszystkie potrzeby
g pracownikéw Wydziatu, a tym samym dydaktyczne, np. innowacyjne pomoce
5 przetozy sie na poszerzenie zakresu dydaktyczne, kosztochtonne badania
E tresci ksztatcenia o wiedze i czy zajecia terenowe).
E doswiadczenie pochodzace z biezgcej 2. Malejaca liczba studentéw wywotana
E wspotpracy z otoczeniem spoteczno- nizem demograficznym oraz
gospodarczym. rezygnacjami w toku studiow, takze z
powoddw finansowych lub trudnosci z
przystosowaniem do nauki w uczelni
wyzszej (m.in. wskutek pandemii).
3. Malejace zainteresowanie

absolwentéw studiéw | stopnia
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kontynuacjg nauki w trybie
stacjonarnym, z uwagi na niestabilng
sytuacje finansowg i gospodarczg w
Polsce.

4. Zbyt czeste zmiany przepiséw i
wynikajgce z nich zmiany w programie
studiéw niesprzyjajace procesowi
ksztatcenia, ktory powinien by¢
zaplanowany i przebiega¢ w spokoju i
bez zaktdcen.

5. Realne obnizenie wysokosci zarobkow,
szczegblnie dotkliwe dla mtodej kadry,
ktdra coraz czesciej rezygnuje z pracy i
podejmuje zatrudnienie w lepiej
optacanych zawodach (np. w
przemysle).

(Pieczec uczelni)

(podpis Dziekana/Kierownika jednostki) (podpis Rektora)

(miejscowosé)
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Czes¢ lll. Zataczniki

Zatacznik nr 1. Zestawienia dotyczace ocenianego kierunku studiow

Tabela 1. Liczba studentéw ocenianego kierunku?

Studia stacjonarne

Studia niestacjonarne

Poziom studiéw Rok B Dane sprzed Biezacy rok Dane sprzed Biezacy rok
studiow 3 lat akademicki 3 lat akademicki
(2019/20) * (2021/22) ** (2019/20) * (2021/22) **
| 224 60 36 14
1 153 71 29 28
| stopnia
1} 163 77 17 13
v 150 15 (urlop) 17 6 (urlop)
| 16 (urlop) 82 24 23
) 50 (56 0s6b juz
Il stopnia 109 (+ 19 sie obronito —
1 . . 35 11
nieobronieni) wtym 1 po
urlopie)
Razem: 834 355 158 95

* dane wg stanu na 1.10.2019 r.

** dane wg stanu na 1.09.2022 r. (na studiach stacjonarnych Il stopnia — jako | rok liczono semestr 1.,
jako Il rok liczono semestry 2. oraz trwajgcy 3.)

3Naleiy podac liczbe studentéw ocenianego kierunku, z podziatem na poziomy, lata i formy studiéw (z uwzglednieniem tylko
tych poziomow i form studidw, ktére sa prowadzone na ocenianym kierunku).

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl

100




Tabela 2. Liczba absolwentéw ocenianego kierunku w ostatnich trzech latach poprzedzajgcych rok
przeprowadzenia oceny

Studia stacjonarne

Studia niestacjonarne

Liczba Liczba Liczba Liczba
studentow, absolwentow | studentéw, | absolwentow
ktorzy w danym roku ktorzy w danym roku
Poziom studiéw Rok ) | rozpoczeli cykl ok rozpoczeli ok
ukonczenia | qstatcenia cykl
konczacy sie ksztatcenia
w danym roku konczacy sie
* w danym
roku *
2019/20 278 119 35 13
| stopnia 2020/21 244 161 34 16
2021/22 232 43 31 18
2019/20 127 134 32 )8
(+13 proj. UE) | (+10 proj. UE)
Il stopnia 87
2020/21 113 (+2 proj. UE) 24 20
2021/22 132 124 18 7
Razem: 1126 668 174 102

* Liczba studentow, ktorzy rozpoczeli cykl ksztatcenia koriczgcy sie w danym roku akademickim - wg
stanu na dzien rozpoczecia pierwszego semestru)

** Liczba absolwentéw w roku 2021/2022 — wg stanu na dzieri 1.09.2022 (obrony w trakcie)

Studenci z projektu UE nie wliczeni w podsumowaniu.
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Tabela 3.Wskazniki dotyczace programu studiéw na ocenianym kierunku studiéw, poziomie i profilu
okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r. w sprawie

studidow(Dz. U. poz. 1861 z pdzn. zm.)*

Studia | stopnia stacjonarne

Nazwa wskaznika

Liczba punktéow
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestréow i punktow ECTS konieczna do ukoriczenia studidw na
ocenianym kierunku na danym poziomie

7 semestrow
210 ECTS

taczna liczba godzin zajecz bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw?®

2482 godziny

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzacych zajecia

nie mniej niz 106 ECTS
tj.
/TZ/ 112,35 ECTS (53,5%)
/2C/ 112,27 ECTS (53,5%)
/BZ/ 112,59 ECTS (53,6%)
/JBZ/ 112,75 ECTS (53,7%)

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana zajeciom zwigzanym
z prowadzong w uczelni dziatalno$cia naukowa w dyscyplinie lub
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow

/T2/ 134 ECTS (63,8%)

/2C/ 131 ECTS (62,4%)

/BZ/ 134 ECTS (63,8%)
/1BZ/ 132 (62,8%)

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku

kierunkéw studiow przyporzagdkowanych do dyscyplin w ramach 7 ECTS
dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki
spoteczne
. . . 96 ECTS
taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom do wyboru
(45,71%)
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom
R . . . 9 ECTS
zawodowym (jezeli program studiow przewiduje praktyki)
Wymlar. 6praktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje 240 godzin
praktyki)
W przypadku stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych 60 godzin

studiow magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik

ksztatcenia na odlegtosc:

taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidéw na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtosc.

nie dotyczy

4 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomdw studidéw i kazdej z form studiéw podlegajgcych ocenie.

> Prosze podac taczna liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

6Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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Studia | stopnia niestacjonarne

Nazwa wskaznika

Liczba punktow
ECTS/Liczba godzin

Liczba semestréow i punktow ECTS konieczna do ukoriczenia studidéw na
ocenianym kierunku na danym poziomie

7 semestrow
210 ECTS

taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia i studentéw’

1542 godziny

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajeé

74,73 ECT
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub 73 ECTS
. . L (35,6%)
innych oséb prowadzacych zajecia
taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom zwigzanym

.o . . .. 137ECTS
z prowadzong w uczelni dziatalno$cia naukowa w dyscyplinie lub (65,2%)
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow e
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku
kierunkéw studiow przyporzagdkowanych do dyscyplin w ramach 9 ECTS
dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki
spoteczne
. . .. 66 ECTS
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru
(31,43%)
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom
c .l . . 6 ECTS
zawodowym (jezeli program studidow przewiduje praktyki)
Wymiar' 8praktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje 160 godzin
praktyki)
W przypadku stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych nie dotyczy

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiow na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtos¢.

nie dotyczy

7 Prosze podac taczna liczbe godzin zajec z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych

zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

8Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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Studia Il stopnia stacjonarne

Nazwa wskaznika

Liczba punktéw ECTS /
Liczba godzin

Liczba semestrow i punktéw ECTS konieczna do ukoriczenia studiow na 3 semestry
ocenianym kierunku na danym poziomie 90 ECTS
taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli 93620dzin
akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentéw® &
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
. . . - e 47,2 ECTS
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub
. . L (52,5%)
innych oséb prowadzacych zajecia
taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom zwigzanym
.o . .. 71 ECTS
z prowadzong w uczelni dziatalno$cia naukowa w dyscyplinie lub (78,9%)
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow 20
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku
kierunkéw studiow przyporzagdkowanych do dyscyplin w ramach 5 ECTS
dziedzin innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki
spoteczne
. . . 61 ECTS
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom do wyboru (67,8%)
,0/0
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom
L. . . . 6 ECTS
zawodowym (jezeli program studidow przewiduje praktyki)
Wymiar' 1;graktyk zawodowych (jezeli program studiow przewiduje 160 godzin
praktyki)
W przypadku stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych nie dotyczy

studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

taczna liczba godzin zajec okreslona w programie studiow na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegtos¢.

nie dotyczy

9 Prosze podac taczna liczbe godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).

10Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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Studia Il stopnia niestacjonarne

Nazwa wskaznika L|czba- punktow .ECTS/
Liczba godzin
Liczba semestréow i punktéow ECTS konieczna do ukoriczenia studidw na 3 semestry
ocenianym kierunku na danym poziomie 90 ECTS
taczna liczba godzin zaje¢ z bezposrednim udziatem nauczycieli 592 sodzin
akademickich lub innych os6b prowadzacych zajecia i studentéw!! & 4
taczna liczba punktéow ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec
. : . - S 34,1 ECTS
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub (37,9%)
innych oséb prowadzacych zajecia e
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym
.. L . . 71 ECTS
z prowadzong w uczelni dziatalnosciag naukowa w dyscyplinie lub (78,9%)
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow 20
taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku 5 ECTS
kierunkéw studidw przyporzadkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin
innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne
. . i 61 ECTS
taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom do wyboru (67,8%)

, (o)
taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym 6 ECTS
(jezeli program studiéow przewiduje praktyki)

Wymlar. 12!:uraktyk zawodowych (jezeli program studidow przewiduje 160 godzin
praktyki)
W przypadku stacjonarnych studidw pierwszego stopnia i jednolitych .

. . . - . . s o nie dotyczy
studidw magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zajeé na studiach niestacjonarnych nie dotyczy
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosc.

1 Prosze podac tgczng liczbe godzin zajeé z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych
zajecia i studentow bez liczby godzin praktyk zawodowych (jezeli program studidw przewiduje praktyki).
12Prosze poda¢ wymiar praktyk w miesigcach oraz w godzinach dydaktycznych.
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Tabela 4. Zajecia lub grupy zaje¢ zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie
lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studidow*?

Studia | stopnia stacjonarne

Nazwa zajeé/grupy zajeé Forma/formy | taczna liczna Liczba
zajec godzin zajeé punktéw
stacjonarne ECTS
Obowigzkowe — niezaleznie od Sciezki dydaktycznej
e oo, o [ [
s B BN
Biochemia w/éw. 90 7
Chemia zywnosci w/éw. 60 5
Maszynoznawstwo w/éw. 60 5
Ogdlna technologia zywnosci w/éw. 90 7
Mikrobiologia zywnosci w/éw. 90 6
Analiza i ocena jakosci zywnosci w/éw. 90 6
(z)yp;\z:\:g;n(/:?nia, magazynowanie i transport w. 15 1
Chemiczna analiza instrumentalna w/éw. 30 2
Inzynieria procesowa w/céw. 60 4
Suma 49
Do wyboru

Sciezka dydaktyczna: technologia zywnosci

Higiena i toksykologia zywnosci w/céw. 60 5
Podstawy zywienia cztowieka w/éw. 60 6
Gospodarka energetyczna, wodna i Sciekowa w/éw. 60 3
Podstawy elektroniki i automatyki w/éw. 45 2

Elektyw 2: Higiena produkcji / Zapewnianie i
kontrola bezpieczernstwa w tancuchu W. 15 1
zZywnosciowym

Biotechnologia zywnosci w/éw. 60 6

Napoje fermentowane i niefermentowane w/éw. 30 3

3 Tabele nalezy wypetni¢ odrebnie dla kazdego z poziomow studiow i kazdej z form studidw podlegajgcych ocenie.
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Elektyw I: Technologia weglowodandow /

Surowce weglowodanowe w technologii w/éw. 60 4

zywnosci

Elektyw lll:  Technologia koncentratéw

mlecznych i seréw / Technologia mleka w/éw. 60 4

spozywczego, mleka fermentowanego i masta

Elektyw V: Browarnictwo i produkcja innych

napojow alkoholowych / Winiarstwo i w/éw. 60 4

produkcja innych napojéw alkoholowych

Elektyw  VI: Przetwérstwo  spozywcze

surow’cow ogr?dnlczych.' Przetworst\fvo w/éw. 60 4

owocdw / Przetwdrstwo spozywcze surowcow

ogrodniczych. Przetwdrstwo warzyw i grzybéw

Inzynieria procesowa Il w/éw. 30 2

Proseminarium i wprowadzenie do analizy sem. 15 1

danych

Elektyw II: Technologia produkcji tradycyjnych

i nowoczesnych artykutéw zbozowo-macznych w/éw. 60 4

/ Technologia przetwoérstwa zboz

Elektyw IV: Przetwdrstwo miesa, drobiu, jaj i

ryb / Wybrane surowce pochodzenia w/éw. 60 4

zwierzecego

Elektyw IX: Podstawy technologii

gastronomlcznej z eleme‘ntaml kalkulacji cen / w/éw. 45 3

Technologia gastronomiczna z elementami

obstugi konsumenta

Projektowanie technologiczne w/éw. 45 3

Elektyw ogdlny w. 15 1

- - - p i oKocel

.arzad%a.me bezpieczenstwem i jakoscig w/éw. 45 5

Zywnosci

Elektyw 1: Zasady opracowywania nowych

artykutéw zyvx./no?uowych / Aspekty prawne w/éw. 30 3

opracowywania i wprowadzania na rynek

nowych artykutéw zywnosciowych

Elektyw VII: Zamrazalnictwo zywnosci /

Zastosowanie niskich temperatur w produkcji i w/éw. 60 6

przechowalnictwie zywnosci

Elektyw VIII: Surowce i potprodukty w

przemys$le koncentratow spozywczych / w/éw. 30 3

Technologia koncentratéw spozywczych

Praca inzynierska 5

Seminarium dyplomowe sem. 30 3
suma 85
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Sciezka dydaktyczna: zywienie cztowieka

Elektyw 6: Gospodarka zywnosciowa w Polsce

przetworstwie owocow i warzyw / Elektyw VI:

/ tancuch produkcji i dystrybucji zywnosci na w. 15
Swiecie

Gospodarka wodno-sciekowa i energetyczna w/éw. 30
Zywienie cztowieka w/éw. 90
Elektyw 2: Wybrane zagadnienia z

cukiernictwa /  Podstawy  technologii w/éw. 35
ciastkarskiej

Wypo.sa‘zenle techniczne z elementami w/éw. 45
techniki

Fizjologia cztowieka w/éw. 60
EI_eI_<tyw 3: nglena.zy\./vle_nla _| zywnosci / w/éw. 60
Higiena w zakfadach zywienia zbiorowego

EIektyyv 5. Podstawy dletetykll W|ek.u w/éw. 60
rozwojowego / Elektyw 5: Podstawy dietetyki

Elektyw lll: Podstawy technologii mleczarskiej

/ Mleko i produkty mleczarskie w zywieniu w/éw. 30
cztowieka

Elektyw V: Winiarstwo i produkcja innych

napojow alkoholowych / Browarnictwo i w/éw. 30
produkcja innych napojow alkoholowych

Elektyw IX: Podstawy technologii

gastronomicznej z elementami obstugi

konsumenta / Technologia gastronomiczna z w/éw. 75
elementami planowania produkcji i kalkulacji

cen

Wprowadzenie do biotechnologii zywnosci w. 30
Toksykologia zywnosci w/éw. 60
Elektyw I: Przetworstwo weglowodanow /

Technologie otrzymywania produktéw w/éw. 35
weglowodanowych

Proseminarium i wprowadzenie do analizy sem. 15
danych

Elektyw II: Podstawy przetwdrstwa zbdz /

Wybrane zagadnienia produkgcji tradycyjnych i w/éw. 35
nowoczesnych artykutdw zbozowo-macznych

£ ) - - - ;

lektyw IV. Przetw.ors'Fwo. m|esa'/ Mieso i w/éw. 30
produkty miesne w zywieniu cztowieka

Elektyw VI: Surowce i technologie w w/éw. 30
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Podstawy technologii przetwdrstwa owocow i
warzyw

Elektyw VII: Zywno$¢ mrozona / Zastosowanie

chtodnictwa w produkcji i przechowalnictwie w/éw. 30 2
zywnosci
Projektowanie technologiczne w gastronomii w/éw. 45 3
Elektyw 1: Opracowanie nowych artykutéw
zywnosuowych ‘ / Aspekty prawne w/éw. 30 4
opracowywania i wprowadzania na rynek
nowych artykutéw zywnosciowych
.Zarza]d?a.nle bezpieczenstwem i jakoscig w/éw. 45 5
Zywnosci
Elektyw 4: Higiena produkcji zywnosci /
Zapewnianie i kontrola bezpieczenstwa w W. 20 4
tancuchu zywnosciowym
Elektyw VI Wybrane technologie
koncentratow spozywczych / Podstawowe

. . . w. 10 2
potprodukty w  przemysle koncentratow
spozywczych
Praca inzynierska 5
Seminarium dyplomowe sem. 30 3

suma 82
Sciezka dydaktyczna: biotechnologia zywnosci

Fizykochemia biopolimerdéw w/éw. 45 3
Zywienie cztowieka z elementami bromatologii w/éw. 45 2
Enzymologia w/céw. 30 2
Fizjologia komarki roslinnej i zwierzecej w/éw. 60 3
Elektyw 1: Podstawy bioproceséw w przemysle
spozywczym / Podstawy biotechnologii w/éw. 60 3
przemystowe;j
Elektyw 3: Wykorzystanie mikroorganizmow w
procesach biotransformacji i bioremediacji / w/éw. 25 1
Biotransformacja, bioremediacja i bioindykacja
Elektyw 9: Higiena produkcji zywnosci /
Zapewnianie i kontrola bezpieczenstwa w w. 15 1
tanicuchu zywnosciowym
Biologia komorki w/éw. 30 2
Biochemia zywnosci w/éw. 45 4
Podstawy biotechnologii zywnosci w/éw. 45 4
Genetyka ogdlna W. 30 2
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Elektyw I:  Biotechnologiczne  aspekty
technologii weglowodanéw / Nowoczesne

Mikrobiologia techniczna

. . . Cw. 30
artykuty  zbozowo-maczne: produkcja i w/ew

zastosowanie

Elektyw V: Podstawy technologii przetwérstwa

owocdw i warzyw / Surowce i technologie w/éw. 30
stosowane w przetwdrstwie owocdw i warzyw

Projektowanie proceséw technologicznych w/éw. 45
Inzynieria bioreaktorowa w/éw. 55
P P X - -

roseminarium i wprowadzenie do analizy sem. 15
danych

.Zarzad%a.nle bezpieczenstwem i jakoscig w/éw. 45
Zywnosci

EIe‘ktyw 2: Blot.echnolo.glla .och’rony Srodowiska w/éw. 40
/ Biotechnologia wody i $ciekow

Elektyw 4: Genetyka molekularna / Inzynieria w/éw. 45
genetyczna

I.Elektyvy .8: Toksykologia zywnosci / Higiena w/éw. 30
Zywnosci

Elektyw I1I: Biotechnologia w przetwérstwie

surowcdéw zwierzecych / Bioprocesy w w/éw. 30
przetworstwie mleka i miesa

Elektyw IlI: Browarnictwo i produkcja innych

napojéw alkoholowych / Winiarstwo i w/céw. 30
produkcja innych napojéw alkoholowych

Elektyw IV:  Chtodnictwo  zywnosci i

K . .

oncentratY spozywcze ' / Technologla? w/éw. 30
koncentratow spozywczych i

przechowalnictwo zywnosci

Elektyw VI Podstawy technologii

gastronom!cznej / T.echnolog|a1 w/éw. 15
gastronomiczna z elementami  obstugi

konsumenta

Prawo i etyka w biotechnologii w. 15
E : = Y4 . = ¥4

lektyw 5: Zywno$¢ transgeniczna / Zywnosé w/éw. 30
GMO

Elektyw 6: Automatyzacja i robotyzacja

proceséw biotechnologicznych / Podstawy w/éw. 30
elektroniki i automatyki

Elektyw 7: Mikrobiologia przemystowa / w/éw. 60

Praca inzynierska
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Seminarium dyplomowe

sem.

30

suma

85

Sciezka dydaktyczna: jakosé i bezpieczeristwo zywnosci

Elektyw IX: Chemia fizyczna / Podstawy
fizykochemii zywnosci

w/éw.

30

Standardy bezpieczeistwa w  produkcji
surowcow pierwotnych

15

Elektyw X: Zywienie czfowieka z elementami
bromatologii / Podstawy zywienia cztowieka

w/éw.

60

Elektyw |: Jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci
pochodzenia roslinnego / Technologia i higiena
zywnosci pochodzenia roslinnego

w/éw.

90

Elektyw Il:  Jako$¢ i bezpieczenstwo
koncentratéw mlecznych, seréow i przetworéw
miesnych / Jako$¢ i bezpieczenstwo mleka
spozywczego, mleka fermentowanego, masta i
miesa kulinarnego

w/éw.

120

Elektyw lll: Jakosc¢ i bezpieczenstwo produktéw
z owocow i warzyw / Technologia i higiena
produktéw owocowo-warzywnych

w/éw.

45

Postawy toksykologii zywnosci

w/éw.

60

Jakos¢ sensoryczna zywnosci

w/éw.

30

Alergeny w zywnosci

w/éw.

30

Proseminarium i wprowadzenie do analizy
danych

sem.

15

Elektyw IV: Produkcja olejéw i ttuszczow
statych / Technologia ttuszczow

15

Elektyw V: Technologia i higiena zywnosci
chtodzonej, mrozonej i  koncentratéw
spozywczych / Elektyw V: Bezpieczenstwo i
jakos¢ zywnosci chtodzonej, mrozonej i
koncentratow spozywczych

w/éw.

60

Elektyw VI: Winiarstwo i produkcja innych
napojéw alkoholowych / Browarnictwo i
produkcja innych napojéw alkoholowych

w/éw.

60

Elektyw VII: Technologia i higiena produkcji
potraw / Technologia produkcji potraw z
elementami higieny

w/éw.

60

Elektyw VIII: Bezpieczenstwo i jakos¢ w
opracowywaniu nowych produktow
zywnosciowych / Wybrane aspekty
opracowywania nowych produktow
zywnosciowych

w/éw.

30
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Kontrola weterynaryjna i sanitarna zywnosci w/éw. 45 2
ix;:gzl zarzadzania bezpieczenstwem w/éw. 60 4
Dodatki do zywnosci w/éw. 30 2
Autentycznosc i zafatszowania zywnosci w. 15 2
Systemy zarzgdzania jakosScig zywnosci w/éw. 75 5
e BV R I
Elektyw ogllny**** w. 10 2
Praca inzynierska 5
Seminarium dyplomowe sem. 30 3
suma 83

Razem dla sciezki technologia zywnosci 1680 134

Razem dla sciezki zywienie cztowieka 1620 131

Razem dla sciezki biotechnologia zywnosci 1680 134

Razem dla sciezki jakosc i bezpieczenstwo zywnosci 1660 132

* w — zajecia w formie wyktaddéw; ¢w. — zajecia w formie éwiczen; sem. — zajecia w formie seminarium

Studia | stopnia niestacjonarne

Nazwa zajec/grupy zajec tacznaliczna Liczba
Forma{f?rmy godzin zaje¢ punktow
zajec
stacjonarne ECTS
Przydatnos¢ technologiczna surowcow
. N L w. 15 2
roslinnych w produkcji zywnosci
Przydatnos¢ technologiczna surowcow
. . - w. 15 2
zwierzecych w produkcji zywnosci
Biochemia w/éw. 50 6
Chemia zywnosci w/éw. 50 6
Maszynoznawstwo w/éw. 50 6
Zarys toksykologii zywnosci w/éw. 50 5
Podstawy zywienia cztowieka w/éw. 50 5
Ogolna technologia zywnosci w/éw. 50 7
Mikrobiologia zywnosci w/éw. 50 7
Analiza i ocena jakosci zywnosci w/éw. 50 7
Gospodarka energetyczna, wodna i $ciekowa w/éw. 30 3

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl 112



Higiena produkcji

15

Opakowania, magazynowanie i transport
zywnosci

15

Chemiczna analiza instrumentalna

15

Biotechnologia zywnosci

30

Elektyw I: Technologia przemystow
weglowodanowych / Technologie wytwarzania
nowoczesnych produktéw weglowodanowych
wraz z mozliwoscia zagospodarowania
odpadoéw

w/éw.

30

Elektyw lll: Technologia mleka spozywczego,
fermentowanego i masta / Technologia
koncentratéw mlecznych i seréw

w/éw.

30

Elektyw V: Browarnictwo i produkcja innych
napojéow alkoholowych / Winiarstwo i
produkcja innych napojow alkoholowych

w/éw.

30

Elektyw  VI: Przetwérstwo  spozywcze
surowcow ogrodniczych. Przetwodrstwo
warzyw / Przetwdrstwo spozywcze surowcow
ogrodniczych. Przetwérstwo owocéw

w/éw.

30

Projektowanie technologiczne

w/éw.

30

Inzynieria procesowa

w/éw.

50

Elektyw Il: Technologia produkcji tradycyjnych
i nowoczesnych artykutéw zbozowo-macznych
/ Elektyw II: Technologia przetwodrstwa zbdz

w/éw.

30

Elektyw IV: Przetwdrstwo miesa, drobiu, jaj i
ryb / Wybrane surowce pochodzenia
zwierzecego

w/éw.

30

Elektyw IX: Podstawy technologii
gastronomicznej / Technologia
gastronomiczna z elementami  obstugi
konsumenta

w/éw.

30

Proseminarium i wprowadzenie do analizy
danych

sem.

12

Zarzadzanie bezpieczenstwem i jakoscig
zywnosci

w/éw.

30

Elektyw X: Zasady opracowywania nowych
artykutéw zywnosciowych / Aspekty prawne,
opracowania i wprowadzania na rynek nowych
artykutéw zywnosciowych

w/éw.

30
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Elektyw VII: Chtodnictwo i przechowalnictwo

zywnosci / Zastosowanie niskich temperatur w w/éw. 30 5

produkcji zywnosci nowej generacji

Elektyw VIII: Surowce i potprodukty w

przemysle koncentratow spozywczych / w/éw. 15 2

Technologia koncentratéw spozywczych

Seminarium dyplomowe sem. 3

Egzamin dyplomowy inzynierski 2

Praca inzynierska 5
Razem: 942 137
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Studia Il stopnia stacjonarne

Nazwa zajec/grupy zajec taczna liczna Liczba
Forma{f?rmy godzin zaje¢ punktow
calse stacjonarne ECTS

Technologia specjalizacyjna | w/éw. 90 5
Technologia specjalizacyjna Il w/éw. 90 5
Technologia specjalizacyjna lll w/éw. 90 5
lz\lyowvt]iétcriendy w przetwérstwie i utrwalaniu w/éw. 45 5
Nutrigenomika w. 15 2
(z)yp;\z:\:g;n(/:?nia, magazynowanie i transport w/éw. 30 5
z:rf;vci;dczalnictwo i statystyczna analiza w/éw. 30 3
Elektyw kierunkowy | w/éw. 30 3
Elektyw kierunkowy |l w. 15 2
izl;t(:lr\:\i/el:l]i(zr::zl;onv]vg/lollgliigz zakresu wybranych w/éw. 30 3
Seminarium specjalizacyjne 1 sem. 30 2
Seminarium specjalizacyjne 2 sem. 30 2
Metody badan eksperymentalnych 1 cw. 30 2
Metody badan eksperymentalnych 2 cw. 45 3
Metody badan eksperymentalnych 3 cw. 45 3
Elektyw specjalizacyjny 1 w. 15 2
Elektyw specjalizacyjny 2 w/céw. 30 4
Elektyw specjalizacyjny 3 w/céw. 30 3
Egzamin dyplomowy magisterski - 2
Seminarium dyplomowe sem. 60 6
Praca magisterska - 7

Razem: 780 71
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Studia Il stopnia niestacjonarne

Nazwa zajeé/grupy zajeé taczna liczna Liczba
Forma{ f(’)rmy godzin zaje¢ punktéw
calse niestacjonarne ECTS

Technologia specjalizacyjna | w/éw. 54 7
Technologia specjalizacyjna ll w/éw. 54 7
Technologia specjalizacyjna Il w/éw. 54 7
;)yr\)j:g;/\é?nia, magazynowanie i transport w/éw. 20 3
iNyon:/‘]eoz::tiendy w przetwérstwie i utrwalaniu w/éw. 30 4
Nutrigenomika w. 10 2
Elektyw kierunkowy | w/éw. 15 2
Elektyw kierunkowy |l w. 10 1
el B :
z:rf;vci;dczalnictwo i statystyczna analiza w/éw. 15 )
Elektyw specjalizacyjny | sem. 20 2
Elektyw specjalizacyjny Il w. 10 2
Elektyw specjalizacyjny llI w/éw. 20 4
Seminarium specjalizacyjne 1 sem. 15 2
Seminarium specjalizacyjne 2 sem. 15 2
Metody badan eksperymentalnych 1 cw. 10 1
Metody badan eksperymentalnych 2 cw. 20 1
Metody badan eksperymentalnych 3 cw. 20 2
Egzamin dyplomowy magisterski 2
Seminarium dyplomowe sem. 60 6
Praca magisterska 7

Razem: 482 71
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Tabela 5. Zajecia lub grupy zaje¢ stuzace zdobywaniu przez studentéw kompetencji inzynierskich

Studia | stopnia stacjonarne

Forma taczna liczna Liczba Stoplen/tytt_lf, imie | nazyvl-
Nazwa zajeé¢/grupy zaje¢ | /formy | godzin zajeé punktow sko nauczyciela akademic-
zajec (stacjonarne) ECTS kiego IUb. mr_mej.o;s:)by pro-
wadzacej zajecia
Obowigzkowe — niezaleznie od $ciezki dydaktycznej
Dr Joanna Banas; dr hab.
Karen Khachatryan, prof.
Chemia ogdlna i nieorga- W/ Ew 60 8 URK; dr Lidia Krzemirska-
niczna (CHN) ' Fiedorowicz, dr Ewelina No-
wak, dr Anna Wista-Swider,
prof. URK
o _ Dr inz. Grzegorz Kowalski; dr
Technologia informacyjna éw. 30 3 Marta Liszka-Skoczylas; dr
(TIN) Magdalena Witek, prof. URK
Matematyka z elementami w/éw. 60 g Prof. dr hab..Marek Ptak, dr
statystyki 1 (MS1) Joanna Kopciniska
Ekonomika przedsigbiorstw w. 25 2 Dr inz. Leszek Kuczek
zywnosciowych (EPZ)
Ekonomia (EKN) w. 15 1 Dr Beata Pater
Dr Pawet Satora, prof. URK;
Ekologia i ochrona $rodowi- |y /¢w 30 3 drinz. Marek Zdaniewicz,
ska (EKO) ' prof. URK, Mgr inz. Aneta
Pater,
Dr hab. inz. Marcin tukasie-
_ _ ) ew 20 1 wicz, prof. URK; dr hab.
Obliczenia chemiczne (OCH) : Magdalena Surma, prof.
URK
dr hab. Karen Khachatryan,
prof. URK; dr Lidia Krzemin-
Chemia organiczna (CHO) w/éw. 74 8 ska-Fiedorowicz, dr Ewelina
Nowak, dr Anna Wista-Swi-
der, prof. URK
Matematyka z elementami w/éw. 30 3 Prof. dr hab.'IYIarek Ptak, dr
statystyki 2 (MS2) Joanna Kopcinska
. Prof. dr hab. inz. Mariusz
k3 inFvni w/éw. 40 3
Grafika inzynierska (GIN) Witczak; Dr inz. Anna

14 podano nazwiska zgodnie z planem obsady kadrowej na rok 2022/2023 wg stanu na dzieri 1 wrzesnia 2022 r. Po zakoniczeniu
rekrutacji oraz semestru letniego 2021/2022 liczby grup mogga ulec zmianie, co wptynie na obsade kadrowa poszczegdlnych
zajeé. W przypadku zajeé zlecanych poza WTZ —tam gdzie nie byfo jeszcze mozliwe podanie nazwisk prowadzacych (brak danych
na tym etapie) podano koordynatora przedmiotu.
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Stepien; dr inz. Daniel Zmu-
dzinski

Fizyka (FIZ)

w/éw.

75

Dr hab. Krzysztof Rebilas,
prof. URK; dr Magdalena Ba-
cior

Biochemia (BIO)

w/éw.

90

prof. dr hab. inz. Krzysztof
Zyta; dr tukasz ByczynAski; dr
hab. Maja Grabacka, prof.
URK; dr hab. Magdalena
Mika, prof. URK; dr hab.
Matgorzata Pierzchalska,
prof. URK; dr hab. inz. Bo-
zena Stodolak, prof. URK; dr
hab. Agnieszka Wikiera,
prof. URK; dr hab. Robert
Dulinski, prof. URK

Chemia zywnosci (CHZ)

w/éw.

60

Dr Robert Socha, prof. URK;
dr hab. inz Dorota Gatkow-
ska, prof. URK; dr hab. Jacek
Roznowski, prof. URK; dr Jo-
anna Sobolewska-Zielinska,
dr inz. Karolina Krdlikowska,

Maszynoznawstwo (MAS)

w/éw.

60

Prof. dr hab. inz. Mariusz
Witczak ; Mgr inz. Michat
Pancerz

Ogolna technologia zywno-
4ci (0TZ)

w/éw.

90

prof. dr hab. inz. Krzysztof
Suréwka; dr Joanna Banas;
dr inz. Grzegorz Fiutak; dr
hab. inz. Magdalena Michal-
czyk; dr lwona Tesarowicz;
dr Magdalena Witek, prof.
URK; dr inz. Agnieszka Zawi-
slak

Mikrobiologia zywnosci
(MZY)

w/éw.

90

prof. dr hab. Aleksandra
Duda-Chodak; dr inz. Mo-
nika Cioch-Skoneczny; dr
Urszula Btaszczyk; dr Matgo-
rzata Makarewicz

Analiza i ocena jakosci zyw-
nosci (AOJ)

w/éw.

90

Dr hab. inz. Stawomir Pie-
trzyk, prof. URK, dr inz. Ka-
rolina Krdélikowska; dr inz.
Paulina Pajak, prof. URK; dr
Joanna Sobolewska-Zielin-
ska; dr hab. Jacek Roznow-
ski, prof. URK; dr Robert So-
cha, prof. URK; mgr inz. An-
gelika Wojtys
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Chemiczna analiza instru-

Dr hab. inz. Adam Florkie-
wicz, prof. URK; dr hab. Bar-
bara Mickowska, prof. URK;

w/¢w. 30 dr hab. Anna Sadowska-Ro-

mentalna (CHA) ciek, prof. URK; dr hab.
Magdalena Surma, prof.
URK

Praktyka zawodowa | - w za-

ktadzie przetwdrstwa zyw-

nosci (PZa)

Praktyka zawodowa | - w za-

ktadzie zywienia zbioro-

wego typu otwartego lub

zamknietego (PZb) éw. 80 Zaktadowy opiekun praktyki

Praktyka zawodowa | - w

jednostce kontroli jakosci

zywnosci (PZc)

Praktyka zawodowa | - w fir-

mie biotechnologicznej

(PZd)
Dr hab. inz. Anna Ptaszek,
prof. URK; dr hab. inz. Pawet

Inzynieria procesowa (IPR) w/éw. 60 Ptaszek, prof. URK; dr hab.
inz. Teresa Witczak, prof.
URK; dr inz. Urszula Goik

Organizacja i zarzadzanie .

w. 15 Dr Marcin Kopyra

(012)

Rachunkowosé (RAC) w. 15 Dr Beata Pater

Egzamin dyplomowy inzy- -

nierski (EGZ)

Praca inzynierska (FT12 / FZ -

13 /FB15/ FJ16)

. . 1059 godzin
Razem z przedmiotw obowigzko- | - o0" 99 ECTS (+3 ECTS za praktyki)
wych
tyk)
Do wyboru

Sciezka dydaktyczna: technologia zywnosci

Higiena i toksykologia zyw-

Dr hab. inz. Barbara Bor-

wieka (FT2)

nosci (FT1) w/éw. 60 czak, prof. URK, mgr Mariola
Drozdowska
Podstawy zywienia czto- ) prof. dr hab. inz. Teresa
w/Ew. 60 Leszczyniska; Dr inz. Kata-

rzyna Drzewowska; dr hab.
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inz. Joanna Kapusta-Duch,
prof. URK

Gospodarka energetyczna,
wodna i $ciekowa (FT3)

w/éw.

60

Dr hab. inz. Tomasz Tarko,
prof. URK; Dr Urszula Btasz-
czyk, dr lwona Drozdz, dr
Pawet Sroka, prof. URK

Podstawy elektroniki i auto-
matyki (FT4)

w/¢éw.

45

Prof. dr hab. inz. Henryk
Juszka

Biotechnologia zywnosci
(FT5)

w/¢éw.

60

Dr hab. Robert Dulinski,
prof. URK; dr hab. inz. Anna
Starzynska-Janiszewska,
prof. URK

Napoje fermentowane i nie-
fermentowane (FT6)

w/éw.

30

Dr hab. inz. Piotr Gebczyn-
ski, prof. URK; mgr inz.
Aneta Pater; dr tukasz Sko-
czylas, prof. URK; dr Pawet
Sroka, prof. URK; dr inz.
Matgorzata Tabaszewska,
prof. URK; dr hab. inz. To-
masz Tarko, prof. URK

Inzynieria procesowa Il
(FT7)

w/éw.

30

Dr hab. inz. Pawet Ptaszek,
prof. URK; dr inz. Urszula
Goik,

Projektowanie technolo-
giczne (FT41)

w/éw.

45

Dr hab. inz. Emilia Bernas,
prof. URK; dr tukasz Skoczy-
las, prof. URK

Zarzadzanie bezpieczen-
stwem i jakosScig zywnosci
(zBJ)

w/éw.

45

Dr hab. inz. Piotr Gebczyn-
ski, prof. URK; dr inz.
Agnieszka Pluta-Kubica; dr
hab. inz. Marek Sady, prof.
URK; dr hab. inz. Jacek Stup-
ski, prof. URK; dr inz. Magda
Filipczak-Fiutak,

Elektyw I: Technologia we-
glowodandw (FT13)

Elektyw I: Surowce weglo-
wodanowe w technologii
zywnosci (FT14)

w/éw.

60

Dr hab. inz. Wiktor Berski,
prof. URK; dr hab. inz. Do-
rota Gumul, prof. URK; dr
hab. Rafat Ziobro, prof. URK

Dr hab. inz. Wiktor Berski,
prof. URK;

Elektyw II: Technologia pro-
dukcji tradycyjnych i nowo-
czesnych artykutow zbo-
zowo-macznych (FT15)

Elektyw II: Technologia
przetwdrstwa zbéz (FT16)

w/éw.

60

Dr hab. inz. Krzysztof Buksa,
prof. URK; dr hab. inz. Jaro-
staw Korus, prof. URK; dr
inz. Dorota Litwinek, dr hab.
Rafat Ziobro, prof. URK

Dr hab. Rafat Ziobro, prof.
URK
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Elektyw Ill: Przetwdrstwo
mleka (FT17)

Elektyw lll: Technologia
mleka spozywczego, mleka
fermentowanego i masta
(FT18)

w/éw.

60

Dr inz. Magda Filipczak-Fiu-
tak

Prof. dr hab. inz. Jacek Do-
magata

Elektyw IV: Przetwdrstwo
miesa, drobiu, jaj i ryb
(FT19)

Elektyw IV: Technologia wy-
branych surowcéw pocho-
dzenia zwierzecego (FT20)

w/¢éw.

60

Prof. dr hab. inz. Wtadystaw
Migdat, dr inz. Maria Wal-
czycka

Dr hab. inz. Ewelina Wesier-
ska, prof. URK

Elektyw V: Produkcja napo-
jéw alkoholowych (FT21)

Elektyw V: Technologie
przemystéw fermentacyj-
nych (FT22)

w/éw.

60

Dr hab. inz. Aleksander Po-
reda, prof. URK; dr Pawet
Sroka, prof. URK; Tomasz
Tarko, prof. URK; mgr inz.
Aneta Pater

Dr hab. inz. Tomasz Tarko,
prof. URK

Elektyw VI: Przetwdrstwo
owocdw, warzyw i grzybow
(FT23)

Elektyw VI: Surowce i tech-
nologie w przetwdrstwie
OWOCOWO-Warzywnym
(FT24)

w/éw.

60

Dr hab. inz. Emilia Bernas,
prof. URK; dr hab. inz.
Piotr Gebczynski, prof.
URK; dr tukasz Skoczylas,
prof. URK; dr inz. Matgo-
rzata Tabaszewska, prof.
URK

Dr hab. inz. Jacek Stupski,
prof. URK

Elektyw VII: Chtodnictwo i
zamrazalnictwo zywnosci
(FT25)

Elektyw VII: Zastosowanie
niskich temperatur w pro-
dukcji i przechowalnictwie
zywnosci (FT26)

w/éw.

60

dr hab. inz. Magdalena Mi-
chalczyk; dr inz. Grzegorz
Fiutak; dr Jagoda Majcher-
czyk

Dr hab. inz. Magdalena Mi-
chalczyk

Elektyw VIII: Surowce i pot-
produkty w przemysle kon-
centratéw spozywczych
(FT27)

Elektyw VIII: Technologia
koncentratéow spozywczych
(FT28)

w/éw.

30

Dr inz. Ireneusz Maciejaszek

Dr inz. Ireneusz Maciejaszek
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Elektyw IX: Podstawy tech-
nologii gastronomicznej
(FT29)

Mgr inz. Katarzyna Petka-
Poniatowska, dr inz. Rado-
stawa Skoczen-Stupska, dr

w/éw. 45 3 Gabriela Zie¢
Elektyw le: Technologia ga-_ Dr hab. inz. Adam
stronomiczna z elementami Florkiewicz, prof URK
obstugi konsumenta (FT30) !
Praktyka zawodowa Il - w
zaktadzie przetwérstwa
zywnosci (4 tygodnie) (FT8)
Praktyka zawodowa Il - w
zaktadzie zywienia zbioro-
wego typu otwartego lub 160 6 Zaktadowi opiekunowie
zamknietego (4 tygodnie) praktyk
(FT9)
Praktyka zawodowa Il - w
jednostce kontroli jakosci
zywnosci (4 tygodnie)
(FT10)
EIektyV\( 1: Zasady opraco,- Dr hab. inz. Magdalena Kry-
wywania nowych artykutéw .
zywnosciowych (FT31) styjan, prof. URK

w/éw. 30 3
Elektyw 1: Wytwarzanie no- Prof. dr hab. inz. Marek Si-
wych produktéw spozyw- kora; Dr hab. inz. Magda-
czych (FT32) lena Krystyjan, prof. URK
Elektyw 2: Higiena produkcji Dr hab. inz. Marek Sady,
(FT33) prof. URK

- - w. 15 1
EIektyw. 2.: Warunkl sani- Dr hab. inz. Marek Sady,
tarno-higieniczne produkgji prof. URK
zywnosci (FT34)
975 godzin
razem | (+ 160 h prak- 75 ECTS (+6 ECTS za praktyki)
tyk)

Sciezka dydaktyczna: zywienie cztowieka

Prof. dr hab. inz. Teresa

niki (FZ6)

Zywienie cztowieka (FZ3) w/éw. 90 6 Leszczyniska; dr inz Kata-
rzyna Drzewowska
w/éw 60 5 Dr hab. inz. Barbara Bor-
Toksykologia zywnosci (FZ4) ) czak, prof. URK
L. Urszula Btaszczyk, Iwona
Goqudarka wodno-scu_e- w/éw. 30 2 Drozdz, Pawet Sroka, To-
kowa i energetyczna (FZ7)
masz Tarko
Wyposazenie technolo- dr hab. inz. Adam Florkie-
giczne z elementami tech- w/éw. 45 2 wicz, prof. URK; dr inz. Ra-

dostawa Skoczen-Stupska
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Projektowanie technolo-
giczne w gastronomii (FZ44)

w/éw.

45

dr hab. inz. Adam Florkie-
wicz, prof. URK; dr inz. Ra-
dostawa Skoczen-Stupska

Zarzadzanie bezpieczen-
stwem i jakoscig zywnosci
(FZ45)

w/éw.

45

Dr hab. inz. Piotr Gebczyn-
ski, prof. URK; dr inz. Matgo-
rzata Tabaszewska, prof.
URK; dr hab. inz. Marek
Sady, prof. URK; dr inz.
Agnieszka Pluta-Kubica

Elektyw I: Przetwérstwo
weglowodanéw (FZ14)

Elektyw I: Technologie
otrzymywania produktow
weglowodanowych (FZ15)

w/¢éw.

35

Dr hab. inz. Stanistaw Ko-
walski, prof. URK

Dr hab. inz. Stanistaw Ko-
walski, prof. URK

Elektyw II: Podstawy prze-
twérstwa zbdz (FZ16)

Elektyw II: Wybrane zagad-
nienia produkcji tradycyj-
nych i nowoczesnych arty-
kutow zbozowo-macznych
(FZ17)

w/éw.

35

Dr hab. Rafat Ziobro , prof.
URK

Dr hab. inz. Krzysztof Buksa,
prof. URK; dr hab. inz. Jaro-
staw Korus, prof. URK; dr
inz. Dorota Litwinek; dr hab.
Rafat Ziobro, prof. URK

Elektyw lll: Podstawy tech-
nologii mleczarskiej (FZ18)

Elektyw IlI: Mleko i pro-
dukty mleczarskie w zywie-
niu cztowieka (FZ19)

w/éw.

30

Prof. dr hab. inz. Jacek Do-
magata

Prof. dr hab. inz. Jacek Do-
magata, dr inz. Agnieszka
Pluta-Kubica

Elektyw IV: Przetwdrstwo
miesa (FZ20)

Elektyw IV: Mieso i pro-
dukty miesne w zywieniu
cztowieka (FZ21)

w/éw.

30

Dr hab. inz. Marzena Zajac,
prof. URK

Dr hab. inz. Marzena Zajac,
prof. URK

Elektyw V: Podstawy pro-
dukcji napojéw alkoholo-
wych (FZ22)

Elektyw V: Wprowadzenie
do technologii przemystow
fermentacyjnych (FZ23)

w/éw.

30

Dr Marek Zdaniewicz, prof.
URK

Dr Marek Zdaniewicz, prof.
URK

Elektyw VI: Surowce i tech-
nologie w przetwodrstwie
owocdéw i warzyw (FZ24)

Elektyw VI: Podstawy tech-
nologii przetwdrstwa owo-
cow i warzyw (FZ25)

w/éw.

30

Dr hab. inz. Anna Korus,
prof. URK

Dr hab. inz. Anna Korus,
prof. URK
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Elektyw VII: Podstawy
chtodnictwa i zamrazalnic-
twa zywnosci (F26)

Elektyw VII: Zastosowanie
chtodnictwa w produkgji i
przechowalnictwie zywnosci
(FZ27)

w/éw.

30

Dr hab. inz. Magdalena Mi-
chalczyk

Dr hab. inz. Magdalena Mi-
chalczyk; dr Jagoda Maj-
cherczyk

Elektyw VIII: Wybrane tech-
nologie koncentratéw spo-
zywczych (FZ28)

Elektyw VIII: Podstawowe
potprodukty w przemysle
koncentratow spozywczych
(FZ29)

w/¢éw.

10

Dr inz. Ireneusz Maciejaszek

Dr inz. Ireneusz Maciejaszek

Elektyw IX: Podstawy tech-
nologii gastronomiczne;j z
elementami obstugi konsu-
menta (FZ30)

Elektyw IX: Technologia ga-
stronomiczna z elementami
planowania produkcji i kal-
kulacji cen (FZ31)

w/éw.

75

Dr hab. inz. Adam Florkie-
wicz, prof. URK; mgr inz. Ka-
tarzyna Petka-Poniatowska;
dr inz. Radostawa Skoczen-
Stupska

Prof. dr hab. inz. Agnieszka
Filipiak-Florkiewicz

Praktyka zawodowa Il - w
zaktadzie przetwodrstwa
zywnosci (4 tygodnie) (FZ8)

Praktyka zawodowa Il - w

zaktadzie zywienia zbioro-
wego typu zamknietego (4
tygodnie) (FZ9)

Praktyka zawodowa Il - w
zaktadzie zywienia zbioro-
wego typu otwartego (4 ty-
godnie) (FZ10)

Praktyka zawodowa Il - w
jednostce kontroli jakosci
zywnosci (4 tygodnie)
(F211)

160

Opiekun zaktadowy praktyki

Elektyw 1: Opracowanie no-
wych artykutéw zywnoscio-
wych (FZ32)

Elektyw 1: Zasady tworzenia
nowych produktow spozyw-
czych (FZ33)

w/éw.

30

Dr hab. inz. Magdalena Kry-
styjan, prof. URK; Prof. dr
hab. inz. Marek Sikora

Dr hab. inz. Magdalena Kry-
styjan, prof. URK
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Elektyw 2: Wybrane zagad- .. .
nienia z cukiernictwa i ciast- EZ:Z' dr hab. inz. Marek Si-
karstwa (FZ34)
w/éw. 35 2
Elektyw 2: Podstawy tech- .
nologii cukierniczej i ciast- BrREab. Rafat Ziobro, prof.
karskiej (FZ35)
Dr hab. Anna Sadowska-Ro-
Elektyw 3: Higiena Zywienia CI.ek' prof. URK; dr hab.
i zywnosci (FZ36) Kinga Topolska, prof. URK;
mgr inz. Katarzyna Petka-
w/éw. 60 4 Poniatowska
Elekty.w 3 H!glen.a w zakta- dr hab. Kinga Topolska,
dach zywienia zbiorowego
(F237) prof. URK;
Elektyw 4: Higiena produkcji Dr hab. inz. Marek Sady,
zywnosci (FZ38) prof. URK
Elektyw 4: Warunki sani- w/éw. 20 4 .
tarno-higieniczne produkcji D:OP;aB.I;Ez. Marek Sady,
zywnosci (FZ39) prot.
Elektyw 5: Podstawy diete- .
tyki wieku rozwojowego P:()Ef. dr hab. inz. Aneta Ko-
(FZ40) P
w/éw. 60 4 —
Elektyw 5: Podstawy diete- Prcaf. dr.hz‘:\b. Inz. Aneta Ko-
tyki (FZ41) peé; dr inz. Katarzyna Drze-
y wowska
Elektyw 6: Gospodarka zyw- Prof. dr hab. inz. Marek Si-
nosciowa (FZ42) kora
Elektyw 6: taricuch produk- W. 15 1 . .
cji i dystrybucji zywnosci ::Z::’ dr hab. inz. Marek Si-
(Fz43)
840 godzin
razem | (+ prak- + za praktyki
(+ 160 h prak 66 ECTS (+6 ECTS ktyki)
tyk)

Sciezka dydaktyczna: biotechnologia zywnosci
(podano nazwiska koordynatoréw, sciezka nie zostata uruchomiona)

Biologia komérki (FB1) w/ew. 30 2 Prof. dr hab., dr n. med. Re-
nata Kostogrys

Fizjologia komarki roslinnej , Dr hab. Matgorzata Pierz-
i zwierzecej (FB2) w/ew. 60 3 chalska, prof. URK

. . - , Dr hab. inz. Bozena Stodo-
Biochemia zywnosci (FB3) w/éw. 45 4 lak, prof. URK
I.Dodsta)/v.y biotechnologii w/éw. 45 4 Prof. dr hab. inz. Krzysztof
zywnosci (FB4) Zyta
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Dr hab. Agnieszka Wikiera,

Elektyw IV: Technologia
koncentratow spozywczych
i przechowalnictwo zywno-
Sci (FB23)

Enzymologia (FB5) w/éw. 30 orof. URK
Prof. dr hab. Aleksandra
Genetyka ogdlna (FB6) w. 30 Duda-Chodak, dr Iwona
Drozdz
Zywienie cztowieka z ele- , prof. dr hab. inz. Teresa
. . w/éw. 45 ,
mentami bromatologii (FB7) Leszczyriska
Fizykochemia biopolimeréw Drhab. inz. Anna Ptaszek,
y P w/¢éw. 45 prof. URK; dr inz. Joanna
(FB8)
Kruk
Inzynieria bioreaktorowa w/éw 55 Dr hab. inz. Pawet Ptaszek,
(FB9) ' prof. URK
Prawo i etyka w biotechno- Dr hab. Matgorzata Pierz-
. w. 15
logii (FB10) chalska, prof. URK
Projektowanie proceséw , Dr hab. inz. Emilia Bernas,
. w/¢éw. 45
technologicznych (FB46) prof. URK
Zarzadz.a.nle tl)e.zp!eczen: , , Dr hab. inz. Jacek Stupski,
stwem i jakoscig zywnosci w/éw. 45 rof. URK
(FB47) prot.
E!ektyw I: Biotechnolo- . Dr hab. inz. Wiktor Berski,
giczne aspekty technologii rof. URK
weglowodanéw (FB16) prot.
Elektyw I: Nowoczesne arty- | W/¢w. 30
kuty .zbf)zowo—chzr.]e: pro- Dr inz. Dorota Litwinek
dukcja i zastosowanie
(FB17)
EIEktyW, I Blf)technologla W Prof. dr hab. inz. Jacek Do-
przetworstwie surowcow magala
zwierzecych (FB18) g
w/éw. 30
EIektyw’ I Bl.oprocesy.w Prof. dr hab. inz. Jacek Do-
przetwdrstwie mleka i magata
miesa (FB19) &
Elektyw IlI: Procesy fermen- Dr inz. Marek Zdaniewicz,
tacji i biosyntezy (FB20) prof. URK
. : w/éw. 30
EL‘ZE:Z\‘:;!WT:&:ZLZ?;P Dr inz. Marek Zdaniewicz,
nych (FB21) prof. URK
.Elektyvy IV Chiodnictwo Dr Jagoda Majcherczyk, dr
zywnosci i koncentraty spo- 3. Grzecors Fiuta
zywcze (FB22) ) &
w/éw. 30

Dr inz. Grzegorz Fiutak
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Elektyw V: Podstawy tech-
nologii przetwdrstwa owo-
cow i warzyw (FB24)

Dr hab. inz. Anna Korus,
prof. URK

Elektyw 6: Podstawy elek-
troniki i automatyki (FB39)

Elektyw V: Surowce i tech- w/éw. 30
nologie stosowane w prze- Dr hab. inz. Anna Korus,
twoérstwie owocow i wa- prof. URK
rzyw (FB25)
EEEZ}LZ;E::;ELVLL?CW Dr hab. inz. Adam Florkie-
(FB26) wicz, prof. URK

w/¢éw. 15
Elektyw Y': Technologia ga—. Prof. dr hab. inz. Agnieszka
stronomiczna z elementami Filiviak-Florkiewicz
obstugi konsumenta (FB27) P
Elektyw 1: Podstawy bio-
proceséw w przemysle spo- Dr Matgorzata Makarewicz
zywczym (FB28)

w/éw. 60
Elektyw 1: Podstawy bio-
technologii przemystowe;j Dr Matgorzata Makarewicz
(FB29)
Elektyw 2: Biotechnologia Prof. dr hab. inz. Pawet Sa-
ochrony Srodowiska (FB30) tora

w/¢éw. 40
Elektyw 2: Biotechnologia Prof. dr hab. inz. Pawet Sa-
wody i Sciekéw (FB31) tora
Elektyw 3: Wykorzystanie
mikroorganizmdéw w proce- Dr Urszula Btaszczyk
sach biotransformaciji i bio-
remediacji (FB32) w/éw. 25
Elektyw 3: Biotransforma- Prof. dr hab. inz. Pawet Sa-
cja, bioremediacja i bioindy- tora, dr Urszula Btaszczyk
kacja (FB33)
Elektyw 4: Genetyka mole- Dr hab. Marek Szklarczyk,
kularna (FB34) prof. URK

w/éw. 45
Elektyw 4: Inzynieria gene- Dr hab. Marek Szklarczyk,
tyczna (FB35) prof. URK
Elektyw 5: Zywno$¢ transge- Dr hab. Robert Duliiski, prof
niczna (FB36) URK

. w/éw. 30
Elektyw 5: Zywnos$¢ GMO Dr hab. Robert Dulinski, prof
(FB37) URK
Elektyw 6:. Automatlyzac?a ! Prof. dr hab. inz. Henryk
robotyzacja proceséw bio-
. Juszka

technologicznych (FB38) W/Ew. 30

Prof. dr hab. inz. Henryk
Juszka
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Elektyw 7: Mikrobiologia
przemystowa (FB40)

Prof. dr hab. inz. Pawet Sa-
tora

w/éw. 60
Elektyw 7: Mikrobiologia Prof. dr hab. inz. Pawet Sa-
techniczna (FB41) tora
Elektyw 8: Toksykologia Prof. dr hab. inz. Elzbieta Si-
zywnosci (FB42) kora
w/¢éw. 30
Elektyw 8: Higiena zywno- Prof. dr hab. inz. Elzbieta Si-
$ci (FB43) kora
Elektyw 9: Higiena produkcji Dr hab. inz. Marek Sady,
(FB44) prof. URK
. ; i w. 15
Elektyw ?'.W?runkl >an! Dr hab. inz. Marek Sady,
tarno - higieniczne produk- rof. URK
cji zywnosci (FB45) prot.
Praktyka zawodowa Il - w
zakfadzie przetwdrstwa
zywnosci (4 tygodnie)
(FB11)
P_rak‘tykz?\ zawodowa‘ - W Zaktadowi opiekunowie
firmie biotechnologicznej (4 160 raktvk
tygodnie) (FB12) prakty
Praktyka zawodowa Il - w
jednostce kontroli jakosci
zywnosci (4 tygodnie)
(FB13)
990 godzin
razem | (+160 h prak- 75 ECTS (+6 ECTS za praktyki)
tyk)

Sciezka dydaktyczna: jakosé i bezpieczeristwo zywnosci
(podano nazwiska koordynatorow — sciezki jak dotgd nie uruchomiono)

Standardy bezpieczeristwa

Prof. dr hab. inz. Iwona Do-

(FJ6)

w produkcji surowcow pier- w. 15 Lo
wotnych (FI1) magata-Swiatkiewicz
Pos’tz.:\wy toksykologii zyw- w/éw. 60 Prof. dr hab. inz. Elzbieta Si-
nosci (FJ2) kora
Jakos¢ sensoryczna zywno- , Dr Matgorzata Baczkowicz,
éci (FJ3) w/ew. 30 prof. URK

. , . , Dr hab. Barbara Mickowska,
Alergeny w zywnosci (FJ4) w/éw. 30 prof. URK
K.ontroIaT weter’y.naryjna i sa- w/éw. 45 Prof. dr hab. Olga Szelesz-
nitarna zywnosci (FJ5) czuk
S\'/stem,y zarzad;ama I:?e.z— , Dr hab. inz. Piotr Gebczyn-
pieczenstwem zywnosci w/éw. 60

ski, prof. URK
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Dr Joanna Sobolewska-Zie-

Elektyw V: Bezpieczenistwo i
jakos¢ zywnosci chtodzonej,
mrozonej i koncentratow
spozywczych (FJ26)

Dodatki do zywnosci (FJ7) w/éw. 30 lifska
Autentycznosc i zafatszowa- w 15 Dr hab. inz. Emilia Bernas,
nia zywnosci (FJ8) ) prof. URK
Systemy zarzadzania jako- , Dr hab. inz. Marek Sady,
w/éw 60
$cig zywnosci (FJ9) ) prof. URK
Molekularne podstawy ge- .
netycznych modyfikacji w/éw. 30 ZPr;Jaf. dr hab. inz. Krzysztof
sywnosci (FI11) ¥
Elektyw I: Jakos$¢ i bezpie- i
czenstwo zywnosci pocho- Drrof:caB.RIEz. Dorota Gumul,
dzenia roslinnego (FJ17) prot.
w/éw. 90
Elektyw I: Technologia i hi- .
giena zywnosci pochodzenia D:OP;aB.I;Ez. Dorota Gumul,
roslinnego (FJ18) prot.
Elektyw II: Jakosc¢ i bezpie-
czenstwo koncentratéw Prof. dr hab. inz. Jacek Do-
mlecznych, seréw i prze- magata
twordéw miesnych (FJ19)
Elektyw II: Jako$¢ i bezpie- | W/¢w- 120
czenstwo mleka spozyw- .
czego, mleka fermentowa- :;’f'a?ar hab. inz. Jacek Do-
nego, masfa i miesa kulinar- &
nego (FJ20)
Elektyw llI: Jakos¢ i bezpie- - .
czenstwo produktow z owo- Drro:aB'RIEZ' Jacek Stupski,
cow i warzyw (FJ21) prot.
w/éw. 45
Elektyw llI: Technologia i hi- T ,
giena produktéw owocowo- sl,)krl hark;fmSkPKIOtr Gebezyn-
warzywnych (FJ22) » prot.
Ei?{ﬁ!ﬁ;@ﬁ:ﬁiﬁle_ Dr hab. inz. Jacek Stupski,
(F123) ) prof. URK
w/éw. 30
Elektyw IV: Technologia Dr hab. inz. Jacek Stupski,
ttuszczéw (FJ24) prof. URK
Elektyw V: Technologia i hi-
giena zywnosci chtodzonej, I .
mrozonej i koncentratow Drinz. Grzegorz Fiutak
spozywczych (FJ25)
w/éw. 60

Dr inz. Grzegorz Fiutak
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Elektyw VI: Winiarstwo i Dr inz. Marek Zdaniewicz
produkcja innych napojow rof URK !
alkoholowych (FJ27) prot.

w/cw. 60 4
Elektyw VI: Browarnictwo i Dr inz. Marek Zdaniewicz
produkcja innych napojow rof ORK !
alkoholowych (FJ28) prot.
Elektyw VII: Technologia i Dr hab. inz. Kinga Topolska
higiena produkcji potraw rof U.RK ) ’
(FJ29) prot:

w/tw. 60 4
Elektyw VII: Technologia Dr hab. inz. Kinga Topolska
produkcji potraw z elemen- rof U.RK ) ’
tami higieny (FJ30) prot:
Elektyw VIIl: Bezpieczen- Prof. dr hab. inz. Marek Si-
stwq Hjakosc w opracom,/y— kora, dr hab. inz. Magdalena
waniu nowych produktéw Krvstvian. orof. URK
sywnosciowych (FJ31) ystyjan, prot.

w/éw. 30 2
Elektyw VIll: Wybrane. Prof. dr hab. inz. Marek Si-
aspekty opracowywania no- kora, dr hab. inz. Magdalena
wych produktow zywno- Krys'éyjan p|:of URK
Sciowych (FJ32) ’ '
Elektyw IX: Chemia fizyczna S:(:]fatalirll'z'dérl]\;l]:ri;aljzilz-
(FJ33) o

w/éw. 30 3 Skoczylas
Elektyw IX: Podstawy fizyko- dr hab. inz. Anna Ptaszek,
chemii zywnosci (FJ34) prof. URK
Elektyw X: Zywienie czto- Prof. dr hab. in3. Teresa
wieka z elementami broma- Lesz;:z ﬁska' '
tologii (FI35) w/éw. €0 c Y
Elektyw X: Podstawy zywie- Prof. dr hab. inz. Teresa
nia cztowieka (FJ36) Leszczynriska
Praktyka zawodowa Il - w
jednostce kontroli jakosci
zywnosci (4 tygodnie) (FJ12)
Praktyka zawodowa Il - w
zaktadzie przetwérstwa . .

Zaktad k
sywnosci (4 tygodnie) (FJ13) 160 6 p?akiylfWI opiexunowie
Praktyka zawodowa Il - w
zaktadzie zywienia zbioro-
wego typu otwartego lub
zamknietego (4 tygodnie)
(FJ14)
960 godzin
razem | (+160 h prak- 71 ECTS (+6 ECTS za praktyki)
tyk)
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Razem w cyklu ksztatcenia

1999-2049 go-
dzin

(+ 240 h prak-
tyk)

172-181 ECTS
(+ 9 ECTS za praktyki)
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Studia | stopnia niestacjonarne

Nazwa zajeé/grupy zajec

Forma/
formy
zajec

taczna

liczna

godzin
zajec (sta-
cjonarne)

Liczba
punk-
téow
ECTS

Stopien/tytut, imie i nazwisko na-
uczyciela akademickiego lub innej
osoby prowadzacej zajecia

Obowigzkowe — niezaleznie od Sciezki dydaktycznej

Chemia ogdlna i nieorga-

Dr hab. Anna Konieczna-Molenda,

(TOX)

: w/¢éw. 50 9 prof. URK; dr lIwona Tesarowicz; dr
niczna (CHN) Lidia Krzeminska-Fiedorowicz
Technologia informacyjna éw. 30 3 Dr Marta Liszka-Skoczylas
(TIN)

Matematyka (MAT) w/cw. 60 9 Dr Joanna Kopciriska
Ekonomika przedsigbiorstw W, 15 1 Dr Leszek Kuczek
zywnosciowych (EPZ)
Ekonomia (EKN) w. 15 1 Dr Beata Pater
Ekologia i ochrona $rodowi- W 15 5 Dr inz. marek Zdaniewicz, prof.
ska (EKO) URK
Obliczenia chemiczne e 15 1 Dr hab. inz. Marcin tukasiewicz,
(OCH) prof. URK

) ) w/éw 64 9 Dr hab. Karen Khachatryan, prof.
Chemia organiczna (CHO) : URK; dr inz Ewelina Nowak
Statystyka (STA) w/céw. 30 4 Dr inz. Joanna Kruk
Grafika inzynierska (GIN) cw. 15 2 Prof. dr hab. inz. Mariusz Witczak
Fizyka (FIZ) w/éw. 60 9 Dr Magdalena Witek, prof. URK

. . , Dr hab. Magdalena Mika, prof.

Biochemia (BIO) w/éw. 50 6 URK: dr tukasz Byczyfiski
Dr hab. Jacek Roznowski, prof.

. URK; dr hab. inz. Dorota Gatkow-
. ci (CHZ W ;

Chemia zywnosci (CHZ) w/ew >0 6 ska, prof. URK; dr inz. Karolina
Krolikowska,

Maszynoznawstwo (MAS) w/éw. 50 6 Prof. dr hab. inz. Mariusz Witczak
Dr hab. inz. Magdalena Michal-

Qg‘olna‘technologm Zywno- w/éw. 50 7 czyk, dr |nz‘. Agnieszka Z:'av\./lslak, dr

$ci (0TZ) Jagoda Majcherczyk, dr inz. Grze-
gorz Fiutak, dr lwona Tesarowicz

Zarys toksykologii zywnosci w/éw. 50 5 Dr hab. inz. Barbara Borczak, prof.

URK; mgr Mariola Drozdowska
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Podstawy zywienia czto-
wieka (2C2)

w/éw.

50

Prof. dr hab. Teresa Leszczynska;
drinz. Katarzyna Drzewowska

Mikrobiologia zywnosci
(MZY)

w/éw.

50

prof. dr hab. inz. Pawet Satora; dr
Matgorzata Makarewicz

Analiza i ocena jakosci zyw-
nosci (AOQJ)

w/¢éw.

50

Dr Joanna Sobolewska-Zielinska; dr
inz. Paulina Pajak, prof. URK; mgr
inz Angelika Wojty$

Gospodarka energetyczna,
wodna i Sciekowa (GEW)

w/¢éw.

30

Dr hab. inz. Tomasz Tarko, prof.
URK; dr Pawet Sroka, prof. URK; dr
Urszula Btaszczyk; dr inz. Magda-
lena Januszek

Higiena produkcji (HIG)

15

Dr hab. inz. Marek Sady, prof. URK

Chemiczna analiza instru-
mentalna (CHA)

15

Dr hab. Barbara Mickowska, prof.
URK; dr hab. Magdalena Surma,
prof. URK

Praktyka zawodowa 1 - w
zaktadzie przetwoérczym
przemystu spozywczego
(PZ1_a)

Praktyka zawodowa 1 - w
zaktadzie zywienia zbioro-
wego (PZ1_b)

Praktyka zawodowa 1 - w

instytucji odpowiadajacej

za kontrole jakosci zywno-
$ci (PZ1_c)

éw.

80

Zaktadowi opiekunowie praktyk

Praktyka zawodowa 2 - w
zaktadzie przetwoérczym
przemystu spozywczego
(PZ2_a)

Praktyka zawodowa 2 - w
zaktadzie zywienia zbioro-
wego (PZ2_b)

Praktyka zawodowa 2 - w

instytucji odpowiadajace;j

za kontrole jakosci zywno-
$ci (PZ2_c)

éw.

80

Zaktadowi opiekunowie praktyk

Projektowanie technolo-
giczne (PRO)

w/éw.

30

Dr hab. inz. Emilia Bernas, prof.
URK; dr tukasz Skoczylas, prof.
URK

Inzynieria procesowa (IPR)

w/éw.

50

Dr hab. inz. Teresa Witczak, prof.
URK
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Zarzadzanie bezpieczen- Dr hab. inz. Marek Sady, prof. URK;
stwem i jakoscig zywnosci w/éw. 30 dr hab. inz. Piotr Gebczyniski, prof.
(zBJ) URK; dr inz. Agnieszka Pluta-Kubica
Organizacja i zarzadzanie .
w. 10 Dr Marcin Kopyra
(012)
Rachunkowos¢ (RAC) W. 10 Dr Beata Pater
Egzamin dyplomowy inzy- i i
nierski (EGZ)
Praca inzynierska (DYP) - -
i . 959 godzin
Razem 2 przedmiotow obowiazko- (+160 h 128 ECTS (+6 ECTS za praktyki)
wych
praktyk)
Do wyboru
Elektyw I: Technologia prze- dr hab. inz Wiktor Berski, prof.
mystéw weglowodanowych URK
Elektyw I: Technologie wy-
tvrv;(;za:(r;::wn\c’)vwolzz:lzrg;cnho_ w/Ew. 30 Dr hab. inz. Dorota Gumul, prof.
P Qg. L, URK; dr hab. inz Wiktor Berski,
wych wraz z mozliwoscig
. prof. URK

zagospodarowania odpa-
dow
Elektyw II: Technologia pro- Dr inz. Dorota Litwinek; dr hab.

M . . inz. Jarostaw Korus, prof. URK; dr
dukcji tradycyjnych i nowo- ..
cresnveh artvkutéw zbo- hab. inz. Krzysztof Buksa, prof.
. y y /¢ 30 URK; dr hab. Rafat Ziobro, prof.
zowo-macznych w/Ccw.

URK
Elektyw IlI: Technologia dr hab. inz. Jarostaw Korus, prof.
przetwdrstwa zbdz URK
Elektyw IlI: Przetwérstwo Dr inz. Magda Filipczak-Fiutak; dr
mleka inz. Agnieszka Pluta-Kubica
w/éw. 30

Elektyw IIl: Technologia Prof. dr hab. inz. Jacek Domagata
mleczarstwa
Elektyw IV: Przetwdrstwo Prof. dr hab. inz. Wtadystaw Mig-
miesa, drobiu, jaj i ryb dat
Elektyw IV: Technologia wy- w/cw. 30 Prof. dr hab. inz. Wtadystaw Mig-
branych surowcéw pocho- dat; dr hab. inz. Marzena Zajac,
dzenia zwierzecego prof. URK
Elektyw V Technologie . Dr hab. inz. Tomasz Tarko, prof.
przemystow fermentacyj- URK; mgr inz. Aneta Pater
nych w/éw. 30
Elektyw V: Technologie Dr hab. inz. Tomasz Tarko, prof.
przemystow URK
fermentacyjnych
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Dr hab. inz. Piotr Gebczynski, prof.
Elektyw VI: Przetwdrstwo URK; dr tukasz Skoczylas; prof.
owocow, warzyw i grzybéw URK; dr inz. Matgorzata Tabaszew-
w/éw. 30 ska, prof. URK
EIethW Vi: Surow,ce I t?Ch_ Dr hab. inz. Piotr Gebczynski, prof.
nologie w przetwdrstwie URK
OWOCOWO-Warzywnym
Elektyw Vi: (.:thdn.Itho I . Dr hab. inz. Magdalena Michalczyk
przechowalnictwo zywnosci
Elektyw VII: Zastosowanie w/éw. 30
niskich temperatur w pro- Dr Jagoda Majcherczyk; dr inz.
dukcji zywnosci nowej ge- Grzegorz Fiutak
neracji
Elektyw VIII: Surowce i
dtprodukt S|
potprodu YW prz?mys € Dr inz. Ireneusz Maciejaszek
koncentratow spozyw-
czych w. 15
Elektyw VIII: Technologia
koncentratow spozyw- Dr inZ. Ireneusz Maciejaszek
czych
Elektyw IX: Podstawy tech- Dr hab. inz. Adam Florkiewicz,
nologii gastronomicznej prof. URK
Elektyw IX: Technologia ga- w/éw. 30 Dr hab. inz. Ada.m. Florkiewicz,
. . prof. URK; mgr inz Katarzyna
stronomiczna z elementami . ..
obstuei klienta Petka-Poniatowska; dr inz. Rado-
& stawa Skoczen-Stupska
Elektyw X: Zasady opraco- Prof. dr hab. inz. Marek Sikora; dr
wywania nowych artykutéw hab. inz. Magdalena Krystyjan,
zywnosciowych prof. URK
w/éw. 30
Elektyw X: Wytwarzanie no-
wych produktow spozyw- Prof. dr hab. inz. Marek Sikora
czych
razem | 285 godzin 47 ECTS
1244 go-
Razem w cyklu ksztatcenia (+dlzé2 h 175 ECTS (+ 6 ECTS za praktyki)
praktyk)
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Studia Il stopnia stacjonarne

taczna Stopien/tytut, imie i nazwisko na-
Forma / liczna Liczba uczyciela akademickiego lub innej
. . godzin , osoby prowadzacej zajecia’®
Nazwa zajeé/grupy zajeé formy zajeé punktéw
zajec (stacjo- ECTS
narne)
Obowiazkowe — niezaleznie od wybranego bloku specjalizacyjnego
Podstawy przedsiebiorczo- W, 18 1 Dr Marcin Kopyra
Sci
Przedmiot z zakresu nauk
humanistycznych lub spo- éw. 15 2 Dr Barbara Kietbasa
tecznych 1: Komunikacja w
zarzadzaniu
, 15 5 Dr inz. Grzegorz Kowalski, dr Marta
Informatyka stosowana cw. Liszka-Skoczylas
ew 15 ) Dr hab. inz. Pawet Ptaszek, prof.
Statystyka stosowana ' URK; dr inz. Joanna Kruk
Prof. dr hab. inz. Krzysztof Su-
Nowe trendy w utrwalaniu | /ay. 45 5 rowka; Dr inz. Grzegorz Fiutak; dr
zywnosci Iwona Tesarowicz; dr Magdalena
Witek, prof. URK
Metody badan ekspery- éw. 30 2 Promotorzy prac magisterskich
mentalnych 1
Metody badar ekspery- éw. 45 3 Promotorzy prac magisterskich
mentalnych 2
Metody badan ekspery- éw. 45 2 Promotorzy prac magisterskich
mentalnych 3
Opakowania, magazyno- w/éw 30 ) Dr hab. inz. Joanna Kapusta-Duch,
wanie i transport zywnosci prof. URK
Praktyka dyplomowa praktyka 160 6 Zaktadowy opiekun praktyki
Przedmioty do wyboru
Podano nazwiska prowadzacych
Technologia w/éw 90 5 przedmioty realizowane w ramach
specjalizacyjna | | blokéw specjalizacyjnych wybra-
nych w lutym 2022 r.

15

W roku akademickim 2022/2023 nabdr na | rok TZ2SM nastgpi dopiero w lutym 2023. Dlatego w tabeli, sposréd
przedmiotéw do wyboru stuzgcych nabywaniu kompetencji inzynierskich, w tym w ramach blokéw specjalizacyjnych, wykazano
te, ktére zostaty wybrane w roku 2021/2022 (bloki A, C, D, J, K, N oraz R) i dla nich podano nazwiska prowadzacych.
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A: Dietetyka

Prof. dr hab. inz. Aneta Kope¢, dr
inz. Katarzyna Drzewowska

C: Produkty funkcjonalne w zywieniu dietetycznym

Dr hab. Anna Sadowska-Rociek,
prof. URK; dr inz. Dorota Litwinek;
dr hab. Barbara Mickowska, prof.
URK; mgr inz. Katarzyna Petka-Po-

niatowska; dr hab. Magdalena
Surma, prof. URK; dr Gabriela Zie¢

D: Analiza sensoryczna w badaniach jako$ci zywnosci

Dr inz. Paulina Pajgk, prof. URK

J: Mleko i koncentraty mleczne

Prof. dr hab. inz. Jacek Domagata,
dr hab. inz. Marek Sady, prof. URK

K: Surowce i materiaty pomocnicze w przetwérstwie owocow i
warzyw

Dr hab. inz. Jacek Stupski, prof.
URK; tukasz Skoczylas, prof. URK;
dr inz. Matgorzata Tabaszewska,

prof. URK

N: Mikrobiologia przemystow fermentacyjnych

Prof. dr hab. inz. Pawet Satora; dr
Matgorzata Makarewicz

R: Wybrane aspekty oceny jakosci produktdw spozywczych i
opakowan

Dr hab. inz. Dorota Gatkowska,
prof. URK; dr inz. Paulina Pajak,
prof. URK; dr hab. Jacek Roznowski,
prof. URK, dr Joanna Sobolewska-
Zielinska

Technologia

specjalizacyjna Il w/éw. 90 5

Podano nazwiska prowadzacych
przedmioty realizowane w ramach
blokéw specjalizacyjnych wybra-
nych w lutym 2022 r.

A: Zywno$¢ specjalnego przeznaczenia

Dr hab. inz. Magdalena Franczyk-
Zaréw, prof. URK; dr Ewelina Pia-
sna-Stupecka

C: Zywienie w agroturystyce

Dr hab. Magdalena Surma, prof.
URK

D: Jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci

Prof. dr hab. inz. Lestaw Juszczak;
dr hab. Jacek Roznowski, prof. URK;
dr Joanna Sobolewska-Zieliriska; dr

Robert Socha, prof. URK

J: Ttuszcz mlekowy, napoje fermentowane i lody

Prof. dr hab. inz. Jacek Domagata;
dr hab. inz. Dorota Najgebauer-
Lejko

K: Technologia produkcji konserw z owocow i warzyw

Dr hab. inz. Jacek Stupski, prof.
URK; dr hab. inz. Anna Korus, prof.
URK

N: Technologia stodu i piwa

Dr hab. inz. Aleksander Poreda,
prof. URK, dr inz. Aneta Ciosek
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R: Ksztattowanie i ochrona jakosci w produkcji wyrobdéw we-
glowodanowych

Dr hab. inz. Krzysztof Buksa, prof.
URK; dr hab. inz. Wiktor Berski,
prof. URK; dr hab. inz. Dorota Gu-
mul, prof. URK; dr hab. inz. Jaro-
staw Korus, prof. URK; dr hab. inz.
Magdalena Krystyjan, prof. URK; dr
Dorota Litwinek; dr hab. Rafat
Ziobro, prof. URK

Technologia
specjalizacyjna lll

w/éw. 90 5

Podano nazwiska prowadzacych
przedmioty realizowane w ramach
blokdéw specjalizacyjnych wybra-
nych w lutym 2022 r.

A: Ocena zywienia

Dr inz. Renata Biezanowska-Kope¢

C: Technologia i higiena produkcji potraw

Prof. dr hab. inz. Agnieszka Filipiak-
Florkiewicz; mgr inz. Katarzyna
Petka-Poniatowska; dr hab. Anna
Sadowska-Rociek, prof. URK; dr inz.
Radostawa Skoczen-Stupska; dr
hab. Kinga Topolska, prof. URK

D: Wspoétczesne trendy w analizie i ocenie jakosci zywnosci

Prof. dr hab. inz. Lestaw Juszczak;
dr hab. inz. Dorota Gatkowska,
prof. URK; dr hab. inz. Stawomir

Pietrzyk, prof. URK; dr hab. Jacek
Roznowski, prof. URK; dr Joanna
Sobolewska-Zielinska; dr Robert

Socha, prof. URK

J: Technologia seréw

Prof. dr hab. inz. Jacek Domagata;
dr hab. inz. Marek Sady, prof. URK;
dr inz. Agnieszka Pluta-Kubica

K: Technologia produkcji przetwordw z owocow i warzyw

Dr hab. inz. Anna Korus, prof. URK;
dr hab. inz. Jacek Stupski, prof.
URK; dr inz. Matgorzata Tabaszew-
ska, prof. URK

N: Technologia napojow alkoholowych i bezalkoholowych

Dr Pawet Sroka, prof. URK; dr hab.
inz. Tomasz Tarko, prof. URK

R: Wptyw procesow fizykochemicznych oraz nowoczesnych
materiatow na jakos¢ produktéw spozywczych

Dr hab. Karen Khachatryan, prof.
URK; dr hab. Anna Konieczna-Mo-
lenda, prof. URK, dr hab. Pawet
Szlachcic, prof. URK

Elektyw kierunkowy lII w/éw. 45 3

Podano nazwiska prowadzacych
przedmiot wybrany w lutym 2022r.

Wybrane zagadnienia z enzymologii w przetwdrstwie surow-
cow pochodzenia roslinnego i zwierzecego

Prof. dr hab. inz. Krzysztof Zyta, dr

tukasz Byczynski, dr hab. Magda-

lena Mika, prof. URK; dr hab. inz.
Anna Starzynska-Janiszewska
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Przedmioty stuzace zdobywaniu przez studentéw kompetencji inzynierskich w ramach wybranego
bloku specjalizacyjnego (w roku 2022/2023 wybér nastapi dopiero w lutym 2023; podano nazwi-
ska prowadzacych przedmioty w ramach blokéw specjalizacyjnych wybranych w lutym 2022) 6
Elektyw specjalizacyiny Z.A: , dr hab. inz. Renata Biezanowska-

Nowoczesne metody kuli- w/éw. 30 ,
. Kope¢, prof. URK
narne w dietetyce
Elektyw .speCJallllzachrTy 3A: . Prof. dr hab. dr n. med. Renata Ko-
Interakcja lekdw z pozy- w/éw. 30
L. stogrys
wieniem
- . . Dr inz. Kinga Dziadek; dr Ewelina
Doswiadczalnictwo i staty- , .
. w/éw. 30 Piasna-Stupecka; mgr Aleksandra
styczna analiza danych A
Such
EIethW specjalizacyjny 2C: w/éw. 30 Dr hab. Barbara Mickowska, prof.
Alergie pokarmowe URK
EIektyV\{ s;.)eqf:\hz_acyjny 3¢ w/éw. 30 Mgr Matgorzata Grudniewska
Edukacja zywieniowa
Doswiadczalnictwo i staty- , Dr hab. Anna Sadowska-Rociek,
: w/céw. 30
styczna analiza danych C prof. URK
Elektyw specjalizacyjny
2D: Metody s'pektr.osko- w/éw. 30 Dr hab. Jacek Roznowski, prof. URK
powe w analityce zywno-
sci
Elektyw specjalizacyjny Dr hab. inz. Dorota Gatkowska,
3D: Wybrane zagadnienia w/céw. 30 prof. URK; prof. dr hab. inz. Lestaw
z biofizyki zywnosci Juszczak
Doéwiadczalnictwo i staty- Dr hab. inz. Stawomir Pietrzyk,
. y w/¢éw. 30 prof. URK; dr Joanna Sobolewska-
styczna analiza danych D L
Zielinska
Elektyw specjalizacyjny 2J: w/éw 30 Dr hab. inz. Dorota Najgebauer-
Produkcja lodow ’ Lejko, prof. URK
Efﬁ?rglizecjrijl:jgjny 3 w/éw 30 Dr hab. inz. Dorota Najgebauer-
& P ¥ ’ Lejko, prof. URK
mleczne
Dodwi - - :
oswmdczal.nlctwo I staty w/éw. 30 Dr hab. inz. Marek Sady, prof. URK
styczna analiza danych J
Elektyw specjalizacyjny 2K:
Technologia produkcji na- w/éw. 30 Dr hab. inz. Anna Korus, prof. URK
pojoéw bezalkoholowych
Elektyw specjalizacyjny 3K: | /¢w. 30 Dr hab. inz. Jacek Stupski, prof. URK
Technologia produkcji

16 Niezaleznie od wybranego bloku specjalizacyjnego przedmioty Elektyw specjalizacyjny 2, Elektyw specjalizacyjny 3 oraz
Doswiadczalnictwo i statystyczna analiza danych naleza do przedmiotdéw, ktére stuzg nabywaniu kompetencji inzynierskich na
TZ25M
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owocow i warzyw mato
przetworzonych

Doswiadczalnictwo i staty-

Dr hab. inz. Piotr Gebczynski, prof.

styczna analiza danych K w/ew. 30 URK
Elektyw specjalizacyjny
2N: Analiza sensc')ryczr‘\a ! , Prof. dr hab. inz. Pawet Satora, dr
ocena degustacyjna wina w/éw. 30 in7. Magdalena Januszek
oraz innych napojéw alko- - V138
holowych
Elektyw specjalizacyjny
3N: Substancje przeciwu- w/éw 30 Mgr inz. Aneta Pater; dr hab. inz.
tleniajace i biostymulujgce ) Tomasz Tarko, prof. URK
w Zywnosci i napojach
Doswiadczalnictwo i staty- w/éw 30 Dr hab. inz. Aleksander Poreda,
styczna analiza danych N ) prof. URK
Elektyw specjalizacyjny 2R:
Ksztattowanie jakosci i
bezpieczenstwa zdrowot- w/éw. 30 Dr inz. Dorota Litwinek
nego pieczywa bezglute-
nowego
Elektyw specjalizacyjny 3R: Dr inz. Paulina Pajak, prof. URK; dr
Analiza Sensorvezna w ) w/éw 30 hab. Inz. Izabela Przetaczek-Roz-
kontroli 'akoéc?i whodci ’ nowska, prof. URK; dr Joanna Sobo-
J ¥ lewska-Zielinska
Doswiadczalnictwo i staty- w/éw 30 Dr hab. Rafat Ziobro, prof. URK
styczna analiza danych R ’
1210
godzin
Razem w cyklu ksztatcenia ( " 114 ECTS (+ 6 ECTS za praktyki)
+ 160
praktyk)
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Studia Il stopnia niestacjonarne

Stopien/tytut, imie i nazwi-

Forma/ | tacznaliczna Liczba . .
Nazwa zajeé/grupy zaje¢ | formy za- | godzin zajec punktow sko nauczyciela akademic-
ki lub innej -
jec (stacjonarne) ECTS iego lub innej osoby pro

wadzacej zajecia'’

Obowigzkowe — niezaleznie od wybranego bloku specjalizacyjnego

Podstawy przedsiebiorczo- W, 12 1 Dr Marcin Kopyra
Sci

Komunikacja w zarzadzaniu w. 10 1 Dr Barbara Kietbasa
Informatyka stosowana cw. 15 2 Dr inz. Grzegorz Kowalski
Statystyka stosowana cw. 15 3 Dr inz. Joanna Kruk
Prawo i ekonomia w ochro- W, 15 2 Dr Mariusz Dacko

nie Srodowiska

Nowe trendy w utrwalaniu w/éw. 30 4 Dr Magdalena Witek, pf0f-
zywnosci URK; dr Iwona Tesarowicz,
Opakowania, magazyno- w/éw. 20 3 Dr hab. inz. Joanna Kapu-
wanie i transport zywnosci sta-Duch, prof. URK
Promotorzy prac magister-
Praca magisterska 7 skich
Praktyka dyplomowa praktyka 160 6 Zaktadowy opiekun praktyki
Elektyw kierunkowy Ill: Za- _
stosowanie preparatéw Dr hab. Maja Grabacka,
enzymatycznych w techno- | W/¢w. 30 5 prof. URK; dr hab. iz Bozena
logii zywnosci (przedmiot Stodolak, prof. URK
wybrany w 2022/2023)
147 godzin
razem | (+160 h prak- 28 ECTS (+ 6 ECTS za praktyki)
tyk)

Przedmioty stuzace zdobywaniu przez studentow kompetencji inzynierskich w ramach wybranego
bloku specjalizacyjnego A

Dr inz. Paulina Pajak, prof.

Technologia specjalizacyjna URK; dr Joanna Sobolew-
| A: Analiza sensoryczna w w/éw. 54 5 ska-Zielinska, dr hab. inz.
badaniach jakosci zywnosci Izabela Przetaczek-Roznow-

ska, prof. URK

Technologia specjalizacyjna w/éw. 54 5 Prof. dr hab. inz. Lestaw
Il A: Wspdtczesne trendy w Juszczak; dr Joanna

7 W roku akademickim 2022/2023 liczba zrekrutowanych oséb pozwolita na uruchomienie tylko jednego bloku
specjalizacyjnego (studenci wybrali blok A) na TZ2NM. Dlatego w tabeli, spoéréd przedmiotéw do wyboru stuzgcych nabywaniu
kompetencji inzynierskich, wykazano tylko te, ktére zostaty wybrane i dla nich podano nazwiska prowadzacych.
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analizie i ocenie jakosci
zywnosci

Sobolewska-Zielinska, dr
hab. inz. Izabela Przetaczek-
Roznowska, prof. URK; dr
Robert Socha, prof. URK; dr
hab. inz. Sfawomir Pietrzyk,
prof. URK

Technologia specjalizacyjna

Prof. dr hab. inz. Lestaw
Juszczak; dr Robert Socha,

mach praktyk)

Il A: Jako$¢ i bezpieczen- w/éw. 54 prof. URK; dr Joanna Sobo-
stwo zywnosci lewska-Zielinska, dr hab. Ja-
cek Roznowski, prof. URK
Prof. dr hab. inz. Lestaw
Elektyw specjalizacyjny | A w/éw. 20 Juszczak, dr hab. inz. Do-
rota Gatkowska, prof. URK
- . , Dr hab. Jacek Roznowski,
Elektyw specjalizacyjny 1A |  w/¢éw. 20 orof. URK
Metody badan ekspery- , Promotorzy prac magister-
cw. 10 .
mentalnych 1 A skich
Metody badan ekspery- , Promotorzy prac magister-
cw. 20 .
mentalnych 2 A skich
Metody badan ekspery- , Promotorzy prac magister-
cw. 20 .
mentalnych 3 A skich
razem 252 godzin 25 ECTS
399 godzin
Razem w cyklu ksztatcenia | (+ 160 h w ra- 53 ECTS (+ 6 ECTS za praktyki)
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Tabela 6. Informacja o programach studiéw/zajeciach lub grupach zaje¢ prowadzonych w jezykach
obcych

Studia | stopnia
Liczba
studentéw
Na'zvi/a programu / For.ma" Semestr | Forma studiéw Jezyk (w tym
zajec / grupy zajeé realizacji wyktadowy niebedacych
obywatelami
polskimi)
General Food w/éw | Zimowy 1215l angielski 7
Nutrition and Health w/¢w | Zimowy Erasmus+ angielski 8
Food toxicology w/éw Letni / ErTaZslr:Ls+ angielski 6
Basu‘:s‘ of human w/éw Letni Erasmus+ angielski 6
nutrition
Analysis of bioactive .
. , . TZ1SI L
components in cereal w/éw Zimowy angielski 9
. / Erasmus+
grain
Studia Il stopnia
Liczba
studentéw
Na!zv’va program.u / Forr.na ) Semestr Forrr?a’l Jezyk (w tym
zajeé [ grupy zajeé realizacji studiow wyktadowy niebedacych

obywatelami
polskimi)

Wszystkie zajecia realizowane w ramach ,,bloku specjalizacyjnego Z” na TZ2SM sg w j. angielskim.

Technologia
specjalizacyjna 1A:
Dietetyka/
Postepowanie w 1 TZ2SM Angielski/polski 11
dietetyczne w
wybranych
schorzeniach

Seminarium

dyplomowe B seminarium 3 TZ2SM Angielski/polski 11

Packing, storage and T925M

transport of food w/éw 3 [Erasmus+ Angielski 8
products

Elektyw

specjalizacyjny 2 G: w/éw letni TZ25M Angielski
Physical chemistry of

macromolecular food
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carbohydrates /
Modern aspects of
carbohydrate
chemistry and
technology

Analysis of bioactive

Elektyw kierunkowy I:

technology

. , . TZ2SM . .
components in cereal w/éw zimowy Angielski
. JErasmus+
grain and superfoods
seeds
Elektyw klerunk.owy I w zZimowy TZ2SM Angielski
Food fermentations
New trends in food
rocessing and /
P g w/éw letni T225M Angielski
preservation /Erasmus+
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Zatacznik nr 2. Wykaz materiatéw uzupetniajacych
Cz. I. Dokumenty, ktére nalezy dotgczy¢ do raportu samooceny (wytgcznie w formie elektronicznej)

1. Programy studiow dla kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka — studia o profilu
ogodlnoakademickim, obowigzujgce od roku 2022/2023 zostaty przedstawione w zatgcznikach do
raportu (Zat. 19, Zat. 20, Zat. 21, Zat. 22 odpowiednio dla TZ1SI, TZ1NI, TZ2S oraz TZ2NM). Sylabusy
do wszystkich przedmiotéw, z podziatem na poziomy, formy i semestry studidéw znajdujg sie w
katalogu o nazwie Zatgcznik B-1.

2. Obsada zajec¢ na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, poziomie i profilu w roku
akademickim 2022/2023 zostata przedstawiona w:
Zatacznik B-2A — obsada na TZ1SI
Zatacznik B-2B — obsada na TZ1NI
Zatacznik B-2C — obsada na TZ2SM
Zatacznik B-2D — obsada na TZ2NM.

3. Harmonogram zaje¢ na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka obowigzujacy w
semestrze zimowym roku akademickiego 2022/2023 zostat pobrany z programu Planista i
przedstawiony w postaci Zatgcznika B-3 (w raporcie Zat. 16).

4. Charakterystyke nauczycieli akademickich oraz innych oséb prowadzacych zajecia wykazane w
tabeli 4 i tabeli 5 oraz opiekunéw prac dyplomowych przedstawiono w postaci Zatgcznika B-4.

5. Charakterystyka wyposazenia sal wyktadowych, pracowni, laboratoriow i innych obiektdw,
w ktérych odbywajg sie zajecia zwigzane z ksztatceniem na ocenianym kierunku, zostata
przedstawiona w postaci Zatacznika B-5. Informacje o bibliotece idostepnych zasobach
bibliotecznych i informacyjnych zawiera Zat. 72.

6. Wykaz tematéw prac dyplomowych na kierunku technologia zywnosci i Zywienie cztowieka— stan na
1.09.2022 r. przedstawiono w Zatgczniku B-6.
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Wykaz zatgcznikdw do Raportu Samooceny dla kierunku
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka

Nr
zalacznika Opis zatacznika
(nazwa
pliku)
7al 1 Pismo Okdlne Rektora Nr 1/2015 z dnia 30 marca 2015 r. w sprawie: ogtoszenia Mi-
- sji Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kofttataja w Krakowie
Pismo Okdlne Rektora Nr 2/2015 z dnia 30 marca 2015 r. w sprawie: ogtoszenia Stra-
Zal_2 tegii rozwoju Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie na lata
2015-2020
Strategia Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottagtaja w Krakowie na lata 2021-
Zal 3
2025
7al 4 Strategia Rozwoju Wydziatu Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego Im. Hu-
- gona Kofttgtaja w Krakowie na lata 2017-2020
Zal_5 Plan Dziatalnoéci i Rozwoju Wydziatu Technologii Zywnosci na lata 2022-2024
7al 6a Bilans ECTS dla studiow stacjonarnych | stopnia na kierunku technologia zywnosci i
- Zywienie cztowieka
7al 6b Bilans ECTS dla studiéw niestacjonarnych | stopnia na kierunku technologia zywnosci
- i Zywienie cztowieka
7al 6c Bilans ECTS dla studiéw stacjonarnych Il stopnia, na kierunku technologia zywnosci i
- Zywienie cztowieka
7al 6d Bilans ECTS dla studiéw niestacjonarnych Il stopnia na kierunku technologia zywnosci
- i Zywienie cztowieka
7al 7 Wykaz dorobku naukowego pracownikéw Wydziatu Technologii Zywnosci na lata
- 2017-2022
Zal_8a Matryce pokrycia efektéw uczenia sie na kierunku TZ1SlI
Zal_8b Matryce pokrycia efektéw uczenia sie na kierunku TZ1NI
Zal_8c Matryce pokrycia efektéw uczenia sie na kierunku TZ2SM
Zal_8d Matryce pokrycia efektéw uczenia sie na kierunku TZ2NM
7al 9 Zatacznik nr 2 d‘o Procedury Wydziatowej PW-02: Ramowy program praktyk
- (UR/USZIK/WTZ/PW-02/Z-2)
Zal_10 Wykaz projektéw badawczych realizowanych na WTZ w latach 2017-2022
Zal_11 Wykaz badan zamawianych realizowanych na WTZ w latach 2016-2022
Przyktadowe rozwiniecia kierunkowych efektéw uczenia sie, w tym prowadzgcych do
Zal_12 uzyskania kompetencji inzynierskich dla kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka
Wykaz przedmiotéw dla studidw stacjonarnych | stopnia wraz z ich z podziatem na
Zal 13a podstawowe, kierunkowe i uzupetniajgce oraz skrotami nazw stosowanymi w rapor-
cie
Wykaz przedmiotéw dla studidw niestacjonarnych | stopnia wraz z ich z podziatem
Zal_13b na podstawowe, kierunkowe i uzupetniajgce oraz skrétami nazw stosowanymi w ra-
porcie
Wykaz przedmiotéw dla studidw stacjonarnych Il stopnia wraz z ich z podziatem na
Zal 13c podstawowe, kierunkowe i uzupetniajgce oraz skrotami nazw stosowanymi w rapor-

cie
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Zal_13d

Wykaz przedmiotéw dla studidw niestacjonarnych Il stopnia wraz z ich z podziatem
na podstawowe, kierunkowe i uzupetniajgce oraz skréotami nazw stosowanymi w ra-
porcie

Zal 14

Regulamin Pracy Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Koftgtaja W Krakowie - wpro-
wadzony na podstawie Zarzadzenia Rektora Nr 175/2019 z dnia 16 pazdziernika 2019
r. wraz z zatgcznikami:
e Zatacznik nr 1 do Regulaminu pracy - Rdwne traktowanie w zatrudnieniu
e Zatacznik nr 2 do Regulaminu pracy - Zasady postepowania w zakresie prze-
ciwdziatania mobbingowi
e  Zatacznik nr 3 do Regulaminu pracy - Ramowy zakres obowigzkéw nauczy-
ciela akademickiego zatrudnionego w grupie pracownikéw badawczych
e  Zatacznik nr 4 do Regulaminu pracy - Ramowy zakres obowigzkdéw nauczy-
ciela akademickiego zatrudnionego w grupie pracownikéw badawczo - dy-
daktycznych
e Zatacznik nr 5 do Regulaminu pracy -Ramowy zakres obowigzkéw nauczy-
ciela akademickiego zatrudnionego w grupie pracownikéw dydaktycznych
e  Zatacznik nr 6 do Regulaminu pracy - Sprawozdanie z osiggnie¢ bedacych
efektem urlopu naukowego udzielonego na podstawie art. 130 Ustawy -
Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce
e Zatacznik nr 7 do Regulaminu pracy - Wykaz prac szczegdlnie niebezpiecz-
nych
e Zatacznik nr 8 do Regulaminu pracy - Wykaz i zasady zlecania recznych prac
transportowych
e  Zatacznik nr 9 do Regulaminu pracy - Instrukcja postepowania w przypadku
pozaru
e Zatacznik nr 10 do Regulaminu pracy - Wykaz prac wymagajacych szczegdlnej
sprawnosci psychofizycznej
e Zatacznik nr 11 do Regulaminu pracy - Wykaz prac uciagzliwych, niebezpiecz-
nych lub szkodliwych dla zdrowia kobiet w cigzy i kobiet karmigcych dziecko
piersia
e Zatacznik nr 12 do regulaminu pracy - Wykaz prac wzbronionych mtodocia-
nym i warunkow ich zatrudniania przy niektdrych z tych prac

Zal_15

Zatacznik do Zarzadzenia Rektora Nr 48/2022 z dnia 25 maja 2022 roku - Organizacja
roku akademickiego 2022/2023 w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Kofttgtaja w
Krakowie

Zal_16

Harmonogramy zaje¢ dla kierunku TZiZCz obowigzujgce w semestrze zimowym roku
akademickiego 2022/2023 znajdujg sie rowniez w katalogu Zatgcznik B3

Zal 17

Zarzadzenie Rektora Nr 34/2016 z dnia 8 czerwca 2016 r. w sprawie procedury opra-
cowania harmonogramu zaje¢ dydaktycznych

Zal 18

Zarzadzenie Rektora Nr 171/2021 z dnia 10 listopada 2021 roku w sprawie zasad
przygotowywania harmonogramow zaje¢ dydaktycznych

Zal_19

Opis programu studiéw TZ1Sl obowigzujgcy od roku akademickiego 2022/2023 — sy-
labusy dostepne w Zatgczniku B1

Zal_20

Opis programu studiéw TZ1NI obowigzujacy od roku akademickiego 2022/2023 — sy-
labusy dostepne w Zataczniku B1

Zal_21

Opis programu studiéw TZ2SM obowigzujgcy od roku akademickiego 2022/2023 —
sylabusy dostepne w Zatgczniku B1

Zal 22

Opis programu studiéw TZ2NM obowigzujacy od roku akademickiego 2022/2023 —
sylabusy dostepne w Zatgczniku B1

Zal 23

Zarzadzenie Rektora Nr 13/2019 z dnia 22 marca 2019 r. w sprawie okre$lenia wy-
tycznych do opracowania programow studiow prowadzonych w Uniwersytecie Rolni-
czym im. Hugona Kottgtaja w Krakowie od toku akademickiego 2019/2020
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Zal 24

Uchwata nr 36/2022 Senatu Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Koftataja w Krako-
wie w sprawie wprowadzenia do programow studiow pierwszego stopnia i jednoli-
tych studiow magisterskich kursow z jezyka obcego umozliwiajgcych uzyskanie kwali-
fikacji na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia od roku akademic-
kiego 2022/2023

Zal 25

Uchwata nr 45/2022 Senatu Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottagtaja w Krako-
wie w sprawie wprowadzenia do programow studiow drugiego stopnia kurséw z je-
zyka obcego umozliwiajgcych uzyskanie kwalifikacji na poziomie B2+ Europejskiego

Systemu Opisu Ksztatcenia od roku akademickiego 2022/2023

Zal_26

Procedura Wydziatowa PW-02: Zasada organizacji oraz realizacji i zaliczania praktyk
przez studentéw Wydziatu Technologii Zywnosci (UR/USZIK/WTZ/PW-02)

Zal_27

Zarzadzenia Rektora okreslajgce ograniczenia w dziataniu Uczelni zmierzajgce do
przeciwdziatania rozprzestrzeniania sie COVID-19 i regulujgce zasady funkcjonowania
Uczelni (ZR 41/2022, 52/2020, 93/2020)

Zal 28

Zarzadzenie Rektora Nr ZR 151/2021 z dnia 6 wrzesnia 2021 r. w sprawie organizacji
ksztatcenia w semestrze zimowym roku akademickiego 2021/2022 w zwigzku z zapo-
bieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

Zal 29

Regulamin studiow - zatgcznik do Zarzadzenia Rektora Nr 35/2022 z dnia 4 maja
2022r.

Zal 30

Procedura Wydziatowa PW-07: Indywidualna Organizacja Studidéw (10S) na Wydziale
Technologii Zywnosci (UR/USZJIK/WTZ/PW-07) wraz z zatgcznikiem

Zal 31

Zarzadzenie Rektora Nr 68/2015 z dnia 24 wrzesnia 2015 r. w sprawie wprowadzenia
,Zasad i trybu potwierdzania efektdw uczenia sie” wraz z zatacznikiem

Zal_32

Zarzadzenie Rektora Nr 22/2016 z dnia 2 maja 2016 r. w sprawie zmiany Zarzadzenia
Rektora nr 68/2015 z dnia 24 wrzesnia 2015 r. dotyczacego wprowadzenia "Zasad i
trybu potwierdzenia efektdw uczenia sie"

Zal_33

Zarzadzenie Rektora Nr 67/2019 z dnia 1 pazdziernika 2019 r. w sprawie okreslenia
sposobu potwierdzenia efektéw uczenia sie od roku akademickiego 2019/2020

Zal 34

Zestawienie liczby studentdw, ktorzy skorzystali z zapiséw §22 Regulaminu studiéw,
tj. z mozliwosci uznania i przeniesienia osiggnie¢ podczas przeniesienia sie z innego
kierunku

Zal 35

Zarzadzenie Rektora Nr 15/ 2019 z dnia 10 kwietnia 2019 r. w sprawie procedur skta-
dania, sprawdzania i archiwizowania prac dyplomowych i doktorskich studentéw i
doktorantéw Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie wraz z za-
tacznikami

Zal 36

Zarzadzenie Rektora Nr 216/2020 z dnia 16 listopada 2020 roku w sprawie noweliza-
cji Zarzadzenia Rektora Nr 15/2019 z dnia 10 kwietnia 2019 roku w sprawie procedur
sktadania, sprawdzania i archiwizowania prac dyplomowych i doktorskich studentéw
i doktorantéw Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottagtaja w Krakowie

Zal 37

Procedura Wydziatowa PW-06: Dyplomowanie na studiach | stopnia o profilu ogélno-
akademickim na Wydziale Technologii Zywnosci (UR/USZJK/WTZ/PW-06) wraz z za-
tacznikami

Zal 38

Procedura Wydziatowa PW-04: Dyplomowanie na studiach Il stopnia na Wydziale
Technologii Zywnosci (UR/USZIK/WTZ/PW-04) wraz z zatgcznikami

Zal 39

Procedura Wydziatowa PW-03: Zgtaszanie i zatwierdzanie tytutéw prac dyplomo-
wych na Wydziale Technologii Zywnoéci (UR/USZJK/WTZ/PW-03)

Zal_40a

Zestaw pytan obowigzujgcych na egzaminie inzynierskim dla studentéw studidw sta-
cjonarnych | stopnia — $ciezka technologia zywnosci

Zal_40b

Zestaw pytan obowigzujgcych na egzaminie inzynierskim dla studentéw studidw sta-
cjonarnych | stopnia — Sciezka Zywienie cztowieka

Zal_40c

Zestaw pytan obowigzujgcych na egzaminie inzynierskim dla studentéw studidw sta-
cjonarnych | stopnia — $ciezka biotechnologia zywnosci
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Zal_40d

Zestaw pytan obowigzujgcych na egzaminie inzynierskim dla studentéw studiow nie-
stacjonarnych | stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Zal_41

Procedura Wydziatowa PW-10: Ewaluacja osiggania zaktadanych efektéw uczenia sie
na Wydziale Technologii Zywnosci (UR/USZJIK/WTZ/PW-10) wraz z zatgcznikami

Zal_42

Dz. U. 2020, poz. 226: Obwieszczenie Marszatka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z
dnia 13 grudnia 2019 r. w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu ustawy o Zintegro-
wanym Systemie Kwalifikacji

Zal_43

Dz.U. 2018, poz. 2218: Rozporzgdzenie Ministra Nauki | Szkolnictwa Wyzszego z dnia
14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie
dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji

Zal_44

Odsetek studentéw danego semestru na kierunku TZiZCz, ktérzy uzyskali wpis na se-
mestr kolejny

Zal_45

Zarzadzenie Rektora Nr 233/2020 z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie zasad organi-
zacji weryfikacji osiggnietych efektdw uczenia sie przy uzyciu Srodkédw komunikacji
elektronicznej na studiach i studiach podyplomowych prowadzonych przez Uczelnie

Zal 46

Zarzgdzenie Rektora Nr 23/2012 z dnia 21 czerwca 2012 r. w sprawie wprowadzenia
,Regulaminu dokumentowania przebiegu studidw prowadzonego w formie elektro-
nicznej”

Zal_47

Zarzadzenie Rektora ZR 4/2021 z dnia 19 stycznia 2021 r. w sprawie dokumentacji
przebiegu studidw i studidw podyplomowych, zasad wydawania absolwentom doku-
mentéw zwigzanych z ukoriczeniem studiow i studiow podyplomowych oraz sposobu
wydawania legitymacji studenckiej i potwierdzania jej waznosci

Zal_48

Zarzgdzenie Rektora Nr 15/ 2019 z dnia 10 kwietnia 2019 r. w sprawie procedur skfa-
dania, sprawdzania i archiwizowania prac dyplomowych i doktorskich studentow i
doktorantéw Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottagtaja w Krakowie wraz z za-
tacznikami

Zal_49a

Formularz Ankiety badania loséw absolwenta studidéw | stopnia

Zal_49b

Formularz Ankiety badania losdw absolwenta studiéw Il stopnia

Zal 50

Wykaz patentéw i zgtoszen patentowych, w ktdrych twdrcami sg pracownicy Wy-
dziatu Technologii Zywnosci (lata 2017-2022)

Zal 51

Zarzadzenie Rektora Nr 229/2020 z dnia 21 grudnia 2020 r. w sprawie wprowadzenia
zmian w Regulaminie pracy Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krako-
wie

Zal_52

Zarzadzenie Rektora Nr 66/2021 z dnia 19 maja 2021 r. w sprawie wprowadzenia w
zycie ,,Regulaminu podnoszenia kwalifikacji zawodowych pracownikéw Uniwersytetu
Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie”

Zal_53

Zarzadzenie Rektora Nr 168/2019 z dnia 3 pazdziernika 2019 r. w sprawie noweliza-
cji Zarzadzenia Rektora 48/2019 z dnia 4 lipca 2019 r. dotyczacego wprowadzenia
»,Regulaminu Wtasnego Funduszu Stypendialnego na stypendia dla nauczycieli aka-
demickich Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie”

Zal_54

Zarzadzenie Rektora Nr 48/2019 z dnia 4 lipca 2019 r. w sprawie wprowadzenia Re-
gulaminu Wtasnego Funduszu Stypendialnego na stypendia dla nauczycieli akade-
mickich

Zal_55

Wykaz publikacji zrealizowanych z udziatem studentéw i doktorantéw Wydziatu
Technologii Zywnosci (lata 2017-2022)

Zal_56

Statut Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja W Krakowie z dnia 28 czerwca
2021 roku wprowadzony Uchwatg Senatu Nr 88/2021 z dnia 28 czerwca 2021 r.

Zal_57

Zarzadzenie Rektora Nr 163/2019 z dnial pazdziernika 2019 r. w sprawie zasad za-
trudniania nauczycieli akademickich

Zal 58

Zarzadzenie Rektora 4/2020 z dnia 24 stycznia 2020 r. w sprawie nowelizacji Zarza-
dzenia Rektora nr 189/20219 dotyczgcego zasada awansowania nauczycieli
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akademickich. Zatacznik nr 1 — Wymagania dla kandydatow przy awansach na sta-
nowiska badawczo-dydaktyczne, badawcze i dydaktyczne

Zal_59

Zarzadzenie Rektora Nr 5/2020 z dnia 24 stycznia 2020 r. w sprawie szczegdétowych
kryteridw oceny nauczycieli akademickich Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kot-
tataja w zakresie dziatalnosci naukowej, dydaktycznej i organizacyjnej w latach 2020-
2022 wraz z zatgcznikami

Zal_60

Zarzadzenie Rektora Nr 18/2020 z dnia 18 lutego 2020 r. w sprawie nowelizacji Za-
rzadzenia Rektora Nr 5/2020 z dnia 24 stycznia 2020 r. dotyczacego szczegétowych
kryteridw oceny nauczycieli akademickich Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kot-
tataja w Krakowie w zakresie dziatalnosci naukowej, dydaktycznej i organizacyjnej w
latach 2020-2022

Zal_61

Zarzadzenie Rektora Nr 44/2021 z dnia 22 kwietnia 2021 r. w sprawie powotania
Rektorskiej ds. planu réwnosci pfci

Zal_62

Zarzadzenie Rektora Nr 9/2022 z dnia 9 lutego 2022 r. w sprawie wprowadzenia
Planu Réwnosci Ptci Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie —z
zatgcznikiem

Zal_63

Uchwata Senatu Nr 96/2022 z dnia 21 wrzesénia 2022 r. w sprawie przyjecia strategii
HRS4R URK

Zal_64a

Zarzadzenie Rektora Nr 141/2018 z dnia 28 wrzesnia 2018 r. w sprawie oceny dziatal-
nosci naukowej nauczycieli akademickich, dyscyplin naukowych, wydziatéw i ich jed-
nostek w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Kottgtaja w Krakowie

Zal_64b

Zarzgdzenie Rektora Nr 162/2019 z dnia 1 pazdziernika 2019 r. w sprawie oceny dzia-
talnosci naukowej nauczycieli akademickich, dyscyplin naukowych oraz jednostek or-
ganizacyjnych w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Kofttataja w Krakowie

Zal 65

Zarzgdzenie Rektora Nr 17/2007 z dnia 30 maja 2007 r. w sprawie oceny przez stu-
dentéw zajeé dydaktycznych oraz zasiegania opinii absolwentéw o jakosci ksztatcenia

Zal_66

Procedura Wydziatowa PW-12: Przeprowadzanie i weryfikacja wynikéw dokonywa-
nej przez studentow oceny zaje¢ dydaktycznych (OZD) realizowanych na Wydziale
Technologii Zywnosci (UR/USZJK/WTZ/PW-12)

Zal_67

Zarzgdzenie Rektora Nr 66/2021 z dnia 19 maja 2021 r. w sprawie wprowadzenia w
zycie ,,Regulaminu podnoszenia kwalifikacji zawodowych pracownikéw Uniwersytetu
Rolniczego im. Hugona Kottataja w Krakowie” z zatgcznikiem

Zal 68

Zarzadzenie Rektora Nr 190/2021 z dnia 30 grudnia 2021 r. w sprawie wprowadzenia
,Regulaminu aktywizacji dziatalnosci naukowej pracownikéw badawczo-dydaktycz-
nych i badawczych Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie” z za-
tacznikiem

Zal_69

Zarzadzenie Rektora Nr 16/2022 z dnia 21 lutego 2022 r. w sprawie nowelizacji Za-
rzadzenia Rektora Nr 190/2021 z dnia 30 grudnia 2021 roku dotyczgcego wprowa-
dzenia Regulaminu aktywizacji dziatalnosci naukowej pracownikow badawczo-dydak-
tycznych i badawczych Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie

Zal 70

Zarzadzenie Rektora Nr 84/2021 z dnia 9 czerwca 2021 r. w sprawie szczegétowych
kryteriéw biezgcej oceny nauczycieli akademickich Uniwersytetu Rolniczego im. Hu-
gona Kottataja w Krakowie w roku 2021

Zal_70a

Komunikat Rektora Nr 20/2022 z dnia 27 czerwca 2022 r. w sprawie ustalenia wyso-
kosci dodatkéw motywacyjnych dla nauczycieli akademickich Uczelni

Zal_70b

Zarzadzenie Rektora Nr 123/2020 z dnia 24 czerwca 2020 r. w sprawie nowelizacji ZR
19/2012 dotyczgcego wprowadzenia Regulaminu przyznawania nagréd Rektora Uni-
wersytetu Rolniczego im. Hugona Kottataja w Krakowie dla pracownikéw niebeds-
cych nauczycielami akademickimi

Zal_70c

Komunikat Rektora Nr 17/2022 z dnia 31 maja 2022 r. w sprawie ustalenia funduszu
nagrod Rektora dla nauczycieli akademickich i dla pracownikéw niebedacych nauczy-
cielami w roku 2022
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Zal_71

Zarzadzenie Rektora Nr 101/2020 z dnia 4 czerwca 2020 r. w sprawie wprowadzenia
,Regulaminu przyznawania nagrdod Rektora Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kot-
tataja w Krakowie nauczycielom akademickim” wraz z nowelizacjg (ZR 122/2020 z
dnia 24 czerwca 2020 r.) z zatgcznikiem

Zal_72

Informator o systemie biblioteczno-informacyjnym Uniwersytetu Rolniczego dla kie-
runku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka

Zal_73

Wykaz ksigzek przydatnych w procesie ksztatcenia dla studentéw Wydziatu Techno-
logii Zywnosci zakupionych w latach 2016-2022

Zal_74

Procedura Wydziatowa PW-08: Ocena bazy dydaktycznej Wydziatu Technologii Zyw-
noéci (UR/USZIK/WTZ/PW-08) wraz z zatgcznikiem

Zal_75

Zarzadzenie Rektora Nr 175/2021 z dnia 25 listopada 2021 r. w sprawie wprowadze-
nia w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Kottgtaja w Krakowie "Regulaminu przy-
znawania, w drodze konkursu, srodkéw finansowych dla jednostek organizacyjnych
Uczelni na rzecz odtworzenia, modernizacji lub zakupu nowej aparatury naukowo-
badawczej"

Zal_76

Wykaz prac dyplomowych i doktorskich realizowanych we wspdtpracy z przemystem

Zal_77

skuMAJ Jakos¢ ksztatcenia — Dni Jakosci Ksztatcenia Uniwersytetu Rolniczego w Kra-
kowie

Zal 78

Wykaz uczelni zumowami o wspétpracy z URK w ramach programu Erasmus

Zal 79

Procedura Wydziatowa PW-07: Indywidualna Organizacja Studiéw (I0S) na Wydziale
Technologii Zywnosci (UR/USZIK/WTZ/PW-07) wraz z zatgcznikiem

Zal 80

Zarzgdzenie Rektora Nr 164/2020 z dnia 1 pazdziernika 2020 r. w sprawie wprowa-
dzenia ,,Regulaminu $wiadczen dla studentéw Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kottataja w Krakowie”

Zal_81

Zarzadzenie Rektora Nr 217/2020 z dnia 17 listopada 2020 r. w sprawie nowelizacji
Zarzadzenia Rektora Nr 164/2020 z dnia 1 pazdziernika 2020 roku dotyczgcego wpro-
wadzenia Regulaminu $wiadczen dla studentédw Uniwersytetu Rolniczego im. Hu-
gona Kottgtaja w Krakowie

Zal_82

Zarzadzenie Rektora Nr 33/2015 z dnia 14 maja 2015 r. w sprawie wprowadzenia w
zycie "Regulaminu ksztatcenia na odlegtos¢ w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona
Kottgtaja w Krakowie"

Zal_83

Zarzadzenie Rektora Nr 52/2014 z dania 22 lipca 2014 r. w sprawie wprowadzenia
»Regulaminu dofinansowania zadan zwigzanych ze stworzeniem studentom i dokto-
rantom Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie, bedgcym oso-
bami niepetnosprawnymi warunkéw do petnego udziatu w procesie ksztatcenia”

Zal_84

Zatacznik nr 1 do Zarzadzenia Rektora Nr 81/2022 z dnia 12 lipca 2022 r. — Strategia
dziatania Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie na rzecz po-
prawy dostepnosci osobom ze szczegdlnymi potrzebami na lata 2022 - 2025

Zal_85

Zarzadzenie Rektora Nr 3/2010 z dnia 8 kwietnia 2010 r. w sprawie wprowadzenia
,Regulaminu Wtasnego Funduszu Stypendialnego dla Studentéw Uniwersytetu Rolni-
czego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie”

Zal 86

Procedura Wydziatowa PW-11: Rozwigzywanie sytuacji konfliktowych na Wydziale
Technologii Zywnosci (UR/USZJK/WTZ/PW-11)

Zal 87

Zatacznik nr 1 do Zarzgdzenia Rektora Nr 90/2022 z dnia 7 wrzesnia 2022 r. — We-
wnetrzna polityka antymobbingowa Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w
Krakowie

Zal 88

Zarzadzenie Rektora Nr 95/2022 z dnia 16 wrzesnia 2022 r. w sprawie wprowadzenia
Regulaminu organizacyjnego Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krako-
wie

Zal 89

Zarzadzenie Rektora Nr 90/2022 z dnia 7 wrzes$nia 2022 r. w sprawie wprowadzenia
w Uniwersytecie Rolniczym im. Hugona Kottgtaja w Krakowie ,Wewnetrznej polityki
antymobbingowej”
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Zal 90

Procedura Wydziatowa PW-13: Przeprowadzanie i weryfikacja wynikdéw ankietowego
badania opinii absolwentéw na temat jakosci ksztatcenia na Wydziale Technologii
Zywnosci (UR/USZIK/WTZ/PW-13) wraz z zatgcznikami

Zal 91

Zarzadzenie Rektora Nr 168/2021 Rektora Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kot-
tataja w Krakowie z dnia 27 pazdziernika 2021 roku w sprawie wprowadzenia Polityki
Jakosci Ksztatcenia oraz Uczelnianego Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia wraz
z zatgcznikami

Zal_92

Zarzadzenie Rektora Nr 170/2020 z dnia 9 listopada 2021 roku w sprawie wprowa-
dzenia procedur ogdlnych dotyczacych postepowania z dokumentami Uczelnianego
Systemu Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia (USZJK) wraz z zatgcznikami

Zal_93

Procedura Wydziatowa PW-09: Procedura zgtaszania, modyfikacji i zatwierdzania
szczegbtowych programéw przedmiotéw na kierunkach studiow realizowanych na
Wydziale Technologii Zywnoéci (UR/USZJK/WTZ/PW-09) wraz z zatgcznikami

Zal_94

Procedura Wydziatowa PW-01: Procedura przeprowadzania hospitacji zaje¢ dydak-
tycznych prowadzonych na WTZ (UR/USZJK/WTZ/PW-01) wraz z zatagcznikami

Zal 95

Regulamin Spotfecznej Rady Konsultacyjnej
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UNIWERSYTET ROLNICZY

im. Hugona Kottgtaja w Krakowie

Profil ogélnoakademicki | Ocena programowa| Raport samooceny | pka.edu.pl 153



