PLAN STUDIOW

Kierunek studiow:

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZLOWIEKA

Poziom studiow:

pierwszego stopnia

Profil studiow:

ogolnoakademicki

Forma studiow:

niestacjonarne

Semestr studiow

taczny W tym: E— Forma
Lp. Nazwa przedmiotu Wymiar wymigr cwiczenia — zalic;enia
ECTS  godzin  wyklady semi-naria audyto- specjalis- konco;
zajec ryine  tyczne  wego
Obowigzkowe
1. Chemia ogdlna i nieorganiczna 9 50 30 20 E
2. Technologia informacyjna 3 30 30 Z
3. Matematyka 9 60 30 30 E
4. Ekonomika przedsigbiorstw Zywnosciowych 1 15 15 VA
5. Ekonomia 1 15 15 Z
6. Ekologia i ochrona $rodowiska 2 15 15 Z
7. Obliczenia chemiczne 1 15 15 VA
8. Pr'zylldatnoé(: technolo”gi'czna s,ulrowcc')w 9 15 15 7
roslinnych w produkcji zywnosci
A Lacznie obowiazkowe 28 215 120 0 30 65 ---
Fakultatywne
1 Elektyw humanistyczny 1: Historia sztuki i 9 30 30 7
kultura polska
Elektyw humanistyczny 1: Filozofia
Elektyw humanistyczny 1: Psychologia
Elektyw humanistyczny 1: Wybrane
zagadnienia zdrowia psychicznego
B tacznie fakultatywne 2 30 30 0 0 0 .-
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 245 150 0 30 65 ---
Semestr studiow
taczny Wlym: Forma
Lp. Nazwa przedrmiotu Wymiar Wymigr o éwiczenia. . zalic’zenia
ECTS  godzin  wyklady semi-naria audyto- specjalis- konco*:
zaje¢ ryjne tyczne wego
Obowigzkowe
1. Chemia organiczna 9 64 30 14 20 E
2. Statystyka 3 30 15 15 Z
3. Crafika inzynierska 2 15 15 Z
4. Fizyka 9 60 30 30 E




5. Bezpieczenstwo narodowe 1 12 12 Z
6. Prz.ydatnosc technologllgz.na sur’O\./vcow 9 15 15 7
zwierzecych w produkcji zywnosci
7. Jezyk obcy 2 21 21 ZAL
tacznie obowiazkowe 28 217 102 0 50 65 ---
Fakultatywne
Elektyw humanistyczny 2: Historia sztuki i 9 30 30 7
kultura polska
Elektyw humanistyczny 2: Filozofia
Elektyw humanistyczny 2: Psychologia
Elektyw humanistyczny 2: Wybrane
zagadnienia zdrowia psychicznego
tacznie fakultatywnem 2 30 30 0 0 0 “.-
RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 247 132 0 50 65 ---

Semestr studiow

taczny W tym: Forma
Nazwa przedmiotu Wymiar Wymiar éwiczenia zalic'zenia
ECTS  godzin  wyklady semi-naria audyto- specjalis-  konco-
zajet ryjne tyczne* wego
Obowigzkowe
1. Biochemia 6 50 20 30 E
2. Chemia Zywnosci 6 50 20 30 E
3. Maszynoznawstwo 6 50 20 30 E
4. Jezyk obcy 2 21 21 ZAL
5. Zarys toksykologii zywnoSci 5 50 20 30 E
6. Podstawy zywienia cztowieka 5 50 20 30 E
A Lacznie obowigzkowe 30 27 100 0 21 150
Fakultatywne
B tacznie fakultatywne™ 0 0 0 0 0 0
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 271 100 0 21 150
Semestr studiow
taczny Wiym: Forma
Nazwa przedmiotu Wymiar ~ wymiar éwiczenia zalic,zenia
ECTS  godzin  wyklady semi-naria audyto- specjalis-  konco-
ZajeC ryjne tyczne* wego
Obowigzkowe
1. Ogélna technologia zywno$ci 7 50 20 30 E
2. Mikrobiologia Zywnosci 7 50 20 30 E
3. Analiza i ocena jako$ci Zywnosci 7 50 20 30 E
4. Gospodarka energetyczna, wodna i $ciekowa 3 30 15 15 E
5. Jezyk obcy 2 21 21 ZAL




6. Higiena produkcii 1 15 15 Z
A Lacznie obowigzkowe 27 216 90 0 21 105 ---
Fakultatywne
Praktyka zawodowa - w zaktadzie
1. przetworczym przemystu spozywczego (2 3 E
tygodnie)
Praktyka zawodowa - w zaktadzie zywienia
zbiorowego (2 tygodnie)
Praktyka zawodowa - w instytucii
odpowiadajacej za kontrole jakosci zywnosci
(2 tygodnie)
B tacznie fakultatywnem 3 0 0 0 0 ---
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 216 90 21 105 ---
Semestr studiow
taczny w tym: Forma
L Nazwa brzedimiofy Wymiar  wymiar ¢wiczenia zaliczenia
p. p ECTS godzin  wyklady semi-naria audyto- specjalis- kor’]co*:
zajeé ryine tyczne wego
Obowigzkowe
1 Qpakoyvgnia, magazynowanie i transport 1 15 15 7
Zywnosci
2. Chemiczna analiza instrumentalna 2 15 15 Z
3. Jezyk obcy 2 21 21 E
4. Biotechnologia zywno$ci 5 30 30 E
A Lacznie obowigzkowe 10 81 60 0 21 0 .--
Fakultatywne
" Elektyw I: Technologia przemystow 5 30 15 15 7
weglowodanowych
Elektyw I: Technologie wytwarzania
nowoczesnych produktéw weglowodanowych
2. Elektyw lII: Przetwdrstwo mleka 5 30 15 15 Z
Elektyw Ill: Technologia mleczarstwa
3. Elektyw V: Produkcja napojéw alkoholowych S 30 15 15 Z
Elektyw V: Technologie przemystéw
fermentacyjnych
4 Elektyw VI: Przetworstwo owocow warzyw i 30
" grzybow 5 15 15 VA
Elektyw VI: Surowce i technologie w
przetworstwie owocowo-warzywnym
B tacznie fakultatywne 20 120 60 0 60 .-
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 201 120 0 21 60 ---




Semestr studiow

taczny W tym: Forma
Lp. Nazwa przedmiotu Wymiar Wymiar éwiczenia zalic;enia
ECTS  godzin  wyklady semi-naria audyto- specjalis-  konco-
zajgt ryjne  tyczne  Wego
Obowigzkowe
1. Projektowanie technologiczne 3 30 15 15 Z
2. Inzynieria procesowa 6 90 20 30 E
3. Prawo zywnosciowe 1 15 15 Z
4. Organizacja i zarzadzanie 1 10 10 Z
5. Rachunkowos¢ 1 10 10 Z
A Lacznie obowiazkowe 12 115 70 0 0 45 ---
Fakultatywne
Elektyw Il: Technologia produkciji tradycyjnych
1. . . . 30 15 15 Z
i nowoczesnych artykutdw zbozowo-macznych
Elektyw Il: Technologia przetwérstwa zb6z
> Elektyw IV: Przetworstwo migsa, drobiu, jaj i 5 30 15 15 7
ryb
Elektyw IV: Technologia wybranych
surowcdw pochodzenia zwierzecego
3 Elektyw IXE Pod§tawy technologii 5 30 15 15 7
gastronomiczne;
Elektyw IX: Technologia gastronomiczna z
elementami obstugi klienta
Praktyka zawodowa - w zaktadzie
4. przetwdrczym przemystu spozywczego (2 3 E
tygodnie)
Praktyka zawodowa - w zaktadzie zywienia
zbiorowego (2 tygodnie)
Praktyka zawodowa - w instytucii
odpowiadajacej za kontrole jakosci zywnosci
(2 tygodnie)
B tacznie fakultatywne 18 90 45 0 0 45 ---
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 205 115 0 0 90 ---
Semestr studiow
taczny Wiym: Forma
Lp. Nazwa przedmiotu Wymiar Wymifar éwiczenia zalic’zenia
ECTS  godzin  wyklady semi-naria audyto- specjalis-  konco-
ZajeC ryjne tyczne* wego
Obowigzkowe
1. Ergonomia i bezpieczenstwo pracy 1 10 10 VA
2. Ochrona wtasnosci intelektualnej 1 12 12 VA




Zarzadzanie bezpieczenstwem i jakoscig

Zywnosci

6

30

15

15

Egzamin dyplomowy inzynierski 2

tacznie obowigzkowe

10

52

37

15

Fakultatywne

Elektyw X: Zasady opracowywania nowych

5

artykutdw zywnosciowych

30

15

15

Elektyw X: Wytwarzanie nowych produktow

spozywczych

Elektyw VII: Chtodnictwo i przechowalnictwo

Zywnosci

30

15

15

Elektyw VII: Zastosowanie niskich temperatur
w produkcji zywno$ci nowej generacji

Elektyw VIII: Surowce i potprodukty w
przemysle koncentratow spozywczych

15

15

Elektyw VIII: Technologia koncentratow

spozywczych

Praca inzynierska

Seminarium dyplomowe

KTFIiM 3

30

30

Seminarium dyplomowe

KBZ

Seminarium dyplomowe

KAIQJZ

Seminarium dyplomowe

KTWiPZ

Seminarium dyplomowe

KTPRiHZ

Seminarium dyplomowe

KIIAPS

Seminarium dyplomowe

KCh

Seminarium dyplomowe

KZCziD

Seminarium dyplomowe

KPPZ

Seminarium dyplomowe

KOTZiB

Lacznie fakultatywne

20

105

45

30

30

RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30

157

82

30

45




Razem dla cyklu ksztalcenia

taczny W tym:

. . — taczna
Lp. Wyszczegdlnienie Wymiar wym|§r L gwiezena — liczba
ECTS god'zm wykfady  semi-naria audlyto- SpeCja|I?- eqzaminéw
zajec ryjne tyczne
1 Razem dla cyklu ksztatcenia 210 1542 789 30 143 580 20
wtym : obowigzkowe 145 1167 579 0 143 445 18
fakultatywne 65 375 210 30 0 135 2
2 Udziat zaje¢ fakultatywnych [%)] 30,95
)* Cwiczenia specjalistyczne obejmuja éwiczenia laboratoryjne, warsztatowe, terenowe i projektowe
)*  E-egzamin; Z - zaliczenie na ocene; ZAL - zaliczenie bez oceny

Podawane w wymiarze koniecznym do realizacji przez studenta



