PLAN STUDIOW

Kierunek studiow:

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZL OWIEKA

Sciezka dydaktyczna: Jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studidw: pierwszego stopnia
Profil studiow: ogdlnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Semestr studiow
taczny Wiym: Forma
L N dimiot Wymiar  wymiar , cwiczenia zaliczenia
P. azwa przedmiotu ECTS  godzin  wyklady " audyto- specialis-  kofico
zajet ryjne  tyczne  Wego
Obowiazkowe
1. Chemia ogdlna i nieorganiczna 8 60 30 30 E
2. Technologia informacyjna 3 30 30 VA
3. Matematyka z elementami statystyki 1 8 60 30 30 YA
4 I_Ekonoml}(a przedsiebiorstw 9 05 o5 7
zywnosciowych
5. Ekonomia 1 15 15 Z
6. Ekologia i ochrona Srodowiska 3 30 20 10 Z
7. Obliczenia chemiczne 1 15 15 Z
8. Pr’zydatnosc technolc?.gl.czna s’urowcow 3 30 15 15 7
roslinnych w produkcji Zywnosci
9. Wychowanie fizyczne 0 30 30 ZAL
A tLacznie obowigzkowe 29 295 135 0 45 115
Fakultatywne
1 Elektyw humanistyczny 1: Historia sztuki i 1 30 30 7
kultura polska
Elektyw humanistyczny 1: Filozofia
Elektyw humanistyczny 1: Psychologia
Elektyw humanistyczny 1: Efektywne
metody uczenia sie
Elektyw humanistyczny 1: Wybrane
zagadnienia zdrowia psychicznego
B Lacznie fakultatywne 1 30 30
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 325 165 0 45 115 ---
Semestr studiow
taczny Wliym: Forma
L N dmiot Wymiar wymiar ) cwiczenia zaliczenia
p. azwa przedmiotu ECTS  godzin  wyklady " “audyto- specjalis-  kofico-
zajeé ryjne tyczne Wwego
Obowiazkowe
1. Chemia organiczna 8 74 30 14 30 E




2. Matematyka z elementami statystyki 2 3 30 15 15 E
3. Grafika inzynierska 4 40 10 30 YA
4. Fizyka 8 75 30 45 E
5. Bezpieczenstwo narodowe 1 18 18 VA
6. Pr;ydatnoéé technologilgzlna sur’oyvcéw 3 30 15 15 7
zwierzecych w produkcji Zzywnosci
7. Jezyk obcy 2 30 30 ZAL
8. Wychowanie fizyczne 0 30 30 ZAL
A Lacznie obowiazkowe 29 327 118 0 59 150 ---
Fakultatywne
" Elektyw humanistyczny 2: Historia sztuki i 1 30 30 7
kultura polska
Elektyw humanistyczny 2: Filozofia
Elektyw humanistyczny 2: Psychologia
Elektyw humanistyczny 2: Efektywne
metody uczenia si¢
Elektyw humanistyczny 2: Wybrane
zagadnienia zdrowia psychicznego
B Lacznie fakultatywne 1 30 30 0 0 0 .-
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 357 148 0 59 150 ---
Semestr studiow
taczny Wiym: Forma
. Nazwa przedmiotu Wymiar Wymi.ar sermi. ¢wiczenia zalic;enia
ECTS 90d.2l{1 wyklady . audyto- specjalif- kOHCQ:
zajec ryjne tyczne wego
Obowiagzkowe
1 Qpakoyvgnia, magazynowanie i transport 1 15 15 7
Zywnosci
2. Mikrobiologia Zywnosci 6 90 30 60 E
3. Ogolna technologia Zywnosci 7 90 30 60 E
4. Chemia Zywnosci 4 45 30 15 E
5. Maszynoznawstwo 6 60 30 30 E
6. Jezyk obcy 2 30 30 ZAL
A Lacznie obowigzkowe 26 330 135 0 30 165 ---
Fakultatywne
1. Elektyw IX: Chemia fizyczna 3 30 15 15 Z
Elektyw IX: Podstawy fizykochemii
Zywnosci
9 Standar’dy b_ezpieczehstwa w produkcji 1 15 15 7
surowcow pierwotnych
B Lacznie fakultatywne™ 4 45 30 0 0 15 ---
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 375 165 0 30 180 ---
Semestr studiow
taczny Whym: Forma
. Nsorsres reroedmingi, Wymiar wymiar éwiczenia zaliczenia




M.

nNacwa piasulinvg

SCI-

ECTS  godzin  wyidady "o audyto- specialis- korico-
Zajec ryjne tyczne wego
Obowiagzkowe
1. Analiza i ocena jakosci Zywnosci 7 90 30 60 E
2. Biochemia 7 90 30 60 E
3. Cwiczenia terenowe 2 30 30 Z
4. Jezyk obcy 2 30 30 ZAL
A tLacznie obowigzkowe 18 240 60 0 30 150 ---
Fakultatywne
1 Elektyw X: Zywienie czlowieka z 5 60 30 20 .
elementami bromatologii
Elektyw X: Podstawy zywienia cztowieka
5 I_Elektyv’v l.: JakosC i bgzple’c_zenstwo 7 90 45 15 c
zywnosci pochodzenia roslinnego
Elektyw I: Technologia i higiena zywnosci
pochodzenia ro$linnego
B Lacznie fakultatywne 12 150 75 0 0 75 .-
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 390 135 0 30 225 - -
Semestr studiow
taczny Wiym: Forma
o Nazwa przedmiotu Wymiar ~ wymiar o ¢wiczenia zalic;enia
' ECTS  godzn  wykady . audyto- specialis-  korco-
zajec ryjne  tyczne wego
Obowigzkowe
1. Inzynieria procesowa 4 60 30 30 E
2. Chemiczna analiza instrumentalna 2 30 15 15 Z
3. Jezyk obcy 2 30 30 E
A Lacznie obowiazkowe 8 120 45 0 30 45 .-
Fakultatywne
Elektyw II: Ksztattowanie jakosci i
1. bezpieczenstwa zywno$ci pochodzenia 8 120 60 60 E
zwierzecego
Elektyw II: Technologia i higiena
zywnosci pochodzenia zwierzecego
9 EIektwaIII: Jakoéé’i bgzpieczehstwo 5 45 15 30 7
produktow z owocow | warzyw
Elektyw lll: Technologia i higiena
produktdw owocowo-warzywnych
3. Postawy toksykologii zywno$ci 4 60 30 30 Z
4. Jako$¢ sensoryczna Zywnosci 3 30 15 15 Z
5. Alergeny w zywno$ci 2 30 15 15 Z
B Lacznie fakultatywne 22 285 135 0 0 150 .-
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 405 180 0 30 195 - -

Semestr studiow

Laczny w tym:




Wymiar

wymiar

¢wiczenia

zaliczenia

Lp. Nazwa przedmiotu ECTS godzin  wykiady srg:; audyto. _specials kohco*:
Za)eC ryjne tyczne wego
Obowiazkowe
1.
A Lacznie obowigzkowe 0 0 0 0 0 0 .-
Fakultatywne
" Elektyw IV: Produkcja olejow i ttuszczow 1 15 15 7
statych
Elektyw IV: Technologia ttuszczoéw
Elektyw V: Technologia i higiena
2. zywnoSci chtodzonej, mrozone; i 4 60 30 30 VA
koncentratow spozywczych
Elektyw V: Bezpieczenstwo i jako$¢
zywnosci chtodzonej, mrozone; i VA
koncentratéw spozywczych
3. Elektyw VI: Technologia i higiena napojow 4 60 30 30 Z
Elektyw VI: Technologie przemystow
fermentacyjnych
A EIektyw}/II. Technologia i higiena A 60 30 30 7
produkcji potraw
Elektyw VII: Technologia produkcji potraw
z elementami higieny
Elektyw VIII: Bezpieczenstwo i jakos¢ w
5. opracowywaniu nowych produktow 3 30 15 15 Z
zywnosciowych
Elektyw VIII: Wybrane aspekty
opracowywania nowych produktéw
zywnosciowych
6. Kontrola weterynaryjna i sanitarna 2 45 30 15 E
7 .Systerr)ylzarzqdzama bezpieczenstwem 4 60 30 30 E
Zywnosci
8. Dodatki do zywnosci 2 30 15 15 Z
9 Praktyka zawodowa - w jednostkach 6 E
" kontroli jako$ci zywnosSci (4 tygodnie)
Praktyka zawodowa - w zaktadach
przetworczych przemystu spozywczego
(4 tygodnie)
Praktyka zawodowa - w zaktadach
Zywienia zbiorowego (4 tygodnie)
B Lacznie fakultatywne 30 360 195 0 0 165  ---
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 360 195 0 0 165 ---
Semestr studiow 7
taczny Wiym: Forma
p Nazwa przedmiotu Wymiar ~ wymiar o ¢wiczenia zalic;enia
' ECTS  godzn wykady . audyto- specialis-  korco-
Zajec ryjne tyczne wego




Obowiagzkowe

1. Ochrona wiasno$ci intelektualnej 1 18 18 VA
2. Ergonomia i bezpieczenstwo pracy 1 10 10 Z
3. Prawo zywno$ciowe 1 15 15 VA
4. Organizacja i zarzadzanie 1 15 15 Z
5. Rachunkowo$¢ 1 15 15 VA
6. Egzamin dyplomowy inzynierski 2 E
A tLacznie obowigzkowe 7 73 73 0 0 - -
Fakultatywne

1. Autentycznosc i zafatszowania zywno$ci 2 15 15 VA
2. Systemy zarzadzania jako$cig zywno$ci 5 75 30 45 E
3. Ochrona zdrowia publicznego 2 20 20 VA
A Molekglarrlel podst’avyy genetycznych 4 30 15 15 7

modyfikacji zywnosci
5. Elektyw ogoiny**** 2 10 10 YA
6. Praca inzynierska 5 YA
7. Seminarium dyplomowe KTFiMT 3 30 30 Z

Seminarium dyplomowe KBZ

Seminarium dyplomowe KAIOJZ

Seminarium dyplomowe KTW

Seminarium dyplomowe KTOWIG

Seminarium dyplomowe KIiAPS

Seminarium dyplomowe ICh

Seminarium dyplomowe KZCz

Seminarium dyplomowe KPPZ

Seminarium dyplomowe KChiKS
B Lacznie fakultatywne 23 180 90 30 60 -
C RAZEM W SEMESTRZE (A+B) 30 253 163 30 60 - -




Razem dla cyklu ksztalcenia

taczny Wliym:

L N dmiot Wymiar ~ wymiar ) éwiczenia Ll,qczbna
P az\wa przedmiotu ECTS godzin  wykiady seml- audyto-  specjalis- oz .a ,
Iy naria , . €egzamindw
zaje¢ ryjne  tyczne
1 Razem dla cyklu ksztatcenia 210 2465 1151 30 194 1090 20
wtym: obowigzkowe 17 1385 566 0 194 625 13
fakultatywne 93 1080 585 30 0 465 7
2 Udziat zaje¢ fakultatywnych [%] 44,29

) Cwiczenia specjalistyczne obejmuja éwiczenia laboratoryjne, warsztatowe, terenowe i projektowe
) E - egzamin; Z - zaliczenie na ocene; ZAL - zaliczenie bez oceny
***  Podawane w wymiarze koniecznym do realizacji przez studenta

)
)**** Elektyw ogdlny - do wyboru jeden z:

1. Weglowodanowe i biatkowe biopolimery w produkciji bezpiecznej zywnosci

2. Srodki stodzace
3. Historia zywno$ci — Zzywnos¢ na przestrzeni wiekdw
4. Tajemnica zi6t i przypraw stosowanych w kuchni

5. Pieczywo bezglutenowe — technologia produkciji, warto$¢ odzywcza, rola w leczeniu celiakii

6. Elektyw ogolny: Znakowanie zywno$ci

7. Elektyw ogélny: Zywnos¢ tradycyjna, regionalna i ekologiczna jako alternatywa zywno$ci konwencjonalne;

8. Wybrane modele matematyczne w biologii



